ADVERTENCIAS DE SEGURANCA
« Se 0 abo de alimentacdo estiver da-
nificado, devera ser substituido pelo
fabricante ou pelo seu servico de assi-
sténcia técnica, de forma a prevenir
8ualquer risco.
« 0 aparelho ndo deve ser posto a fun-
cionar através de um temporizador ex-
terno ou com um dispositivo de
comando a distancia.
« Esteaparelho destina-se apenasaum
uso doméstico. Nao estd prevista a sua
utilizagao em: espacos utilizados como
cozinhas para o pessoal de lojas, escri-
torios e outros locais de trahalho, uni-
dades de turismo rural, hotéis, motéis
ou outras estruturas de alojamento,
uartos Fara alugar.
« Deve utilizar-se exclusivamente o co-
nector De’Longhi KS-122D fornecido.
» Oaparelho também pode ser utilizado
por criangas de idade superior a 8 anos
e por pessoas com capacidades psi-
quicas, fisicas e sensoriais reduzidas ou
oM uma experiéncia e conhecimen-
tos insuficientes, desde que sejam
atentamente vigiadas e instruidas
sobre a utilizacao segura do aparelho
e sobre 0s perigos que ele comporta.
Vigie as criancas, certificando-se de
Rue elas ndo brincam com o aparelho.
s operacdes de limpeza e manuten-
¢do ndo podem ser realizadas pelas
criancas, a menos que tenham mais
de 8 anos e sejam constantemente vi-
jadas.
« Mantenha o aparelho e 0 cabo de ali-
mentagdo fora do alcance das criancas
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de idade inferior a 8 anos.
Antes de iniciar as operacdes de lim-
peza, retire a ficha do cabo de alimen-
tacdo da tomada de corrente e
desligue o conector. 0 encaixe do co-
nector no aparelho deve ser bem seco
antes de uma nova utilizacdo.
Utilize sempre o aparelho numa su-
perficie plana, seca e resistente ao
calor a uma altura de pelo menos 85
cm, fora do alcance das criangas.
Ndo coloque Erodutos inflamaveis
%mto a0 a?arel 0.

eixe arrefecer a placa (durante pelo
menos 3 minutos) antes deamanusear.
ADVERTENCIA: ndo utilize carvao ou
outros materiais combustiveis semel-
hantes com este aparelho.
ATENCAO: ndo vire a placa anti-ade-
rente a0 contrdrio se ela ndo estiver
completamente fria.
ATENCAQ: para reduzir o risco de in-
céndio, cozinhe apenas com o tabu-
leiro de recolha de gordura na
respectiva posicao. Para desligar o
aparelho, nao puxe o cabo de alimen-
tacdo, mas sima ficha.
Nao deixe 0 af)arelho ligado sem vigi-
lancia, pois ele poderd ser uma fonte
de perigo.
A temperatura das superficies do apa-
relho podera tornar-se elevada du-
rante 0 funcionamento.
Os materiais e 0s objectos destinados
a0 contacto com produtos alimenta-
res estao em conformidade comas di-
sposicoes do Requlamento Europeu
1935:2004.



DESCRICAO (pag. 3)

1. Placa anti-aderente reversivel

2. Tabuleiro de recolha de gordura

3. Dispositivo de sequranca

4. Base

5. Conector

0 aparelho pode ser utilizado de duas formas (placa reversivel).

« Aplaca com a superficie estriada é adequada para a coze-
dura de bifes, costeletas e alimentos semelhantes.

« Aplaca com a superficie lisa deve ser utilizada para prepa-
rar crustdceos, ovos, legumes cortados as rodelas e alimen-
tos semelhantes.

INSTALACAO E MANUTENCAO

Na primeira utilizacao

+  Retire todo o material da embalagem e as etiquetas pro-
mocionais da placa e do tabuleiro.

+  Retire o conector e limpe a placa e a base, lavando-as com
dgua e sabdo. Passe por dgua e seque bem. Certifique-se de
que o encaixe do conector na placa estd totalmente seco.

«+  Trateasuperficie de cozedura aplicando uma ligeira camada
de dleo vegetal ou um spray anti-aderente de cozinha. Eli-
mine o dleo em excesso.

Preparacao do aparelho

« Pouse a base numa superficie de trabalho. Introduza o ta-
buleiro metdlico de recolha de gordura. Coloque correcta-
mente a placa de cozedura sobre a base. A tomada da placa
deve ficar do mesmo lado do dispositivo de seguranca.

« Ndo utilize o aparelho se ele ndo tiver sido instalado se-
guindo o procedimento indicado na pdgina 3.

Ligar o aparelho
« Insira completamente o conector na tomada da placa.
Néo € possivel inserir completamente o conector se a placa

+ Introduza a ficha do cabo de alimentacdo numa tomada
eléctrica.

« Regule o selector de temperatura para o valor maximo.
Acende-se o indicador luminoso. Faga um aquecimento pré-
vio de 4-6 minutos. £ normal que, durante o aquecimento
prévio, o indicador luminoso se acenda e se apague ciclica-
mente.

« Paraum aspecto dourado perfeito e para deixar as caracte-
risticas marcas de grelhado nos hambdrgueres, bifes, ca-
chorros, salsichas, postas de peixe, peitos de frango e outras
canes, certifique-se de que o selector de temperatura esta
na posi¢do 3. Para aquecer alimentos que j& tenham sido co-
zinhados, para manter os alimentos quentes ou para cozin-
har alimentos mais delicados, que exijam temperaturas de
cozedura mais baixas, coloque o selectorno 1 ou 2.

Desligar o aparelho
« Nofimda cozedura, regule o selector de temperatura para o
[ J

+  Retireaficha do cabo de alimentagdo da tomada e deixe que
o aparelho arrefeca antes de o limpar ou de remover os re-
spectivos componentes.

- Paramanusear o aparelho, utilize as respectivas pegas.

Tempos de cozedura

«  Utilize a sequinte tabela como referéncia em termos de
quantidades e tempos de cozedura. Os tempos de cozedura
indicados sdo aproximados. 0 tempo necessdrio para a co-
zedura pode variar com base na temperatura da placa, do ar
circunstante e dos prdprios alimentos. Os alimentos a co-
zinhar devem estar sempre a temperatura ambiente. Nunca
coloque directamente sobre a placa alimentos congelados:
poderdo ficar duros. Verifique cuidadosamente os alimen-
tos e regule o tempo de cozedura consoante as necessida-
des. Para uma cozedura mais uniforme, vire frequentemente

ndo estiver correctamente montada sobre a base. os alimentos.
Alimentos Tempo aproximado (minutos) Teste de cozedura
Bife 8-15 Até ao grau de cozedura desejado
Bacon 8-15 Cozedura desejada
Costeletas de porco, sem 0550 15-20 Até a carne deixar de estar rosa
Pedacos de frango 25-30 Pique com uma faca; deve sair um liquido
claro
Hamburguer com T cm de espessura 8-10 Até a carne deixar de estar rosa
Salsichas/alméndegas 12-15 Até a carne deixar de estar rosa
Cachorros 8-10 Bem tostado
Peixe inteiro 8-10 Aspecto opaco, desfaz-se se se Ihe tocar

com o garfo

Filetes de peixe

10 por cada 2,5 cm de espessura

Aspecto opaco, desfaz-se se se Ihe tocar
com o garfo




CONSELHOS PARA A COZEDURA

- Para um melhor resultado, antes da cozedura aqueca pre-
viamente a placa.

«  Geralmente, para a cozedura na placa, sdo mais indicadas
as fatias de carne tenra.

As carnes um pouco mais duras podem ficar mais tenras se
forem deixadas a marinar durante a noite.

- Para evitar riscar a superficie de cozedura quando virar os
alimentos, utilize sempre uma espétula de pléstico ou de
madeira. 0 peixe e a carne deverdo, se possivel, ser virados
uma Unica vez. Virar repetidamente os alimentos ndo é ne-
cessdrio e deixa-os mais secos.

Nunca corte os alimentos na superficie da placa.

+ Para cozinhar lequmes, peixe ou carne magra, unte a su-
perficie de cozedura com um spray de cozinha ou com uma
ligeira camada de 6leo vegetal. Para cozinhar carne com par-
tes de gordura, ou alimentos deixados a marinar, ndo é ne-
cessdrio tratar a placa.

« Nunca cozinhe a carne durante demasiado tempo.

« Seosalimentos se colarem a placa, limpe a superficie de vez
em quando esfregando-a com uma folha de papel absor-
vente embebida em éleo.

Nota

« Eabsolutamente normal que, na primeira utilizacdo, a placa
emane um ligeiro odor e um pouco de fumo.

« No fim da cozedura e quando o aparelho tiver arrefecido
completamente (sdo necessarios pelo menos 30 minutos),
limpe a superficie da placa lisa ou da placa estriada utili-
zando uma espatula de plastico. Se este utensilio de limpeza
for utilizado durante demasiado tempo numa superficie
quente, o plastico poderd derreter.

MANUTENCAO E LIMPEZA

« Nofim da cozedura, antes de qualquer operacdo de limpeza,
retire a ficha da tomada de alimentacdo e deixe arrefecer
completamente o aparelho.
Nunca desloque o aparelho ainda quente.

« Retire o conector. Se for necessario limpar o aparelho, uti-
lize um pano himido.
NUNCA MERGULHE O CONECTOR EM AGUA OU EM QUALQUER
OUTRO LiQuIDO.

«  Levante a placa da base e elimine a gordura em excesso re-
colhida no tabuleiro de metal.
A placa anti-aderente pode ser lavada na méquina de lavar
loica. 0 tabuleiro de recolha de gordura e a base de pléstico
devem ser limpos a mdo.

- Paralimpara superficie de cozedura ndo utilize esponjas em
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palha-de-aco ou detergentes agressivos ou abrasivos, pois
poderdo danificar o revestimento anti-aderente.

Néo utilize produtos corrosivos para a limpeza de fornos, por-
que danificam a superficie de cozedura.

- Pararemover os alimentos colados, use uma espétula de pla-
stico. Lave as pegas depois de cada utilizacao.

Seque bem com um pano macio ou uma folha de papel ab-
sorvente.

0 cabo de alimentagao nao deve ser mergulhado em dgua
nem posto na maquina de lavar loica. Para o limpar, esfre-
gue-0 com um pano macio.

« Oencaixe do conector do aparelho deve ser bem seco antes
de uma nova utilizacdo.

EXCLUSAO DE RESPONSABILIDADE

0s componentes do aparelho sao periodicamente actualizados.
Assim, algumas instrucdes, especificagdes ou imagens presentes
nesta documentacdo poderao diferir ligeiramente do seu apa-
relho.

As descricdes do produto contidas neste manual tém um objectivo
meramente ilustrativo e ndo se referem a situacdes especificas.
Nao constituem, assim, nenhuma base para a obtencao de qual-
quer direito com valor legal.

Adverténcias para a eliminagdo correcta do produto nos
termos da Directiva Europeia 2002/96/EC
No fim da sua vida util, o produto ndo deve ser
eliminado juntamente com os residuos urbanos.
Pode ser depositado nos centros especializados
de recolha diferenciada das autoridades locais
ou, entdo, nos revendedores que fornecam este
servico. Eliminar separadamente um electrodo-
méstico permite evitar possiveis consequéncias negativas para o
ambiente e para a satide publica resultantes de uma eliminagdo
inadequada, além de que permite recuperar os materiais consti-
tuintes para, assim, obter uma importante poupanca de energia
e de recursos.
Para assinalar a obrigacdo de eliminar os electrodomésticos se-
paradamente, o produto apresenta a marca de um contentor do
lixo com uma cruz por cima.
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