Wazne wskazowki

Przeczytaj uwaznie przed uzyciem.

* Sprawdz, czy napiecie w gniazdku jest zgodne z danymi umieszczonymi na tabliczce znamionowe;
urzadzenia.

* Urzadzenie podtacz do gniazdka z uziemieniem.

* Przed pierwszym uzyciem wymyj wszystkie akcesoria.

* Przed pierwszym uzyciem, aby wyeliminowac¢ zapach fabryczny, uruchom urzadzenie puste i otwarte z
termostatem ustawionym na najwyzsza temperature i minutnikiem ustawionym na 15 min.

* Nie uzywaj urzadzenia otwartego.

* Nie przeno$ urzadzenia wiaczonego.

* Urzadzenie mozna ustawi¢ na powierzchni odpornej na temperature 90 st. C.

* Nigdy nie zanurzaj czesci elektrycznych urzadzenia, przewodu sieciowego lub wtyczki w wodzie

ani w innym plynie.
* Uwazaj, aby kabel elektryczny nie stykat sie z goracymi powierzchniami.

* Wyciagaj wtyczke z kontaktu przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia lub po wytaczeniu urzadzenia.

* Nigdy nie odtaczaj urzadzenia od pradu poprzez pociagniecie kabla.

* Nie uzywaj urzadzenia uszkodzonego. Powinno by¢ ono naprawione w autoryzowanym Punkcie Serwisowym.

* Uszkodzony przewdd sieciowy powinien by¢ wymieniony w autoryzowanym Punkcie Serwisowym lub przez
uprawniong do tego osobe, z wykluczeniem wszelkiego ryzyka.

* Uzycie przedtuzacza nie dopuszczonego przez producenta moze spowodowac szkody i wypadki.

* Nie umieszczaj urzadzenia w poblizu zadnego urzadzenia grzewczego.

* Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku domowego.

* Urzadzenie przeznaczone jest wylacznie do przygotowywania zywnosci.

* Do czyszczenia urzadzenia nie uzywaj Srodkéw zracych.

* Nigdy nie zostawiaj uruchomionego urzadzenia w poblizu dzieci.

* Nie dotykaj goracych czesci urzadzenia.

* Nie pokrywaj wewnetrznych $cian urzadzenia folig aluminiowa,

* Nie umieszczaj niczego na otwartych drzwiczkach urzadzenia.

* Nigdy nie uzywaj urzadzenia umieszczonego w obudowanej powierzchni (np.: szafka).

* Nie umieszczaj niczego na urzadzeniu.

* Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas jego pracy.

* Urzadzenie umie$¢ na powierzchni suchej i rownej.
* Urzadzenie jest zgodne z dyrektywa 2006/95/EC i EMC 2004/018/EC.
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A - Uchwyt G - Pokretto wyboru temperatury Konserwacja

B - Uchwyt mocujacy H - Pokretto wigcznika i minutnik Urzadzenie nalezy czysci¢ regularnie.
C - Blacha | - Lampka gotowosci Nalezy opréznia¢ szuflade na resztki po kazdym uzyciu piekarnika Rys. 4.
D - Ruszt L - Elementy grzejne Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia odtaczy¢ je od pradu.
E - Poziomy gotowania Blacha i ruszt moga by¢ myte w wodzie z dodatkiem delikatnych Srodkdw lub w zmywarce na najwyzszej pétce.
F - Obudowa Urzadzenie przeciera¢ wilgotng Sciereczka.
Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaé $rodkow zracych ani ostrych przyboréw.
Przed pierwszym uzyciem Wazne! Substancje kwasne takie jak sok cytrynowy, pasta pomidorowa, ocet lub podobne moga zniszczy¢
Umiesci¢ urzadzenie na powierzchni odporniej na temperature 90 st. C (nigdy w zamknietej przestrzeni). emalie.

Zdemontowa¢, wymyc¢ i osuszy¢ wszystkie akcesoria.
Aby wyeliminowa¢ zapach fabryczny, wigczy¢ urzadzenie przekrecajac pokretto H na pozycje - 15 minut.

Za pomoca pokretta G ustawi¢ wysoka temperature. Mieso z grilla (500 gr.) 200-230 st. C 30-40 min
Uruchomi€ urzadzenie puste z otwartymi drzwiczkami.
Ryba z grilla (500 gr.) 190-210st. C 15-20 min
Uruchamianie urzadzenia
Produkty spozywcze umiesci¢ na blasze lub ruszcie. Warzywa (250 gr.) 190-210st. C 15-20 min
Za pomocg pokretta F wybraé temperature.
Umiesci¢ ruszt lub blache z przygotowanymi produktami na wybranym poziomie. Rozdrobnione migso 190-210st. C 15-22 min
Jesli do gotowania wykorzystywany jest ruszt, zaleca si¢ umieszczenie blachy na najnizszym poziomie. (250 gr.)
Wazne! Produkty nalezy umieszczac przynajmniej 2 cm ponizej gérnego elementu grzejnego. Produkty pieczone 190-210st. C 15-22 min
Za pomocg pokretta H wybra¢ czas gotowania - lampka | zaswieci sie. (250 gr.)
Lampka zgasnie, kiedy urzadzenie osiggnie wybrang temperature. Produkty mieszane 230st.C 10-15 min
Wazne! Kontrolowa¢ proces pieczenia, podczas pracy urzadzenia. rozdrobnione
Po zakonczonej pracy urzadzenie wytaczy sie automatycznie, sygnalizujac to dzwigkiem.
Wyciagna¢ wtyczke z gniazdka, otworzy¢ drzwiczki i unikajac poparzenia wyciagna¢ ruszt lub blache. Makaron (500 gr.) 200st.C 10-15 min
Chleb, pizza 230st.C 10-18 min
Ciasto 170-180 st. C 13-20 min

Ciasteczka 170st. C 5-7 min



