Instrukcja obstugi i konserwagii
OPIEKACZA ELEKTRYCZNEGO

EO 3835



Rozdziat 1 - opis ogélny

PL. Opis urzadzenia

A - grzatka gérna | - panel sterowania

B - o$wietlenie wewnetrzne opiekacza L - grzatka dolna

C - zaczep grzatki gérnej M - blacha na okruchy
D — umiejscowienie rusztu obrotowego N - brytfanna pod rozen
E - pokretfo termostatu O - kratka grilla

F - dioda kontrolna termostatu P — ruszt

G - pokretto wyltgcznika i programatora Q- podstawa rusztu
H - pokretto wyboru funkciji

PRAWIDtOWY UKtAD GRILLA

Aby zagwarantowaé prawidtowe funkcjonowanie urzgdzenia oraz jego maksymalng
wydaijnoséé przy pieczeniu, nalezy ZAWSZE wtozyé blache na okruchy (M) na
wlasciwg pozycje.

brytfanka na ttuszcz (M)




Rozdziat 1 - opis ogélny

TABELA PODSUMOWANIA
Program Pozycja Pozycja Pozycja grillai |Pozycje | Uwagi / rady
pokretta pokretta akcesoriéw

wyboru funkeji |termostatu (C)

(E)

Jesli potrawy muszqg
by¢ utrzymane w
cieple (20-30min)

3 zalecamy okry¢
potrawy folig
aluminiowq, aby nie
wyschly

N —

Trzymanie — 60° C
produkiéw w

cieple

NN __

Uzywaé brytfanny
2 ustawiajgc jg na
wlasciwej pozyciji
lub jakiejkolwiek
brytfanki ustawionej
na grillu.
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Pieczenie w — 60 - 240° C
opiekaczu (patrz tabela

na str.8)
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w

K
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Pieczenie na vV vV |c|ec||na. do
rillu oraz tradycyinego
9 grillowania

chiekonie :hamburgery, paréwki,
potraw chleb itd.  Nalezy
utozy¢ Zywnos¢
bezposrednio na grillu.
Brytfanna stuzy
natomiast do zbierania
$ciekajgcego Huszczu.

WIN=WDN —

N/
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L

Idealna do potraw,

2 ktére muszq by¢ tylko
zapiekane (np.
zapiekanka rybna). W
tym przypadku
brytfanke z potrawg
umieszczong w $rodku
nalezy umiesci¢ na
grillu.

TV Vo
—

TV
_an_/h_nn
w

Idealna do  pieczenia
kurczaka oraz innych
rodzajéw drobiu,
¥ 5 3 wieprzowiny itd.
- Zalecamy dodanie
wody do  brytfanki,
aby utatwi¢ jej mycie
oraz zapobiec
wylwarzajgcemu  sie
dymowi

N —

Pieczenie na A & 4 vow ‘5, J
grillu z —3 s M=

rusztem
obrotowym




Rozdziat 1 - opis ogélny
CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA

Napiecie patrz tabliczka znamionowa
Moc maksymalna L patrz tabliczka znamionowa

ZUZYCIE ENERGII ( WG. NORMY HD 376 )

Aby otrzymaé 200°C L kWh 0,20
Aby utrzymaé przez 1 godzing 200°C ... kWh 0,70
Razem e, kWh 0,90

Urzqdzenie to jest zgodne z normg 89/336/CEE dotyczqcq zgodnosci
elektromagnetyczne;.

Materiaty uzyte do produkciji tego urzadzenia mogqg mie¢ kontakt z produktami
spozywczymi i sq zgodne z przepisami zawartymi w normie CEE 89/109 i z aneksami z
dnia 25 stycznia 1992 roku, numer 108.

WAZNE

1. Urzqdzenie to jest przeznaczone do pieczenia produktéw spozywczych. Nie powinno by¢ uzywane do innych
celéw oraz nie moze zosta¢ zmodyfikowane w jakikolwiek spossb.

Przed uzyciem, prosimy sprawdzié¢ czy urzqdzenia nie zostato uszkodzone podczas transportu.
Urzqdzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci bez opieki.
Ustawi¢ urzqdzenie w poziomie, na wysokosci przynajmniej 85 cm, poza zasiegiem dzieci.

gk wn

Podczas uzytkowania czgsci metalowe i szklane nagrzewaiq sig: dotyka¢ tylko czesci plastikowych lub pokretia.
W trakcie uzywania urzgdzenia nie wolno nic na nim kfas¢.

Przed podfgczeniem urzgdzenia do sieci zasilajgcej, prosimy sprawdzi¢ czy :

napiecie sieciowe jest zgodne z napigciem podanym na tabliczce znamionowej, znajdujqcej sig na spodzie
urzgdzenia,

*  wiyczka ma wytrzymatosé minimum 10A i jest uziemiona,

7. Producent nie ponosi odpowiedzialnoici za uszkodzenia powstate w skutek nie przestrzegania powyzszych
zalecen.

8. Umy¢ doktadnie wszystkie akcesoria przed uzyciem.

9. Przed pierwszym uzytkowaniem, prosimy wlgczy¢ urzadzenia na pusto, z fermostatem ustawionym na maksimum,
na przynajmniej 15 minut. Pomoze to wyeliminowa¢ nieprzyjemny zapach i dym powstaty na skutek obecnosci
substancji zabezpieczajgcych grzatki.

10. Nie przenosi¢ urzqdzenia, gdy jest wigczone.

11. W przypadku koniecznosci wymiany przewodu zasilajacego, prosimy zwréci¢ sie do autoryzowanego serwisu.

*

S Przed pierwszym uzytkowaniem,
Y nalezy uruchomi¢ piekarnik na
pusto, z termostatem ustawionym
na maksimum przez okoto 15
minut. Pozwoli to wyeliminowaé

przykry zapach.




Rozdziat 2 - uzytkowanie opiekacza i tabela pieczenia

UZYTKOWANIE PANELU STERUJACEGO

* Pokretto termostatu ( E )

Wybra¢ odpowiednig temperature w nastepujacy sposéb :
*  Aby przetrzyma¢ produkty spozywcze w cieple: pokretfo termostatu w pozycji 60°C
¢ Pieczenie w piekarniku tradycyjnym : pokretto termostatu od 60°C do 240°C.

*  Produkty do grilla oraz na ruszt : pokretto termostatu w pozycii Ev] - jesli zostat przewidziany.

K& oo
L

+ Pokretto wylqgcznika i programatora ( G)

*  Aby wiqczy¢ piekarnik oraz ustawié czas pieczenia: przekreci¢ pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek zegara na
wybrany czas pieczenia ( mak. 120 min. ). Przed zakoriczeniem pieczenia wiqczy sie sygnat akustyczny
oznajmiajqcy koniec pieczenia. Piekarnik wylqczy sie automatycznie.

*  Aby wylgczy¢ urzadzenie nalezy powréci¢ do pozycji wyijsciowej ,0”

Czas pieczenia krétszy niz 10 minut - przekreci¢ najpierw pokretto do korica, po czym wréci¢ na wybrany czas

pieczenia.

Pokretto wyboru funkeiji (H)

Pokretto to pozwata na wybér odpowiedniej funkcji pieczenia :

B2 24

X 35

["—_J PIECZENIE W PIEKARNIKU ORAZ UTRZYMYWANIE POTRAW W CIEPLE
(funkcjonuie tylko grzatka gérna i dolna )

ivm@'l Wl

L | (&3

PIECZENIE NA GRILLU

RUSZT OBROTOWY (jesli jest przewidziany)

* Dioda kontrolna ( F)

Zapalona dioda kontrolna oznacza, ze piekarnik rozgrzewa sie, zgaszona oznacza iz piekarnik osiggnat wtasciwg

temperature.




Rozdziat 2 - uzytkowanie opiekacza i tabela pieczenia
Uzytkowanie piekarnika
Rady ogélne

v Przy pieczeniu w piekarniku tradycyjnym i grillu, radzimy rozgrzaé do wybranej
temperatury. Pozwala to osiggnaé lepsze rezultaty pieczenia.

v Czas pieczenia zalezy od : jakosci i ilosci produktéw, temperatury produktéw oraz
gustéw. Zalgczona tabela obrazuje tylko podstawowe czasy pieczenia nie wliczajac
czasu potrzebnego na rozgrzanie piekarnika .

v Przy pieczeniu produktéw zamrozonych, prosimy o zastosowania czaséw pieczenia
wymienionych na opakowaniu produktéw.

USTAWIANIE FUNKCJI

UTRZYMANIE PRODUKTOW W CIEPLE

Wiozy¢ brytfanke oraz kratke grilla na pozycije 3, jak zostato to
przedstawione na rysunku na stronie 4. Pozycja ta pozwala na
utrzymanie ciepfej potrawy, az do momentu jej podania. Zalecamy
jednak nie trzymanie zbyt dtugo produkiéw w piekarniku, poniewaz :
mogq sie wysuszy¢ (zalecamy przykrycie potraw folig aluminiowq). | > ilile. 1

v Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji (H) na pozycje —

v Przekreci¢ pokretto termostatu (E) na pozycje 60° C

v Przekreci¢ pokretto wylqcznika i programatora (G) na zgdanej
pozycji. Zakonczenie pieczenia zostanie oznajmione przez sygnat | | /‘; |
akustyczny; w przypadku, gdy czas utrzymywania ciepta \ (T
zakonczy sie wezesniej, nalezy ustawi¢ pokretto termostatu (G) na | | \ /|
pozycji ,0” Wiy, '




Rozdziat 2 - uzytkowanie opiekacza i tabela pieczenia

PIECZENIE W PIEKARNIKU

v Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji (H) na pozycie i3

vV Wybra¢ odpowiedniq temperature przekrecajac pokretto termostatu ( E )

Odczeka¢ az piekarnik osiggnie wybrang temperature ( zgasniecie diody

kontrolnej ), wlozy¢ brytfanke z produktami do piekarnika, ustawiajac ja na

kratce grilla i umieszczajgc na wlasciwej pozycii. Zakoriczenie pieczenia
zostanie oznajmione przez sygnat akustyczny.

PRODUKTY ILOSC Pokretto Czas Pozycja Zalecenia
termostatu grilla

PIZZA SWIEZA 400G 200° 25 min. 3 |Uzywaé bryffanke (N)

StONE CIASTO 600 g 220° 35 min. 3 Uzywa¢ brytfanke do ciast

PIZZA ZAMROZONA 450 g 220° 13 min 2 Mozna oprzeé bezposrednio
na kratce grilla (O) lub na
brytfance (N)

LASAGNE 1500 g 200° 40 min. 3 Utozy¢ w brytfance, a
nastepnie na kratce grilla (O)

CANELLONI 2300 g 200° 40 min. 3 Utozy¢ w brytfance, a
nastepnie na kratce grilla (O)

KURCZAK W 1500 g 200° 90 min. 3 Naktu¢ kurczaka widelcem,

CALOSC aby wyciekat Huszcz

PIECZONA 1500 g 200° 90 min. 3 Rozpuscié troche Huszczu,

WIEPRZOWINA aby nie wysuszy¢ potrawy

STRUDEL Z MIESA 1000 g 200° 60 min 3 Ulozy¢ bezposrednio w

MIELONEGO brytfannie

KROLIK PIECZONY W | 1000 g 200° 60 min. 3 Dolaé¢ troche wody, obréci¢

KAWALKACH w trakcie pieczenia

SANDACZ SOLONY | 900 g 200° 60 min. 3 Nalezy dokfadnie obsypa¢
rybe solg

TORT CZEKOLADOWY | 800 g 200° 60 min. 3 Mozna piec bezposrednio w
brytfance (N) lub w folii
aluminiowej

BAKEAZANY W 1700 g 200° 35 min. 2 Potozy¢ brytfanke

PARMEZANIE bezposrednio na kratce grilla
(©)

CUKINIE Z 1000 g 200° 50 min. 2 | Uzywac brytfanki (N), dodac

TUNICZYKIEM olej, pomidory i wode

ZIEMNIAKI 1500 g 200° 50 min. 2 Potozy¢ brytfanke bezposrednio

ZAPIEKANE na kratce grilla (O)

CIASTO Z JABtKAMI 1000 g 190° 90 min. 1 Potozy¢ brytfanke

bezposrednio na kratce grilla
Q)




Rozdziat 2 - uzytkowanie piekarnika i tabela pieczenia

Grillowanie oraz zapiekanie potraw ‘ T
Funkcja idealna do grillowania hamburgeréw, kietbasek itp. | o 8N
Jednoczesnie funkcje mozna uzywaé do przyrumieniania potraw: |
kopytka itp. |||

Jak uzywaé: |
Zatozy¢ kratke (O ) na poziom (1) oraz brytfanke ( N') na poziom |
centralny ( 2 ) tak jok przedstawiono na rysunku 1. Zalecamy nala¢ do
brytfanki (N ) troche wody, aby wyeliminowaé powstawanie dymu

podczas pieczenia. ‘

Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji (H ) na pozycie [vj ll

Przekreci¢ pokretto termostatu ( E ) na pozycie . |
Przekreci¢ pokretto timer ( G ) na wybrany czas pieczenia. L e

Rozgrzaé wstepnie piekarnik przez 5 minut ( tak jok przedstawiono na rysunku nr 1 ). Po zakohczeniu
rozgrzewania, wlozyé potrawy przeznaczone do pieczenia bezposrednio na kratke ( rys. 2 ), przymkng¢
drzwiczki opiekacza tak jok przedstawiono na rysunku nr 3. Prosimy pamietaé o przekreceniu potrawy w
pofowie czasu pieczenia.

Wazne: Aby uzyska¢ optymalne rezultaty pieczenia nalezy ustawié potrawe
na kratce (O), pozostawiajgc okofo 2 cm na kratce wolnej przestrzeni liczac

od drzwi ( rys. 2).

L \ | | > \)| 1 | —— E g
<‘Z‘ - o ’ | - e e

/|
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Rys. 1 Rys. 2 Rys. 3

W przypadku potraw juz gotowych, ktére nalezy R
tylko zapiec, ustawi¢ pojemnik bezposrednio na R
kratce, umiejscowionej na centralnym poziomie ( 2 ), 1R ==l
drzwiczki powinny zosta¢ zamkniete tak jak U s ' 5
przedstawia rys. 4. Zakonczenie pieczenia zostanie I i g
oznajmione przez sygnat akustyczny; w przypadku, N |
gdy pieczenie zostanie zakonczone przed uptywem B S fig. 4
ustawione czasu, nalezy przekreci¢ pokretto timer ( Rys. 4

G) na pozycje ,0”




Rozdziat 2 - uzytkowanie piekarnika i tabela pieczenia

Dla wykonania prawidtowego grillowania (
opiekania ) chleba, ustawi¢ kromki tak jak to
przedstawiono na rysunku obok, pozostawiajac po
brzegach 2 cm wolnej przestrzeni.

Tylko i wyltqgcznie w przypadku opiekania chleba
drzwi opiekacza muszq byé catkowicie zamkniete |
patrz rysunek obok ).

W ponizszej tabeli przedstawiamy wybrane porady potrzebne przy grillowaniu:

Przepis llos¢ Pokretto Czas pieczenia Uwagi i porady
termostatu
Wieprzowina ( 4 ) 600 g —— 20 min. Przekreci¢ po okofo 12 min.
—
Kietbaski ( 12 0 1200 g e 25 min. Zrobi¢ otwory widelcem, tak
aby wyptynat tuszcz.
— Przekreci¢ po okofo 15 min.
Hamburger ( 6) 700 g —— 20 min. Przekreci¢ po okofo 12 min.
—
Paréwki ( 6 ) 500 g —— 10 min. Przekreci¢ po okofo 3-4 min.
—
Szasztyki ( 4) 650 g —— 25 min. Przekreci¢ po okofo 15 min.
—
Chleb 9 kromek — 3,5 min. Przekreci¢ w potowie
pieczenia.
—
Kopytka 1500 g ——— 15 min. Ustawi¢ brytfanke na kratce na
poziomie centralnym ( 2 ).
—




Rozdziat 2 - uzytkowanie piekarnika i tabela pieczenia

Grillowanie z rusztem obrotowym ( jesli jest na wyposazeniu )

Funkcja idealna do pieczenia kurczaka z rusztu oraz innego drobiu, pieczonej wotowiny oraz cieleciny.

Jak uzywaé:

Lome operares

Rys. 5

Rys. 6

Natozy¢ potrawe na ruszt (P ), zablokowa¢
widelczykami.

Zatozy¢ podstawe rusztu [ Q) na otwory w
brytfance.

Rys. 7

Rys. 8

Zatozy¢ ruszt na podstawe rusztu.

Wiozy¢ brytfanke z rusztem po najnizszy poziom (3
), przekrecajac podstawe rusztu lekko w lewo.

Upewni¢ sie czy zaostrzony koniec rusztu ( 1) zostat
dobrze umiejscowiony w otworze (2).

AR)'ls. 9

Rys.' 10

Po umiejscowieniu brytfanki, lekko popchna¢ ruszt,
tak aby umiejscowit sie dobrze w otworze (D),
przekrecajac podstawe rusztu lekko w prawo.

W przypadku wyboru tej funkcji nie trzeba rozgrzewaé¢ wstepnie 2N

piekarnika.

Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji ( H ) na pozycie ;]

Przekreci¢ pokretto termostatu ( E ) na pozycje E :
Przekreci¢ pokretto timera ( G ) na wybrany czas.

Jezeli rodzaj pieczenia wymaga czasu duzszego niz 2 godziny,

nalezy pamieta¢ o ponownym uruchomieniu timera.

Po zakohczeniu pieczenia, przekrecié¢ pokretto timera (G ) na |

pozycje ,0”

10

Przymknaq¢ drzwiczki opiekacza tak jak
przedstawiono na rysunku nr 10 ( lekko otwarte ).




Rozdziat 3 - czyszczenie i konserwacja

Czeste czyszczenie zapobiega odktadaniu sie tuszczu i
przykrych zapachéw w komorze pieczenia. Przed
wykonaniem jakiejkolwiek operacji nalezy odtqgczy¢
urzgdzenie od sieci zasilajgcej.

Nie wolno zanurzaé urzgdzenia w wodzie.

Kratka, brytfanka, brytfanka na tuszez, ruszt mozna my¢
recznie lub w zmywarce jok zwykfe naczynia.

Przy czyszczeniu powierzchni zewnetrznych opiekacza,
nalezy uzywaé wilgotnej ggbki. Nie wolno uzywa¢
zmywakéw lub detergentéw mogqcych spowodowaé
zarysowania na powierzchni. Nalezy uwaza¢, aby woda z
detergentami nie dostata sie do $rodka urzadzenia.

Przy czyszczeniu powierzchni wewnetrznych nie wolno
uzywaé produktéw korodujgcych lub mogqcych
spowodowaé zarysowania powierzchni.

Odkreci¢ brytfanke na Huszcz ( M), wyja¢ na zewngtrz | rys.
10 ). Jezeli czynnos¢ sprawia trudnosci, lekko nawilzy¢
boki. Doktadnie umy¢ wszystkie zabrudzenia, zatozy¢
ponownie brytfanke na tuszcz (M)

Aby utatwié¢ czyszczenie czeéci wewnetrznej gérnej, mozna
obnizy¢ grzatke gérnag (A), pociagaijac lekko w kierunku
drzwiczek zaczep grzatki (C) ( patrz rysunek 11§ 12).
Wazne: po zakornczeniu czyszczenia,
zamocowa¢ grzatke ( rys. 13 ). Piekarnik nie

moze by¢ uzywany przy opuszczonej grzalce.

Oswietlenie wewnetrzne piekarnika ( jesli jest na
wyposazeniu )

W momencie uruchomienia piekarnika, o$wietlenie
wewnetrzne (B), zapala sie. Aby wymieni¢ zaréwke nalezy
skontaktowa¢ sie z autoryzowanym serwisem.

Uwaga: jezeli zaréwka przepadlifa sie,
piekarnik mozna dalej uzywaé.
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