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Rozdzia∏ 1 – opis ogólny  
 
PL.  Opis urzàdzenia 
 

 
 

A -  grza∏ka górna 
B -  oÊwietlenie wewn´trzne opiekacza  
C – zaczep grza∏ki górnej 
D – umiejscowienie rusztu obrotowego 
E -  pokr´t∏o termostatu 
F –  dioda kontrolna termostatu 
G -  pokr´t∏o wy∏àcznika i programatora 
H -  pokr´t∏o wyboru funkcji 
 

I – panel sterowania 
L – grza∏ka dolna  
M – blacha na okruchy 
N – brytfanna pod ro˝en 
O – kratka grilla 
P – ruszt 
Q – podstawa rusztu  
 

 
PRAWID¸OWY UK¸AD GRILLA 
Aby zagwarantowaç prawid∏owe funkcjonowanie urzàdzenia oraz jego maksymalnà 
wydajnoÊç przy pieczeniu, nale˝y ZAWSZE  w∏o˝yç blach´ na okruchy  (M) na 
w∏aÊciwà pozycj´. 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
brytfanka na t∏uszcz (M) 
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Rozdzia∏ 1 – opis ogólny 
TABELA PODSUMOWANIA 

Program Pozycja 
pokr´t∏a 
wyboru funkcji 
(E) 

Pozycja 
pokr´t∏a 
termostatu ( C ) 

Pozycja grilla i 
akcesoriów 

Pozycje Uwagi / rady 

Trzymanie 
produktów w 
cieple  

60° C 

 

1 
2 
3 

JeÊli potrawy muszà 
byç utrzymane w 
cieple (20-30min) 
zalecamy okryç 
potrawy folià 
aluminiowà, aby nie 
wysch∏y 

Pieczenie w 
opiekaczu 

 

60 - 240° C 
(patrz tabela 

na str.8) 
 

lub 

 

1 
2 
3 
 
 
1 
2 
3 

U˝ywaç brytfanny 
ustawiajàc jà na 
w∏aÊciwej pozycji 
lub jakiejkolwiek 
brytfanki ustawionej 
na grillu. 

 

1 
2 
3 

Idealna do 
tradycyjnego 
grillowania 
:hamburgery, parówki, 
chleb itd. Nale˝y 
u∏o˝yç ˝ywnoÊç 
bezpoÊrednio na grillu. 
Brytfanna s∏u˝y 
natomiast do zbierania 
Êciekajàcego t∏uszczu. 

Pieczenie na 
grillu oraz 
zapiekanie 
potraw 

  

 

1 
2 
3 

Idealna do potraw, 
które muszà byç tylko 
zapiekane (np. 
zapiekanka rybna). W 
tym przypadku 
brytfank´ z potrawà 
umieszczonà w Êrodku 
nale˝y umieÊciç na 
grillu. 

Pieczenie na 
grillu z 
rusztem 
obrotowym 

  
 

1 
2 
3 

Idealna do pieczenia 
kurczaka oraz innych 
rodzajów drobiu, 
wieprzowiny itd. 
Zalecamy dodanie 
wody do brytfanki, 
aby u∏atwiç jej mycie 
oraz zapobiec 
wytwarzajàcemu si´ 
dymowi 
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Rozdzia∏ 1 – opis ogólny 
 
CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA 
 
Napi´cie .........................patrz tabliczka znamionowa 
Moc maksymalna  .........................patrz tabliczka znamionowa 
 
ZU˚YCIE ENERGII ( WG. NORMY HD 376 ) 
Aby otrzymaç 200° C ..........................kWh 0,20 
Aby utrzymaç przez 1 godzin´ 200° C ..........................kWh 0,70 
Razem ..........................kWh 0,90 
Urzàdzenie to jest zgodne z normà 89/336/CEE dotyczàcà zgodnoÊci 
elektromagnetycznej. 
Materia∏y u˝yte do produkcji tego urzàdzenia mogà mieç kontakt z produktami 
spo˝ywczymi i sà zgodne z przepisami zawartymi w normie CEE 89/109 i z aneksami z 
dnia 25 stycznia 1992 roku, numer 108. 
WA˚NE 
1.  Urzàdzenie to jest przeznaczone do pieczenia produktów spo˝ywczych. Nie powinno byç u˝ywane do innych 

celów oraz nie mo˝e zostaç zmodyfikowane w jakikolwiek sposób. 
2.  Przed u˝yciem, prosimy sprawdziç czy urzàdzenia nie zosta∏o uszkodzone podczas transportu. 
3.  Urzàdzenie nie mo˝e byç u˝ywane przez dzieci bez opieki. 
4.  Ustawiç urzàdzenie w poziomie, na wysokoÊci przynajmniej 85 cm, poza zasi´giem dzieci. 
5.  Podczas u˝ytkowania cz´Êci metalowe i szklane nagrzewajà si´:  dotykaç tylko cz´Êci plastikowych lub pokr´t∏a. 

W trakcie u˝ywania urzàdzenia nie wolno nic na nim k∏aÊç. 
6.  Przed pod∏àczeniem urzàdzenia do sieci zasilajàcej, prosimy sprawdziç czy : 
• napi´cie sieciowe jest zgodne z napi´ciem podanym na tabliczce znamionowej, znajdujàcej si´ na spodzie 

urzàdzenia, 
• wtyczka ma wytrzyma∏oÊç minimum 10A i jest uziemiona, 
7. Producent nie ponosi odpowiedzialnoÊci za uszkodzenia powsta∏e w skutek nie przestrzegania powy˝szych 
zaleceƒ. 
8. Umyç dok∏adnie wszystkie akcesoria przed u˝yciem. 
9. Przed pierwszym u˝ytkowaniem, prosimy w∏àczyç urzàdzenia na pusto, z termostatem ustawionym na maksimum, 
na przynajmniej 15 minut. Pomo˝e to wyeliminowaç nieprzyjemny zapach i dym powsta∏y na skutek obecnoÊci 
substancji zabezpieczajàcych grza∏ki. 
10. Nie przenosiç urzàdzenia, gdy jest w∏àczone. 
11. W przypadku koniecznoÊci wymiany przewodu zasilajàcego, prosimy zwróciç si´ do autoryzowanego serwisu. 
 

  

Przed pierwszym u˝ytkowaniem, 
nale˝y uruchomiç piekarnik na 
pusto, z termostatem ustawionym 
na maksimum przez oko∏o 15 
minut. Pozwoli to wyeliminowaç 
przykry zapach. 
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Rozdzia∏ 2 – u˝ytkowanie opiekacza i tabela pieczenia 
 
U˚YTKOWANIE PANELU STERUJÑCEGO 
• Pokr´t∏o termostatu ( E ) 
Wybraç odpowiednià temperatur´ w nast´pujàcy sposób : 
• Aby przetrzymaç produkty spo˝ywcze w cieple: pokr´t∏o termostatu w pozycji 60°C 
• Pieczenie w piekarniku tradycyjnym : pokr´t∏o termostatu od 60°C do 240°C. 

• Produkty do grilla oraz na ruszt : pokr´t∏o termostatu w pozycji   – jeÊli zosta∏ przewidziany. 
 

 
• Pokr´t∏o wy∏àcznika i programatora ( G)   
• Aby w∏àczyç piekarnik oraz ustawiç czas pieczenia: przekr´ciç pokr´t∏o zgodnie z ruchem wskazówek zegara na 

wybrany czas pieczenia ( mak. 120 min. ). Przed zakoƒczeniem pieczenia w∏àczy si´ sygna∏ akustyczny 
oznajmiajàcy koniec pieczenia. Piekarnik wy∏àczy si´ automatycznie. 

• Aby wy∏àczyç urzàdzenie nale˝y powróciç do pozycji wyjÊciowej „0” 
Czas pieczenia krótszy ni˝ 10 minut - przekr´ciç najpierw  pokr´t∏o do koƒca, po czym wróciç na wybrany czas 
pieczenia. 
 

 
Pokr´t∏o wyboru funkcji ( H ) 
Pokr´t∏o to pozwa∏a na wybór odpowiedniej funkcji pieczenia :    

 
 

 

PIECZENIE W PIEKARNIKU ORAZ UTRZYMYWANIE POTRAW W CIEPLE 
(funkcjonuje tylko grza∏ka górna i dolna ) 

 

 PIECZENIE NA GRILLU 

 RUSZT OBROTOWY (jeÊli jest przewidziany) 
 
• Dioda kontrolna ( F ) 
Zapalona dioda kontrolna oznacza, ˝e piekarnik rozgrzewa si´, zgaszona oznacza i˝ piekarnik osiàgnà∏ w∏aÊciwà 
temperatur´. 
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Rozdzia∏ 2 – u˝ytkowanie opiekacza i tabela pieczenia 
U˝ytkowanie piekarnika 
 Rady ogólne 
 Przy pieczeniu w piekarniku tradycyjnym i grillu, radzimy rozgrzaç do wybranej 

temperatury. Pozwala to osiàgnàç lepsze rezultaty pieczenia. 
 Czas pieczenia zale˝y od : jakoÊci i iloÊci produktów, temperatury produktów oraz 

gustów. Za∏àczona tabela obrazuje tylko podstawowe czasy pieczenia nie wliczajàc 
czasu potrzebnego na rozgrzanie piekarnika . 

 Przy pieczeniu produktów zamro˝onych, prosimy o zastosowania czasów pieczenia 
wymienionych na opakowaniu produktów. 

 
USTAWIANIE FUNKCJI 
UTRZYMANIE PRODUKTÓW W CIEPLE  
W∏o˝yç brytfank´ oraz kratk´ grilla na pozycj´ 3, jak zosta∏o to 
przedstawione na rysunku na stronie 4. Pozycja ta pozwala na 
utrzymanie ciep∏ej potrawy, a˝ do momentu jej podania. Zalecamy 
jednak nie trzymanie zbyt d∏ugo produktów w piekarniku, poniewa˝ 
mogà si´ wysuszyç (zalecamy przykrycie potraw folià aluminiowà). 

 Przekr´ciç pokr´t∏o wyboru funkcji  (H) na pozycj´  
 Przekr´ciç pokr´t∏o termostatu (E) na pozycj´ 60° C 
 Przekr´ciç pokr´t∏o wy∏àcznika i programatora (G) na ˝àdanej 

pozycji. Zakoƒczenie pieczenia zostanie oznajmione przez sygna∏ 
akustyczny; w przypadku, gdy czas utrzymywania ciep∏a 
zakoƒczy si´ wczeÊniej, nale˝y ustawiç pokr´t∏o termostatu (G) na 
pozycji „0” 

  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 7 

 
 
 
 
Rozdzia∏ 2 – u˝ytkowanie opiekacza i tabela pieczenia 
 
PIECZENIE W PIEKARNIKU  
 Przekr´ciç pokr´t∏o wyboru funkcji (H) na pozycj´  
 Wybraç odpowiednià temperatur´ przekr´cajàc pokr´t∏o termostatu ( E ) 

Odczekaç a˝ piekarnik osiàgnie wybranà temperatur´ ( zgaÊni´cie diody 
kontrolnej ), w∏o˝yç brytfank´ z produktami do piekarnika, ustawiajàc jà na 
kratce grilla i umieszczajàc na w∏aÊciwej pozycji. Zakoƒczenie pieczenia 
zostanie oznajmione przez sygna∏ akustyczny. 

 
 

 
PRODUKTY ILOÂå Pokr´t∏o 

termostatu 
Czas Pozycja 

grilla 
Zalecenia 

PIZZA ÂWIE˚A 400G 200° 25 min. 3 U˝ywaç brytfank´ (N) 
 

S¸ONE CIASTO 600 g 220° 35 min. 3 U˝ywaç brytfank´ do ciast 
PIZZA ZAMRO˚ONA 450 g 220° 13 min 2 Mo˝na oprzeç bezpoÊrednio 

na kratce grilla (O) lub na 
brytfance (N) 

LASAGNE 1500 g 200° 40 min. 3 U∏o˝yç w brytfance, a 
nast´pnie na kratce grilla (O) 

CANELLONI 2300 g 200° 40 min. 3 U∏o˝yç w brytfance, a 
nast´pnie na kratce grilla (O) 

KURCZAK W 
CA¸OÂCI 

1500 g 200° 90 min. 3 Nak∏uç kurczaka widelcem, 
aby wycieka∏ t∏uszcz 

PIECZONA 
WIEPRZOWINA 

1500 g 200° 
 

90 min. 3 
 

RozpuÊciç troch´ t∏uszczu, 
aby nie wysuszyç potrawy 

STRUDEL Z MI¢SA 
MIELONEGO 

1000 g 200° 60 min 3 U∏o˝yç bezpoÊrednio w 
brytfannie 

KRÓLIK PIECZONY W 
KAWA¸KACH 

1000 g 200° 60 min. 3 Dolaç troch´ wody, obróciç 
w trakcie pieczenia 
 

SANDACZ SOLONY 900 g 200° 60 min. 3 Nale˝y dok∏adnie obsypaç 
ryb´ solà 

TORT CZEKOLADOWY 800 g 200° 60 min. 3 Mo˝na piec bezpoÊrednio w 
brytfance (N) lub w folii 
aluminiowej 

BAK¸A˚ANY W 
PARMEZANIE 

1700 g 200° 35 min. 2 Po∏o˝yç brytfank´ 
bezpoÊrednio na kratce grilla 
(O) 

CUKINIE Z 
TU¡CZYKIEM 

1000 g 200° 50 min. 2 U˝ywaç brytfanki (N), dodaç 
olej, pomidory i wod´ 

ZIEMNIAKI 
ZAPIEKANE 

1500 g 200° 50 min. 2 Po∏o˝yç brytfank´ bezpoÊrednio 
na kratce grilla (O) 

CIASTO Z JAB¸KAMI 1000 g 190° 
 

90 min. 1 Po∏o˝yç brytfank´ 
bezpoÊrednio na kratce grilla 
(O) 
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Rozdzia∏ 2 – u˝ytkowanie piekarnika i tabela pieczenia 
 

Grillowanie oraz zapiekanie potraw 
Funkcja idealna do grillowania hamburgerów, kie∏basek itp.  
JednoczeÊnie funkcj´ mo˝na u˝ywaç do przyrumieniania potraw: 
kopytka itp. 
 
Jak u˝ywaç: 
Za∏o˝yç  kratk´ ( O ) na poziom  ( 1 ) oraz brytfank´ ( N ) na poziom 
centralny ( 2 ) tak jak przedstawiono na rysunku 1. Zalecamy nalaç do 
brytfanki  ( N ) troch´ wody, aby wyeliminowaç powstawanie dymu 
podczas pieczenia. 

Przekr´ciç pokr´t∏o wyboru funkcji ( H ) na pozycj´ . 

Przekr´ciç pokr´t∏o termostatu ( E ) na pozycj´  . 
Przekr´ciç pokr´t∏o timer ( G ) na wybrany czas pieczenia. 

 
 

Rozgrzaç wst´pnie piekarnik przez 5 minut ( tak jak przedstawiono na rysunku nr 1 ). Po zakoƒczeniu 
rozgrzewania, w∏o˝yç potrawy przeznaczone do pieczenia bezpoÊrednio na kratk´ ( rys. 2 ), przymknàç 
drzwiczki opiekacza tak jak przedstawiono na rysunku nr 3. Prosimy pami´taç o przekr´ceniu potrawy w 
po∏owie czasu pieczenia. 

Wa˝ne: Aby uzyskaç optymalne rezultaty pieczenia nale˝y ustawiç potraw´ 
na kratce (O), pozostawiajàc oko∏o 2 cm na kratce wolnej przestrzeni liczàc 
od drzwi ( rys. 2 ). 

   

Rys. 1 Rys. 2 Rys. 3 
 
W przypadku potraw ju˝ gotowych, które nale˝y 
tylko zapiec, ustawiç pojemnik bezpoÊrednio na 
kratce, umiejscowionej na centralnym poziomie ( 2 ), 
drzwiczki powinny zostaç zamkni´te tak jak 
przedstawia rys. 4. Zakoƒczenie pieczenia zostanie 
oznajmione przez sygna∏ akustyczny; w przypadku, 
gdy pieczenie zostanie zakoƒczone przed up∏ywem 
ustawione czasu, nale˝y przekr´ciç pokr´t∏o timer ( 
G )  na pozycj´ „0” 

 
Rys. 4 
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Rozdzia∏ 2 – u˝ytkowanie piekarnika i tabela pieczenia 
 
Dla wykonania prawid∏owego grillowania ( 
opiekania ) chleba, ustawiç kromki tak jak to 
przedstawiono na rysunku obok, pozostawiajàc po 
brzegach 2 cm wolnej przestrzeni. 

 
 
Tylko i wy∏àcznie w przypadku opiekania chleba 
drzwi opiekacza muszà byç ca∏kowicie zamkni´te ( 
patrz rysunek obok ). 

 
 
W poni˝szej tabeli przedstawiamy wybrane porady potrzebne przy grillowaniu: 
Przepis IloÊç Pokr´t∏o 

termostatu 
Czas pieczenia Uwagi i porady 

Wieprzowina ( 4 ) 600 g 

 

20 min. Przekr´ciç po oko∏o 12 min. 

Kie∏baski ( 12 0 1200 g 

 

25 min. Zrobiç otwory widelcem, tak 
aby wyp∏ynà∏ t∏uszcz. 
Przekr´ciç po oko∏o 15 min. 

Hamburger ( 6 ) 700 g 

 

20 min. Przekr´ciç po oko∏o 12 min. 

Parówki ( 6 ) 500 g 

 

10 min. Przekr´ciç po oko∏o 3-4 min. 

Szasz∏yki ( 4 ) 650 g 

 

25 min. Przekr´ciç po oko∏o 15 min. 

Chleb  9 kromek 

 

3,5 min. Przekr´ciç w po∏owie 
pieczenia. 

Kopytka 1500 g 

 

15 min. Ustawiç brytfank´ na kratce na 
poziomie centralnym ( 2 ). 
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Rozdzia∏ 2 – u˝ytkowanie piekarnika i tabela pieczenia 
 
Grillowanie z rusztem obrotowym ( jeÊli jest na wyposa˝eniu ) 
Funkcja idealna do pieczenia kurczaka z rusztu oraz innego drobiu, pieczonej wo∏owiny oraz ciel´ciny. 
Jak u˝ywaç: 

 
Rys. 5  

Rys. 6 
Na∏o˝yç potraw´ na ruszt ( P ), zablokowaç 
widelczykami. 

Za∏o˝yç podstaw´ rusztu ( Q ) na otwory w 
brytfance. 

 
Rys. 7 

 
Rys. 8 

Za∏o˝yç ruszt na podstaw´ rusztu. W∏o˝yç brytfank´ z rusztem po najni˝szy poziom ( 3 
), przekr´cajàc podstaw´ rusztu lekko w lewo. 
Upewniç si´ czy zaostrzony koniec rusztu ( 1 ) zosta∏ 
dobrze umiejscowiony w otworze (2). 

 
Rys. 9 

 
Rys. 10 

Po umiejscowieniu brytfanki, lekko popchnàç ruszt, 
tak aby umiejscowi∏ si´ dobrze w otworze ( D ), 
przekr´cajàc podstaw´ rusztu lekko w prawo. 

Przymknàç drzwiczki opiekacza tak jak 
przedstawiono na rysunku nr 10 ( lekko otwarte ). 

 
W przypadku wyboru tej funkcji nie trzeba rozgrzewaç wst´pnie 
piekarnika. 

Przekr´ciç pokr´t∏o wyboru funkcji ( H ) na pozycj´ . 

Przekr´ciç pokr´t∏o termostatu ( E ) na pozycj´ . 
Przekr´ciç pokr´t∏o timera ( G ) na wybrany czas. 
Je˝eli rodzaj pieczenia wymaga czasu d∏u˝szego ni˝ 2 godziny, 
nale˝y pami´taç o ponownym uruchomieniu timera. 
Po zakoƒczeniu pieczenia, przekr´ciç pokr´t∏o timera  ( G ) na 
pozycj´ „0” 
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Rozdzia∏ 3 – czyszczenie i konserwacja 
 
Cz´ste czyszczenie zapobiega odk∏adaniu si´ t∏uszczu i 
przykrych zapachów w komorze pieczenia.  Przed 
wykonaniem jakiejkolwiek operacji nale˝y od∏àczyç 
urzàdzenie od sieci zasilajàcej.  
Nie wolno zanurzaç urzàdzenia w wodzie. 
Kratka, brytfanka, brytfanka na t∏uszcz, ruszt mo˝na myç 
r´cznie lub w zmywarce jak zwyk∏e naczynia.  
Przy czyszczeniu powierzchni zewn´trznych opiekacza, 
nale˝y u˝ywaç wilgotnej gàbki. Nie wolno u˝ywaç 
zmywaków lub detergentów mogàcych spowodowaç 
zarysowania na powierzchni. Nale˝y uwa˝aç, aby woda z 
detergentami nie dosta∏a si´ do Êrodka urzàdzenia. 
Przy czyszczeniu powierzchni wewn´trznych nie wolno 
u˝ywaç produktów korodujàcych lub mogàcych 
spowodowaç zarysowania powierzchni. 
Odkr´ciç brytfank´ na t∏uszcz ( M), wyjàç na zewnàtrz ( rys. 
10 ). Je˝eli czynnoÊç sprawia trudnoÊci, lekko nawil˝yç 
boki. Dok∏adnie umyç wszystkie zabrudzenia, za∏o˝yç 
ponownie brytfank´ na t∏uszcz (M) 
Aby u∏atwiç czyszczenie cz´Êci wewn´trznej górnej, mo˝na 
obni˝yç grza∏k´ górnà (A), pociàgajàc lekko w kierunku 
drzwiczek zaczep grza∏ki (C) ( patrz rysunek 11 i 12 ). 
Wa˝ne: po zakoƒczeniu czyszczenia, 
zamocowaç grza∏k´ ( rys. 13 ). Piekarnik nie 
mo˝e byç u˝ywany przy opuszczonej grza∏ce. 
 
OÊwietlenie wewn´trzne piekarnika ( jeÊli jest na 
wyposa˝eniu ) 
W momencie uruchomienia piekarnika, oÊwietlenie 
wewn´trzne (B), zapala si´. Aby wymieniç ˝arówk´ nale˝y 
skontaktowaç si´ z autoryzowanym serwisem. 

Uwaga: je˝eli ˝arówka przepali∏a si´, 
piekarnik mo˝na dalej u˝ywaç. 
 

 
Rys. 10 

 

 
Rys. 11 

 

 
Rys. 12 

 

 
Rys. 13 
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