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UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przedkprzystqpieniem do uzytkowania urzgdzenia nalezy uwaznie przeczytaé wszystkie

instrukcje.

Ninie]szle urzgdzenie przeznaczone jest do smazenia produktéw spozywczych. Nie nalezy

g/? uiywclkc' w innym celu ani tez modyfikowaé¢ czy w ]okikolwieE sposéb naprawia¢ na

asnq reke.

Przed uzyciem starannie umy¢ wszystkie akcesoria.

Przed przystgpieniem do pierwszego uzycia nalezy wyjaé wszystkie elementy

papierowe znajdujace sie wewnatrz urzqdzenia, takie jok papierowe

zabezpieczenia, instrukcje obstugi, plastikowe torebki, itp.

W trakcie dziatania urzgdzenia moze si¢ nagrzewaé do wysokiej temperatury. W

razie potrzeby uzy¢ rekawic.

Niniejsze urzgdzenie elekiryczne dziala w wysokich temperaturach, ktére mogq

spowodowaé oparzenia.

Nie dopusci¢, by z urzqdzenia korzystaly osoby (w tym réwniez dzieci) o ograniczonych

mozliwosciach psychicznych, fizycznych i ruchowych lub posiadajgce niewystarczajgce

doswiadczenie czy wiedze, chyba ze sq one uwaznie nadzorowane i pouczone przez osobe,
ktéra jest za nie odpowiegzidna. Pilnowa¢, by dzieci nie bawity sie urzgdzeniem

Nie przesuwaé urzgdzenia w czasie jego ziatania. Poczekaé, az ostygnie, a nastepnie

usunqg¢ z niego wode.

Nie uzywaé urzqdzenia, jezeli:

- Jego kabel zasilajgcy jest uszkodzony.

- Urzqdzenje quc?}o z wysokosci lub  wykazuje widoczne uszkodzenia bgdz
nieprawidtowosci dziatania. W takich przypadkach, aby unikngé wszelkiego
niebezpieczenstwa, urzqdzenie nalezy odda¢ do najblizszego serwisu technicznego.

Przewéd zasilajgcy nie powinien zwisaé ani dotykaé gorgcych czesci grilla. Nigdy nie

odfgcza¢ urzgdzenia pociagajac za kabel zasilajqcy.

W przypadku korzystania z przediuzacza, nalezy sprawdzi¢ czy jest w dobrym stanie, czy

jest wyposazony we wiyczke z uziemieniem i z przewodem odcinajgcym o przekroju co

najmniej réwnym przekrojowi kabla zasilajgcego dostarczanego wraz z urzgdzeniem.

Aby zapobiec niebezpieczenstwu porazenia prgdem, nigdy nie zanurzaé¢ kabla

zasilajgcego, wyczki czy catego urzadzenia w wodzie lub innym plynie.

Nie ustawiaé urzgdzenia w poblizu zrédet ciepta.

W poblizu urzqdzenia lub tuz pod meblem, na ktérym jest umieszczone, nie ustawiaé nigdy

tatwopalnych przedmiotéw.

Nie uzywaé urzgdzenia jako zrédta ciepta.

Nigdy nie wklada¢ papieru, kartonu lub plastiku do wnetrza urzadzenia i nigdy nic na nim

nie stawia¢ (naczyn kuchennych, rusztu, innych przedmiotéw).

Zwazywszy na réznorodnoéé obowigzujgcych przepiséw, w przypadku uzywania

niniejszego urzadzenia w innym kraju, oniieTli raj, w ktérym zostat nabyty, naza\gy go

zanie$é do sprawdzenia do autoryzowanego punkiu serwisowego.

Dla wiasnego bezpieczenstwa, nigdy samo zieﬁﬁe nie demonfowa¢ urzqdzenia, lecz zwraca¢

sie zawsze do autoryzowanego serwisu technicznego.

Niniejsze urzqdzenie zostato przewidziane wytqcznie do uzytku domowego. Jakiekolwiek

wykorzystanie do celéw profesjonalnych, uzycie nieodpowiednie lub niezgodne z instrukejq

obstugi zwalnia producenta z odpowiedzic?r,\oéci i z obowigzku gwaranciji.

Jezeli urzgdzenie nie jest wykorzystywane, a w kazdym razie przed czyszczeniem, nalezy

je zawsze odtgczy¢ od zrédta zasilania.

W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego, jego wymiany powinien dokona¢ producent

ub jego punkt serwisowy badz tez osoba posioo,qiqcc podobne uprawnienia, aby zapobiec

wszelkiemu ryzyku.

Nie uzywaé wegla ani podobnych materiatéw palnych.

Okresowo sprawdzaé poziom wody.

Nie dotyka¢ plyt ostrymi przyrzadami, aby nie zniszczy¢ ich powloki.

Nie korzysta¢ nigdy z urzadzenia na wolnym powietrzu.



Nie korzysta¢ nigdy z urzadzenia bez brytfanki na fuszcz i plyty teHonowelr.
Materiaty i wyposazenie przeznaczone do kontaktu z Zzywnosciq spetniajg wymogi

dyrektywy EWG 1935/2004.
ZACHOWAC NINIEJSZA INSTRUKCJE OBSLUGI

OPIS

T IQOMMOONO®)>

IN

pojemnik na Huszcz
plyta teflonowa
grzejnik

wytgcznik ON/OFF
lampka kontrolna
pokretto termostatu
prowadnice boczne
brytfanka na tuszcz

ruszt

STALACJA

przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ czy urzqdzenie nie zostato uszkodzone w trakcie

transportu

urzqdzenie zainstalowaé na poziomej powierzchni z dala od dzieci, poniewaz niektére

jego czesci w trakcie uzytkowania nagrzewaiq sie do wysokiej femperatury

przed wlozeniem wtyczki do gniazdka zasilajgcego, nalezy sprawdzi¢ czy:

* napigcie w Waszej sieci zasilajgcej odpowiada wartosci podanej na tér)liczce z danymi

technicznymi

* moc w gniazdku wynosi co najmniej 10A

* typ gniazdka dostosowany jest do wtyczki, w przeciwnym wypadku wtyczke nalezy
mieni¢

\:’ygniozdko posiada skuteczne uziemienie. Producent nie ponosi jakiejkolwiek

odpowiedzialnosci w przypadku nieprzestrzegania powyzszych zasad.

UZYTKOWANIE

przed wigczeniem urzqdzenia, brytfanke na ttuszcz nalezy napetni¢ wodg (woda powinna
ZAWSZE utrzymywad sie miedzy poziomem MIN i MAX).
Wihozy¢ wiyczke do gniazdka zasilajgcego i przesung¢ wytgcznik (D) do pozycji ON.
Zopgﬁ, sie wéwczas lampka kontrolna (E). Termostat (F) ustawi¢ w zqgdanej pozycji (MIN -
MED lub MAX).
przed pierwszym uzyciem nalezy wilgczyé¢ urzgdzenie “na sucho” (z wodg w brytfance
na Huszcz) z termostatem ustawionym w pozycji maksymalnej, na co najmniej 15 minut,
aby usungé zapach nowosci i niewielkg iﬁ)ﬁc' dymu wynikajgcego z obecnosci substancii
zabezpieczajgcych umieszczonych na grzejnikach przed transportem. W czasie tej
operacji nalezy wietrzy¢ pomieszczenie.
rzed rozpoczeciem smazenia zaleca sig nagrzanie urzqdzenia przez okoto 5 — 10 minut
Fty”(o wiedy, gdy zamierzamy grillowa¢, mozna uruchomi¢ zimne urzqdzenie wydtuzajgc
odrobine czas pieczenia).
jezeli nalezy oErécic’ lub po prostu sprawdzié stopier usmazenia miesa, wyjgé ostroznie
rytfanke na tuszcz w taki sposéb, by nie wylata sie z niej woda.
w celu wchzenio urzagdzenia, wytgcznik (\g{ przesunqé do potozenia OFF, wyjaé wtyczke
z gniazdka i przed wylaniem wody poczeka¢, az urzqdzenie ostygnie.

UWAGA: urzqdzenie nie dzialq, jezeli brytfanka na Huszcz nie zostata prawidtowo wlozona
w jedng z dwéch prowadnic. W istocie, we wnetrzu urzqgdzenia znajduije sie wylgcznik, ktéry
wykrywa obecnos¢ brytfanki i z tego wzgledu, urzgdzenia nie mozna wigczyé¢ "na sucho”.

Urzgdzenia nie nalezy wlgczaé przy pomocy zewnetrznego regulatora czasowego ani tez
odrebnego systemu zdalnego sterowania.
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POKRETtO TERMOSTATU (F)

Regulowany fermostat wyposazony jest w 3 pozycje: MIN - MED - MAX.
poz. MIN.: zalecana do utrzymywania temperatury upieczonych produktéw zywnosciowych.

poz. MED.: zalecana do produkiéw zywnosciowych wymagajacych powolnego i dtugiego
smazenia (np. kurczak).

poz. MAX.: zalecana do wszystkich rodzajéw smazenia, zaréwno na ruszcie jak i na plycie.

ZALECENIA W CELU UZYSKANIA DOSKONALYCH WYNIKOW GRILLOWANIA

nagrzaé ruszt przez 5 — 10 minut.

- przed grillowaniem zamarynowaé¢ mieso, aby bylo bardziej migkkie i smaczniejsze.

- migso przed rozpoczeciem smazenia nalezy przyprawi¢, a posoli¢ dopiero przed

odaniem.

- \F/)v czasie smazenia, produkt zywnosciowy nalezy obréci¢, o ile nie okreslono inacze;.

-z ryb przeznaczonych do smazenia na ruszcie nie nalezy nigdy usuwaé tusek.

- w przypadku grillowania ryby, aby utatwi¢ sobie jej obracanie, uzy¢ szerokiej i ptaskiej
topatki.

- produkty zamrozone lub zamarynowane nalezy dobrze osuszy¢ przed ich utozeniem na
plycie.

- uzywaé wylgcznie naczyn Flostikowych, poniewaz metal mégtby zniszczy¢
nieprzywierajgcg powierzchnie plyty.

MOZLIWOSCI SMAZENIA
SMAZENIE NA RUSZCIE (BEZ DYMU)

Funkcja ta jest idealna do smazenia miesa i ryb na ruszcie, takich jok szasztyki, hamburgery,
kotlety, mcﬁl’y kogut, dorada, labraks, itp. W zaleznosci od wielkosci produktu zywnosciowego

ozyé ruszt do dolnej lub gérnej prowadnicy (w wiekszosci przypadkéw lepiej uzywa¢ gérnej
prowadnicy). W zaleznosici od rodzaju produktéw zywnosciowych do smazenia, termostat
mozna ustawi¢ w pozycji MED lub MAX (zob. tabela smazenia na nastepnej stronie). Nalezy
zawsze pamigta¢ o wlaniu wody do brytfanki na uszcz i o utrzymaniu zawsze poziomu wody
miedzy poziomami MIN i MAX. Produkt zywnosciowy nalezy obréci¢ mniej wigcej w potowie
smazenia.

SMAZENIE NA PLYCIE

Funkcja ta jest idealna do smazenia warzyw, jajek, polenty, sera, kromek chleba, ogélnie
befsztykéw, itp. Plyty mozna uzywaé réwniez do smazenia migsa i ryb (tak jok w przypadku
smazenia na ruszcie) z tq réznicq, ze w takim wypadku zetkniecie sie produktu zywnosciowego
z ptytq doprowadzi do powstania dymu. Termostat powinien zawsze znajdowaé sie w pozycji
MAX. Réwniez w przypadku smazenia tylko z uzyciem plyty, zaleca sie wlanie wody do
brytfanki na ttuszcz, aby zapobiec przegrzaniu urzqdzenia.

UWAGA: oczywiicie, mozna réwnoczesnie smazyé na plycie i na ruszcie (termostat powinien
obowigzkowo znajdowaé sie w potozeniu MAX).

Uwagi dotyczqce prawidlowego usuwania produktu zgodnie z Dyrektywq Europejskq 2002/96/EC.
Na koniec okresu uzytecznosci produktu nie nalezy wyrzucaé do odpadéw miejskich.
Mozna go dostarczy¢ do odpowiednich osrodkéw segregujacych odpady przygotowanych
przez wladze miejskie lub do jednostek zapewniajacych takie ustugi.Osobne usuwanie
sprzetu AGD pozwala unikngé negatywnych skutkéw dla srodowiska naturalnego i
zdrowia z powodu jego nieodpowiedniego usuwania i umozliwia odzyskiwanie
B toriaféw, z kidrych jest Ztozony, w celu uzyskania znaczqcej oszczednosci energii i
zasobéw. Na obowigzek osobnego usuwania sprzetu AGD wskazuje umieszczony na
produkcie symbol przekreslonego pojemnika na $mieci.
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TABELA CZASU SMAZENIA

PRODUKT .

YWNOSCIOWY TYP SMAZENIA PROWADNICA TERM. CZAS
kotlety wieprzowe RUSZT GORNA | MAX |15 min.
hamburgery RUSZT GORNA | MAX |10 min.
befsztyk wotowy PLYTA - MAX |4 min.
zeberka RUSZT GORNA | MAX |20 min.
szaszlyki RUSZT GORNA | MAX |20 min.
kurczak (potéwka) RUSZT DOLNA | MED |40 min.
kietbasa RUSZT GORNA | MAX |20 min.
paréwka PLYTA --- MAX |7 min.
plaster ryby RUSZT GORNA | MAX |20 min.
ryba w catosci RUSZT GORNA | MAX 120 min.
ukinie PEYTA A MAX |12 min.
baktazany PLYTA --- MAX |14 min.
polenta PLYTA --- MAX |16 min.
tosty PLYTA ai MAX |2 min.
jaja PEYTA --- MAX |3 min.

Wyzej podane czasy i ilosci nalezy uwazaé wylqcznie za przyktadowe.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed wykonaniem jakiejkolwiek czynnosci czyszczenia nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka
zasilajgcego i poczeka¢, az urzqdzenie ostygnie. Nie zanurzaé¢ nigdy urzqdzenia w wodzie i
nie my¢ go przy pomocy strumienia wody.

Do czyszczenia powierzchni zewnetrznych uzywaé zawsze wilgotnej gabki.

W celu wyijecia brytfonki z prowodnicy, noleiy ja pociagngé na zewnatrz zwracajgc uwage,
by nie wyla¢ wody, znajdujacej sie w jej wnetrzu.

Ruszt, brytfanke na tuszcz, plyte teflonowq i pojemnik na ftuszcz mozna my¢ jak zwykte
naczynia kuchenne, zaréwno recznie jak i w zmywarce do naczyn.

Zwracaé uwage, by do czyszczenia plyty nie uzywaé metalowych ggbek, ostrych lub tngcych
przedmiotéw, poniewaz teflon mégtby zosta¢ uszkodzony.

Do czyszczenia stalowych elementéw uzywaé odpowiedniego detergentu i ggbki scierne;.

W razie potrzeby, kabel mozna oczysci¢ przy pomocy wilgotnej szmatki.

Nie zanurzaé nigdy kabla w wodzie czy w innych cieczach.
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