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AZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
Przed uzyciem rozna ndlezy uwainie przeczytaé niniejsze uwagi w celu unikniecia

wszelkich nieprawidtowosci i ofrzymania jak najlepszych rezultatéw.
Urzqdzenie przeznaczone jest do smazenia produktéw 2ywnoéciowi,c¢h. Nie nalezy
!

uzywaé go w innym celu, jak réwniez nie dokonywa¢ w nim jakichk

przerdbek.

iek zmian czy

Nie nalezy pozwoli¢ na korzystanie z urzqdzenia przez osoby (w tym réwniez dzieci)

o ograniczonych mozliwosciach psychicznych, fizycznych i ruchowych, ¢

a ze sq

one nadzorowane i pouczone przez osobe, kidra jest za nie odpowiedzialna.
Pilnowa¢, by dzieci nie bawily sie urzadzeniem.

Nie pozwoli¢ by dzieci bawity sie urzadzeniem.

Nalezy zwraca¢ uwage, by kabel zasilajgey nie stykat sie z gorgeymi czesciami urzad-

zenia w frakcie jego funkcjonowanic.

W irakcie dzictania urzadzenic temperatura jego dostepnych ptaszczyzn moze byé wysoka.

Przed uzyciem nalezy obie teflonowe pt

starannie umy¢.

mozna ponownie zafozyé tylko wiedy, gdy sa catkiem suche.

Upewni¢ sig czy zaczep | utrzymuije p!
Ustawic¢ u

prz

w odpowi
ie poza zasiegiem dzieci i nie zezwalaé na jego uzytkowanie bez nadzoru.
Nalezy wyja¢ wiyczke z dqniczo"(a zasilajacego:

schowaniem urzqdzenia lub wyjeciem plyt do smazenia.

niej pozycji.

przed kazdq operacijq czyszczenia czy pracami konserwacyjnymi

natychmiast po uzyciu

Uzywat tylko przedtuzaczy zgodnych z obowigzujacymi normami bezpieczeristwa.
Nie korzystaé¢ z urzgdzenia na wo?;ym powietrzu. Uzytkownik nie powinien wymienia¢
kabla zasilajgcego urzadzenia, poniewaz czynnosé ta wymaga uzycia specjalnych
narzedzi. W przypadku uszkodzenia kabla jego wymiany moze dokona¢ produ-
cent lub jego serwis techniczny w celu uniknigcia wszelkiego ryzyka.

Nie wyjmowad nigdy wg/czki z gniazdka pociagajac za kaGj

Nie uzywaé nigdy urzg

zenia bez plyt do smazenia.

UWAGA: w niniejszym urzqdzeniu nie nalezy uzywaé wegla ani tez innych podobny-

ch materiatéw palnych.

Nigdy nie zanurzaé urzqdzenia w wodzie.
Urzqdzenie mozna schowaé dopiero po
mi,

- Nie dotyka¢ ptyt ostrymi przyrzada
Urzqdzenia te sq zgodne z normg EN 55014 dotyczqcq eliminowania zaktécen

ra

diowych.

o catkowitym schtodzeniu.
y nie zniszczy¢ ich powtoki.

Materialy i akcesoria przeznaczone do kontakiu z /Droduktami Zywnos$ciowymi sq

zgodne z przepisami aktu normatywnego UE 1935

INSTALOWANIE

44

Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ czy
urzgdzenie nie zostato uszkodzone
w trakcie fransportu.

Urzqgdzenie nalezy instalowaé na
poziomej ptaszczyznie poza
zasiegiem dzieci, poniewaz niektére
czesci opiekacza w trakcie dziatania
nagrzewajq sie do wysokiej tempe-
ratury.

Przed wtozeniem wtyczki do
gniazdka nalezy sprawdzi¢ czy:
napiecie sieciowe odpowiada wartosci
podanej na tabliczce znamionowej umie-

szczonej pod spodem urzqdzenic;

2004.

moc w gniazdku wynosi co najmniej 10A;
typ gniazdka dostosowany jest do
wtyczki, w przeciwnym wypadku
nalezy je wymieni¢;

gniazdko posiada skuteczne uzie-
mienie. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za wypadki
spowodowane zaniedbaniem tego
wymogu.

Aby usungé zapach nowosci przy
pierwszym uzyciu urzqdzenia,
powinno ono dziata¢ otwarte w
pozycji ruszt (poz. 2) bez produktéw
zywnosciowych przez co najmniej 5
minut. W trakcie tej czynnosci nalezy
wietrzy¢ pomieszczenie.



UZYTKOWANIE

Wsadzi¢ wtyczke do gniazdka i
ustawi¢ termostat (H) e zqgdanej
pozycji; zapal sie lampka kontrol-
na zasilania (L). Lﬁ'zqdzenie
wstepnie nagrzad przy
zamknietych ptytach.

- Kiedy urzadzenie osigga zgdang

- Na p?;/tach roz

temperature, lampka kontrolna
“Ready” (Gotowy}r (FI)) zapal.

ozyc¢ produk?/
zywnosciowe, ktére ‘chcemy gril-
owad.

- Pod otworem odprowadzajgcym

uszcze nalezy ustawi¢ zbiornic-
zek na Huszeze “N”.

- Aby wylgczy¢ urzadzenie, nalezy

Erzekrecic’ pokretto termostatu w
ierunku przeciwnym do ruchu

ZALECENIA DOTYCZACE SMAZENIA

Produkty zamrozone lub zamary-
nowane nalezy osuszyé¢ przed ich
utozeniem na ptytach.

- Migso przed rozpoczeciem

C

smazenia nalezy przyprawi¢, a
Wsolic’ dopiero przed podaniem.

przypadku smazenia ryb plyte
dolnej podstawy (F) nalezy posma-
rowaé olejem.

ZYSZCZENIE

Przed  przystgpieniem  do
jakiejkolwiek operacji czyszczenia
nalezy wyjqé wiyczke z gniazdka
zulﬂlu qcego | zostawié urzqdzenie

% ia.

- Czyszczenie po kazdym smazeniu

quobie%a wydostawaniu sie dymu i
niepozgdanych zapachéw w czasie
kolejnych smazen.

wskazéwek zegara maksymalnie
o korica oraz odiqezy¢ je od sieci
zasilajgcej.

- Po zakohczeniu smazenia wy]gc’
wiyczke i zostawi¢ urzqdzenie do
ostygniecia.

- Zaczep mocujqcy (B) umozliwia
zamkniecie urzgdzenia (poz. 1),
aby utatwi¢ jego przenoszenie.

- Urzqdzenie wyposazone jest w
ruchomq plyte gérnqg, ktére dosto-
sowuje sie do grubosci produktéw
Zywnosciowych.

Nier dotykaé plyt ostrymi przybo-
rami, aby nie zniszczy¢€ ic
powloki.

- Ponizej podajemy kilka przyktadew
orzystania niniejszego urzadzenia.
Nalezy pamietac, ze tabela podaje
lizone czasy smazenia.
logg one ulegac zmianie w zaleznosci
od cech produktu zywnosiciowego
(tenéperthra poczatkowa, zawartosé
wody) oraz indywidualnych prefe-
rencji.

- Nie uzywa¢ przyrquizléw czy defer-
gentéw sciernych, ktére mogtyby
uszkodzi¢ lub zarysowaé¢ specjalng
powtoke teflonowa.

Uwagi dotyczace prawidtowego usuwania produktu zgodnie z Dyrektywa
Europejska 2002/96/EC.
Na koniec okresu uzytecznosci produktu nie nalezy wyrzuca¢ do

odpadéw miejskich.

Mozna go dostarczy¢ do odpowiednich o$rodkéw segregujacych
odpady przygotowanych przez wiadze miejskie lub do jednostek
zapewniajacych takie ustugi. Osobne usuwanie sprzetu AGD
I pozwala unikna¢ negatywnych skutkéw dla $rodowiska naturalne-
go i zdrowia z powodu jego nieodpowiedniego usuwania i umoz-
liwia odzyskiwanie materiatéw, z ktérych jest ztozony, w celu uzyskania

znaczacej oszczednoSci energii i zasobéw. Na obowiazek osobnego usuwa-

nia sprzetu AGD wskazuje umieszczony na produkcie symbol przekreslonego
pojemnika na $mieci.
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.o | POZ.TER-| POZ.
PRODUKTY (llos¢) MOSTAT | GRILL CZAS UWAGI | ZALECENIA
Koflety (1) max 1 6'-8' Kotlety powinny posiada¢ mozliwie jed-
nakowq grubos¢
/| Nie otwiera¢ urzqdzenia przed uptywem 2'-
Hamburger (2) max ! 3-5 3’, w przeciwnym wypadku produkt peknie.
Pieczen (1) sred 1 2'-3’ | Czas smazenia: krwisty befsztyk
Befszt()]/l)( WP max 1 2'-3' | Czas smazenia: krwisty befsztyk
zowy
Zeberka (3) max 1 15-18’ | Po 10’ zeberka obréci¢
Watrébka (2) sred 1 2'-3' | Watrébke doktadnie umy¢
Szaszlyki (3) max 1 8’-10" | Obréci¢ po 4'-5
Kurczak (1kg) éred 1 75'-80" | W potowie otwarty, nigdy nie obraca¢
vv:/ezrzs;i!u ((I;i)e’fbasa max 1 3’-5 | Przecig¢ je na potowe
Kietbasa (2) max 1 4'-6" | Przeciqé je na potowe
Kietbasa dtuga max 1 7'-9" | Jedli to konieczne, przecigé jg na potowe
Filet z pstrqga éred 9 16'-20' Talerz. posrr'lclr.owaé olejem i obréci¢ w
(1) potowie smazenia
Plaster tososia éred 5 1620 Talerz. posn?ar.owcé olejem i obréci¢ w
(1) potowie smazenia
Sola (1) ¢red 2 187-22 Talerz posmarowa¢ olejem i obréci¢ w potowie
smazenia
Matze (15) sred 2 12'-15' | Nie trzeba smarowa¢ olejem ani obraca¢
%gzi:-gz«) $red 1 6'-8' | Pociqé je na jednakowe kawatki
(iUlki)me (7 pla-|  ¢red 1 6'-8' | Pociqé je na jednakowe kawatki
stréw]
1 papryka X , o, | Zamkngé urzqdzenie i nacisngé maksymal-
(¢wiartka) sred ] -8 nie
((\::l;)lrl:estro ch) $red 1 6’-8' | Pociqé je na jednakowe kawatki
Polenta (w p|0- | 1~ | Pociaé ja na kawatki o grubosci 1,5 cm. Nie
strach) $red 1 2025 otwiera¢ ptyty przed uptywem 15
Bulki z nadzie-| gog | 1| 379" | Uzywac miekkich butek
Tost $red 1 2'-3" | Do kazdego tosta wktada¢ tylko pét plastra sera
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