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Przed przystgpieniem do instalowania i uzytkowania
urzqdzenia przeczyta¢ uwaznie ponizsze instrukeje.
To jedyny sposéb na zapewnienie najlepszych
efektéw i maksymalnego bezpieczenstwa dziatania.

OPIS URZADZENIA
(patrz str.3)

Ponizsza ferminologia stosowana bedzie w catym
podreczniku uzytkowania.

1. Powierzchnia grzewcza na filizanki
Pokretto emisji pary

Wiskaznik poziomu wody

Kabel zasilania elektrycznego
Zbiornik na wode

Dysza do kawy cappuccino

Rurka wylotu pary

® N> O MWD

Przycisk wiaczony/ wylqczony

9. Przycisk wytwarzania kawy/ gorgcej wody

10. Przycisk pary

11. Lampka kontrolna przycisku wigczony/wytgczony
12.Lampka kontrolna OK wykonanego podgrzania
13. Lampka kontrolna pary

14.Filtr do kawy z urzqdzeniem wytwarzajgcym
pianke do kawy

15. Adapter na filtr do kawy
16.Dociskacz kawy
17.Wylot bojlera

18.Filtr do kawy w pastylkach (jezeli zostat
dostarczony)

19.Adapter na kawe w pastylkach (jezeli zostat
dostarczony)

20. Miarka
21.Zbiorniczek na krople
22.Kratka na filizanki

23.Obramowanie podstawek na filizanki (tylko w
niektérych modelach)

UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

* Urzqdzenie przeznaczone jest do przygotowywania
kawy espresso i podgrzewania napojéw: nalezy
zwracaé uwage, by nie poparzyé¢ sie wodq, parg
wodng lub wskutek niewlasciwego uzywania
ekspresu.

* Nie dotyka¢ nigdy gorqcych czesci urzqdzenia.

* Po rozpakowaniu urzqdzenia nalezy upewni¢ sie
czy jest ono kompletne i w nienaruszonym stanie. W
razie watpliwosci nie uzywaé ekspresu, lecz zwrécié
sie do wykwalifikowanego personelu serwisu.

® Elementéw opakowania (woreczki plastikowe, polistyren
do wypefnienia itp.) nie nalezy zostawia¢ w zasiegu
dzieci, poniewaz sq potencjalnym zrédtem zagrozenia.
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* Niniejsze urzqdzenie przeznaczone jest jedynie do
uzytku domowego. Wszelkie inne zastosowania
urzgdzenia uwaza sie za niewlasciwe i wobec tego
niebezpieczne.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
ewentualne szkody wynikajgce z niewtasciwego,
btednego lub nieracjonalnego uzycia urzgdzenia.
Nie dotyka¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi
rekami badz stopami.

Nie dopusci¢, by z urzqdzenia korzystaly bez
nadzoru dzieci lub osoby niepetnosprawne.

¢ Nie dopusci¢, by dzieci bawity sie urzqdzeniem.

e W przypadku uszkodzenia lub wadliwego
funkcjonowania urzgdzenia nalezy go wytgczy¢ i
nie demontowaé. W celu ewentualnej naprawy
zwracaé sie jedynie do autoryzowanego przez
producenta Serwisu Technicznego i zgda¢ montazu
oryginalnych czesci zamiennych. Nieprzestrzeganie
powyzszego zalecenia moze spowodowaé
zagrozenie w trakcie uzytkowania urzadzenia.
Uzytkownik nie powinien nigdy sam wymienia¢
kabla zasilajgcego urzadzenia, poniewaz czynnos¢
ta wymaga uzycia specjalnych narzedzi. W
przypadku uszkodzenia kabla lub koniecznosci jego
wymiany nalezy zwracaé sie wylqcznie do
autoryzowanego przez producenta  Serwisu
Technicznego.

INSTALOWANIE

® Ustawi¢ urzqdzenie na plaskiej powierzchni, z dala
od kranéw i zlewozmywakéw.

® Sprawdzi¢ czy napiecie sieciowe odpowiada
napieciu podanemu na tabliczce znamionowej
ekspresu. Podtgczaé urzqdzenie tylko do gniazdka
wtyczkowego o minimalnym natezeniu 10 A i
wyposazonego w odpowiednie uziemienie.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
ewentualne wypadki  spowodowane  brakiem
uziemienia instalacii elektryczne;.

* W razie niezgodnosci miedzy gniazdkiem

wtyczkowym a wihyczkg urzqdzenia,

wykwalifikowany personel powinien wymieni¢

gniazdko na wiasciwy model.

Nie nalezy nigdy umieszcza¢ urzqdzenia w

otoczeniu, w ktérym mogg wystgpi¢ spadki

temperatury do 0 °C lub ponizej (zamarznigta woda

moze uszkodzi¢ urzqgdzenie).

* Nie zanurzaé urzgdzenia w wodzie.



JAK PRZYGOTOWAC KAWE ESPRESSO
NAPENIANIE ZBIORNIKA NA WODE

Wyijaé zbiornik na wode pociagajac go z boku i
wyjmujac z wody przewody (rys. 1).

Wyptuka¢ go i napetni¢ swiezqg wodg (rys. 2). Kontrole
poziomu wody utatwia ptywak wskaznika. Wiozy¢
zbiornik na wlasciwe miejsce dbajac aby zanurzy¢
przewody.

Zbiornik moze zosta¢ napetniony o wiele prosciej
poprzez wyijecie go na tyle, aby wystarczyto wla¢
wode bezposrednio dzbankiem.

NAGRZEWANIE ZESPOtU DO KAWY
Aby otrzymaé kawe z ekspresu o odpowiednie
temperaturze, ekspres nalezy podgrzaé: dlatego
zaleca sie nacisngé przycisk wlaczony/ wytgczony
(rys. 3) co najmniej 15 minut przed przystgpieniem do
robienia kawy upewniajgc sig, ze uchwyt na filtr
zostal przymocowany do urzgdzenia (nalezy sie
zawsze upewnié, ze pokrefto pary wodnej jest
zamkniete).
Aby przymocowaé uchwyt na filtr, nalezy umiesci¢ go
pod wylotem bojlera z uchwytem skierowanym w lewo
(rys. 4), unies¢ go ku gérze réwnoczesnie obracajac
uchwyt w prawo; aby unikngé¢ rozlania wody, nalezy
obraca¢ go zdecydowanie. Po uptywie 15 minut
przygotowaé kawe wedtug wskazéwek podanych w
nastepnym rozdziale.
Ewentualnie, aby podgrzewanie wykonaé¢ szybciej,
mozna postepowaé réwniez w nastepujacy sposéb:
1.Nacisngé przycisk wigczony/ wytgczony (rys. 3) i
zamocowaé w urzgdzeniuv uchwyt na filir nie
napetniajgc go zmielong kawa.
2.Pod uchwytem na filtr umiesci¢ filizanke. Podgrza¢
te samg filizanke, w kiérej przygotujemy kawe.
3.Poczeka¢ az zapali sig lampka kontrolna OK (rys. 5)
i natychmiast nacisngé przycisk wytwarzania kawy
(rys. 6), pozwoli¢ ptyna¢ wodzie az do zgaszenia
lampki kontrolnej OK, a nastepnie przerwaé
zaparzanie poprzez ponowne nacisnigcie przycisku
wytwarzania kawy (rys. 6).
4.0préznié fililzanke, odczepi¢ uchwyt na filtr i wyla¢
ciep’fq wode, ktérg zawiera.
(Normalng rzeczq jest, ze w trakcie czynnosci
odczepiania uchwytu na filtr wydostaje sie niewielka i
niegrozna ilos¢ pary wodne;).

JAK PRZYGOTOWAC KAWE ESPRESSO Z

UCHWYTEM NA FILTR NA KAWE MIELONA

1.Po wstepnym podgrzaniu ekspresu zgodnie z
opisem z poprzedniego rozdziatu, do uchwytu na
filtr nalezy wlozy¢ filtr na kawe mielong wraz z
zespotem wytwarzania pianki upewniajgc sig, ze
jego wystajaca czes¢ zostata prawidlowo wlozona
na swoje miejsce, jak pokazano na rys. 7, gdyz w
przeciwnym razie nie jest mozliwe pdzniejsze
przyczepienie uchwytu na filtr do urzgdzenia.

2.Jesli chcemy przygotowa¢ tylko jedng filizanke

kawy, nalezy wsypa¢ do filtra jedng ptaskg miarke
kawy mielonej, okoto 7 gr (rys. 8). Jezeli chcemy
natomiast przygotowaé dwie kawy, nalezy wsypaé
do filtra dwie niepetne miarki mielonej kawy (okoto
6 + 6 gr). Filr napetnia¢ powoli, aby zapobiec
wysypywania sie kawy.

WAZNE: w celu prawidtowego dziatania urzgdzenia,

przed wsypaniem zmielonej kawy do uchwytu na filtr

nalezy sie zawsze upewni¢, czy w filtrze nie znajdujg

sie resztki kawy z poprzedniego parzenia.

3.Zmielong kawe rozprowadzi¢ réwnomiernie i lekko
docisngé¢ dociskaczem kawy (rys. 9).
UWAGA: czynnos¢ docisnigcia kawy jest bardzo
wazna, jezeli pragniemy otrzymaé dobrq kawe
espresso. Przy zbyt mocnym docisnieciv kawa
bedzie wyplywaé powoli, a pianka bedzie mie¢
ciemny kolor. Przy zbyt stabym docisnieciu
natomiast, kawa bedzie wyplywac zbyt szybko i
otrzymamy matq ilos¢ pianki jasnego koloru.

4.Ewentualny nadmiar kawy usungé z brzegu
uchwytu na filtr. Uchwyt nalezy zatozy¢ na
urzqdzenie: zdecydowanie go dokreci¢ (rys. 4),
aby unikngé wycieku wody.

5.Umiesci¢ filizanke lub filizanki pod wylotami
uchwytu na filtr (rys. 10). Przed przystgpieniem do
robienia kawy, zaleca sie podgrzanie filizanek
poprzez wypltukanie ich w matej ilosci gorgcej wody
lub poprzez umieszczenie ich na wyzszym poziomie
na okofo 15- 20 minut (rys. 29).

6.Upewni¢ sie, ze lampka kontrolna OK (rys. 5) jest
wigczona (jesli jest zgaszona, poczekaé na jej
wlgczenie sig), a nastepnie nacisng¢ przycisk
wytwarzania kawy (rys. 6). Po otrzymaniu zqdanej
ilosci kawy, aby zatrzyma¢, nalezy nacisngé
powtérnie ten sam przycisk (rys. 6).

7.Aby odczepi¢ uchwyt na filtr, nalezy przekreci¢ jego
uchwyt w |ewq strone.
UWAGA: aby unikngé pryskania, nie odczepiaé
nigdy uchwytu w czasie parzenia kawy.

8.Aby usungé¢ zuzytq kawe, zablokowaé¢ filir przy
pomocy odpowiedniej dzwigienki umieszczonej w
uchwycie i usunq¢ kawe pofrzgsajgc odwréconym
filtrem (rys. 11).

9.Aby wylqczy¢ ekspres do kawy, nacisngé przycisk

wigczony/ wytaczony (rys. 3).
UWAGA: przy pierwszym uzyciu ekspresu nalezy

umy¢ wszystkie akcesoria i przewody wewnetrzne
zaparzajgc co najmniej pigé kaw, lecz nie uzywajgc
w tym celu kawy mielonej.

JAK PRZYGOTOWAC KAWE ESPRESSO Y4

ADAPTEREM NA KAWE W PASTYLKACH (JEZELI

ZOSTAL PRZEWIDZIANY)

1.Nagrzaé ekspres zgodnie ze wskazéwkami
podanymi w rozdziale "NAGRZEWANIE ZESPOtU
DO KAWY". Upewni¢ sie czy uchwyt na filtr zostat
zamocowany. W ten sposéb uzyskamy cieplejszq
kawe. Ponadto, nagrzewanie zapewnia wiekszqg
skutecznosé¢ uszczelek uchwytu na filtr.
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2.Nacisngé¢ przycisk uchwytu na filtr i umiejscowi¢
jedng pastylke mozliwie w $rodku bezposrednio nad
filtrem (rys. 12). Zawsze przestrzegaé instrukgji
podanych na opakowniu pastylek dotyczqcych
prawidtowego ich zaktadania na filtr.

UWAGA: uzywaé pastylek zgodnych ze standardem ESE:
standard fen podany jest na opakowaniach z nastepujacym

oznaczeniem:

Standard ESE to system przyjety przez najwiekszych

producentéw pastylek i umozliwia przygotowanie

kawy espresso w prosty i czysty sposéb.

3.Zamocowa¢ w ekspresie uchwyt na
maksymalnie go dokrecajqc (rys. 4).

Uwaga: aby uzyskaé skuteczniejsze zamkniecie

zapobiegajgce wydostawaniv sie wody z brzegow

uchwytu na filtr, zaleca sie posmarowanie od czasu

do czasu dolnej czesci bocznych fopatek niewielkq

iloscia masta lub oleju (jak pokazano na rys. 13).
WAZNE: W przypadku uzywania adaptera na
kawe w pastylkach, po uzyciu uchwytu na filtr na
kawe mielong, nalezy najpierw usungé ewentualne
pozostatosci kawy, ktére przykleity sie do wylotu
bojlera (rys. 14). Jezeli powyzsza czynnos¢ nie
zostanie wykonana, z brzegéw adaptera na kawe w
pastylkach w trakcie przygotowywania kawy moze
sie wydostawaé woda.

4.Postepowacé jak w punktach 4, 5 i 6 poprzedniego
rozdzialu (jok przygotowaé kawe espresso z
uchwytem na filtr na kawe mielong).

5.Aby usunqé pastylke, nalezy nacisngé¢ przycisk na
filtr i wyja¢ ja.

6.Aby wylqczy¢ ekspres do kawy, nacisngé przycisk
wigczony/ wytgczony (rys. 3).

filtr

62

JAK PRZYGOTOWAC KAWE CAPPUCCINO

1.Zgodnie z opisem z poprzednich rozdziatéw
przygotowac kawe espresso uzywajqgc
wystarczajqco duzych filizanek.

2.Nacisngé¢ przycisk pary (rys. 15) i poczeka¢ na
zapalenie sig lampki kontrolnej pary (rys. 5).
Zapalona lampka kontrolna OK wskazuije, ze bojler
osiggnat temperature idealng do wytwarzania pary.

3.Réwnoczesnie, wlaé do naczynia okoto 100g mleka
na kazdg kawe cappuccino, ktérq pragniemy
przygotowaé. Mleko powinno byé¢ chtodne, z
lodéwki (nie ciepte!). Wybierajgc naczynie nalezy
pamietaé, ze objetos¢ mleka zwiekszy sie dwu- lub
trzykrotnie.

UWAGA: zdleca sie uzywanie mleka pétustego o

temperaturze lodéwki.

4.Naczynie z mlekiem umiesci¢ bezposrednio pod
dyszq do kawy cappuccino.

5.Umiesci¢ dysze do kawy cappuccino w pojemniku
zawieradjgcym mleko (rys. 16) uwazajgc aby nie
zanurzyé  wystajgcej rurki  dyszy do  kawy
cappuccino (wskazanej przez strzatke na rys. 17).
Przekreci¢ pokretto pary w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara, rys. 18 na co najmniej
pét obrotu. Z dyszy do kawy cappuccino uchodzi
para, ktéra nadaje spieniong postaé mleku i
zwigksza jego objetos¢. Aby otrzyma¢ bardziej
spieniong pianke nalezy zanurzy¢ dysze do kawy
cappuccino w mleku i przekreca¢ pojemnik
powolnymi ruchami z dotu do géry.

6.Po osiggnieciu zqdanej temperatury (idealna wartos¢ to
60°C), nalezy przerwaé¢ doptyw pary przesuwajac
pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek zegara
jednoczesnie naciskajac przycisk pary (rys. 15).

7.Spienione mleko wla¢ do filizanek z wczesniej
przygotowanqg kawq espresso. Kawa cappuccino
jest gotowa: postodzi¢ jg wedtug uznania i jesli
chcemy, posypaé¢ pianke odrobing czekolady w
proszku.

Uwaga: jezeli mamy przygotowaé wiecej filizanek

kawy cappuccino, najpierw nalezy zrobi¢ wszystkie

kawy i dopiero na korcu dla wszystkich filizanek

cappuccino przygotowacé spienione mleko.

WAZNE: po uzyciu zawsze oczysci¢ koncéwke do

cappuccino. Postepowaé w nastepujgcy sposéb:

1.Przekrecajac pokretto pary wypusci¢ troche pary
(rys. 18). Poprzez tq operacije, rurka pary wodnej
zostanie oczyszczona z resztek mleka, ktére mogty
pozostac w jej wnetrzu.
WAIZNE: ze wzgledéw higienicznych zaleca sie
zawsze przeprowadzaé fe czynnos¢ aby unikngé
pozostawania mleka w wewnetrznych obwodach
urzqdzenia.

2.Jedng rekg unieruchomi¢ gérng czes¢ dyszy do
kawy cappuccino a drugq rekq odkreci¢ samg dysze
do kawy cappuccino przekrecajac jg w kierunku
ruchu wskazéwek zegara a nastepnie wyjaé jq od

dotu (rys. 19).



3.Wyja¢ dysze wylotowq pary z rurki wylotu pary
pociagajac jg w dét (rys 20).

4.Dysze do kawy cappuccino i dysze wylotowq pary
przy pomocy letniej wody doktadnie umy¢.

5.Sprawdzi¢ czy oba otwory pokazane przez strzatki
na rys. 21 nie sq zatkane. Jesli to konieczne, nalezy
wyczyscié je przy uzyciu szpilki.

6.Przymocowaé z powrotem dysze wylotowq pary
wktadajqc jg mocno ku gérze w rurke pary.

7.Przymocowaé z powrotem dysze do kawy
cappuccino wktadajac jg ku gérze i krecqe nig w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

WYTWARZANIE GORACEJ WODY

1.Wiqczy¢ urzadzenie naciskajgc przycisk wigczony/
wylgczony (rys. 3). Poczeka¢ az lampka kontrolna
“OK” zapdli sie (rys. 5).

2.Umiesci¢ naczynie pod dyszq do kawy cappuccino;

3.Nacisng¢ przycisk wytwarzania kawy (rys. é) i
réwnoczesnie otworzyé pokretto ujécia pary: gorgca
woda wyplynie z dyszy do kawy cappuccino.

4. Aby przerwaé wyplyw gorgcej wody, nalezy zamkngé¢
krecqc zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara
pokretto pary i na nowo nacisngé przycisk
uruchamiania parzenia kawy (rys. 6).

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystgpieniem do jakiegokolwiek czyszczeniq,
noleiy wy’rqczyé urzqdzenie, wyijaé wtyczke z
gniazdka wtyczkowego i pozwoli¢ ostygnaé
urzgdzeniu.

CZYSZCZENIE UCHWYTU NA FILTR DO KAWY

MIELONE)J

Uchwyt na filtr do kawy mielonej nalezy czysci¢ mniej

wiecej co 200 kaw w nastepujacy sposéb:

* Wyiqé filtr z urzqdzeniem wytwarzajgcym pianke do
kawy;

* Wyczysci¢ wnetrze uchwytu na filtr. Nigdy nie my¢
W go w zmywarce.

® Odkreci¢  pokrywe dolnej czeici filtra do
wytwarzania pianki (rys. 22) w kierunku wskazanym
przez strzatke znajdujacq sie na pokrywie.

* Wyiq¢ dolng czes¢ filira do wytwarzania pianki z
uchwytu wyciskajqc jg od strony pokrywy.

* Wyija¢ uszczelke.

Wypltuka¢ wszystkie elementy sktadowe i dokfadnie

wyczysci¢ cieptq wodg metalowy filtr przecierajqc

go szczoteczkq (rys. 23). Sprawdzié¢ czy otwory filtra

metalowego nie sq zatkane, jesli tak, nalezy je

przeczysci¢ za pomocq szpilki (patrz rys. 24) albo

nawet lepiej ogrzewajgc nad ogniem czesci, kidre

zatykajg otwory (UWAZAC ABY SIE NIE

POPARZYC).

® Ponownie zcn’roiyé filtir i uszczelke na plostikowq
tarcze jok pokazano na rysunku 25. Nalezy
zwracaé uwage przy wsadzaniu kotka plastikowej
tarczy do uszczelki jok wskazuje strzatka na rysunku
25.

* Wiozy¢ otrzymany zestaw do stalowego uchwytu na

filtr (rys. 26), upewniajac sig, ze kofek zostat
prawidtowo wsuniety do podstawy (patrz strzatka
na rys. 26).

* Na koniec przykreci¢ zatyczke.

Gwarancja  bedzie niewazna, jesli powyzsze
czynnoéci  czyszczenia nie bedg regularnie
przeprowadzane.

CZYSZCZENIE ADAPTERA NA KAWE W PASTYLKACH

(JEZELI ZOSTAE DOSTARCZONY)

Uchwyt na adapter na kawe w pastylkach nalezy

czyéci¢ mniej wiecej co 200 kaw w nastepujacy

sposéb:

® Nacisngé przycisk adaptera i wyjg¢ filtr (rys. 27).
Wyczysci¢ wnetrze uchwytu na filtr. Nie my¢é go
nigdy w zmywarce do naczyn.

* Metalowy filtr dokfadnie wyczysci¢ przy uzyciu
cieptej wody i przetrze¢ go szczoteczkq. Sprawdzi¢
czy otwory metalowego filtra nie sq zatkane, w
przeciwnym wypadku oczysici¢ je przy pomocy
szpilki (zob. rys. 24).

® Ponownie zatozy¢ filtr.

Gwarancja bedzie niewazna, jezeli powyzsze

czynnoéci  czyszczenia nie bedg regularnie

przeprowadzane

CZYSZCZENIE WYLOTU BOJLERA

Wylot bojlera nalezy czysci¢ mniej wigcej co 200 kaw

w nastepujqcy sposéb:

® Upewni¢ sig, ze ekspres do kawy nie jest gorqcy i ze
wiyczka jest wyjeta z gniazdka sieciowego;

® Przy pomocy $rubokretu odkreci¢ $ruby mocujgce
wylot bojlera kawy espresso (rys. 28);

® Bojler oczysci¢ wilgotng sciereczkq (rys. 14);

¢ Wylot doktadnie oczysci¢ przy uzyciu cieptej wody i
przetrzed go szczoteczkq. Sprawdzié czy otwory nie
sq zatkane, w przeciwnym wypadku nalezy je
wyczyscié przy pomocy szpilki (rys. 24).

¢ Optukaé wylot pod biezgcg wodg i zawsze wytrzed.

® Ponownie zamonfowa¢ wylot bojlera kawy espresso

uwazajqc, aby uszczelka zostata poprawnie zatozona.
Gwarancja bedzie niewazna, jezeli powyzsze

czynnoéci  czyszczenia nie bedg regularnie
przeprowadzane.

INNE CZYNNOSCI CZYSZCZENIA

1.D0  czyszczenia  ekspresu  nie  uzywad

rozpuszczalnikéw czy detergentéw $ciernych.

Wystarczy wilgotna i migkka sciereczka.
2.Regularnie czysci¢ obudowe uchwytu na filtr, filtry,

zbiorniczek na krople i zbiornik na wode.
UWAGA: w trakcie czyszczenia nie zanurzaé
ekspresu w wodzie - jest to urzqdzenie elekiryczne.
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ODWAPNIANIE

Zaleca sie przeprowadzanie odwapniania urzqdzenia

mniej wiecej co 200 kaw.

Uzywaé $rodka odwapniajgcego nalezgcego do

wyposazenia urzqdzenia; odwapnianie nalezy

przeprowadzi¢ w nastepujacy sposéb:

1.Wla¢ do zbiornika na wode okoto 1 litra wody;

2.Wla¢ do zbiornika na wode zawartosé buteleczki
(250 ml) z srodkiem odwapniajgcym (zatgczony do
wyposazenia urzqdzenia). Do kolejnych czynnosci
odwapniajgcych mozliwe jest nabycie srodka
odwapniajgcego  w  autoryzowanym  przez
producenta Serwisie Technicznym.

3.Nacisng¢ przycisk wlgczony/ wytgczony (rys. 3) i
poczeka¢ az zapali sie lampka kontrolna OK.

4.Upewni¢ sig, ze uchwyt na filtr nie jest zamocowany
i umiesci¢ naczynie pod wylotem urzqdzenia.

5.Nacisng¢ przycisk wytwarzania kawy, oprézni¢ do
potowy zbiornik na wode i od czasu do czasu
przekreci¢ pokretto pary, aby wyla¢ troche
roztworu. Nastepnie przerwaé czynno$¢ poprzez
ponowne nacisniecie przycisku.

6.Pozostawié¢ roztwér na okoto 15 minut, po czym
powréci¢ do czynnosci az do catkowitego
opréznienia zbiornika.

7.Aby usungé pozostatosci roztworu i osadu
wapiennego, nalezy zbiornik doktadnie wyptukag,
napetni¢ go czystg wodg i wlozy¢ na jego miejsce.
Nacisng¢ przycisk wytwarzania kawy i pozwolié
dziata¢ ekspresowi az do zupetnego opréznienia sie
zbiornika na wode;

8.Ponownie nacisngé przycisk i powtérzy¢ ostatniq
czynno$¢ jeszcze raz.

Gwarancja nie obejmuje napraw ekspresu do kawy
zwiqzanych z problemami z osadem wapiennym,
jezeli powyzej opisane odwapnianie przeprowadzono
w sposéb nieprawidtowy
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Kawa espresso nie wyplywa.

Kawa espresso wyplywa z
brzegéw uchwytu filtra

zamiast z otworéw.

Kawa espresso jest zimna

Pompka pracuje zbyt gtosno

Pianka kawy jest jasna
(kawa wyptywa szybko z

wylotu)

Pianka kawy jest ciemna
(kawa wyptywa wolno z
wylotu)

Kawa ma kwasny smak

W trakcie przygotowywania
kawy cappuccino z mleka nie
powstaje pianka.

* Brak wody w zbiorniku

* Otwory wylotéw uchwytu na filtr sq
zatkane

* Wylot bojlera kawy espresso jest
zatkany

® Uchwyt na filtr jest nieprawidfowo
zatozony;

® Uszczelka bojlera kawy espresso
stracita swq elastycznos¢.

¢ Otwory wylotéw kawy uchwytu na
filtr sa zatkore

® Lampka kontrolna OK espresso nie zapala
sie w momencie, w kk’)rym naciska sie

przycisk uruchomienia parzenia kawy
* Nagrzewanie nie zostato wykonane

¢ Filizanki nie zostaty podgrzane.

* Pojemnik na wode jest pusty

® Zmielona kawa jest stabo
docisnieta.
* Mata ilos¢ mielonej kawy

¢ Kawa zbyt grubo zmielona.

* Zmielona kawa jest zbyt mocno
docisnieta
* Duza ilos¢ mielonej kawy

o Wylot bojlera jest zatkany

* Kawa jest zbyt drobno zmielona

* Plukanie po odwapnianiu byto
niewystarczajgce

¢ Mleko nie jest wystarczajqco zimne.

* Dysza do kawy cappuccino jest
brudna

* Napetni¢ pojemnik
 Napetni¢ pojemnik na wode

* Wykonaé czyszczenie jak wskazano
w rozdziale “Czyszczenie wylotu
bojlera”

* Prawidfowo umocowa¢ uchwyt na
filtr i zdecydowanie go dokreci¢.

* Wymieni¢ uszczelke bojlera kawy
espresso w Serwisie Technicznym.

* Wyczysci¢ otwory wylotéw kawy

® Poczekaé na zapalenie sie lampki
kontrolnej OK;

* Wykonaé¢ podgrzewanie jak
wskazano w rozdziale
“Podgrzewanie urzqdzenia”;

® Podgrza¢ filizanki przeptukujac je
goracg wodg.

* Napetni¢ pojemnik

® Mocniej docisngé zmielong kawe.
o Zwigkszy¢ ilos¢ kawy

® Nalezy uzywaé tylko kawy mielonej
przeznaczonej do ekspreséw do kawy espresso.

 Mniej dociska¢ kawe.
® Zmniejszy¢ ilos¢ mielonej kawy.

o Wykona¢ czyszczenie, jak opisano w
rozdziale “Czyszczenie wylotu bojlera
kawy espresso”

* Nalezy uzywac tylko kawy mielonej
przeznaczonej do ekspreséw do kawy espresso

® Po odwapnieniu, przeptuka¢ urzqdzenie,
jak opisano w rodziale “Odwapnianie”.

® Zawsze uzywaé mleka o
temperaturze lodéwki.

 Otwory koricéwki do cappuccino
doktadnie oczysci¢.
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