POLSKI

Przed przystgpieniem do instalowania i
vzytkowania urzgdzenia przeczytaé uwaznie
ponizsze instrukcje. To jedyny sposéb na zapew-
nienie najlepszych efekiéw i maksymalnego bez-
pieczenstwa dziatania.

OPIS URZADZENIA

(Patrz rysunek na stronie 3)

Ponizsza terminologia stosowana bedzie w catym

podreczniku uzytkowania.

. Zbiornik wody

Pokrywka

Filtr chloru

Pokrywka kociotka

Kociotek parowy

Pokretto sterowania parg

. Emulgator

. Zbiornik na mleko

Dzbanek pomiarowy

tyzeczka pomiarowa

. Ostona chronigca przed pryskaniem

. Wylqcznik kawy cappuccino (kociotek parowy)

. Lampka sygnalizacyjna ,gotowosci pary”

. Lampka sygnalizacyjna  kawy  cappucino
(kociotek parowy)

OZXIr~AIQMMUN®>

P. Gtéwny wytgcznik kawy

Q. Gtéwna lampka sygnalizacyjna kawy

R. Filtr

S. Plyta grzejna

T. Przetgcznik dozownika do przyrzadzania kawy
po wlosku (cappuccino)

U. Wskaznik poziomu wody

V. Karafka

Z. Uchwyt filtra

X. Szczoteczka

UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Urzqdzenie przeznaczone |est do przygo-
towywania kawy espresso i podgrzewania
napojéw: nalezy zwracaé uwage, by nie
poparzy¢ sie wodg, parg wodng lub wskutek
niewtasciwego uzywania ekspresu.

Nie dotyka¢ nigdy gorqcych czesici urzadzenia.

Po rozpakowaniu urzqdzenia nalezy upewni¢ sie
czy jest ono kompletne i w nienaruszonym stanie.
W razie watpliwosci nie uzywaé ekspresu, lecz
zwréci¢ sie do wykwalifikowanego personelu
serwisu.

Elementéw opakowania (woreczki plastikowe,
polistyren do wypetnienia itp.) nie nalezy
zostawiaé w zasiegu dzieci, poniewaz sq
potencjalnym zrédtem zagrozenia.

Niniejsze urzqdzenie przeznaczone jest jedynie
do uzytku domowego. Wszelkie inne zastosowa-
nia urzqdzenia uwaza sie za niewlasciwe i
wobec tego niebezpieczne.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za ewen-
tualne szkody wynikajace z niewtasciwego,
bfednego lub nieracjonalnego uzycia urzadzenia.

Nie dotyka¢ urzqdzenia mokrymi lub wilgotnymi
rekami bgdz stopami.

W przypadku uszkodzenia lub wadliwego
funkcjonowania urzqdzenia, nie nalezy go
demontowai, lecz wylgezyé.

W celu ewentualnej naprawy zwracaé sie jedynie
do autoryzowanego przez producenta Serwisu
Technicznego i zgdaé¢ montazu oryginalnych
czesci zamiennych.

Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen moze
spowodowa¢ zagrozenie w trakcie uzytkowania
urzqdzenia.

Uzytkownik nie powinien nigdy sam wymienia¢
kabla zasilajgcego urzqdzenia, poniewaz czyn-
no$¢ ta wymaga uzycia specjalnych narzedzi. W
przypadku uszkodzenia kabla lub koniecznosci
jego wymiany nalezy zwracaé sie wytqgcznie do
autoryzowanego przez producenta Serwisu Tech-
nicznego. W trakcie uzytkowania nie dotyka¢
goracych powierzchni urzadzenia, lecz uzywa¢
pokretet lub uchwytéw.

INSTALOWANIE

Ustawi¢ urzqdzenie na plaskiej powierzchni, z
dala od kranéw i zlewozmywakéw.

Sprawdzi¢ czy napiecie sieciowe odpowiada
napieciu podanemu na tabliczce znamionowej
ekspresu.

Podtqcza¢ urzgdzenie tylko do gniazdka o mini-
malnym natezeniu 10 A, wyposazonego w
odpowiednie uziemienie. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za ewentualne wypadki
spowodowane brakiem uziemienia instalacii
elektrycznej.

W razie niezgodnosci miedzy gniazdkiem a
wtyczkg urzadzenia, wykwalifikowany personel
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powinien wymieni¢ gniazdko na wlasciwy model. W
przypadku zniszczenia kabla, o jego wymiane zwra-
caé sie wylgeznie do Serwisu Technicznego autory-
zowanego przez producenta, poniewaz potrzebny
jest w tym celu specjalny sprzet.

e Nigdy nie instalowa¢ urzqdzenia w otoczeniu, w
ktérym moga wystqpi¢ spadki temperatury do
0°C lub ponizej (zamarznieta woda moze
uszkodzi¢ urzgdzenie).

FILTR WODNY

Filtr usuwa z wody smak chloru.

Aby go zainstalowa¢, nalezy wykona¢ nastepuijqce

czynnosci:

*  Wyjq¢ filir wodny z plastikowego opakowania i
optuka¢ go pod biezgcg wodg.

® Podnies¢ pokrywe pojemnika na kawe, wyjqé
pojemnik na filtr pociagajac go ku gérze (rys. 1).

e Otworzy¢ pojemnik na filtr naciskajgc w
odpowiednich miejscach zaznaczonych napisem
"PUSH" i ostroznie wlozy¢ filtr na jego miejsce,
jak pokazano na rys. 2.

*  Zamknagé pojemnik i wlozy¢ na jego miejsce wei-
skajgc go w dt.

* Po wykonaniu 80 cykli, a w kazdym razie po
uplywie szesciu miesiecy uzytkowania, filtr wodny
nalezy wymieni¢.

PRZYGOTOWANIE KAWY

e Napetni¢ pojemnik zimng wodg do wysokosci

wskaznika poziomu wody odpowiadajgcego
ilosci filizanek kawy, ktére chcemy przygotowaé
(rys. 3).
UWAGA: nie nalezy nigdy przekraczaé poziomu
10 filizanek, w przeciwnym wypadku z otworéw
znajdujacych sie z tylu urzqdzenia zacznie
wyplywa¢ woda; ponadto, nie nalezy uzywaé
podgrzanej wody, aby ekspres wczesniej nie
sygnalizowat zakonhczenia parzenia kawy.

e Wla¢ wode do zbiornika (rys. 4). (llos¢ uzyskanej
kawy bedzie nieco mniejsza niz ilos¢ wody wla-
nej do zbiornika. Cze$¢ wody pozostaje w fusa-
ch, a czes¢ zuzywana jest do wytworzenia pary).

e Umiesci¢ dzbanek na plycie grzejnej (S) upew-
niajgc sig, ze zatozono pokrywke. Otwory
pokrywki stuzq zachowaniu aromatu kawy, dlate-
go nalezy jq unies¢ od strony uchwytu, aby pozo-
stawata otwarta (rys. 3).

e Wsypac¢ kawe do filtra uzywaijqc filizanki pomia-
rowej (nalezqcej do wyposazenia) i rozprowad-
zi¢ réwnomiernie (rys. 5). Ogélnie zaleca sie
uzywanie réwnej miary kawy (ok. 7g) na kazdqg
filizanke (np. 10 miar, aby uzyskaé 10
filizanek). llos¢ kawy moze sie jednak rézni¢, w
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zaleznosci od indywidualnego smaku.
Nalezy uzywaé wysokiej jokosci kawy srednio
mielonej przeznaczonej dla ekspresow do kawy.
e Zamknij pokrywke i wecisnij wylgcznik ,kawy”
(rys. 6). Czerwona lampka "ON" po lewej stronie
wylqcznika oznacza prace urzgdzenia. Kawa
zacznie splywaé po kilku sekundach. Sptywanie
kawy zakonczy sie wraz z charakterystycznym
dzwiekiem bulgotania, oznaczajgcym, ze parze-
nie dobiegfo konca.
Wytwarzanie pary podczas parzenia kawy jest
zjawiskiem zupetnie normalnym, podobnie jak
osadzanie sie niewielkiej ilosci rosy wokét
pokrywki. Pozostawienie wytqcznika , kawy”
wcisnietego po zakoriczeniu parzenia sprawia, ze
plyta grzejna (S) bedzie utrzymywata kawe w
dzbanku w odpowiednio wysokiej temperaturze.
Kolejne napetnianie podgrzewacza wodg
* Kolejne napetianie podgrzewacza nalezy wyko-
na¢ zgodnie ze wskazéwkami podanymi w popr-
zednim rozdziale i DOPIERO wtedy, gdy w pod-
grzewaczu nie bedzie juz wody.

Przygotowanie kawy dla kaw cappuccino

e Najpierw nalezy wcisngé przycisk "cappuccino”
(rys. 8), aby podgrzewacz pary nagrzat sie w
trakcie przygotowywania kawy.

® Upewni¢ sie czy pojemnik na mleko jest
prawidtowo zamocowany.

* Do pojemnika na mleko wla¢ mleko pétttuste pro-
sto z lodéwki. Ze zbiornikiem napetnionym do
poziomu MAX mozna uzyska¢ od 2 do 3 kaw
cappuccino. Nie nalezy nigdy przekraczaé kre-
ski znajdujgcej sie ponad napisem MAX (rys. 9).
W przeciwnym wypadku moze si¢ zdarzy¢, ze
po zakonczeniu przygotowywania kawy cap-
puccino, mleko w dalszym ciggu bedzie
wyplywaé z przewodu.

® Przed przystgpieniem do przygotowywania
mleka, nalezy zawsze poczeka¢ az zapali sie
lampka kontrolna "OK." (rys. 10), ktéra infor-
muje, ze osiqgnieta zostata temperatura idealna
do spieniania mleka.

* Kiedy kawa jest gotowa, wla¢ troche kawy (okoto
60 cl, 2 fl.oz.) do wystarczajaco duzej filizanki i
umiesci¢ jg pod przewodem zbiornika na mleko
(rys. 8).

®  Przekreci¢ pokrefto pary w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara przynajmniej jeden raz
(rys. 8). Spienione mleko zacznie wyplywaé z
przewodu zbiornika na mleko. W przypadku
uzycia niewielkich filizanek w celu unikniecia roz-
pryskiwania sie mleka, nalezy zatozyé¢ na przewsd
zbiornika na mleko ostone zabezpieczajgeq przed



rozpryskiwaniem sie mleka (rys. 12)

* Napetni¢ filizanke zgdang ilosciq spienionego
mleka.

Zalecenie: aby uzyska¢ idealne cappuccino zaleca

sie nastepujqce proporcje: 1/3 kawy i 2/3 spienio-

nego mleka.
Aby przerwaé wyplywanie mleka, nalezy prze-
sungé  pokretto pary zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara.

WAIZNE: Aby spienianie mleka bylo prawidiowe,

przed wykonaniem kolejnej kawy cappuccino nalezy

zawsze odczekaé az zapadli si¢ lampka konirolna OK

(rys. 11).

" Po zakorczeniu przygotowywania ostatniej kawy
cappuccino, przed wytgczeniem ekspresu nalezy
unies¢ przewdd zbiornika powyzej poziomu
pozostatego ewentualnie mleka (jok pokazano na
rys. 13) i przekreci(: pokreﬂo pary w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.
Pozwoli¢ by przez kilka sekund wydostawata sie
Z niego para wodna, a nastepnie zakrecié¢
pokretto z przewodem w ten sposéb wyjetym. Ze
wzgledu na higiene zaleca sie wykonywanie tej
czynnoéci zawsze w taki sposéb, by mleko nie
gromadzifo sie w wewnetrznych przewodach
urzqdzenia.

® Wreszcie, aby zapobiec osadzaniu sie mleka
nalezy natychmiast umy¢ zbiornik na mleko
zgodnie ze wskazéwkami podanymi w rozdziale
,Czyszczenie zespotu spieniania mleka”.

Przepis

Przygotowanie cappuccino z wloskiej kawy

Aby “uzyska¢ cappuccino o bardziej intensywnym

smaku, nalezy przygotowaé kawe w nastepujgcy

sposéb:

®  Napetni¢ dzbanek zimng wodq w ilosci podanej
w tabeli na korcu rozdziatu.

UWAGA: nigdy nie przekracza¢ maksymalnej ilosci

wody podanej w tabeli, poniewaz w trakcie

dziatania kawa mogtaby sie¢ wydostawa¢ z urzad-
zenia.

*  Wila¢ wode do zbiornika (rys. 4) i NIE umieszc-
zaé dzbanka na plytce grzewczej.

*  Wsypa¢ do filtra dwie miarki kawy (7+7g) na
kazde cappuccino, ktére chcemy przygotowac.
Mozna uzywaé kawy typu kawa filtrowana lub
mokka (ta ostatnia pozwala uzyskaé¢ dobre
wloskie cappuccino).

e Zamkngé¢ pokrywe zbiornika na kawe i nacisngé
przycisk “COFFEE” (rys. é).

o Jezeli pojawi sie odgtos wrzenia oznaczajgcy
koniec parzenia, nalezy ustawi¢ filizanke (nie
plastikowq, poniewaz mogtaby sie zdeformowa¢
pod wplywem ciepta) na srodku plytki grzewczej
(rys. 14). Uwazaé, aby sie nie poparzyé: plytka
grzewcza jest bardzo gorgca.

*  Napetni¢ filizanke kawaq (okofo 60 cl, 2 fl.oz.)

przesuwajgc przycisk parzenia kawy w prawo
(rys, 14).

® Przygotowaé cappuccino wedfug wskazéwek

podanych w rozdziale "Przygotowanie kawy
cappuccino”.
Uwaga: przy pierwszym uzyciu urzqdzenia aby
usungé zapach nowosci i przede wszystkim, aby
ekspres dzialat prawidfowo, nalezy wykonac kilka
cykli parzenia kawy bez kawy mielonej i umy¢
podgrzewacz pary w nastepujacy sposob:
napetni¢ podgrzewacz wodq, wyjaé zbiornik na
mleko, nacisngé przycisk cappuccino i po 5 minu-
tach odkreci¢ pokretto pary i poczekaé az woda
zostanie catkowicie usunieta (okofo 15 minut).

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystgpieniem do jakiejkolwiek czynnosci czy-

szczenia lub konserwacii, nalezy wytqczy¢ urzqdze-

nie, wyjac¢ wtyczke z gniazdka i poczekaé¢ az ekspres
ostygnie.

Czyszczenie zespotu spieniania mleka

Czyszczenie zespotu  spieniania mleka nalezy

wykonywa¢  kazdorazowo natychmiast po uzyciu

urzgdzenia. Postepowa¢ w podany nizej sposéb:

*  Wyjaq¢ zbiornik na mleko po nacisnieciu dzwigni
"PRESS" réwnoczesnie pociggajac go do géry:
zbiornik umy¢ w cieptej wodzie.

*  Wyja¢ emulgator w kolorze czerwonym naci-
skaiqc na blokade (A) réwnoczeénie pociggajgc
go w gére (rys. 15). Wyjaé gumowe mieszadto,
umyé je i wyczysci¢ przy uzyciu cieplej wody,
zwlaszcza cztery otwory pokazane na rysunku
16 (oczysci¢ je przy pomocy szpilki). Upewnié sie
czy otwér wskazany strzatkq B nie jest zatkany.

® Po oczyszczeniu wszystkich elementéw nalezy je
ponownie prawidfowo zamontowaé. Nalezy sie
zwlaszcza upewni¢, ze gumowe mieszadfo jest
dobrze zatozone, a emulgator w kolorze
czerwonym zostat doktadnie wecisniety (powinno
nastqpié¢ klikniecie).

Uwaga: w celu utatwienia czyszczenia przewodu

zbiornika na mleko mozna uzy¢ szczoteczki

nalezqcej do wyposazenia urzqdzenia.

Jezeli powyiszych czynnoici czyszczenia nie

bedziemy wykonywaé po kazdym uzyciu ekspresu,

spienianie mleka moze sie nie udaé, mleko nie
bedzie zasysane lub bedzie sptywaé z przewodu
zbiornika na mleko.

Pozostate czynnosci czyszczenia

* Nalezy regularnie czyici¢ réwniez dzbanek,
pokrywe pojemnika na filtr oraz filtr stedy.

* Do czyszczenia plastikowych elementéw urzqdze-
nia nie nalezy uzywaé rozpuszczalnikéw ani deter-
gentéw $ciernych. Wystarczy migkka i wilgotna
szmatka.

*  Wyijq¢é zbiorniczek na skropliny, oprézni¢ go i okre-
sowo czyscic.
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e NIGDY nie zanurzaé urzgdzenia w wodzie.

ODWAPNIANIE
Waph znajdujacy sie w wodzie z biegiem czasu
zaktéca prawidlowe dziatanie ekspresu do kawy
powodujgc wzrost czasu niezbednego do przygo-
towania kawy. Odktadanie sie kamienia wapiennego
zalezy od stopnia twardosci wody oraz czasu
uzytkowania ekspresu. Aby uzyskaé¢ jok najlepsze
rezultaty, nalezy co jaki$ czas przeprowadzaé odwa-
pnianie urzqdzenia. Ekspres do kawy posiada system
kontroli ilosci kamienia wapiennego. Nalezy zatem
przynajmniej co 40 cykli usuwaé kamien.

Kamien usuwaé przy uzyciu specjalnych preparatéw

do ekspreséw do kawy, dostepnych w sklepach.

W tym celu nalezy wykona¢ nastepujace czynnosci:
wyjaé z ekspresu filtr wodny i filtr staty (aby ich
nie zanieczyscic¢);
do dzbanka wla¢ 4 filizanki wody;
rozpusci¢ w niej 2 tyzki (okoto 30g) kwasku cytry-
nowego (dostepny w aptece lub w drogerii) i wla¢
roztwér do pojemnika na wode;

* umieici¢ dzbanek na plytce grzewczej i pojemnik
na filtr bez kawy mielone;;

® nacisnqé¢ przycisk “COFFEE”, przepusci¢ ilos¢
roztworu odpowiadajacg dwém filizanko, a
nastepnie wylgczy¢ urzqdzenie;
pozostawié roztwér na godzine,
ponownie whgczy¢ ekspres i przepusci¢ reszte
roztworu;

e wyptuka¢ urzadzenie przepuszczajgc jedynie
wode co najmniej trzy razy (za kazdym razem 1
petny dzbanek ).

SERWIS | NAPRAWY

W przypadku awarii lub nieprawidtowego dziatania
urzqgdzenia nalezy sie zwréci¢ do najblizszego
autoryzowanego serwisu technicznego. Naprawy
wykonane przez nieupowazniony personel powoduijq
uniewaznienie gwarancji. Gwarancja nie obejmuje
napraw ekspresu do kawy dotyczacych probleméw z
osadzaniem sie kamienia wapiennego, jezeli nie
wykonuje sie regularnie powyzej opisanych czyn-
nosci odwapniania.
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ABY PRZYGOTOWAC

ILOS¢ WODY W DZBANKU

1 FILIZANKE WtOSKIEJ KAWY

2 FILIZANKI WEOSKIEJ KAWY

3 FILIZANKI WtOSKIE) KAWY

4 FILIZANKI WEOSKIE) KAWY

NIEPRAWIDtOWOSA

MOZLIWE PRZYCZYNY

ROZWIAZANIE

Czas filtrowania kawy filtrowa-
nej ulegt wydtuzeniu.

Ekspres do kawy filirowanej
nalezy odwapnié.

Przeprowadzi¢ odwapnianie
jok opisano w rozdziale
"ODWAPNIANIE"

Kawa ma cierpki smak

Ptukanie po odwapnianiu byto
niewystarczajqce.

Przeptuka¢ urzqdzenie jok opi-
sano w rozdziale "ODWA-
PNIANIE"

Nie powstaje para do przygo-
towania kawy cappuccino

W podgrzewaczu nie ma wody

Napetni¢ podgrzewacz pary jak
podano w rozdziale
"Napetnianie podgrzewacza

pqryll

W  trakcie przygotowywania
cappuccino mleko sie nie spie-
nia

Mleko nie jest wystarczajgco
zimne.

Uzywaé  zawsze  mleka
czesciowo odftuszczonego pro-
sto z lodéwki

KoAcéwka do cappuccino jest

brudna.

Otwory koncéwki do cappucci-
no doktadnie oczysci¢, przede
wszystkim  otwér  wskazany
literg B na rys. 16.

Mleko wydostaje sie ze zbior-
nika na mleko nawet wtedy,
gdy pokretto pary jest
zakrecone.

KoAcéwka do cappuccino jest

brudna.

Otwory koncéwki do cappucci-
no doktadnie oczysci¢, przede
wszystkim  otwér  wskazany
literg B na rys. 16.
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