OPIS URZADZENIA

A. Pokretto termostatu

B. Pokretto timer (jezeli zostat przewidziany)

C. Lampka kontrolna

D. Pokretto wyboru funkcji

E. uchwyt rusztu (jezeli zostat przewidziany)

F. Grzatka dolna

G. Ruszt do smazenia bez ttuszczu

H. Brytfanka

. Ruszt uformowany

L. Taca na okruchy (jezeli zostat przewidziany)
M. Grzatka gérna

N. Wewnetrzne oéwietlenie (]eie|i zostato przewidziqne)

W celu osiggniecia 200° C ... ... . 0,1 kW
W celu utrzymania przez godzing 200°C .. ... ... .. 0,5 kw
bQCZNIE . o 0,6 kW

Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z dyrektywami CEE 89/336 i 92/31 dotyczacymi Zgodnosci
Elektromagnetycznej oraz normqg (EC) Nr 1935/2004 z 27/10/2004 dotyczqcq materiatéw przeznac-
zonych do kontaktu z produktami zywnosciowymi.

122



WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do uzytkowania nalezy przeczytaé uwaznie ponizsze instrukcje

e Kuchenka przeznaczona jest do gotowania potraw. Nie nalezy jej uzywaé w innym celu ani tez modyfikowaé bgdz
naprawiac w jakikolwiek sposéb.

e Ustawi¢ urzadzenie na powierzchni poziomej na wysokosci co najmniej 85 cm, z dala od zasiegu dzieci.

Przed przystgpieniem do uzytkowania doktadnie umyé wszystkie akcesoria

*  Przed wsadzeniem wiyczki do gniazdka wtyczkowego nalezy sprawdzi¢ czy:
- Napigcie sieciowe odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowej
- Napiecie w gniazdku wtyczkowym ma obcigzenie réwne 16 A i jest wyposazone w uziemienie.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku, gdy niniejsza zasada bezpieczenstwa nie bedzie przestr-
zegana.

e Przed przystgpieniem do pierwszego uzycia nalezy wyja¢ wszystkie elementy Eapierowe znajdujqce sie wewnatrz
urzqdzenia, jak papierowe zabezpieczenia, instrukcje oLs’fu i, P|osfi|(owe torebki, itp.

e Przed pierwszym uzyciem nalezy wlqaczy¢ urzadzenie “na sucho”, z termostatem w pozycji maksymalnej, na co najm-
niej 1Eminut, aby usungé zapach nowosci i niewielkg ilos¢ dymu wynikajacego z obecnosci substanciji zabezpiec-
zajqeych zastosowanych na grzejnikach przed wykonaniem transportu. Podczas tej czynnosci wietrzy¢ pokg.

UWAGA.: Po wyieciu urzqdzenia z opakowania nalezy sprawdzié¢ czy drzwiczki nie sq uszkodzone. Poniewaz drzwicz-
ki wykonane sq ze szkta, a wiec fatwe do uszkodzenia, radzimy'je wymieni¢, jesli posiadajg widoczne odpryski,
nieréwnosci lub zarysowania. Ponadto, podczas korzystania z urzqdzenia, czyszczenia i przenoszenia go, nie nalezy
trzaskaé drzwiczkami, uderza¢ nimi zbyt gwattownie, ani wylewaé zimnych plynéw na szkto rozgrzanego urzgdzenia.

e Kiedy urzqdzenie jest wlgczone, temperatura drzwiczek i powierzchni zewnetrznej moze byé wysoka.
Obs uﬁiwué urzqgdzenie gotykuiqc jedynie pokretet, uchwytéw i przyciskéw. Nigdy nie dotyka¢ meta-
lowych czesci lub wnTtrzu urzqgdzenia. Jezeli to konieczne uzywac rekawiczek.

¢ Niniejsza kuchenka elekiryczna dziata w wysokich temperaturach, ktére mogq powodowaé oparzenia.

e Jak w przypadku kazdego urzgdzenia stuzgcego do gotowania, podczas korzystania z kuchenki w obecnosci dzieci
i/ lub oséb niepetnosprawnych nalezy zwracaé na nie szczegélng uwage.

e Nie przenosi¢ urzadzenia, kiedy jest wigczone.

e Nie uzywad urzqdzenie jezeli:

przewdd zasilajgey jest uszkodzony

urzqdzenie upogio lub sq na nim widoczne inne wady lub nieprawidtowosci w funkcjonowaniu.

W tych przypadkach, aby unikng¢ jakiegokolwiek ryzyka, urzadzenie powinno by¢ zaniesione do najblizszego
cenfrum serwisowego producenta.

e Nie pozwalaé, aby przewéd zasilajacy zwisat lub stykat sie z gorgeymi czesciami urzqdzenia. Nigdy nie wytgczac
urzqgdzenia ciggnqgc za przewdd zasilajqgcy.

® W przypadku korzystania z przedtuzacza nalezy sprawdzi¢ czy jest on w dobrym stanie, wyposazony we wtyczke z
uziemieniem i z przewodem zasilajgcym o przekroju majgcym minimalne obcigzenie réwne temu, co w przewodzie
zasilajgcym dostarczonym do urzqdzenia.

oAby unikng¢ jakiegokolwiek niebezpieczenstwa porazenia prgdem elektrycznym nigdy nie nalezy zanurzaé przewo-
du zasilajgcego, jego wtyczki lub catosci urzgdzenia w wodzie lub w innym plynie.

e Nie ustawia¢ urzqdzenia w poblizu zrédet ciepta.

e Nigdy nie ktas¢ produktéw tatwopalnych w poblizu kuchenki lub tuz pod przedmiotem, na ktérym zostata umieszc-
zona.

e Chleb jest produktem, ktéry moze sie zapali¢. Zawsze pilnowa¢ kuchenki podczas opiekania lub grﬂowcmio. Nigdy
nie uzywaé urzadzenia umieszczonego pod jakimkolwiek zwisajgcym przedmiotem, na regale lub w poblizu mate-
riatéw tatwopalnych takich jok: firanki, zaluzje, itp.

e Nie uzywa¢ urzgdzenia jako zrédta ciepta.

e Nigdy nie wkiagaé papieru, tektury czy plastiku do wnetrza urzadzenia i nie ustawia¢ go na przedmiotach wyko-
nanych z tych materiatéw (narzedzia, kratki, itp.).

e Nie wktada¢ niczego do otworéw wentylacyjnych. Nie zatyka¢ ich.

e W przypadku Edy potrawy lub inne czeséci kuchenki zapalg sie, nigdy nie nalezy gasi¢ ptomieni ogniem. Trzymaé
drzwiczki zamkniete, wyjaé wiyczke z gniazdka sieciowego i zdusi¢ plomienie wilgotng szmatkg.

e Niniejsza kuchenka nie zostata przewidziana do uzytku komercyjnego.

e Po otwarciu drzwiczek nalezy pamieta¢ by:

go?miernie ich nie obcigza¢ ciezkimi przedmiotami ani nie ciggngé uchwyfu w

ot
na otwartych drzwiczkach nigdy nie kfas¢ ciezkich pojemnikéw lub gorgcych
naczyh dopiero co wyijetych z%(uchenki.

e Biorqc Ciaod uwage réznice w obowigzujacych przepisach, w przypadku korzystania
z urzqdzenia w kraju innym niz ten, w ktérym zostato zai(upione, nalezy zanies¢ je
do przegladu do autoryzowanego centrum serwisowego.

e Dla bezpieczenstwa osobistego, nie nalezy nigdy samemu rozktada¢ urzadzenia na
czesci, zawsze zwracac sie do autoryzowanego centrum serwisowego.

o Urzqdzenie to stuzy wylqcznie do uzytku domowego. Kazde korzystanie z niego w
innym celu, nielegalne i niezgodne z instrukcjq obstugi, zwalnia producenta z jakiejkolwiek odpowiedzialnosci za
ewentualne szkody i naprawy w ramach gwarancji.

e W przypadku nieZorzysianiq z urzqdzenia, a przed czyszczeniem, nalezy zawsze je wylqczy¢.

o Jezeli przewdd zasilajgcy jest uszkodzonge, powinien on zosta¢ wymieniony na inny przewdd lub specjalng catos¢ dostepng u
;roducenta lub u jego autoryzowanego Serwisu Technicznego.

achowaé niniejszq instrukcje
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TABELA ZBIORCZA

Program

Pozycja pokretta
wyboru funkeiji

Pozycja pokretta
termostatu

Pozycja rusztu i
akcesoriéw

UWAGI/ZALECENIA

Rozmrazanie (tylko w
niektérych modelach)

H

Podgrzewanie

[

60°-230°

Utrzymywanie
temperatury potraw

60°

Gotowanie w
wentylowanej
kuchence (tylko w
niektérych modelach)

60°-230°

Idealny do przyrzqd-
zania lasagni, miesa,
pizzy, tortdw, wszy-
stkich potraw, ktére
powinny by¢ chrupiqg
ce zewngtrz (lu

upieczone) i chleba.
W celu uzycia akce-
soriéw nalezy zapoz-
naé sie w z zalecenia-
mi w odpowiedniej
tabeli na stronie 126.

Co wiecej, funkcja ta
jest idealna do réw-
noczesnego gotowa-
nia na dwéch pozio-
mach. Uwagi, patrz
str. 128.

Gotowanie
tradycyjne

60°-230°

Idealne do gotowania
faszerowanych
warzyw, ryb, ciast
sliwkowych i matych
kawatkéw  drobiu.
Informacje o uzyciu
akcesoriéw,  patrz
tabelka na str. 127.

Grillowanie

™

vew

LD

Jezeli kuchenka zostata wyposazona
w ruszt do dietetycznego gotowania

Idealny do kazdego
typu  tradycyjnego
grillowania: “hambur-
geréw, paréwek,
szaszlykéw, itp. oraz

Jezeli kuchenka nie zostata wypo-
sazona w ruszt do die!etycznego
gotowania

grzanek. Brytfanke
umieszcza sie nad
grzatkg dolng.

PRAWIDLOWE POZYCJE RUSZTOW

PYRL

(2)

(3)

(4)

(5)




UZYCIE PRZYCISKOW STERUJACYCH

POKRETtO TERMOSTATU (A)
Wybraé zgdang temperature w nastepujacy sposéb:

e Aby rozmrozi¢ (*) (patrz str. 126): . ............ Pokretto termostatu w pozycji “e”.
e Aby utrzymaé temperature potraw (patrz str. 126): .Pokretto termostatu w pozyciji ,60°C”.

¢ Dla gotowania w wentylowanej kuchence (*), Podgrzewanie lub dla
gotowania tradycyjnego (patrz str. 126-127): .. . .. Pokretto termostatu w pozycji od ,60°C”" do ,230°C".

* Dla wszystkich rodzajéw grillowania (patrz str. 128): Pokretto termostatu w pozycji “VV¥V¥” .

POKRETtO TIMER (B)

¢ Aby zaprogramowa¢ czas gotowania: . .. ... . ... Przekreci¢ pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara na zqgdany czas (maks. 120 minut), po
przekroczeniu ustawionego czasu pojawi sie
sygnat dzwigkowy (*) i kuchenka automatycznie
sie wytaczy.

e Aby wylgczy¢ kuchenke: . ... ... ... .. .. ... Przesunq¢ pokretfo do pozycii ,0”.

Aby ustawié¢ czas gotowania krétszy niz 20 minut, najpierw przekreci¢ pokretto timer az do konca skali,
potem ustawi¢ je na zgdanym czasie.

POKRETtO WYBORU FUNKCII (D)
Przy pomocy tego pokretta wybiera sie dostepne funkcje gotowania, czyli:

(¥ ) ROZMRAZANIE (%)

¥ ¥ ¥ | C] GOTOWANIE
(tylko wentylacja dziata) TRADYCYJNE UTRZYMYWA-

NIE TEMPERATURY POTRAW

L & 4 (tylko grzatka gérna i grzatka

dolna dziatajq)

== == 2 GOTOWANIE W IR22 2228 i GRILL

WENTYLOWANEJ KUCHEN- (tylko grzatka gérna dziata
CE (¥ z maksymalng mocq)

(grzatka gérna, grzatka dolna i
| | wentylacja dzictajg)

(__] PODGRZEWANIE
(tylko grzatka dolna dziata)

244044

LAMPKA KONTROLNA (C)

Zapalona lampka kontrolna informuje, ze kuchenka sie nagrzewa. Jej wytqczenie oznacza, ze kuchenka
osiggneta ustawiong temperature.

WEWNETRZNE OSWIETLENIE KUCHENKI (N) (*)

Kiedy kuchenka jest wtgczona, wewnetrzna lampka kuchenki jest zawsze zapalona.

W celu wymiany lampki nalezy postapi¢ w nastepujacy sposéb: wyjaé wiyczke z gniazdka zasilajacego,
odkreci¢ szybke ochronng i wymieni¢ przepalong zaréwke na inng tego samego rodzaju (odporng na
wysokie temperatury), a nastepnie przykreci¢ z powrotem szybke ochronng.

(*) tylko w niektérych modelach
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UZYCIE KUCHENKI
ZALECENIA OGOLNE

W przypadku gotowania w wentylowanej kuchence, gotowania tradycyjnego i grilla zaleca sie zawsze
uprzednie nagrzewanie kuchenki przez 5 minut do wybranej temperatury, w celu uzyskania lepszych
wynikéw gotowania.

* Czas gotowania zalezy od jakosci produktéw, temperatury zywnosci oraz indywidualnych preferencii.
Podane w tabelach czasy gotowania sq przyblizone i mogq sie zmienia¢, nie uwzgledniajg takze czasu
potrzebnego do nagrzania kuchenki.

* W przypadku gotowania potraw mrozonych nalezy sprawdzi¢ zalecany czas podany na opakowania-
ch produktéw.

Jezeli kuchenka wyposazona jest réwniez w ruszt dietetyczny:

zaleca si¢ do przyrzqdzania kurczaka, pieczeni i drobiu bezposrednio na ruszcie

dietetycznym opartym na brytfance (zob. rys. z boku), aby choﬁiec sptywaniu tluszc-

zu na dno i $ciany kuchenki. W celu uzy.zonio dodatkowych informacii zob. kolejne

rozdziaty. -

ROZMRAZANIE (*)

W celu otrzymania dobrego rezultatu rozmrozenia w krétkim czasie nalezy:

®  Przekreci¢ pokretto wy%oru funkeii (D) na pozycie @ :

e Przekreci¢ pokretto termostatu (A) na pozycje “®”.

e Ustawi¢ pokretto Timer (B) na wybranym czasie.

e Wiozy¢ ruszt (1) do dolnej prowadnicy (zob. str. 124) i umiesci¢ na nim niskie naczynie z potrawq przez-
naczonq do rozmrozenia, a nastepnie zamkngé drzwiczki.

Przyktadowy sposéb rozmrozenia: 1 kg migsa przez 80 — 90 minut bez odwracania go.

WYPIEKI [__|

Wskazane w przypadku ciast i tortéw z lukrem. Uzyskuje sie doskonate wyniki takze w przypadku dogo-

towywania lub gotowania potraw, ktére wymagaijag wysol(iei temperatury przede wszystkim w dolnej czeici.

®  Wilozy¢ ruszt (z naczyniem) w prowadnice dolng jak pokazano na rysunku na stronie 124.

e Przekreci¢ pokretto wyboru FunEc]i (D) na pozycje ﬂ

*  Wybraé¢ zgdang temperature za pomocq pokretta termostatu (A).

* Ustawi¢ pokretfo Timer (B) na wybranym czasie. O koncu ustawionego czasu poinformuje sygnat
dzwiekowy; jezeli gotowanie zakorczy sie przed uptywem ustawionego czasu, nalezy recznie przesungé
pokretto Timer (B) do pozycji “0”.

UTRZYMYWANIE TEMPERATURY POTRAW C]

®  Przekreci¢ pokretto termostatu (A) na pozycje ,60°C”.

* Przekreci¢ pokretto wyboru funkeji (D) na pozycie (] .

e Ustawi¢ pokretto Timer (B) na wybranym czasie.

*  Wiozy¢ ruszt (I) do dolnej prowadnicy (zob. str. 124) i umiesci¢ na nim niskie naczynie z potrawq.

Odradza sig pozostawianie potraw przez dtuzszy okres czasu w kuchence. Nalezy je zawsze przykry¢
papierem aluminiowym, aby nie wyschly nadmiernie.

GOTOWANIE W WENTYLOWANEJ KUCHENCE (*)

Funkcja ta jest doskonata do otrzymywania najlepszych pizz, lasagni, zapiekanych przystawek, do wszy-
stkich rodzajéw dan gtéwnych na bazie migsa (oprécz matych kawatkéw drobiu), pieczonych ziemniakéw,
ciast a takze chleba. Jest takze dostosowana do jednoczesnego gotowania na J\ONéch poziomach, takze
potraw réznego rodzaju. Postepowaé jak nastepuije:

e Umiesci¢ ruszt (I) w pozycji podanej w tabeli (zob. str. 124) .

Przekreci¢ pokretto wyboru Emkc]i (D) na pozycie (%] -

Wybraé wezesniej wskazang temperature przekrecajac pokretto termostatu (A).

Ustawi¢ pokretfo Timer (B) na wybranym czasie.

Po wczesniejszym nagrzaniu kuchenki przez 5 minut, wlozy¢ potrawe do ugotowania.

(*) tylko w niektérych modelach
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Proaram Pokretto Czas |Ustawienie Obserwacie i uwadi
9 termostatu | gotowania|  rusztu I 9

Zapiekany makaron 1 Kg. 230° 20 min. 1 Obréci¢ naczynie w potowie gotowa-
nia.

Lasagne 1 kg. 230° 20 min. 1 Uzy¢ naczynia szklanego, obréci¢ po 10
min..

Pizza 500 g 225° 17 min. 2 Uzy¢ brytfanki.

Kurczak 1 kg. 200° |70-80 min. 1 Uzy¢ brytfanki, obréci¢ po okofo 38
min.

Pieczeh wieprzowa 900 g 200° 70 min. 1 Uzy¢ brytfanki, obréci¢ po okofo 35
min.

Pulpet 650 g 180° 55 min. 2 Uzy¢ brytfanki, obréci¢ po okoto 30
min.

Ziemniaki zapiekane 500 g 200° 50 min. 2 Uzy¢ brytfanki, zamiesza¢ dwa razy.

Placek z marmoladg 700 g 180° 40 min. " Uzy¢ brytfanki.

Strudel 1 kg 180° 40 min. " Uzy¢ brytfanki.

Ciasto orzechowe 800 g 180° 35 min. u Uzy¢ torfownicy.

Ciasteczka (kruche ciasteczka)]  180° 14 min. u Uzy¢ brytfanki.

100 g

Chleb 500 g 200° 25 min. u Uzy¢ brytfanki nattuszczonej oliwg.

GOTOWANIE TRADYCYINE |

Funkcja ta jest idealna do gotowania wszystkich rodzajéw ryb, faszerowanych warzyw, stodyczy na bazie
piany ubitej z biatek i stodyczy, kiére wymagaijq dtugiego czasu pieczenia (ponad 60 min.). Postepowad w

nastepujqcy sposéb:

e Umiesci¢ ruszt w pozycji podanej w tabeli (zob. str, 124) .

Przekreci¢ pokretto wyboru funkeji (D) na pozycie [j .
Wybro(’: okreslong wczesdniej temperature przekreca]qc pokreﬂo termostatu (A).
Ustawié¢ pokretto Timer (B) na wybranym czasie.
Po wczesniejszym nagrzaniu kuchenki przez 5 minut, wlozy¢ potrawe do ugotowania.

Program Pokretto Czas |Ustawienie Obserwacje i uwagi
termostatu | gotowania| rusztu

Przepiérki (3) 230° 44 min. 1 Uzy¢ brytfanki, obréci¢ po 24 min.

Pstrag 500g 200° 35 min. 2 Uzy¢ brytfanki, obréci¢ po 16 min.

Faszerowane kalmary 450g 200° 30 min. 1 Uzy¢ naczynia szklanego, obréci¢ w
potowie gotowania.

Zapiekane pomidory 550g 200° 40 min. 1 Uzy¢ brytfanki nattuszczonej oliwg i
obréci¢ jg po 20 min.

Cukinie z tuiczykiem 750g 200° 40 min. 1 Uzy¢ bryttanki, nattusci¢ ja oliwg,
wlozyé pomidory i wla¢ wode; obré-
ci¢ bryttanke po 20 min.

Ciasto sliwkowe 1 kg 180° 75 min. 1 Uzy¢ formy do ciasta i obréci¢ w
potowie pieczenia.

Bezy 120° 50 min. 2 Uzy¢ brytfanki nattuszczonej oliwa.

Pozostawi¢ na co najmniej jeden
dzien przed podaniem.
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Gotowanie przy uzyciu rusztu @

e Wihozy¢ ruszt, jak przedstawiono w tabeli na stranie 4. Zaleca sie wlanie 2 szklanek wody do brytfanki,
aby zapobiec powstaniu dymu i nieprzyjemnych zapachéw wskutek palenia sie tuszczu, a takze w celu
utatwienia czyszczenia.

e Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji do pozyciji E]

* Nagrzaé kuchenke przez 5 minut.

*  Wiozy¢ potrawe.

*  Zamkngé drzwiczki tylko do pierwszego klikniecia, jok przedstawiono na rysunku obok.

e Pokretlo timer moze sie znajdowaé w pozycji W lub w pozycii, ktéra odpowiadaj zadanemu czasowi
gotowania (zob. rozdziat ,Uzycie przyciskéw sterujacych”).

Proaram Pokretto Czas |Ustawienie Obserwacie i uwadi
9 termostatu | gotowania|  rusztu I 9

Stek wieprzowy (2) 270° 19 min. 4 Obrécié po 11 min.
Paréwka (3) u 10 min. “ Obréci¢ po 6 min.
Swieze hamburgery (2) “ 13 min. “ Obréci¢ po 7 min.
Kietbaski (4) “ 20 min. “ Obréci¢ po 11 min.
Szasztyki 500g “ 26 min. “ Obréci¢ po 8, 151 21 min.
Grzanki (4 kromki) “ 2 min. “ Obréci¢ po 1 min. (*)

(*) Uwaga: Aby opiec chleb nie jest konieczne uzycie rusztu.

ROWNOCZESNE GOTOWANIE NA DWOCH POZIOMACH W WENTYLOWANEJ KUCHENCE (*)

Gotowanie w wentylowanej kuchence pozwala na réwnoczesne

; s . ) Grzatka gérna
przyrzadzenie potraw, takze réznego rodzaju, umieszczonych na

dwéch poziomach.

Cieplo wytwarzane przez 2 grzatki, jest rozprowadzane wewngtrz v % ¥
kuchenki za pomocq silnego obiegu powietrza wytwarzanego przez

wentylator.

W ten sposéb cieplo jest rozprowadzane réwnomiernie i szybko do L2 49 4
kazdej czesci kuchenki; powietrze w dolnej czesici pozostaje bardzo

suche, zapobiegajgc mieszaniu sig zapachéw i smakéw. Grzatka dolna

W przypadku réwnoczesnego gotowania dwéch potraw wystarczy

(LT
N T
zastosowad sie do tych prostych zalecer ogélnych.

1. Czas gotowania potraw wedtug przepiséw gotowania réwnocze-
snego jest odpowiednio dluzszy od czasu gotowania potraw

pojedynczych. —
"
2. Mniej wiecej w potowie gotowania zamieni¢ migdzy sobg oba
ruszty, umieszczajgc fen powyzej pod nizszym rusztem i na \ / ,
odwrét.

Co wiecej, nalezy pamieta¢ o obréceniu po uptywie potowy czasu

gotowania samych rusztéw. oy \— Y
Uwaga: ruszty powinny zostaé umieszczone tak, jak pokazano na
rysunku obok. =y \— e

(*) tylko w niektérych modelach
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Czeste czyszczenie zapobiega dymieniu i wydostawaniu sie nieprzyjemnych zapachéw w trakcie gotowa-
nia. Nie pozwala¢ na gromadzenie sig ttuszczu wewnatrz kuchenki.

Przed przystgpieniem do jakiejkolwiek czynnosci konserwacji czy czyszczenia nalezy wyjq¢ wtyczke z
gniazdka zasilajgcego i pozostawi¢ kuchenke do ochtodzenia.

Wyczyscié drzwiczki, wewnetrzne scianki kuchenki oraz powierzchnie lakierowane lub pomalowane
roztworem wody i $rodka czyszczqcego; dobrze osuszyé.

Aby wyczysci¢ czesci aluminiowe wewngtrz kuchenki nigdy nie nalezy stosowa¢ srodkéw niszczqcych alu-
minium ($rodki czyszczqce w plynie), a takze rysowaé scianek ostrymi lub tngeymi przedmiotami.

Do czyszczenia powierzchni zewnetrznych uzywaé zawsze wilgotnej gabki.

Unika¢ uzywania srodkéw sciernych, ktére moglyby zniszczy¢ lakier.

Nalezy uwazaé, aby woda lub mydto w plynie nie przedostaty sie do srodka szczelin znajdujacych sie w
gérnej czesci kuchenki.

Nigdy nie zanurzaé urzqdzenia w wodzie; nie my¢ go pod strumieniem biezqcej wody.

Wszystkie akcesoria mogq by¢ czyszczone jak normalne naczynia, zaréwno recznie jok i w zmywarce.

Niektére modele wyposazone sq w otwierane drzwiczki utatwidjace dostep i tym samym czyszczenie. W
celu wyczyszczenia dna kuchenki nalezy otworzyé¢ drzwiczki poprzez nacisniecie sprezynki zamykajacej
(rys. A), a nastepnie pociggngé¢ drzwiczki ku sobie i ustawi¢ kuchenke w pozycji pionowej (rys. B). W ten
sposéb, czynnosci czyszczenia bedq oczywiscie utatwione. Po zakoriczeniu czyszczenia zamkngé drzwiczki
upewniajqc sie, ze zostaly prawidtowo zaczepione.

rys. A rys.B

Uwagi dotyczgce prawidtowego usuwania produktu zgodnie z Dyrektywq Europejskg 2002/96/EC.

Na koniec okresu uzytecznosci produktu nie nalezy wyrzucaé do odpadéw miejskich.

Mozna go dostarczyé do odpowiednich osrodkéw segregujacych odpady przygotowanych przez wiadze
miejskie lub do jednostek zapewniajgcych takie ustugi.Osobne usuwanie sprzetu AGD pozwala unikngé¢
negatywnych skutkéw dla srodowiska naturalnego i zdrowia z powodu jego nieodpowiedniego usuwania i
umozliwia odzyskiwanie materiatéw, z kidrych jest ztozony, w celu uzyskania znaczqcej oszczednosci ener-
gii i zasoboéw.

Na obowigzek osobnego usuwania sprzetu AGD wskazuje umieszczony na produkcie symbol przekreslonego pojemnika
na $mieci.
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