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ROZDZIAt 1 - INFORMACJE OGOLNE

1.1 - OPIS KUCHENKI | AKCESORIOW

A Grzatka gérna H Pokretto wyboru funkcji
B Oswietlenie kuchenki (jezeli zostato I Panel przyciskéw sterujacych

przewidziane) L Grzatka dolna
C Prowadnice boczne M Szklane drzwiczki
D Siedzisko rozna (jezeli zostato N Brytfanka (jezeli zostata przewidziana)

przewidziane) O Ruszl
E Pokretto termostatu e e .

P Rozen (jezeli zostat przewidziany)
F Lampka kontrolna termostatu . . . . [
o Q Wsporniki rozna (jezeli zostaly
G Pokretto wigczenia/timer przewidziane)
PROWADNICE BOCZNE

Kuchenka posiada 3 prowad-
nice stuzgce do wstawiania Prowadnica 1
brytfanek i rusztéw na

<snvch koiciach Prowadnica 2
réznych wysokosciach.

Prowadnica 3
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ROZDZIAt 1 - INFORMACJE OGOLNE

1.2 - TABELA ZBIORCZA

o

PROGRAM

POZYCJA

POKRETLA
WYBORU
FUNKCJI

POZYCJA
POKRETLA
TERMOSTATU

POZYCJA
RUSZTU |
AKCESORIOW

UWAGI/ZALECENIA

UTRZYMYWANIE
TEMPERATURY
POTRAW

60°

Jezeli temperature potrawy
nalezy utrzymywaé¢ przez
ponad 20-30 minut, zaleca
sie przykrycie jej folig alu-
miniowg, aby zapobiec
nadmiernemu wysuszeniu.

PODGRZEWANIE

60°- 240°

—

Nalezy uzywa¢ brytfanki
wlozonej bezposrednio
do dolnej prowadnicy lub
dowolnego naczynia
umieszczonego na rusz-
cie (zawsze w dolnej
prowadnicy).

GOTOWANIE
NORMALNE

60°- 240°
(patrz tabela
strona 129)

Uzywa¢ brytfanki
wlozonej bezposrednio
do dolnej prowadnicy
lub dowolnego naczynia
umieszczonego na rusz-
cie.

GRILLOWANIE |
ZAPIEKANIE
POTRAW

wQQQN - u°- ew - Qn — | PROWADNICE

Idealne cjio wszelkich rodza-
jow fradycyjnego kgrl Eowq-
nia; ?nl(‘urgery, etbaski,
szaszfyki, grzanki, itp,
gorrawe nalezy umiescié
ezp0s$ ednlro na ruszcie.
Brytfanka stuzy do zbiera-
nia fuszczu.

« @ -

Idealne do potraw, ktére
nalezy jedynie zapiec
(np. zapiekane matze,
itp.). W tym wypadku,
naczynie wraz z potrawq
nalezy ustawié¢ na rusz-
cie.

GRILLOWANIE Z
UZYCIEM ROZNA
(JEZELI ZOSTAL
PRZEWIDZIANY)

4 A 4

0~ -

Idealne do pieczenia kur-
czakéw, robivu,
wieprzowiny, itp.

Zo|<|aoca i v\)llrcn?e do bry-
tanki szk?anki wody, aby
vtatwié czyszczenie i
unikngé¢ dymu palacego
sie tuszez.
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ROZDZIAt 1 - INFORMACJE OGOLNE

1.3 - WLASCIWOSCI TECHNICZNE

Napiecierobocze ................... ... ... ........ patrz tabliczka znamionowa urzqdzenia
Maksymalna moc pobierana . ... ... oo patrz tabliczka znamionowa urzqdzenia
ZUZYCIE PRADU (norma CENELEC HD 376)

Aby osiggna¢ 200°C . ... 0,20 KWh

Aby utrzyma¢ przez godzing 200°C . ................. 0,70KWh

tacznie ... 0,90 KWh

Niniejsze urzqdzenie odpowiada Dyrektywie 89/336/CEE dotyczqcej zgodnosci elektromagnetycznej.
Materiaty i akcesoria przeznaczone do kontaktu z zywnoscig sq zgodne z przepisami dyrektywy CEE
89/109 i dekretem z mocq ustawy nr 108 obowigzujgcym od 25 stycznia 1992 roku.

1 .4 - WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

. Kuchenka przeznaczone jest do gotowania potraw. Nie nalezy jej uzywaé w innym celu ani tez mody-

fikowa¢ badz naprawia¢ w jakikolwiek sposéb.

Dzieci lub osoby niepetnosprawne nie powinny korzystaé¢ z urzqdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

Przed przystgpieniem do uzytkowania sprawdzi¢ czy urzqdzenie nie zostato uszkodzone w czasie

transportu.

4. Ustawi¢ urzadzenie na powierzchni poziomej na wysokosci co najmniej 85 cm, z dala od zasiegu
dzieci.

5. Kiedy urzgdzenie jest wlgczone, temperatura drzwiczek i powierzchni zewnetrznej moze byé wyso-
ka: obstugiwaé urzgdzenie dotykaijgc jedynie pokretet i plastikowych uchwytéw. Nie ustawiaé
niczego na kuchence, kiedy jest wigczona.

6. Przed przystgpieniem do pierwszego uzycia nalezy wyjaé wszystkie elementy papierowe znajdujqce sie
wewngtrz urzqdzenia, takie jok: papierowe zabezpieczenia, instrukcje obstugi, plastikowe torebki, itp.

7. Przed wlozeniem wtyczki do gniazdka zasilajgcego nalezy sprawdzié¢ czy:

- napiecie sieciowe odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowej umieszczonej w tylnej czesci

urzgdzenia;

gniazdko zasilajgce ma minimalne obcigzenie réwne 10A i wyposazone jest w odpowiednie uziemienie:

Producent nie ponosi odpowiedzialnoici w przypadku, gdy niniejsza zasada bezpieczenstwa nie

bedzie przestrzegana.

Przed przystgpieniem do uzytkowania dokfadnie umy¢ wszystkie akcesoria.

Po otwarciu drzwiczek nalezy pamieta¢ by:

nadmiernie ich nie obcigza¢ ciezkimi przedmiotc:mi ani nie pociq-

ga¢ za uchwyt w dét.

na otwartych drzwiczkach nigdy nie ktasé¢ ciezkich pojemnikéw lub

goracych naczyn dopiero co wyijetych z kuchenki.

10.Nie przenosié¢ urzqdzenia, kiedy jest wigczone.

11.Regulacje, naprawy i wymiany kabla zasilajgcego powinien
wykonywaé wylqcznie personel autoryzowany przez producenta
lub jego Serwis Techniczny. Ewentualne naprawy wykonane przez
niewykwalifikowany personel mogg by¢ niebezpieczne.

wn

' 0

UWAGA: Po wyijeciu kuchenki z opakowania, nalezy sprawdzi¢ czy drzwiczki nie sq uszkodzone.
Poniewaz wykonane sq ze szkta, wobec tego delikatne, zaleca sie ich wymiane w przypadku wyraznych
wyszczerbien, ztobien lub zarysowan. Ponadto, w trakcie uzytkowania, czyszczenia i przenoszenia
urzqdzenia nie nalezy trzaskaé¢ drzwiczkami, gwattownie w nie uderzaé¢ ani wylewaé zimnych plynéw na
nagrzane szkfo.

Przed pierwszym uzyciem nalezy wlqczy¢ urzqdzenie “na sucho”, z termostatem w pozycji maksymal-
nej, na co najmniej 15 minut, aby usunaé zapach nowosci i niewielkg ilos¢ dymu wynikajgcego z obec-
nosci substanciji zabezpieczajgcych zastosowanych na grzejnikach przed wykonaniem transportu. W
czasie tej operaciji nalezy wietrzy¢ pomieszczenie.
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ROZDZIAL 2 - UZYCIE KUCHENKI | TABELE GOTOWANIA

2.1 - UZYCIE PRZYCISKOW STERUJACYCH

* POKRETtO TERMOSTATU (E)
Wybraé¢ zqdang temperature w nastepujacy sposéb:
- Aby utrzymaé temperature potraw: Pokretto termostatu w pozycji 60°C.

Dla normalnego gotowania: Pokretto termostatu w pozycji od 60°C do
240°C.

Dla wszystkich rodzajéw grillowania i smazenia z uzyciem rozna (jezeli
zostat przewidziany): Pokretto termostatu w pozyciji [‘j .

e POKRETtO WtACZANIA | TIMER (G)

Aby wiqczyé kuchenke i zaprogramowaé czas gotowania: Przekreci¢
pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek zegara na zgdany czas (maks. 120
minut), po przekroczeniu ustawionego czasu pojawi sie sygnat dzwiekowy i
kuchenka automatycznie sie wytaczy.

Aby wylqczyé kuchenke: Przesunqé pokretto do pozycji “0”.
Aby ustawi¢ czas gotowania krétszy niz 10 minut, najpierw przekreci¢ pokretto az do konca skali,
potem ustawi¢ je na zgdanym czasie.

- PR
© 59

* POKRETtO WYBORU FUNKCIJI (H) ©

Przy pomocy tego pokretta wybiera sie dostepne funkcje gotowania, czyli:

¥ ¥ ¥ | C] GOTOWANIE NORMALNE | UTRZYMYWANIE TEMPERATURY POTRAW

(dziata grzatka gérna i grzatka dolna)

& & f |

[__J popcrzewanie
(dziata jedynie grzatka dolna)

W—H— GRILLOWANIE

ROZNO (JEZELI ZOSTALO PRZEWIDZIANE)
(dziota jedynie grzatka gérna z maksymalng mocg)

e LAMPKA KONTROLNA TERMOSTATU (F)

Zapalona lampka kontrolna wskazuie, ze kuchenka sie nagrzewa; jej zgasniecie
oznacza, ze kuchenka osiqgne’ro ustawiong temperature.
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ROZDZIAt 2 - UZYCIE KUCHENKI | TABELE GOTOWANIA

2.2 - ZALECENIA DOTYCZACE UZYTKOWANIA

* W przypadku pieczenia i trudniejszych wypiekéw, zaleca sie zawsze uprzednie nagrzewanie kuchenki
do wybranej temperatury, aby uzyska¢ lepsze wyniki gotowania.

* Czas gotowania zalezy od jakosci produktéw, temperatury zywnosci oraz indywidualnych preferencii.
Podane w tabelach czasy gotowania sq przyblizone i mogq sie zmienia¢, nie uwzgledniajq takze czasu
potrzebnego do nagrzania kuchenki.

* W przypadku gotowania potraw mrozonych nalezy sprawdzié¢ czas zalecany na opakowaniach pro-
duktéw.

2.3 - JAK USTAWIAC FUNKCJE

e UTRZYMYWANIE TEMPERATURY POTRAW C]

Wiozy¢ brytfanke lub ruszt z naczyniem do prowadnicy 3, jak pokazuje rysunek
na stronie 125. Funkcja ta stuzy do utrzymywania temperatury potraw az do
chwili ich podania na stét. Nie nalezy zbyt dtugo zostawiaé potraw w kuchence,
poniewaz moglyby nadmiernie wyschng¢ (dlatego nalezy przykry¢ naczynie folig
aluminiowq lub papierem do pieczenia)

Przesung¢ pokretto wyboru funkcji (H) do pozycii C]

Ustawi¢ pokretto termostatu (E) w pozycji 60°C.

Przesunqg¢ pokretto wigczania / timer (G) na zgdany czas. O koncu ustawionego
czasu poinformuje sygnat dzwiekowy; jezeli proces utrzymywania temperatury
potraw zakoriczy sig szybciej anizeli ustawiony czas, nalezy recznie przesunqé¢
pokretto wigczania / timer (G) do pozycji “0”.

o WYPIEKI E]
Wiozy¢ brytfanke lub ruszt z naczyniem do prowadnicy 3, jak pokazuje rysunek

na stronie 125. Wskazane w przypadku ciast i tortéw z lukrem. Uzyskuje sie
doskonate wyniki takze w przypadku dogotowywania lub gotowania potraw, kiére
wymagajq wysokiej temperatury przede wszystkim w dolnej czesci. Zaleca sie
wlozenie brytfanki do dolnej prowadnicy (3).

Przesung¢ pokretto wyboru funkcji (H) do pozycji [;]

Wybraé¢ zqdang temperature przy uzyciu pokretta termostatu (E).

Przekreci¢ pokretto wigczania / timer (G) na zgdany czas. O koncu ustawionego

czasu poinformuje sygnat dzwiekowy; jezeli gotowanie zakonczy sie przed

uptywem ustawionego czasu, nalezy recznie przesungé pokretto wigczania / timer

(G) do pozyciji “0”. @© ®
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ROZDZIAL 2 - UZYCIE KUCHENKI | TABELE GOTOWANIA

e PIECZENIE [:]
Przesunqé pokretto wyboru funkcii (H) do pozyciji C]

Wybraé¢ zgdang temperature przy uzyciu pokretta termostatu (E).

Przekreci¢ pokretto wigczania / timer (G) na zgdany czas.

Poczekaé¢ az kuchenka osiggnie wybrang temperature (wylgczenie lampki kontrol-
nej), a nastepnie wlozy¢ pojemnik z potrawq na wczeéniej zatozony ruszt lub,
jezeli potrawa znajduje sie w brytfance, wlozy¢ brytfanke bezposrednio do
prowadnicy (w tym celu doktadnie przeczyta¢ ponizszq tabele). O koricu gotowa-
nia poinformuije sygnat dzwiekowy.

'y POKRETLO CZAS POZYCIA
PRZEPISY ILOSC TERMOSTATU |GOTOWANIA| RUSZIU/BRYTFANKI UWAGI | ZALECENIA
E\WIE o . Uzywac brytfanki (N) lub ptaskiej f
SWIEZA PIZZA 400 g 200°C 25 min. 3 szgncmegvz'cggn;% V) lub plaskig formy
o : Uzywaé b ki (N) lub formy d
SLONE CIASTO 600g | 200°C 35 min. 3 ywac brynki (N) ub formy do
5 o - Mozna potozy¢ bezposrednio na
PIZZA MROZONA 450¢g 220°C 13 min. 2 ruszcie (O) ﬁ) na bryttance (N).
LASAGNE 1500 g 200°C 40 min. 3 Noczynie uniecic begpoechio na szc
CANNELLONI 2300 g 200°C 40 min. 3 Noczynie umieicicbegpoechio na szc
CALY KURCZAK 1500 g 220°C 90 min. 3 Naklué widelcem, by wyplynat tluszcz.
PIECZEN WIEPRZOWA | 1500g |  220°C 90 min. 3 Zosovie vk ke oz, oy syioie
Umieici¢ bezposrednio w b N) lub
PULPET 1000g | 200°C | 60 min. 3 e e i)
- oo oo ko —
KAWALKI KROLIKA 1000g |  200°C 60 min. 3 s %
E] Ecﬁ\(s) W SOLI (np. 900 g 190°C 40 min. 3 Rybe nalezy catkowicie pokry¢ gruboziamistq solg.
o . Mozna piec bezposrednio w brytfance (N} lub w
PIECZONA DORADA 1000 g 190°C 40 min. 3 naczyniu umieszczonym na ruszcie (O).
o . Motna piec bezposrednio w brytfance [N lub w naczyniu
PSTRAG W FOLII 800 g 190°C 40 min. 3 umieszczonym na ruszcie (0], w foli a|uminiowei.
ZAPIEKANKA Z BAKEAZANOW o . Naczynie umiesci¢ na ruszcie
(,PARMIGIANA"| 1700 g 200°C 30 min. 2 (O).
. . . Uzywac brytfanki (N lub naczynia umieszczonego na
CUKINIE Z TUNCZYKIEM 1000 g 200°C 40 min. 2 ruszcie (O): wlac do niej ole, pomidory i wofe.
ZAPIEKANE ZIEMNIAKI 1500 g 200°C 40 min. 2 Naczynie Urn(lgé)(.:lé na ruszcie
o . Naczynie umiesci¢ na ruszcie
SZARLOTKA 1000 g 190°C 90 min. 3 )
F k. . s s b 7 d .
BABECZKI 600 g 200°C 18 min. 2 e brytfance, e

Do czasu smazenia nalezy doda¢ okoto 5 minut nagrzewania.
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ROZDZIAL 2 - UZYCIE KUCHENKI | TABELE GOTOWANIA

e GRILLOWANIE | ZAPIEKANIE POTRAW E]

Funkcja ta jest idealna do grillowania hamburgeréw, kotletéw, paréwek, kietbasek
itp.

Ponadto, funkcje te mozna wykorzystywaé do zapiekania potraw: kluski lub
makaron, zapiekane matze itp.

Sposéb postepowania:

Potozy¢ produkt do grillowania bezposrednio na ruszcie, a brytfanke (N) wstawi¢
do srodkowej prowadnicy (2), jok pokazano na rys. 1. Przymkngé¢ drzwiczki, jok
na rys. 2. Zaleca sie wlanie do brytfanki (N) szklanki wody, aby utatwié¢ czyszcze-
nie i unikng¢ dymu palgcego sie tuszczu.

Przesunqé pokretto wyboru funkcii (H) do pozyciji Ev]
Przesunqé pokreto termostatu (E) do pozycji Ev] :
Przekreci¢ pokretto wigczania / timer (G) na zgdany czas.

Wazne: aby uzyskaé doskonate wyniki nalezy rozmiesci¢ produkty na ruszcie
(O) pozostawiajgc okoto 2 cm odstepu od strefy drzwiczek (patrz rys. 1).

W przypadku juz ugotowanych potraw, ktére chcemy jedynie zapiec, umiesci¢ naczynie bezposrednio na
ruszcie w $rodkowej prowadnicy; drzwiczki powinny byé przymkniete, jok pokazano na rys. 3. O
zakonczeniu smazenia poinformuje sygnat dzwiekowy; jezeli gotowanie zakonczy sie przed uptywem
ustawionego czasu, recznie przesunqé pokretfo wigczania / timer (G) do pozyciji “0”.
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ROZDZIAL 2 - UZYCIE KUCHENKI | TABELE GOTOWANIA

Aby prawidtowo opieka¢ chleb, nalezy umiesci¢ kromki chleba,
jak pokazano na rysunku obok, czyli zachowujgc 2 cm odstepu

od brzegéw rusztu.

TYLKO OPIEKANIE CHLEBA:

Nagrzaé kuchenke przez 2-3 minuty z przymknietymi drzwiczkami
(jak pokazano na rysunku obok).

2em I UTTTTTTTTITTT]

il

W ponizszej tabeli podano niektére zalecenia przydatne do uzyskania doskonatych potraw z grilla.

PRZEPISY OS¢ | PR | NIA UWAGI | ZALECENIA

STEKI WIEPRZOWE (4) 600 g Ev] 20 min. Obréci¢ po okoto 12 minutach .
KIELBASKI (12) 1200 g E'] 25 min. Naktu¢ widel;:n;,kgﬁy]v;yr[:::fi);r:)c:if:s'zcz. Obroci¢
HAMBURGERY (6) 700 g E] 20 min. Obréci¢ po okoto 12 minutach .
PAROWKI (6) 500 g [vj 10 min. Obroéci¢ po okoto 3-4 minutach .
SZASZEYKI (4) 650 g Ev] 25 min. Obréci¢ po okoto 15 minutach .
GRZANKI 6 E’] 3,5 min. Obrécié w potowie gotowania.
SSRGS 0y | [T | romm | gt

131




PL

22-05-2003 14:49 Pagina 132

o

ROZDZIAL 2 - UZYCIE KUCHENKI | TABELE GOTOWANIA

o GRILLOWANIE Z UZYCIEM ROZNA (JEZELI ZOSTAtO PRZEWIDZIANE)

Funkcja ta jest idealna do smazenia na roznie kurczakéw, drobiu, wieprzowiny i cieleciny.

Sposéb postepowania:

Potrawe natozy¢ na rozen (P) i zablokowa¢ go
odpowiednimi widetkami (aby uzyska¢ doskonate
rezultaty, migso nalezy dobrze obwigza¢ nicig kuchen-
nq).

Po wtozeniu brytfanki, rozen wcisng¢ w siedzisko
zespotu (D) nachylajac wsporniki (Q) w prawo.

W przypadku tej funkgii nie trzeba nagrzewaé kuchenki.
Przesunqg¢ pokretto wyboru funkcji (H) do pozycii .
Przesunqg¢ pokretto termostatu (E) do pozyciji E] .
Przekreci¢ pokreﬂo wlgczania / timer (G) na iqdc:ny czas.

Jezeli potrzebny czas smazenia jest dtuzszy od 2 godzin, nalezy pamieta¢, by

ponownie nastawi¢ timer.

Po zakorczeniu smazenia, recznie przesunqgé pokreﬂo wlqgczania / timer (G) do

pozyciji "0".

132

tfance.

Brytfanke wraz z potrawg przeznaczong do usmazenia
wlozy¢ do dolnej prowadnicy (3) nachylajgc wsporniki
rozna (Q) w lewo. Upewni¢ sie czy koniec 1 rozna
znajduje sig z przodu.

Przymknqé¢ drzwiczki jak pokazano na rysunku
(wpdtotwarte).
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ROZDZIAt 3 - CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Czeste czyszczenie zapobiega dymieniu i wydostawaniu sie nieprzyjemnych zapachéw w trakcie gotowa-
nia.

Przed przystgpieniem do jakiejkolwiek czynnosci czyszczenia zawsze wyijaé wiyczke z gniazdka zasila-
jacego.

Nigdy nie zanurza¢ urzqdzenia w wodzie; nie my¢ go pod strumieniem biezqcej wody.

Ruszt, brytfanki i rozen (jezeli zostat przewidziany) nalezy my¢ jok zwykfe naczynia, recznie albo w zmy-
warce do naczyn.

Do czyszczenia powierzchni zewnetrznych uzywaé zawsze wilgotnej ggbki. Unika¢ uzywania srodkéw
sciernych, ktére moglyby zniszczyé wykonczenie zewnetrzne (lakier lub farbe). Nalezy uwaza¢, aby woda
lub mydfo w ptynie nie przedostaly sie do srodka szczelin znajdujacych sie na prawym boku kuchenki.

Do czyszczenia wnetrza kuchenki nie uzywaé nigdy srodkéw antykorozyjnych i nie trze¢ $cianek przy
pomocy ostrych lub tngcych narzedzi. Uzywaé¢ wylgcznie detergentéw w plynie, nie sciernych.

Nie prébowaé wsadzaé widelcdw, nozy czy ostrych przedmiotéw w otwory znajdujace sie z tytu kuchenki.

Aby utatwi¢ czyszczenie dolnej scianki w $rodku kuchenki, dolng grzatke (L) nalezy unies¢ do géry w
kierunku prawej $cianki (patrz rys. 10).

Po zakohczeniu czyszczenia ponownie zatozyé¢ grzatke, jok pokazano na rys. 11.

rys. 11

OSWIETLENIE KUCHENKI (jezeli zostato przewidziane)

Kiedy kuchenka jest wigczona, lampka w srodku (B) caly czas sie pali. W celu dokonania wymiany lampki
nalezy sie zwracaé do personelu autoryzowanego przez producenta lub do jego Serwisu Technicznego.
NB: W przypadku wypalenia sig lampki, nadal mozno korzysta¢ z kuchenki.
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