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ROZDZIALt 1 - INFORMACJE OGOLNE

1.1 - OPIS KUCHENKI | AKCESORIOW

A Grzatka gérny H Pokretto wyboru funkej
B Oswietlenie kuchenki (jezeli zostato I Panel przyciskéw sterujacych
przewidziane) L Grzatka dolna
C Prowadnice boczne M Szklane drzwiczki
D tqcznik N Brytfanki
E Pokretto termostatu O Rusz
F Lampka kontrolna termostatu P Grzatka wyjmowana
G Pokretto wtgczenia / timer
GNIAZDO WYJMOWANEJ GRZAtKI

Jezeli nie korzystamy z wyjmowanej grzatki (P),
mozna jq pozostawi¢ w odpowiednim gniezdzie
znajdujgcym sie pod kuchenkg, jok pokazuje
rysunek obok.

PROWADNICE BOCZNE

Kuchenka posiada 3 prowadnice

stuzace do wstawiania brytfanek i \\

rusztéw na réznych wysokosciach. \}

Prowadnica 2 stuzy tokfie do wktadania X

wyjmowanej grzatki w funkcji “intensy- \

wne gotowanie”, patrz strona 142. \ )],
/ e

Prowadnica 1
Prowadnica 2

Prowadnica 3
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ROZDZIAt 1 - INFORMACJE OGOLNE

BIORCZA

o

PROGRAM

POZYCJA POKRETLA
WYBORU
FUNKCII

POZYCJA
POKRETLA
TERMOSTATU

POZYCJA
RUSZTY
| AKCESORIA

UWAGI/ZALECENIA

UTRZYMYWANIE
TEMPERATURY
POTRAW

60°

-

Jezeli ‘emperqfure
potrawy nalezy utrzBm:?l
wad przez ponc

min zal lecq. Te
przy ryme e| oliq alu
miniowq, aby zapobiec
nadmlernemu wysusze-
niv.

PODGRZEWANIE

60°- 240°

—

Nalezy uzywaé brytfanki
wsadzonej bezposrednlo
do dolnej prowadnicy lub
dowolnego naczynia
umieszczonego na rusz-
cie (zawsze w dolnej
prowadnicy).

GOTOWANIE
NORMALNE

60°- 240°
(patrz tabela
strona 141)

—

lub

-

Uzywa¢ brytfanki wsad-
zonej bezposrednio do
dolnej prowadnicy lub
dowolnego naczynia
umieszczonego na rusz-
cie.

GRILLOWANIE |
ZAPIEKANIE
POTRAW

h 4 4 4

h 4 4 4

Idealne do wszelkich rodza-
Sw trc ycyinego grillowania;
amburgery,” kietbaski,

szaszlyki, pieczony chleb, |fp
otrawe na lezy umiescic

Posre nio na ruszcie.

Bryf anka stuzy do zbierania

Huszczu.

Idealne do potraw, kiére
nalezy jedynie zapiec (np
zapiekane matze, ifp.). W
tym wypadku, naczynie
wraz z potrawq nalezy
ustawi¢ na ruszcie.

GOTOWANIE
INTENSYWNE

60°- 240°

Uzywa¢ 2 rusztéw (O)
jedynie wtedy, gdy prag-
niemy podgrzac dwie
mrozone pizze.
przypadku
pozosfd’(yc pofrow
uzywac brytfanki (N)

OPIEKANIE

A A 4

h 4 4 4

—

--00-0:-0--000---0-0- -0 -~

Ideqlne do opiekania
chleba, przygotowywa-
nia grzonek

136 .-

= Brytfanka (N)

~+ = Ruszt (O)

o

—~—— = Wyjmowana grzatka (P)
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ROZDZIAt 1 - INFORMACJE OGOLNE

1.3 - WLASCIWOSCI TECHNICZNE

Napiecie robocze .. .. ..o patrz tabliczka znamionowa urzgdzenia.
Maksymalna pobieranamoc ... oL patrz tabliczka znamionowa urzqdzenia.
ZUZYCIE PRADU (norma CENELEC HD 376)

Aby osiagngé 200°C ... 0,20 KWh

Aby utrzymaé przez godzing 200°C ... ... ... ... 0,70KWh

tacznie . ..o 0,90 KWh

Niniejsze urzqdzenie odpowiada Dyrektywie 89/336/CEE dotyczqcej zgodnosci elektromagnetyczne;.
Materiaty i akcesoria przeznaczone do kontaktu z zywnosciq sq zgodne z przepisami dyrektywy CEE 89/109.

1.4 - WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
1

. Kuchenka przeznaczone jest do gotowania potraw. Nie nalezy jej uzywa¢ w innym celu ani tez mody-

fikowa¢ badz naprawia¢ w jakikolwiek sposéb.

Dzieci lub osoby niepetnosprawne nie powinny korzysta¢ z urzqdzenia bez nadzoru.

Zawsze pilnowaé kuchenki w trakcie opiekania, poniewaz chleb jest potrawq, ktéra moze sie spali¢.

Przed przystapieniem do uzytkowania sprawdzi¢ czy urzqdzenie nie zostato uszkodzone w czasie transportu.

Przed przystgpieniem do pierwszego uzycia nalezy wyjq¢ wszystkie elementy papierowe znajdujqce sie

wewngtrz urzqdzenia, jok papierowe zabezpieczenia, instrukcje obstugi, plastikowe torebki, itp.

Przed wsadzeniem wtyczki do gniazdka zasilajacego nalezy sprawdzi¢ czy:

napiecie sieciowe odpowiada wartosci podanej na tabliczce

znamionowej umieszczonej w tylnej czesci urzadzenia

gniazdko zasilajgce ma minimalne obcigzenie réwne 10A i

wyposazone jest w odpowiednie uziemienie: Producent nie ponosi

odpowiedzialnosci w przypadku, gdy niniejsza zasada
bezpieczenstwa nie bedzie przestrzegana.

7. Przed przystgpieniem do uzytkowania doktadnie umyé¢ wszystkie akce-
soria oprécz wyjmowanej grzatki (P).

8. Nie zanurzaé wyjmowanej grzatki (P) w wodzie: jezeli jest brudna,
nalezy jg oczysci¢ przy pomocy wilgotnej szmatki.

9. Nie prébowa¢ wktada¢ metulowycﬁ przedmiotéw, takich jak widelce,
noze itp. w otwory tqgcznika wyjmowanej grzatki (D).

10. Ustawi¢ urzqdzenie na powierzchni poziomej na wysokosci co najmniej
85 cm, z dala od zasiegu dzieci. Nie ustawia¢ urzgdzenia pod lub
obok zaston badz innych fatwopalnych materiatéw.

11.Kiedy urzqdzenie jest wlgczone, temperatura drzwiczek i powierzchni
zewnetrznej moze by¢ wysoka: obstugiwaé urzadzenie dotykajac jedynie
pokretet i plastikowych uchwytéw. Nie ustawiaé niczego na kuchence.

12. Nie nalezy dotykaé wyjmowanej grzatki ani jej gniazda natychmiast po
zakoriczeniu gotowania. Nalezy poczekaé az kuchenka ostygnie. Whozy¢ grzatke na miejsce.

13. Po otwarciu (?rzwiczek nalezy pamieta¢ by:
nadmiernie ich nie obcigza¢ ciezkimi przedmiotomi ani nie ciggng¢ uchwytu w dat.
na otwartych drzwiczkach nigdy nie ktas¢ ciezkich pojemnikéw lub gorgcych naczyn dopiero co
wyietych z kuchenki.

14.Nie przenosié¢ urzqdzenia, kiedy jest wigczone.

15.Regulacje, naprawy i wymiany kabla zasilajacego powinien wykonywaé¢ wytqcznie personel autory-
zowany przez producenta lub jego Serwis Techniczny. Ewentu‘gf;\e naprawy wykonane przez niewyrt-
walifikowany personel mogq by¢ niebezpieczne.

16. Aby wylqczy¢ kuchenke, nalezy przekreci¢ pokretto wigczania / timer (G) na “0”.

Przed pierwszym uzyciem nalezy wlqczyé urzgdzenie “na sucho”, z termostatem w pozycji maksymal-
nej, na co najmniej 15 minut, aby usungé zapach nowosci i niewielkq ilosé dymu wynikajgcego z obec-
nosci substancji zabezpieczajacych zastosowanych na grzejnikach przed wykonaniem transportu. W
czasie tej operacji nalezy wietrzyé pomieszczenie.

BRG]

UWAGA: Po wyijeciu urzqdzenia z opakowania nalezy sprawdzi¢ czy drzwiczki nie sq uszkodzone. Poniewaz drzwiczki

konane sq ze szkta, a wiec fatwe do uszkodzenia, radzimy je wymieni, jesli posiadajg widoczne odpryski, nieréwnosci
m zarysowania. Ponadto, podczas korzystania z urzqdzenia, czyszczenia i przenoszenia go, nie nalezy trzaska¢
drzwiczkami, uderza¢ nimi zbyt gwattownie, ani wylewaé zimnych ptynéw na szkto rozgrzanego urzqdzenia.

o
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ROZDZIAt 2 - UZYCIE KUCHENKI | TABELE GOTOWANIA

2.1 - UZYCIE PRZYCISKOW STERUJACYCH

* POKRETtO TERMOSTATU (E)
Wybra¢ zgdang temperature w nastepujacy sposéb:

- Aby utrzymaé temperature potraw: Pokretto termostatu w pozycji 60°C.

- Dla normalnego gotowania: Pokretto termostatu w pozycji od 60°C do
240°C.

- Dla wszystkich rodzajéw grillowania
Pokretto termostatu w pozycji |__J.

* POKRETtO WEACZANIA / TIMER (G)

Aby wiqczyé kuchenke i zaprogramowaé czas gotowania: Przekreci¢
pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek zegara na zgdany czas (maks. 120
minut), po przekroczeniu ustawionego czasu pojawi sie sygnat dzwiekowy i
kuchenka automatycznie sie wytaczy.

Aby wylgczyé kuchenke: Przesunqé pokretto do pozycji “0”.
Aby ustawi¢ czas gotowania krétszy niz 10 minut, najpierw przekreci¢ pokretto az do konca skali,

potem ustawi¢ go na zgdanym czasie. - o

« POKRETLO WYBORU FUNKCJI (H) £ AN
Przy pomocy tego pokretta wybiera sie dostepne funkcje gotowania, czyli:

¥ ¥ ¥ C] GOTOWANIE NORMALNE | UTRZYMYWANIE TEMPERATURY POTRAW

(dziata grzatka gérna i grzatka dolna)

—3 3 & | (5 GOTOWANIE INTENSYWNE
7\ L 4 (dziata grzatka gérna i grzatka dolna + wyjmowana grzatka srodkowal)

B2AAA
£ 4 4
(L) PODGRZEWANIE
(dziata jedynie grzatka dolna)
240004 |
138
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ROZDZIAt 2 - UZYCIE KUCHENKI | TABELE GOTOWANIA

) criowane
(dziata jedynie grzatka gérna z maksymalng mocq)

BidiaA

22222 (=) opiEKANIE
i ﬁ ﬁ (grzatka gérna i wyjmowana grzatka srodkowa z maksymalng mocq)

e LAMPKA KONTROLNA TERMOSTATU (F)

Zapalona lampka kontrolna wskazuje, ze kuchenka sie nagrzewa; jej zgasniecie
oznacza, ze kuchenka osiggneta ustawiong temperature.

2.2 - ZALECENIA DOTYCZACE UZYTKOWANIA

* W przypadku normalnego gotowania, gotowania intensywnego i podgrzewania, zaleca sie zawsze
nagrzewanie kuchenki przez okoto 10 minut, aby uzyska¢ lepsze wyniki gotowania.

e Czas gotowania zalezy od jakosci produktéw, temperatury zywnosci oraz indywidualnych preferencii.
Podane w tabelach czasy gotowania sq przyblizone i ulegaja zmianie, nie uwzgledniajq takze czasu
potrzebnego do nagrzania kuchenki.

* W przypadku gotowania potraw mrozonych nalezy sprawdzié¢ czas zalecany na opakowaniach pro-

uktéw.
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ROZDZIAt 2 - UZYCIE KUCHENKI | TABELE GOTOWANIA

2.3 - JAK USTAWIAC FUNKCJE
o UTRZYMYWANIE TEMPERATURY POTRAW C]

Funkcja ta stuzy do utrzymywania temperatury potraw az do chwili
ich podania na stét. Nie nalezy zbyt dlugo zostawia¢ potraw w
kuchence, poniewaz mogtyby nadmiernie wyschng¢ (dlatego nalezy
przykry¢ naczynie folig aluminiowq lub papierem kuchennym).
Wsadzi¢ brytfanke lub ruszt (z naczyniem) do prowadnicy 3, jak
pokazuje rysunek obok.

Przesunqé pokretto wyboru funkcii (H) do pozyciji [:]

Ustawié¢ pokretto termostatu (E) w pozycji 60°C.

Przesung¢ pokretto wigczania / timer (G) na zqdany czas. O koncu
ustawionego czasu poinformuje sygnat dzwiekowy; jezeli proces
utrzymywania temperatury potraw zakorczy sie szybciej anizeli
ustawiony czas, nalezy recznie przesunqé pokretto wtgczania / timer
(G) do pozyciji “0”.

o PODGRZEWANIE (]

Wskazane w przypadku ciast i tortéw z lukrem. Uzyskuje sie
doskonate wyniki takze w przypadku dogotowywania lub gotowania
potraw, ktére wymagajq wysokiej temperatury przede wszystkim w
dolnej czesci.

Wsadzi¢ brytfanke lub ruszt (z naczyniem) do prowadnicy 3, jak
pokazuije rysunek obok.

Przesunqé pokretto wyboru funkcii (H) do pozyciji Q

Wybraé¢ zgdang temperature przy uzyciu pokretta termostatu (E).
Przekreci¢ pokretto wlgczania / timer (G) na zgdany czas. O koncu

ustawionego czasu poinformuje sygnat dzwiekowy; jezeli gotowanie
zakonczy sie przed uptywem ustawionego czasu, nalezy recznie prze-
sungé pokretto wigczania / timer (G) do pozycji “0”.
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ROZDZIAt 2 - UZYCIE KUCHENKI | TABELE GOTOWANIA

- GOTOWANIE NORMALNE ([
Przesung¢ pokretto wyboru funkcji (H) do pozycii [:] .

Wybraé¢ zqdang temperature przy uzyciu pokretta termostatu (E).

Przekreci¢ pokretto wigczania / timer (G) na zgdany czas.

Poczeka¢ az kuchenka osiggnie wybrang temperature (wylqgczenie
lampki kontrolnej), a nastepnie wlozyé pojemnik z potrawag na
wczesniej zatozony ruszt lub jezeli potrawa znajduje sie na brytfance,
wsadzi¢ jq bezposrednio w prowadnice (w tym celu doktadnie
przeczytaé ponizszq tabele). O koicu gotowania poinformuje sygnat

dzwigkowy.

PRZEPISY OS¢ | PRt | COTNANIA RUSZPH(J)/{IYRGY#ANIG UWAGI | ZALECENIA
SWIEZA PIZZA 400 g 240°C 25 min. 3 Uzywac¢ brytfanke (N)
StONE CIASTO 600g | 200°C 35 min. 3 Uzywac brytfanke (N)lub forme do
PIZZA MROZONA 300g 240°C 10 min. 3 A;\uszrl?eﬁooffﬁf fg@%ﬁ’g‘(’,{}“
LASAGNE 1500g | 200°C 40 min. 3 Naczynie umieéci¢ begposrednio na
CANNELLONI 2300g | 200°C 40 min. 3 Naczynie umieici¢ begporedhio na
CALY KURCZAK 1500 g 220°C 90 min. 3 Naktu¢ widelcem, aby wyplynat ttuszcz
PIECZEN WIEPRZOWA | 15009 |  220°C 90 min. 3 Lo e i
KOTLET MIELONY 1000 g 200°C 60 min. 3 Umiescic bezposredhio w brytfance.
KAWAEKI KROLIKA 1000g | 200°C 60 min. 3 Dodagodrobine wodh: Jet o korlecare,
LABRAKS SOLONY 900 g 190°C 40 min. 3 owzfé‘.‘éd;’(', v: b”'f‘z’.?f,.ﬁ.(st} i
PIECZONA DORADA 1000 g 190°C 40 min. 3 Uzywa brytfanke (N)
PSTRAG W FOLII 800 g 190°C 40 min. 3 Motpa s ezpceciio v ot
Eé&é%%%WMSOSIE 1700 g 200°C 30 min. 2 Naczynie umiesci¢ na ruszcie (O)
CUKNEZTUNCZYKEM | 1000g |  200°C 40 min. 2 Uzywadbrytianks (NI, wlag do
ZAPIEKANE ZIEMNIAKI 1500 g 200°C 40 min. 2 Naczynie umiesci¢ na ruszcie (O)
SZARLOTKA 1000g | 190°C 90 min. 3 Forme do ciasta uiescic na
BABECZKI 600 g 200°C 18 min. 2 Foremd ”m'ﬁsc'fal?ﬁZp°sred"'°

Do czasu smazenia nalezy doda¢ okoto 10 minut nagrzewania.

o
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ROZDZIAt 2 - UZYCIE KUCHENKI | TABELE GOTOWANIA

* GOTOWANIE INTENSYWNE E]

Wsadzi¢ wyjmowang grzatke (P) do $rodkowej prowadnicy (2), jok pokazano na ponizszym rysunku.
Upewnié¢ sie czy sworznie wyjmowanej grzatki sq prawidtowo i w catoici wsadzone do odpowiedniego

fqgcznika (D).

Przesunqé pokretto wyboru funkcii (H) do pozyciji

=

Wybraé¢ zqdang temperature przy uzyciu pokretta termostatu (E).
Przekreci¢ pokretto wigczania / timer (G) na zgdany czas.
Poczekaé¢ az kuchenka osiggnie wybrang temperature (wytqgczenie lampki kontrolnej), wéwczas wsadzi¢ 2
brytfanki lub ruszty do prowadhnic 1 i 3. O koAcu gotowania poinformuje sygnat dzwigkowy.

Na zakonczenie gotowania intensywnego:

® Przesunqé pokretlo termostatu (E) do pozycji
ionego czasu, przesungé pokretto timer (G) do pozyciji “0”.

7" gt

o i jezeli gotowanie skonczy sie wczesniej od ustaw-

* Nie kfas¢ NIC bezposrednio na wyjmowanej grzatce (P), ale zawsze korzysta¢ z rusztéw i brytfanek
bedacych na wyposazeniu urzadzenia po zatozeniu ich w prowadnice 11 3.

niego gniazda.

Przed wyjeciem grzatki (P) poczeka¢ az kuchenka ostygnie, nastepnie grzatke wlozy¢ do odpowied-

PRZEPISY HOSC | FOMREILD | oreamANIA RUSZPRCJ)/{IYR%FAANKI UWAGI | ZALECENIA
SWIEZA PIZZA 1000g | 240°C 30 min. 1i3 Uzywae Z%ﬁﬂ;gﬂ,b@dqce na
PIZZA MROZONA 600 g 240 °C 12 min. 1i3 Uzywac %,;usoz% gilaedqce na
SLONE CIASTO 1400g | 200°C 40 min. 113 Uzywae 2%;;‘;@%*"?@6 na
KAWALKI KURCZAKA | 1400g | 220°C 60 min. 1i3 Uzywaé 2 bvyryp*g;'; {N) bedaee o
SZASZYKI 1200g | 220°C 45 min. 113 Uzywaé 2 bvyfyp*gg; {N) bedace na
g@x\\@kﬂ KURCZAKA T | 400 g 220 °C 60 min. 1i3 Uzywat Zayrygg:giig:ibbedqce na
PIECZONE ZEMNIAKI | 12009 |  220°C 60 min. 1i3 Uzywat 2 bryfonk] (N) bedace na
PIECZONADORADA | 2000g |  200°C 40 min. 173 | Uzrwoe 2 bryfnk N) bedoce o
%J.'\lﬂc';\'z'?K%EM 2000 g 200 °C 45 min. 1i3 Uzywac st'l!‘} éml,bedqce na
GRZANKI 1500g | 200°C 45 min. 1i3 Uzywaé 2 brytiank (N) bedace na
BABECZK| 1200g | 200°C 20 min. 113 Uzywac Zgyryggsfg%mbedqce na

Do czasu smazenia nalezy doda¢ okoto 10 minut nagrzewania.
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ROZDZIAt 2 - UZYCIE KUCHENKI | TABELE GOTOWANIA

e GRILLOWANIE | ZAPIEKANIE POTRAW E']

Funkcja ta jest idealna do grillowania hamburgeréw, kotletéw, paréwek, kietbasek itp. Ponadto, funkcje te
mozna wykorzystywa¢ do przysmazania potraw: gnocchi alla romana, zapiekane matze itp.

Sposéb postepowania:

Wiozy¢ potrawe do grillowania bezposrednio na ruszt, brytfanke wstawi¢ (N) do srodkowej prowadnicy
(2), jok pokazano na rys. 1. Przymknaé drzwiczki, jok na rys. 2. Zaleca sig wlanie do brytfanki (N) szklanki
wody, aby utatwi¢ czyszczenie i unikngé dymu palgcego sie Huszczu.

Przesung¢ pokretto wyboru funkcji (H) do pozycii [j
Przesungé pokretto termostatu (E) do pozyciji @ .
Przekreci¢ pokretfo wigczania / timer (G) na zgdany czas.

Wazne: aby uzyskaé doskonate wyniki nalezy rozmiesci¢ potrawy na ruszcie (O) pozostawiajgc okoto 2
cm odstepu od strefy drzwiczek (patrz rys. 1).

W przypadku juz ugotowanych potraw, ktére chcemy jedynie zapiec, umiesci¢ naczynie bezposrednio na
ruszcie w $rodkowej prowadnicy; drzwiczki powinny byé przymkniete, jok pokazano na rys. 3. O
zakonczeniu smazenia poinformuje sygnat dzwiekowy; jezeli gotowanie zakonczy sie przed uptywem
ustawionego czasu, recznie przesunqé pokretfo wigczania / timer (G) do pozyciji “0”.
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ROZDZIAt 2 - UZYCIE KUCHENKI | TABELE GOTOWANIA

W ponizszej tabeli podano niektére zalecenia przydatne do uzyskania doskonatych potraw z grilla.

PRZEPISY OS¢ | POt | COTNANIA UWAGI | ZALECENIA
(Ii())TLETY WIEPRZOWE 600 g E] 20 min. Obréci¢ po okoto 12 minutach
kietbasek (12) 1200 g E] 25 min. Naktu¢ wide|c:;nglf§);V]V)s’prin)’i:ﬂqf’fcu;zcz. Obréci¢
HAMBURGERY (6) 700 g ™) 20 min. Obréci¢ po okoto 12 minutach
PAROWKI () 500 g [viv] 10 min. Obréci¢ po okoto 3-4 minutach
SZASZEYKI (4) 650 g ] 25 min. Obréci¢ po okoto 15 minutach
(RBCID\IAE\)ACI\ICAHI ALLA | 4500 g @ 15 min. Umiesci¢ :rc:ézk);r::/zinsrgtxigi:i:;s(ozo;.zonym do

» OPIEKANIE =]
Funkcja ta jest idealna do opiekania chleba, przygotowywania grzanek, itp.
Sposéb postepowania:

Wsadzi¢ wyjmowang grzatke (P) do srodkowej prowadnicy (2), jok pokazano na rysunku na stronie 142.
Upewni¢ sig czy sworznie wyjmowanej grzatki sq prawidtowo i w catoici wsadzone do odpowiedniego
fqcznika (D).
Umiesci¢ produkt do opieczenia bezposrednio na ruszcie i wsadzi¢ go do prowadnicy 1. Przymkngé
drzwiczki, jok pokazano na rysunku.
Przesung¢ pokretto wyboru funkcji (H) do pozycii :
Przesung¢ pokretto termostatu (E) do pozycii[vzv].
Przekreci¢ pokretto wigczania / timer (G) na zgdany czas.
Na zakonczenie kazdego intensywnego gotowania:

Przesungé¢ pokretto termostatu (E) do pozycji “e” i jezeli
gotowanie zakonczy sie wezesniej od ustawionego czasu, prze-
sungé pokretto timer (G) do pozycji “0”.

Przed wyjeciem grzatki (P) poczekaé¢ az kuchenka ostygnie,
nastepnie wlozy¢ jg do odpowiedniego gniazda.

Aby prawidtowo opieka¢ chleb, nalezy umiesci¢ kromki chleba,
jak pokazano na rysunku obok, czyli zachowujgc 2 cm odstepu
od brzegéw rusztu.
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Czeste czyszczenie zapobiega dymieniu i wydostawaniu sie nieprzyjemnych zapachéw w trakcie gotowa-
nia.

Przed przystgpieniem do jakiejkolwiek czynnosci czyszczenia zawsze wyjaé wiyczke z gniazdka zasila-
jacego.

Nigdy nie zanurza¢ urzqdzenia w wodzie; nie my¢ go pod strumieniem biezqgcej wody.

Ruszty i brytfanki nalezy my¢ jak zwykte naczynia, albo recznie albo w zmywarce do naczyn.

Nigdy nie zanurzaé¢ wyjmowanej grzatki (P) w wodzie; jesli to konieczne oczysci¢ jg wilgotng szmatkq
(patrz rys. 4).

Do czyszczenia powierzchni zewnetrznych uzywaé zawsze wilgotej gabki. Unika¢ uzywania srodkéw
sciernych, ktére moglyby zniszczy¢ wykonczenie zewnetrzne (lakier lub farbe). Nalezy uwaza¢, aby woda
lub mydfo w ptynie nie przedostaly sie do srodka szczelin znajdujacych sie na prawym boku kuchenki.

Do czyszczenia wnetrza kuchenki nie uzywaé nigdy srodkéw antykorozyjnych i nie trze¢ écianek przy
pomocy ostrych lub tngeych narzedzi. Uzywaé¢ wytgcznie detergentéw w plynie, nie sciernych.

Nie probowa¢ wsadzaé widelcow, nozy czy ostrych przedmiotéw w otwory znajdujace sie z tytu kuchenki
lub w otwory facznika (D) dla wyjmowanej grzatki. Nie pozwoli¢, by do otworéw tych przedostata sie
woda.

Aby utatwié¢ czyszczenie do|ne] scianki w $rodku kuchenki, dolng grza’rke (L) nc1|eiy unies¢ do gory w
kierunku prawej $cianki (patrz rys. 5).

Po zakonczeniu czyszczenia ponownie zatozy¢ grzatke, jok pokazano na rys. 6.

s
- |

OSWIETLENIE KUCHENKI (jezeli zostato przewidziane)

Kiedy kuchenka jest wigczona, lampka w srodku (B) caly czas sie pali. W celu dokonania wymiany lampki
nalezy sie zwracaé do personelu autoryzowanego przez producenta lub do jego Serwisu Technicznego.

NB: W przypadku spalenia lampki kuchenke mozna w dalszym ciggu uzytkowaé.
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