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Dziekujemy z zakup naszego termometru cyfrowego do zyw-
nosci. Dzieki duzemu zakresowi pomiaréw, termometr ten
moze by¢ uzywany do najrézniejszych aplikagji.

Wktadanie i wymiana baterii

Termometr funkcjonuje z jedna bateria typu LRO3 AAA.
Sciggna¢ pokrywe pociagajac w gore, whozy¢ baterie
Zwracajac uwage na polaryzacje.

Zatozy¢ ponownie pokrywe i docisnac.

Wymienic baterig, gdy obniza sie jasnos¢ wyswietlacza.
Zuzyte baterie musza by¢ skladowane zgodnie z obo-
wiazujacym prawem, gdyz s3 szkodliwe dla Srodowiska.

OSTRZEZENIA:

Koricéwka sondy jest ostra. Nalezy zachowac ostrozno$¢
podczas przenoszenia termometru i wktadania sondy w
zywnos¢. Przechowywac sonde z dala od zasiegu dzieci.
Ryzyko chemiczne. Przechowywac baterie z dala od za-
siequ dzieci.

Réwniez zuzyte baterie moga by¢ zrédtem obrazen.

Nie wrzuca¢ baterii do ognia. Baterie mogtyby wybuch-
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na¢ lub uwolni¢ substancje obecne w ich wnetrzu.
Nigdy nie uzywac termometru w zamknietym piekarni-
ku.

(zysci¢ dokfadnie sonde o kazdym uzyciu.

Termometr nie jest wodoodporny i nie moze by¢ myty
w zmywarce. Nie zanurza¢ catego urzadzenia w wodzie.
Moze by¢ czyszczone przy pomocy wilgotnej szmatki.
Trzymac korpus termometru z dala od Zrddet ciepfa.

INSTRUKCJA OBSLUGI
Jak uzywa¢ termometru cyfrowego

)

Ustawi¢ wytacznik “POWER” w tylnej czesci termometru
cyfrowego na pozycje "ON", a drugi wytacznik na pozy-
¢je"COOK".

Podtaczy¢ przewdd po stronie termometru cyfrowe-
go (rys. 1). Przewéd jest odporny na ciepto do 250°C
(482°F).

Wyswietlacz pokazuje temperature w stopniach Cel-
sjusza lub Fahrenheita. Aby wybrac zadana jednostke,
nacisna¢ °C/°F.

Aby ustawi¢ zadana temperature, nacisna¢ + (by zwiek-



szy¢ temperature) lub - (by zmniejszy¢ temperature). w tylnej czesci, by mozna go byto przyczepi¢, na przyktad do
5)  Wihozy¢ sonde w centralng cze$¢ gotowanej zywnosci.  lod6wki.

Temperatura Zywnosci zostaje wyswietlona po lewej

stronie wyswietlacza. Kiedy zywnos¢ osiagnie ustawio-

na temperature, termometr wyda sygnat dZzwiekowy.

Jak uzywac regulatora czasowego

1) Ustawi¢ wytacznik w tylnej czeci regulatora czasowego
na pozycje TIMER.

2)  Wyswietlacz pokaze minuty (MIN) i sekundy (SEC). Aby
ustawi¢ minuty, nacisna¢ MIN, aby ustawi¢ sekundy, na-
cisng¢ SEC.

3) W celu whyczenia i wytaczenia regulatora czasowego,
nacisna¢ > | M. Regulator czasowy zaczyna odliczanie
pokazane na wyswietlaczu. Po uptywie ustawionego
czasu, termometr wydaje sygnat dzwigkowy.

4) W celu wyzerowania regulatora czasowego, nacisnac i
przytrzymac jednoczesnie MIN i SEC .

Informacje uzyteczne

Regulator czasowy: max. 99 minut i 59 sekund.

Termometr do zywnosci: max. 250°C (482°F)

Regulator czasowy/termometr do Zywnosci posiada magnes

TABELA TEMPERATUR ZYWNOSCI

Produkt Temperatura °C
antrykot / stek po florencku krwisty 0d 50°Cdo 55°C
Srednio wypieczony od 56°C do 65°C
wypieczony 0d 66°C do 70°C
hamburger wotowy 72°C
kiethasa wotowa 75°C
poledwica wieprzowa Srednio wypieczona 0d 65°Cdo 71°C
dobrze wypieczony 72°C
piers z kurczaka 75°C
hamburger z kurczaka / indyka 75°C
kogut 75°C
jagniece kotlety z koscia Srednio wypieczone 0d 60°C do 65°C
dobrze wypieczone 0d 66°C do 70°C
cielecina 0d 70°Cdo 75°C
filet z tunczyka Srednio wypieczony 0d 48°Cdo 54°C
dobrze wypieczony 0d 55°Cdo 60°C
filet ztososia 0d 62°Cdo 65°C
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