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MAX MILK

MAX FROTH

MIN

1 OPIS KOMPONENTÓW

1.1 Opis urządzenia

A1. Pokrywka
A2. Uszczelka
A3. Uchwyt mieszadła
A4. Mieszadło
A5. Pojemnik na mleko
A6. Uchwyt spieniacza

A7. Kabel zasilający
A8. Podstawa z wtyczką elektryczną

A1

A2

A6

A3

A4

A7

A8

A5
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1.2 Opis elementów sterowniczych

B1. Przycisk napojów roślinnych:
• Wcisnąć 1 raz: spienianie gorących napojów
• Wcisnąć i przytrzymać przez 3 sekundy: podgrzanie 

napoju
B2. Przycisk krowiego mleka:

• Wcisnąć 1 raz: spienianie mleka
• Wcisnąć i przytrzymać przez 3 sekundy: 

podgrzewanie mleka
B3. Przycisk zimnych napojów:

• Wcisnąć 1 raz: spienianie mleka lub napoju 
roślinnego

B1 B2 B3

1.3 Opis akcesoriów (tylko w niektórych modelach) 

C1. Miarka do przepisów (*tylko w niektórych modelach) 

C1
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2 PRZED UŻYCIEM I CZYSZCZENIEM UR\ZĄDZENIA

Uwaga:
• Nie myć w zmywarce.
• Do czyszczenia nie używać rozpuszczalników, ściernych środków 

czyszczących lub alkoholu.
• Przechowywać elementy opakowania (np. plastikowe worki) poza 

zasięgiem dzieci.
• Nigdy nie zanurzać pojemnika na mleko (A5) i/lub podstawy w 

wtyczką elektryczną (A8).
• Nie wlewać bezpośrednio wody z kranu do pojemnika na mleko 

(A5): woda może rozpryskiwać i zamoczyć elementy elektryczne.

1. Przed przystąpieniem do mycia należy odłączyć urządzenie od 
zasilania.

2. Zdjąć pokrywkę (A1) z pojemnika na mleko (A5) ( rys. 1).
3. Zdjąć uszczelkę (A2) (rys. 2).
4. Wyjąć uchwyt mieszadła (A3) z pojemnika na mleko ( rys. 3). 
5. Wyjąć mieszadło (A4) (rys. 4).

1

2

3 4

6. Zanurzyć rozdzielone elementy w gorącej wodzie z dodatkiem płynu 
do mycia naczyń (40-50°C) i pozostawić na co najmniej 30 minut ( 
rys. 5).

7. Wypłukać wszystkie elementy świeżą wodą pitną i wytrzeć czystą 
szmatką (rys. 6).

8. Ponownie zamontować uszczelkę na pokrywce ( rys. 7) i mieszadło 
na uchwycie (rys. 8).

> 30 min

+
40-50  °C

5

7 86
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2.1 Mycie pojemnika na mleko

Uwaga:
• Nie myć w zmywarce.
• Do czyszczenia nie używać rozpuszczalników, ściernych środków 

czyszczących lub alkoholu.
• Przechowywać materiały opakowaniowe (np. plastikowe worki) 

poza zasięgiem dzieci. 
• Nigdy nie zanurzać pojemnika na mleko (A5) i/lub podstawy w 

wtyczką elektryczną (A8).
• Nie wlewać bezpośrednio wody z kranu do pojemnika na mleko 

(A5): woda może rozpryskiwać i zamoczyć elementy elektryczne.

1. Przygotować w innym pojemniku roztwór gorącej wody (40-50°C) i 
detergentu do mycia naczyń ( rys. 9). 

2. Wlać roztwór do pojemnika na mleko (A5) ( rys. 10) i pozostawić na 
co najmniej 30 minut.

3. Następnie opróżnić pojemnik na mleko (rys. 11).
4. Wypłukać pojemnik na mleko: wlać świeżą wodę pitną do innego 

pojemnika, wlać wodę do pojemnika na mleko (rys. 12) i opróżnić 
go (rys. 11).

5. Wytrzeć pojemnik na mleko (zarówno wewnątrz, jak i na zewnątrz) 
czystą, suchą szmatką (rys. 13).

40-50 °C

500 ml

+

9

> 30 min

10 11

13

40-50  °C

500
ml

12

6. Włożyć uchwyt (A3) wraz z 
mieszadłem (A4) i ponownie 
założyć pokrywkę (A1)  wraz 
z uszczelką (A2).

7. Ustawić pojemnik na mleko 
na podstawie. Urządzenie 
jest gotowe do użycia (rys. 
14).

14
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3 UŻYTKOWANIE LATTEMIX

3.1 Jakiego mleka użyć?
Zawsze używać mleka lub napoju roślinnego w temperaturze z lodówki 
(5°C).
Jakość pianki zależy od kilku czynników:
• rodzaju mleka lub napoju roślinnego. W przypadku napojów roślin-

nych zaleca się stosowanie typów „Barista”, aby uzyskać jak najlep-
szą jakość pianki;

• Stosowana marka;
• składników i wartości odżywczych.

3.2 Ile mleka?
Wewnątrz pojemnika na mleko są wskazane poziomy ( rys. 15) wskazują-
ce limity ilości mleka do przygotowania napoju.
Nie przekraczać MAKSYMALNEJ ilości dla przygotowywanego napoju 
(MAX MILK = napój niespieniony; MAX FROTH = napój spieniony). Należy 
również przestrzegać minimalnego poziomu.

3.3 Przygotowanie napojów
1. Podłączyć urządzenie do sieci elektrycznej (rys. 16).
2. Zdjąć pokrywkę (A1) (rys. 1).
3. Wlać mleko lub napój do pojemnika na mleko (A5) (rys. 17). Spraw-

dzić poziom w pojemniku:
• MAX MILK: maksymalny poziom dla przygotowania gorącego 

mleka;
• MAX FROTH: maksymalny poziom dla przygotowania spienione-

go mleka;
• MIN: minimalny poziom dla wszystkich napojów.

4. Zamknąć pokrywkę(rys. 18).
5. Podłączyć pojemnik na mleko do podstawy (rys. 19).
6. Wcisnąć przycisk żądanego napoju, jak wskazano poniżej:

MAX MILK

MAX FROTH

MIN

15

16

18 19
MAX MILK

MAX FROTH

MIN

5°C
17
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Napoje 
roślinne

Mleko Napoje 
roślinne/

Mleko

Gorący spieniony 
napój
(rys. 20/21) 

Gorący napój 
(rys. 22/23) (przytrzymać 

przez 3 
sekundy) 

(przytrzymać 
przez 3 
sekundy) 

Zimny spieniony napój 
(rys. 24) 

Beep

20

Beep

21

Beep
Beep

3s

22

BeepBeep

3s

23

Beep

24

7. Przygotowanie rozpoczyna się i kończy automatycznie (czas przygo-
towania zimnych napojów jest dłuższy). Po zakończeniu urządzenie 
emituje długi sygnał dźwiękowy.

8. Aby zatrzymać proces ręcznie, wcisnąć migający przycisk.

Zwróć uwagę:
Jeśli urządzenie pozostanie w podstawie przez ponad 5 minut bez 
użycia, uaktywni się automatyczne wyłączanie. W celu ponownej 
aktywacji wcisnąć jeden z przycisków, aby włączyć i przygotować 
urządzenie do następnego użycia.
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3.4 Do przygotowywania przepisów używać miarki (C1)
Dzięki temu akcesorium można wypróbować wiele różnych napojów: 
na początek wskazano 3 propozycje. Więcej informacji na stronie 
delonghi.com.

Ważne!
Nie wlewać gorących napojów do miarki: używać jej wyłącznie jako 
miarki do składników.

MLEKO Z SYROPEM KLONOWYM I CYNAMONEM  
Całkowity czas przygotowania: 10 min

Porcje: 1

DO TEGO PRZEPISU POTRZEBA:

Mleko pełnotłuste (150 ml) 

1 kawa espresso, średnio ciemno palona kawa (40 ml) 

4 łyżki syropu klonowego

1 łyżeczka mielonego cynamonu

Bita śmietana (100 ml) 

Mielony cynamon do dekoracji

Jeden kubek o pojemności 300 ml 

PRZYGOTOWANIE:

1. Zaparzyć kawę espresso w kubku i dodać syrop klonowy i cyna-
mon; dobrze wymieszać.

2. Wlać mleko do LatteMix i wcisnąć przycisk Krowiego mleka na 3 
sekundy, aby aktywować funkcję Hot Milk.

3. Gdy urządzenie wyłączy się, wlać gorące mleko do kubka, 
zakrywając kawę espresso wymieszaną z syropem klonowym.

4. Wypłukać LatteMix i wlać bitą śmietanę.

5. Wcisnąć przycisk funkcji COLD i poczekać na jej ubicie przez 60 
sekund.

6. Dolać ubitą śmietanę do kawy i posypać odrobiną cynamonu 
dla smaku. Smacznego Mleka!

http://delonghi.com
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ZIMNA KAWA NITRO-STYLE  
Całkowity czas przygotowania: 5 min

Porcje: 1

DO TEGO PRZEPISU POTRZEBA:

Kostki lodu

1 kawa espresso, średnio palona kawa LUB 1 kawa cold brew (40 ml 
/ 1 oz) 

Zimna woda 100 ml / 3 oz

Zimne mleko (według uznania) 

Wysoka szklanka

PRZYGOTOWANIE:

1. Do przygotowania kawy espresso: zaparzyć kawę, poczekać aż 
ostygnie do temperatury pokojowej i wlać do LatteMix.

2. Z cold brew: wlać 40 ml / 1 oz do LatteMix.

3. Dolać wodę do LatteMix.

4. Spienić, przytrzymując przycisk funkcji COLD.

5. Schłodzić wysoką szklankę kostkami lodu.

6. Wlać spienioną kawę na lód.
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MROŻONE MATCHA LATTE  
Całkowity czas przygotowania: 5 min

Porcje: 1

DO TEGO PRZEPISU POTRZEBA:

200 ml ulubionego napoju roślinnego - zimnego (zaleca się użycie 
mleka roślinnego w wersji „Barista”) 

17 g zielonej herbaty matcha w proszku

Wysoka szklanka

Kostki lodu

PRZYGOTOWANIE:

1. Wlać 150 ml ulubionego napoju roślinnego i herbatę matcha w 
proszku do LatteMix.

2. Wcisnąć przycisk odpowiadający napojom roślinnym.

3. Schłodzić wysoką szklankę kostkami lodu.

4. Wlać Matcha Latte na lód.

5. Wlać pozostałe 50 ml mleka roślinnego.
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4 CZYSZCZENIE
PO użyciu postępować zgodnie z opisem z rozdziału "2 Przed użyciem i 
czyszczeniem ur\ządzenia".

ch
em

ica
ls

Nie myć w zmywarce
Nie używać rozpuszczalników, 
ściernych środków czyszczących 
ani alkoholu 
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5 NIEPRAWIDŁOWOŚCI

Problem Przyczyna Rozwiązanie

Urządzenie nie włącza się Urządzenie nie jest podłączone do 
zasilania

Włożyć wtyczkę do gniazdka 
zasilania

Napój nie jest wystarczająco 
spieniony lub w ogóle nie ma 
pianki

Wybrano funkcję „Gorące mleko” Ponownie przygotować, 
używając zimnego mleka z 
lodówki i wciskając jeden raz 
przycisk funkcji (patrz rozdz. "3 
Użytkowanie LatteMIX") 

Mleko jest zbyt gorące Użyć mleka w temperaturze 
lodówki

Po czyszczeniu mieszadło (A4) 
nie został ponownie włożone do 
uchwytu (A3), nie ma uchwytu lub 
jest on nieprawidłowo włożony

Włożyć mieszadło do uchwytu i 
upewnić się, że jest prawidłowo 
włożone do pojemnika na mleko

Wartości odżywcze napoju roślinne-
go nie są odpowiednie do danego 
przepisu

Wybrać napój roślinny w wersji 
„barista” 

Mleko wylewa się z pojemnika Zbyt duża ilość mleka w pojemniku Zawsze przestrzegać poziomu 
MAX wskazanego dla każdego 
rodzaju funkcji

Urządzenie jest ustawione się na 
pochyłej powierzchni

Urządzenie powinno być 
zawsze ustawione na płaskiej 
powierzchni 

Wszystkie przyciski szybko 
migają

Alarm przegrzania Odłączyć urządzenie i opróżnić 
pojemnik na mleko. Poczekać 10 
minut, a następnie wlać więcej 
mleka w temperaturze z lodówki
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