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Przed rozpoczeciem uzytkowania, nalezy uwaznie prze-
zyta¢ broszure, w ktdrej wskazano ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa.

1. OPIS

1.1  Opis urzadzenia - A

A1. Pokrywka pojemnika na ziarna

A2. Pojemnik na ziarna

A3. Przetacznik stopnia zmielenia (z drobnego na grube)
A4. Podstawka na filizanki

A5. Pokretto pary

A6. Dysza goracej wody

A7. Lanapary

A8. Kratka na filizanki espresso

A9. Kratka na filizanki - szklanki lub kubki

A10. Kratka tacki

A11. Tacka na skropliny

A12. Wskaznik poziomu wody w tacce na skropliny
A13. Pokrywka zbiornika na wode

A14. Uchwyt wyjmowania zbiornika na wode

A15. Zbiornik na wode

A16. Miejsce na filtr zmiekczajacy

A17. Kabel zasilajacy

A18. Wytacznik gtéwny (ON/OFF)

A19. Dozownik kawy

A20. Wylot miynka (Tamping station)

A21. Dzwignia praski

A22. Wieczko dostepu do prowadnika miynka do kawy

1.2 Opis panelu sterowania - B
B1. Pokretto reguladji ilosci kawy mielonej
B2. Przycisk,X1": do uzycia filtra na 1 kawe
B3. Przycisk,X2": do uzycia filtra na 2 kawy
B4. Przycisk ,0K": do przygotowania napoju/potwierdzenie/
wiaczenie ekspresu po standby
kolor biaty: wytwarzanie goracych napojéw
kolor niebieski: wytwarzanie zimnych napojéw
B5. Przycisk,,temperatura kawy”
B6. Przycisk,wytwarzanie goracej wody”
B7. Pokretto wyboru napojéw:
« Espresso Cool
« Cold Brew
+ Espresso
+ Americano
- Kawa
B8. Kontrolka,wytwarzanie pary”
B9. Kontrolka,brak wody”
B10. Kontrolka,,odkamienianie”
B11. Kolor pomaranczowy: czyszczenie dyszy kawy
kolor czerwony: alarm ogdlny
B12. Kontrolka,,pojemnik na ziarna”
B13. Kontrolka,zapobieganie zatkaniu”
B14. Manometr

1.3 Opis akcesoriow - C
Q1. tyzka uchwytu na filtr

Q2. Filtrna 1filizanke

3. Filtrna 2 filizanki

Filtry przeznaczone do Espresso Cool ) :
(4. Filtrna 1filizanke
(5. Filtrna 2 filizanki

(6. Pasek kontrolny twardosci wody,Total Hardness Test”
(7. Wycior

(8. Element czyszczenia dozownika kawy

9. (Cleaning tabs: tabletki do czyszczenia dyszy kawy
€10. Softballs

C11. Dzbanek na mleko

(12. Igta czyszczenia do lancy pary

1.4  Akcesoria do czyszczenia nie dotaczone,
zalecane przez producenta
Wiecej informacji mozna znalez¢ na stronie www.delonghi.com.

Detergent

ECO MULTICLEAN @ EAN: 8004399333307

ECODECALK @&  ogkamieniac

2. PRZYGOTOWANIE URZADZENIA

Wszystkie akcesoria umy¢ w letniej wodzie z ptynem do naczyn,

nastepnie:

1. Wiozyc tacke na skropliny (A11) wraz z kratkg na filizanki
(A9) i kratka tacki (A10) (rys. 1);

2. Wyjac zbiornik na wode (A15) (rys. 2) i napetni¢ go zimna
i czysta woda, uwazajac aby nie przekroczy¢ napisu MAX
(rys.3).

3. Ponownie whozy¢ zbiornik na miejsce.

Uwaga:  Nigdy nie wigcza¢ urzqdzenia bez zbiomika lub, gdy nie ma w nim
wody.

Iwroc uwage: Zaleca si jak najszybsze ustawienie twardosci wody zgodnie z proce-
durq opisang w rozdziale 7. Menu ustawieri”

w
.

PIERWSZE WEACZENIE URZADZENIA

1. Wtozy¢ wtyczke do gniazdka. Wcisna¢ gtéwny wytacznik
(A18) (rys. 4).

2. Pod dysza goracej wody (w poblizu dozownika kawy (A19))
ustawi¢ pojemnik o minimalnej pojemnosci 100 ml (rys. 5);

3. Wisnac przycisk @J> obok kontrolki (rys. 6): rozpocznie
sie wytwarzanie wody, ktdre zostanie przerwane automa-
tycznie. Opréznic pojemnik.

Przed rozpoczeciem uzytkowania ekspresu, nalezy przeptukac

jego wewnetrzne obwody. Postepowac nastepujaco:

4. ZTaczepi¢ fyzke uchwytu na filtr (C1) wraz z filtrem w ekst

presie: w celu prawidtowego zaczepienia, wyréwnac raczke




tyzki z symbolem ,INSERT” (rys. 7) i przekreci¢ uchwyt w
prawo, az do ustawienia na pozycji,CLOSE”;

5. Umiesci¢ pojemnik pod tyzka uchwytu na filtr i rurka wy-
twarzania pary (A7);

6. Wdisna¢ przycisk OK (B4) (rys. 8):
wytwarzanie;

7. Pozakoriczeniu wytwarzania, przekreci¢ pokretto pary (A5)
(rys. 9) i przez kilka sekund wytwarzac pare, aby wyptukac
obwdd pary: dla idealnego wytwarzania pary, zaleca sie 3
lub 4 krotne powtdrzenie takiej czynnosci.

Urzadzenie jest gotowe do uzycia.
Iwrocuwage:  plukanie wewnetrznych obwoddw jest zalecane réwniez w przy-
padku dfugiego okresu niestosowania urzqdzenia.

Przy pierwszym uzyciu nalezy zaparzy¢ 4-5 kaw celem uzyska-
nia zadowalajacego efektu: zwréci¢ szczegélng uwage na dawke
kawy mielonej w filtrze ((C2) lub (C3)) (patrz instrukcje w para2
grafie, 4.1 Etap 1 - Mielenie”).

Postepowac jak wskazano w rozdziale,,,Idealna dawka™

rozpocznie - sie

4, PRZYGOTOWANIE KAWY

Ptukanie filtra i uchwytu na filtr

Aby zagwarantowac czystos¢ i prawidtowa temperature catego

obwodu kawy:

«  przed przygotowaniem porgi (,4.1 Etap 1 - Mielenie”i,4.2
Etap 2 - Ubijanie”), zaczepi¢ uchwyt na filtr na dyszy kawy
(rys. 7);

« wasnac przycisk OK (B4): urzadzenie wyda wode (goraca
lub zimna, w zaleznosci od wybranego napoju).

+  nastepnie, w celu zapewnienia optymalnego rezultatu w
filizance, osuszy¢ filtr i uchwyt na filtr szmatka przed przy-
gotowaniem porcji kawy.

Ptukanie szklanki lub filizanki

W przypadku przygotowywania goracych napojow, aby zapew-

ni¢ optymalna temperature kawy:

« umies¢ filizanke/szklanke pod dysza goracej wody (A6);

« przeprowadzi¢ ptukanie, wciskajac przycisk @ (B6);

+ przerwal wytwarzanie ponownie wciskajac przycisk G ;

-+ nastepnie, aby zapewni¢ optymalny rezultat, oprozni¢ i
wysuszy( szklanke/filizanke przed przygotowaniem dawki.

41 Etap1-Mielenie

1. Wsypac ziarna do pojemnika (A2) (rys. 10). Zaleca sie
wsypanie tylko niezbednej ilosci ziaren do przygotowania
wybranego napoju: w ten sposéb stosuje sie zawsze Swieza
kawe;

2. 0gdlnie, ciemno palone ziarna wymagaja grubszego sto-
pnia zmielenia, natomiast jasno palone drobniejszego
stopnia. W przypadku stosowania kawy w ziarnach po raz
pierwszy, rozpoczac¢ od ustawien fabrycznych 9 (rys. 11) i
upewnic sie o zastosowaniu odpowiedniej dawki (patrz
“,Idealna dawka™). Zaparzy¢ kawe espresso i w zaleznosci

od rezultatu, dostosowac ustawienia. Kawa zbyt mocna
(zbyt wolne parzenie) wymaga grubszego stopnia zmiele-
nia. Kawa zbyt staba (zbyt szybkie parzenie) wymaga drob-
niejszego stopnia zmielenia.
Zwrocuwage: Dla wigkszosci rodzajow kawy zaleca sie stopieri
zmielenia w zakresie od 5 do 11. Rezultatem mielenia w przypad-
ku wyboru w zakresie od 1 do 4 jest kawa bardzo drobno zmielona
i mozna go uzy¢ wytqcznie ze specjalnym rodzajem kawy (jasno
palona).
3. Whozyc jeden z filtrow kawy (C2) lub (C3) do uchwytu na
filtr (C1) (rys. 12).
2Zwréc uwage:
Do przygotowania kawy Espresso Cooluzywac filtréw
przeznaczonych do tego napoju (patrz par.,4.5 Etap 3 - Przygo-
towywanie Espresso Cool”).
)

Espresso Cool

4. Wyregulowac pokretto ilosci (B1) poczynajac od minimal-
nej pozydji (rys. 13).

Skonsultowac¢ paragraf ,Wyregulowac ilos¢ kawy mielonej w

filtrze”w celu uzyskania dodatkowych wskazéwek.

—/
S—

B

—/

5. Zaczepi¢ uchwyt na filtr na wylocie mtynka do kawy (A20)
Zaczepi¢ uchwyt na filtr na wylocie mtynka do kawy.

6. W przypadku uzywania filtra na 1 filizanke (C2) lub (C4),
weisnac przycisk X1 (B2). W przypadku uzywania filtra na
2filizanki (C3) lub (C5)wcisna¢ przycisk X2 (B3): wybér ten
okresla rdwniez ilos¢ wydanej kawy espresso. Rozpoczyna
sie mielenie, ktdre zostaje automatycznie przerwane.

Wyregulowac¢ ilos¢ kawy mielonej w filtrze
C‘EMNY

SRg, D/y/

W

Zakres
mielenia
extra

Trpaasy

JASNY



Kazdy rodzaj ziaren daje inny rezultat podczas mielenia i z tego

powodu, na poczatku requlacji dawki jest wymagana szczegélna

uwaga.

llustracja przedstawia wskazéwki na temat sposobu regulacji

dawki, w zaleznosci od koloru palenia: nalezy je zastosowac jako

punkty wyjsciowy, ale moga sie zmienia¢ w zaleznosci od sktadu

ziaren kawy.

1. Ustawi¢ dawke na minimalnej pozycji.

2. Odnoszac sie do koloru palenia stosowanej kawy, powoli
obréci¢ pokretto.

4.2 Etap2 - Ubijanie

1. Po zmieleniu obnizy¢ do korica dZwignie praski (A21) (nie
wyjmowac uchwytu na filtr) (rys. 14). Aby uzyskac do-
skonaty rezultat, powtdrzy¢ czynnos¢ dwukrotnie, zawsze
przywracajac dZzwignie do pozycji poczatkowej.

2. Podczas wyjmowania uchwytu na filtr, utrzymywac dzwi-
gnig obnizong do ogranicznika (rys. 15). Nastepnie ustawi¢
dZwignie na pozycji wyjéciowej.

3. Po upewnieniu sie ze dawka kawy jest prawidtowa (patrz
wIdealna dawka™), zaczepi¢ uchwyt filtra na dozowniku
kawy (A19) (rys. 16).

Zwréc uwage:

+  Ewentualne resztki kawy pozostate po ubijaniu na krawe-
dziach filtra, pod zadnym wzgledem nie wptywaja na ja-
kos¢ parzenia i w zwiazku z tym na koricowy rezultat.
Wyciagna¢ uchwyt na filtr, trzymajac dzwignie praski wci-
$nieta, aby wyréwna¢ dawke kawy.

sdealna dawka”
«  Filtry kawy posiadaja wewnetrzne oznaczenie, okreslajace
idealna dawke.
JIdealna
dawka”

— "

Idealna dawka odpowiada wyttoczonej linii;

» Upewnic sig, ze po ubiciu kawa znajduje sie na poziomie.
Przed uzyskaniem idealnej dawki, moze sie okazac koniecz-
ne kilkukrotne wyregulowanie pokretfa (B1).

+ Jezeli ekstrakcja kawy jest zbyt staba lub zbyt mocna, a
dawka znajduje sie w zakresie idealnej dawki, wyregu-
lowac stopieri zmielenia, drobniejszy lub grubszy (patrz
JA. Przygotowanie kawy”). Jezeli ekstrakga kawy jest
zbyt mocna (wytwarzanie zbyt wolne), stopieri zmielenia
musi by¢ grubszy. Jezeli ekstrakcja kawy jest zbyt staba
(wytwarzanie zbyt szybkie), stopieri zmielenia musi by¢
drobniejszy.

Ubic zmielong kawe
Aby przygotowac kawe z kawy mielonej:
1. wsypackawe do filtra;

2. zaczepi¢ uchwyt na filtr na wylocie mfynka do kawy;

3. po zamocowaniu uchwytu na filtr opusci¢ dzwignie praski
(A21) do korica skoku;

4. wyjac uchwyt na filtr;

5. wcisnac przycisk odpowiadajacy liczbie filizanek do przy-
gotowania (x1 lub x2).

4.3 Etap 3 - Przygotowywanie goracych napojow

1. Wybrac¢ temperature (rys. 17) (patrz ,Temperatura przygo-
towywania goracych napojéw”).

2. Wybrac zadany napgj (rys. 18). Jezeli napdj zostat zapro-
gramowany (patrz rozdziat, 6. Zaprogramowac ilosci napo-
jéw"), jego kontrolka szybko miga.

3. Wcisna¢ OK (B4), aby rozpocza¢ parzenie (rys. 8) (wstepne
parzenie i parzenie). Wytwarzanie kawy zostanie przerwa-
ne automatycznie.

Temperatura przygotowywania goracych napojow
Temperatura wody jest kontrolowana podczas catego cyklu
procesu przygotowywania w celu zagwarantowania stabilnosci
na etapie ekstrakcji. Specialista Prestigio oferuje 3 temperatury
parzenia*, ktdre odpowiadajq zakresowi od 92°C do 96°C.

W zaleznosci od rodzaju i palenia ziaren zaleca sie rézng tem-
perature: ziarna Robusta wymagaja niskiej temperatury; ziarna
Arabica wysokiej. Dotyczy to rowniez ziaren o ciemnym kolorze
palenia lub ziarna palone.

Poziom Odpowiadajaca Poziom palenia
temperatury kontrolka
MIN. ciemny
= 8
SRED. Srednio-ciemny
L] s
= 8
MAKS. - Jasno - Sredni
L] =
- 8

*  Taka temperatura odnosi sie do wody w thermoblock. Jest
wiec rézna od temperatury napoju w filizance lub od tem-
peratury zmierzonej, gdy napdj wyptywa z dysz uchwytu
na filtr.

4.4 Etap 3 - Przygotowywanie Cold Brew
Wybrac Cold Brew (rys. 19): kontrolka OK (B6) stanie sie
niebieska wskazujac, ze wybrano zimny napg;.

4. Wsypac 1lub 2 kostki lodu do szklanki (rys. 20).

5. Wcisna¢ OK, aby rozpocza¢ wytwarzanie. Wytwarzanie zo-
stanie przerwane automatycznie.



Zwré¢uwage:

+ Manometr nie obraca sie na wyzsze pozycje: w tym przy-
padku nie jest wymagane ci$nienie.

+ Cold Extraction Technology: aby uzyskac najlepsze
rezultaty, podczas przygotowywania napojow Cold Brew
nalezy napetnic zbiornik na wode $wiez3 woda pitna.

4.5 Etap 3 - Przygotowywanie Espresso Cool

Do przygotowywania Espresso Cool nalezy uzywac przeznaczo-

nych do tego napoju filtréw (C4) lub (C5) (rys. 21).

Przygotowac ,Idealng dawke” jak wskazano w punktach ,4.1

Etap 1- Mielenie”i, Wyregulowac ilo$¢ kawy mielonej w filtrze”.

Postepowac nastepujaco:

1. Wybrac Espresso Cool (rys. 22): kontrolka OK (B6) stanie sie
niebieska wskazujac, ze wybrano zimy napéj.

2. Wsypac2 lub 3 kostki lodu do szklanki (rys. 23).

3. Wdsnac¢ OK, aby rozpocza¢ wytwarzanie. Wytwarzanie zo-
stanie przerwane automatycznie.

Zwréc uwage:

+ Cold Extraction Technology: aby uzyskac najlepsze
rezultaty, podczas przygotowywania napojéw Cold Brew
nalezy napetnic zbiornik na wode $wieza woda pitna.

5. PRZYGOTOWYWANIE NAPOJOW MLECZNYCH

5.1 Spieni¢ mleko

1. Wlac do dzbanka (C11) Swieze mleko w temperaturze lo-
dowki. Objetos¢ mleka wzrosnie 2- lub 3-krotnie (rys. 24).
Aby uzyskac bardziej gesta i obfita pianke, powinno sie
uzywac krowiego mleka z lodéwki (okoto 5° C).

My LatteArt

\
v

1

2. Aby spieni¢ mleko, umiesci¢ rurke wytwarzania pary (A7)
na powierzchni mleka i otworzy¢ pokretto pary (A5): w ten
spos6b nastapi mieszanie powietrza z mlekiem i para.

3. Utrzymywac dysze pary a powierzchni, pamietajac aby nie
wychwytywac zbyt duzo powietrza, ktére wytworzy duze
pecherzyki.

4. Zanurzy¢ dysze pary pod powierzchnig mleka: w ten spo-
s6b wytworzy sie wir. Po osiagnieciu zadanej temperatury,
zamknac pokretto pary i przed wyjeciem dzbanka z mle-
kiem poczekac, az wytwarzanie pary zostanie catkowicie
przerwane.

Barman radzi:

«  Zimne mleko jest lepsze. Zawsze uzywac zimnego
mleka prosto z lodowki.
Dla uzyskania lepszego rezultatu, zawsze whozy¢ dzbanek z
mlekiem do lodéwki.
Thuste mleko gwarantuje idealny rezultat. Rezultat i struk-
tura pianki s3 zalezne od rodzaju zastosowanego mleka
krowiego lub napojéw roslinnych.
Po spienieniu mleka, usunac pecherzyki delikatnie przekre-
cajac dzhanek na mleko.

Czyszczenie dyszy pary:

1. Po kazdym uzyciu, usunac resztki mleka z dyszy pary (rys.
25) za pomocg szmatki. W celu dogtebnego wyczyszczenia,
zaleca sie zastosowanie Eco MultiClean: gwarantuje higie-
ne, usuwajac biatka i thuszcze z mleka i mozna go stosowac
do czyszczenia catego ekspresu.

2. Wcelu doktadnego wyczyszczenia dyszy (rys. 9) wytworzy¢
przez kilka sekund pare.

3. Poczekac na ostygniecie dyszy: aby zagwarantowac sku-
tecznosc¢ dyszy, uzy€ighy czyszczenia (C12) w celu utrzymy-
wania wolnego otworu (rys. 26).

6. ZAPROGRAMOWAC ILOSCI NAPOJOW

1. Przygotowac urzadzenie do wytworzenia 1 lub 2 filizanek
napoju, ktry chce sie przygotowa¢, mocujac uchwyt na
filtr (C1) z filtrem na 1 lub 2 filizanki i kawa mielona.

2. Przekreci¢ pokretto (B8) w celu wybrania napoju do
zaprogramowania

3. Wcisna¢,x1” (B2) lub,x2"(B3) na co najmniej 3 sekundy,
dopdki wskaznik wybranego napoju nie zacznie migac,
potwierdzajac w ten sposéb, ze jest sie w trybie progra-
mowania. (Aby wyjs¢z trybu programowania bez wprowa-
dzania zmian, wcisna¢ i przytrzymac ten sam przycisk lub
odczekac 30 sekund).

4. Wcisna¢ przycisk OK (B6). Kontrolka OK zacznie migac i
urzadzenie rozpocznie wydawanie.

5. Po osiagnieciu zadanej ilosci, ponownie wcisnac przycisk
OK: ilo$¢ zostata zaprogramowana.

2Zwréc uwage:

« Moznazaprogramowacnapoje, ale nie da sie zaprogramowac
wytwarzania pary i gorqcej wody.

« Programowanie zmienia ilosci napojow, ale nie ilos¢ zmielo-
nej kawy.

« Wmomencie wyboru zaprogramowanego napoju, dana kon-
trolka krdtko miga.

« Urzqdzenie automatycznie wychodzi z trybu programowania
po 30 sekundach bezczynnosci.




Kawa llos¢ust. | Wielkos¢ mozliwa do Dodatkowa ESP"*S)“ = _
fabrycznie | zaprogramowania requlacja stop- S =& = Zakres 1
Cold Brew = 110ml - - nia zmielenia =
m od =90do=130ml = [ = Zakres2
codbrew | = 180ml | od>160do=220ml Twardos¢ Americano | =
2 wody = & " miekka
Espresso | ~ 35m| od =15 do 90 ml =
=P = § ™ srednia
E ~ ~ ~ =
5'5;0 70ml od =30 do =180 ml = § w twarda/bar-
= X2 dzo twarda
Americano = 120ml . eslpresso: od =15 do =90 Auto Coffee —
m ; P — & = 5minut
« woda: od =25 do =120 ml wylaczenie
Americano =240 ml - espresso: od ~30 do 180 = &= 1.5 godziny
ml
X2 . cod = ~ =
woda: od = 50 do =240 m| = ' 3 godziny
E: ~ ~ ~
SRS | Z4om od=30do=50ml Statystyka Espresso | Przydatne informadje
P &P dotyczace pomocy
Espresso | = g0ml od =60do=110ml - (patrz. par.,15.
Cool Statystyka”)
@)
X 3. Zapisac¢ nowe ustawienia wciskajac 0K (B4)
Coffee ~ 80 ml ~50do = 120ml Iwrocuwage: Fkspres automatycznie wyjdzie z menu usta-
- wieri po 30 sekundach nieaktywnosci.
Coffee =160 ml od = 120 do = 240 ml 7.1  Reset do ustawien fabrycznych
@)
- 1. Wejsc do menu:
2X

7. MENU USTAWIEN

1. Wejscdo menu:

Rownoczesnie wcisng¢ na 5
sekund

x1 ©p

2. Ustawienia z wyborem za pomoca pokretta (B7)

Espresso

>
Cold Brew Q
-—

Réwnoczesnie wcisnaé na
5sekund

x1 ©p

2. Resetowanie do ustawien fabrycznych

Przytrzyma¢ wcisniety przy-
cisk @ dopdki nie zacznie
migac kontrolka OK

Weisna¢ OK, aby powrdci¢ do
stanu gotowosci do uzycia

Kontrolka OK (B6) krdtko miga, potwierdzajac reset.

8. (ZYSZCZENIE URZADZENIA

Uwaga!

Long Black
Espresso‘ .
Coffee
w
Odpowiadaja- | Ustawi¢ na Regulacje

ce ustawienie

Do czyszczenia urzadzenia nie uzywac rozpuszczalnikéw,
Sciernych Srodkéw czyszczacych lub alkoholu.

Do usuwania kamienia osadowego lub osaddw z kawy nie
nalezy uzywac metalowych przedmiotéw, mogtyby one
zarysowac metalowe lub plastikowe powierzchnie.

W przypadku nieuzytkowania przez okres dtuzszy niz jeden
tydzien zaleca sie, przed ponownym uzyciem ekspresu,
przeprowadzenie ptukania.



Niebezpieczeristwo!

+  Podczas mycia nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie:
jest to urzadzenie elektryczne.

«  Przed przystapieniem do czyszczenia czesci zewnetrznych
wylaczy¢ urzadzenie, wyjac wtyczke z gniazdka pradu i po-
zekac, az urzadzenie wystygnie.
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8.1 (zyszczenie miynka do kawy

1. Wyczysci¢ obszar zaczepienia za pomoca pedzelka (C9) (rys.
29).

2. Uzywajac pedzelka wyczysci¢ prowadnik kawy (rys. 30).

Skuteczne mielenie

Zarna s podatne na zuzycie. W zwiazku z tym, w celu osiggnie-
cia idealnej dawki, nalezy z czasem przekreci¢ pokretta (B4) w
kierunku wyzszych cyfr. Gdy dojdzie sie do ustawienia w zakresie
od 30 do 40, nalezy ustawic extra zakres mielenia (patrz rozdziat
7. Menu ustawier” - ,Dodatkowa regulacja stopnia zmielenia”).
Gdy ilos¢ zmielonej kawy zmniejszy sie, zwrdcic sie do centrum
serwisowego w celu wymiany Zaren: ponownie wyregulowac
miynek wchodzac do menu ustawieri i wybierajac pierwszy
zakres regulacji extra zmielenia. Nastepnie przekreci¢ pokretto

reguladji ilosci (B4) na pozycje Min. i wyregulowac dawke, jak w
przypadku pierwszego uzycia (patrz,,Idealna dawka™).

8.2 (zyszczenie filtrow przeznaczonych do
Espresso Cool

Filtry zostaty specjalnie zaprojektowane do zoptymalizowania

parzenia takiego napoju. Dobrze wyczyéci¢ i usuna¢ wszelkie

resztki kawy, aby utrzymacich wydajnos¢.

1. Pouzyciu obficie wyptukac filtry (rys. 29) i dobrze docisna¢
perforowany filtr, aby znalazt sie w prawidtowej pozydji
(rys. 30).

Jezeli czyszczenie nie jest zadowalajace oraz przynajmniej raz w

miesiacu nalezy:

1. Wyjac perforowany filtr pociggajac za wypust (rys. 31).

2. Sprawdzi¢, czy w otworze znajdujacym sie w dolnej czesci
(patrz rys. 32) nie ma zadnych resztek.
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3. Wyptukac filtry pod biezaca woda (rys. 33).

4. Upewnic sig, ze otwory nie s3 zatkane. W razie potrzeby
uzycigly.

5. Wytrze¢ szmatka wszystkie elementy.

6. Wihozy¢ perforowany filtr, wciskajac go do oporu (rys. 30).

8.3 (zyszczenie,Smart tamping station"
1. Wyczyscic strefe zaczepienia za pomocg pedzelka (rys. 34).

2. Pociagnac d2wignie (A21) do korica i wyczysci¢ praske (rys.
35) pedzelkiem, nastepnie pusci¢ dZwignie.

3. Za pomoca wydioru (C7) wyczysci¢ prowadnik kawy (rys.
36).



9. TWARDOSCWODY

Kontrolka [ (B10) odkamieniania wiacza sie po ustalonym

wezesniej okresie dziafania, ktdry zalezy od twardosci wody.

Mozna zaprogramowac ekspres na podstawie twardosci wody z

sieci wodociggowej réznych regionéw, zmniejszajac w ten spo-

sob czestotliwos¢ wykonywania odkamieniania.

1. Wyjac z opakowania dotaczony do urzadzenia pasek kon-
trolny,,TOTAL HARDNESS TEST” (C6).

2. (atkowicie zanurzy¢ pasek w szklance wody z kranu na
okoto jedna sekunde.

3. Wyjac pasek z wody i lekko nim potrzasnac.

Wynik Testu Twardosci wody | Przycisk | Poziom
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woda
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— [N
— NN

twarda

4. Ustawi¢ urzadzenie, jak wskazano w rozdziale ,7. Menu

ustawien”, Twardos¢ wody".

10. JAK UZYWAC SOFTBALLS

Softballs (C10) jest nowoczesnym system, ktory wydtuza zywot-
no$¢ urzadzenia, nie wptywajac na jakos¢ wody i gwarantujac
parzenie kremowej i aromatycznej kawy. Aby zoptymalizowac
skutecznos¢ dziatania, przed uzyciem pozostawic Softballs na catg
noc w wodzie.

1. Wyja¢ pakiet Softballs z opakowania (rys. 37).
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2. Wyptukac pakiet Softballs pod biezaca woda (rys. 38).
3. Zanurzy¢ woreczek w zbiorniku na wode (A15) (rys. 39).
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4. Wymienia¢ woreczek Softballs co 3 miesiace (rys. 40).

11. ODKAMIENIANIE

Uwaga!

+  Regularne odkamienianie gwarantuje idealne i dtugo-
trwate rezultaty: gdy bedzie konieczne przeprowadzenie
odkamieniania ekspresu, naby¢ na stronie delonghi.com
odkamieniacz Ecodecalk i przeprowadzi¢ odkamienianie.
Zaleca sie stosowanie wytacznie odkamieniacza firmy
De’Longhi. Uzycie nieodpowiednich odkamieniaczy, jak
réwniez nieregularnie wykonywane odkamienianie moze
doprowadzi¢ do usterek, ktérych gwarancja producenta nie
obejmuje.

+  Przed uzyciem, przeczytac instrukcje i etykiete odkamie-
niacza, znajdujace sie na jego opakowaniu.
Odkamieniacz moze uszkodzi¢ delikatne powierzchnie.
W razie przypadkowego rozlania, nalezy go natychmiast
wytrzec.

Aby przeprowadzi¢ odkamienianie

Odkamieniacz | Odkamieniacz De’Longhi

Pojemnik Objetosc 2 litry




Aby przeprowadzi¢ odkamienianie

(zas

‘ ~20min

1.

Wiaczenie sie kontrolki || (B10) wskazuje koniecznos¢
przeprowadzenia odkamieniania. W kazdej chwili mozna
uaktywnic odkamienianie.

Wyja¢ i oprdznij tacke na skropliny (A11), ponownie whozy¢
na miejsce.

(JEZELI OBECNE, WYJAC FILTR ZMIEKCZAJACY | SOFTBAL-
LS). Wlac¢ do zbiornika na wode (A15) odkamieniacz, do

poziomu ﬂ A (opakowanie 100 ml), zaznaczonego we-

wnatrz zbiornika (rys. 41).
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4. Dolac wode do osiagniecia poziomu O (rys. 42). Ponownie
whozy¢ zbiomik na wode do urzadzenia.
—_
8B 44
5. Upewnic sie, ze uchwyt na filtr (C1) nie jest zaczepiony i umiel
$ci¢ pojemnik pod dozownikiem kawy i dysza goracej wody
oraz pod dysza pary (A7) (rys. 43).
6. Przytrzymac wciénigty przycisk @J> (B6), dopdki kontro-
lka £ (B10) miga.
7. Wisna¢ przycisk OK: odpowiednia kontrolka zacznie migac.
8. Uruchomi sig program odkamieniania i z dysz wyptynie woda.

Program odkamieniajacy wykonuje automatycznie caf serie
ptukan, w celu usuniecia kamienia z ekspresu , az do oproznie-
nia zbiornika.

13

Wytwarzanie zostanie przerwane, a kontrolka OK stanie sie nie-
bieska. W tym momencie nalezy przeprowadzi¢ cykl ptukania:

9.

10.

1.
12.

13.
14.

15.

16.

Oprdzni¢ zbiornik uzyty do zebrania ptynu odkamieniajace-
go i ponownie umiesci¢ go pod dyszami.

Wyjac zbiornik na wode, oprozni¢ go z ewentualnych resz-
tek roztworu odkamieniajacego, wyptuka¢ go i napetnic
$wieza woda do poziomu MAX (rys. 45). Ponownie wtozy¢
zbiornik na miejsce.

45

Waisna¢ przycisk OK: uaktywni sie ptukanie.

Po zakoriczeniu ptukania, wytwarzanie zostanie przerwane
i urzadzenie bedzie gotowe do uzytku.

Opr6zni¢ pojemniki uzyte do zebrania wody z ptukania.
Wyja¢ i opréznic tacke na skropliny, ponownie j3 zatozy¢ na
miejsce.

Wyja¢ i napetni¢ swieza woda zbiornik; ponownie go whozy¢
na miejsce.

Kontrolka OK zmieni kolor na biaty.

Urzadzenie jest gotowe do uzycia.

2wrd¢ uwage:

12

W kazdej chwili mozna uaktywni¢ cykl odkamieniania
(nawet, jezeli dana kontrolka nie jest jeszcze wiaczona).
Jezeli okdamieninie zostato uaktywnione przez przypadek,
wdisna¢ przycisk @) przez 10 sekund; ptukanie nie moze
by¢ przerwane.

Urzadzenie automatycznie wychodzi z trybu odkamienia-
nia po 30 sekundach nieaktywnosci.

(ZYSZCZENIE DOZOWNIKA KAWY (A19)

Gdy wiaczy sie kontrolka

(pomarariczowa) (B11), kom

nieczne jest wykonanie czyszczenia obwodu kawy. Aby urucho-
mic cykl czyszczenia, uzy¢ cleaning tabs De'Longhi (C9). Wiecej
informacji mozna znalez¢ na stronie www.delonghi.com.

1. Whozyc filtr na 1filizanke (C2) do uchwytu na filtr (C1) (rys.
26).

Whozy¢ do filtra element czyszczacy (C8) (rys. 27) i do-
pchna¢ do dna.

3. Umiescic¢ tabletke w elemencie (rys. 28).



Zamocowac uchwyt na filtr w dozowniku kawy (A19). 10. Zatozy¢ uchwyt na filtr i przeprowadzic ptukanie, wciskajac
Napetni¢ zbiornik woda (A15). Upewnic sie ze tacka na przycisk OK: pod uchwytem na filtr zaleca sie ustawienie
skropliny (A11) jest pusta. pojemnika.
Przytrzymac wcisniety przycisk 8: (B5), dopdki kontrol-  11. Po zakoriczeniu ptukania urzadzenie jest gotowe do uzycia.
ka A(BH) miga. 12. Wyjaci oproznic tacke na skropliny
Wcisnac OK (B4), aby uaktywnic czyszczenie: kontrolka OK ~ Zwrd¢uwage:
miga, wskazujac, ze trwa czyszczenie; + W kazdej chwili mozna uaktywni¢ cykl czyszczenia (nawet,
Gdy dozowanie zostanie zatrzymane, a kontrolka OK za- jezeli dana kontrolka nie jest jeszcze wiaczona).
$wieci sie na niebiesko, 0znacza to, ze nadszedt czas na Jezeli czyszczenie zostato uaktywnione przez przypadek,
phukanie. wisnac przycisk B: przez 10 sekund; ptukanie nie moze
Wyjac akeesorium czyszczace i umy¢ uchwyt na filtr oraz by¢ przerwane. o ,
filtr pod biezaca woda + Urzadzenie automatycznie koriczy czyszczenie po 30 sekun-
’ dach bezczynnosci.
13. ZNACZENIE KONTROLEK
KONTROLKI ZNACZENIE KONTROLEK CZYNNOSC
Wszystkie kontrolki migaja krotko Wiaczanie urzadzenia Autodiagnostyka

@> stata

duwoda

Nastapito pierwsze wiaczenie urzadze-
nia i konieczne jest napetnienie obwo-

Postepowac jak wskazano w rozdz. 3. Pierww
sze wiczenie urzadzenia”

stata (biata)

Kontrolka x1 - x2: nalezy wybrac liczbe

goracych napojéw

filizanek

Kontrolka 8: wskazuje wybrang
temperature kawy

Kontrolka @ :wskazuje, e urza-
dzenie jest gotowe do wytworzenia
goracej wody

Kontrolka goracego napoju: wskazuje
wybrany napdj

Urzadzenie jest gotowe do wydawania

Przygotowac urzadzenie i przystapic do przy-
gotowywania napoju

stata (niebieski) Zimny(h napoj(jw
+  Kontrolka x1 - x2: nalezy wybracliczbe
filizanek

Kontrolka @ :wskazuje, e urza-
dzenie jest gotowe do wytworzenia
goracej wody

Kontrolka zimnego napoju: wskazuje
wybrany napdj

Urzadzenie jest gotowe do wydawania

Przygotowac urzadzenie i przystapic do przy-
gotowywania napoju

(27 stata

Pojemnik na ziarna (A2) jest pusty

Napetni¢ pojemnik ziarnami

7 gy
migajaca

Chce sie wykonac mielenie, ale pojem-
nik na ziarna (A2) jest pusty

Napetni¢ pojemnik ziarnami




KONTROLKI

ZNACZENIE KONTROLEK

CZYNNOSC

d@ stata

Niewystarczajaca ilo$¢ wody w zbiorniku
(A15) lub zbiornik na wode jest nieprawip
dtowo zatozony

Napetnic zbiornik lub wyjac go i ponownie,
prawidtowo wiozy¢

d@ migajaca

Chee sie przygotowac napdj, ale zbiornik
na wode (A15) jest pusty

Napetnic zbiornik woda

Ziarna sa zbyt drobno zmielone i dlate-
go kawa wyptywa powolii nie do korica

Wyja¢ tyzke uchwytu na filtr (C1), powtd-
rzy¢ czynnosci w celu przygotowania kawy,
uwzgledniajac wskazéwki z par. , 4. Przygo-
towanie kawy”i,4.2 Etap 2 - Ubijanie”

Filtr kawy jest zatkany

Przeptukac filtry pod biezaca woda

Ibiornik (A15) jest wtozony nieprawie
dtowo i jego zawory s zamkniete

Lekko docisna¢ zbiornik, aby otworzy¢
zawory

Kamien wewnatrz obwodu

hydraulicznego

Przeprowadzi¢ odkamienianie, jak wskazano
wrozdz., 11. Odkamienianie”

A stafa (czerwona)

Alarm ogdlny

Zwrdcic sie do centrum serwisowego

A Stata (pomarariczowa)

Nalezy przeprowadzi¢ czyszczenie do-
zownika kawy

A migajaca (pomaraniczowa) +

stata (biata)

Urzadzenie jest gotowe do czyszczenia
dyszy kawy

A migajaca (pomaranczowa) +

migajaca (biata)

Trwa czyszczenie dyszy kawy

A migajaca (pomaranczowa) +

stata (niebieski)

Nalezy przeptukac dysze kawy

A migajaca (pomaraniczowa) +

migajaca (niebieski)

Trwa ptukanie dyszy kawy

Patrz rozdz. ,12. (zyszczenie dozownika
kawy (A19)"

& stata

Urzadzenie jest gotowe do wytwarza-
nia pary

Urzadzenie osiaga temperature umozliwia-
jaca dostarczanie pary. Aby dozowac pare z
lancy pary, przekreci¢ pokretto pary

& migajaca

Urzadzenie jest wiaczone z aktywna
funkga oszczednosci  energii.  Po-
kretto pary (A5) znajduje sie w pozydji
wytwarzania

Kontrolka miga, wskazujac, ze urzadzenie
przygotowuje sie do wytwarzania pary.
Wytwarzanie rozpoczyna sie, gdy obieg pary
0siggnie temperature

Urzadzenie jest gotowe do wytwarza-
nia pary

Temperatura jest osiagnieta, gdy kontrolka
$wiedi Swiattem ciagtym

Urzadzenie wytwarza pare

9
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KONTROLKI

ZNACZENIE KONTROLEK

CZYNNOSC

ll] migajaca

Lejek mtynka do kawy jest zatkany

Wyczys¢ zqodnie z par. ,8.3 (zyszczenie
,Smart tamping station™. Jesli problem nie
ustapi, nalezy uzyskac dostep do lejka, otwie-
rajac wieczko (A22) i usuna¢ przeszkode za

pomoca wycioru (C7)

Sprawdzi¢, czy uzywany filtr do kawy
odpowiada wybranej liczbie filizanek

Imniejszy¢ dawke kawy, obracajac pokretto
(B1)

&J stafa +
X 11X 2 migajace

Dzwignia (A21) nie znajduje sie w pra-
widfowej pozydji

Po ubiciu, przywrd¢ dzwignie do pozycji
wyjsciowej

3y
|§§ | stata (czerwona)

Nalezy przeprowadzi¢ odkamienianie

Przeprowadzi¢ odkamienianie zgodnie ze
wskazéwkami w rozdz.,,11. Odkamienianie”

|v'| migajaca (czerwona) +
stata (biata)

®

Urzadzenie  jest  gotowe  do
odkamieniania

|'| migajaca (czerwona) +

migajaca (biata)

Urzadzenie wykonuje odkamienianie

|'| migajaca (czerwona) +

stata (niebieski)

Konieczne przeprowadzenie ptukania

|'| migajaca (czerwona) +

migajaca (niebieska)

Urzadzenie przeprowadza ptukanie cyklu
odkamieniania

Wykona¢ czynnosci opisane w rozdz. ,11.
Odkamienianie”




14. NIEPRAWIDLOWOSCI

PROBLEM

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

W tacce na skropliny (A11) znajduje sie
woda

Jest to normalne dziatanie wewnetrz-
nych obwoddw urzadzenia

Regularnie oprézniac i czysci¢ tacke na
skropliny

Kawa espresso nie wyptywa

Brak wody w zbiorniku (A15)

Napetnic zbiornik

Kontrolka &P (B6) jest whaczona wka-
ujac, ze obwdd kawy lub obwdd pary
jest pusty

Weisna¢ przycisk odpowiadajacy kontrol-
ce €7 w celu napenienia obwodu

Filtr kawy jest zatkany

Wyptukac filtry pod biezaca woda. In-
formacje na temat odpowiednich filtréw
Espresso Cool, patrz ,8.2 (zyszczenie
filtréw przeznaczonych do Espresso Cool”

Zbiornik (A15) jest Zle umieszczony i za-
wory znajdujace sie na dnie s3 zamkniete

Delikatnie docisnac¢ zbiornik, aby otwo-
rzy¢ znajdujace sie na dnie zawory

Kamien obwodu

hydraulicznego

wewnatrz

Przeprowadzi¢ odkamienianie, jak wska-
zano w rozdz.,11. Odkamienianie”

Ziarna sa zbyt drobno zmielone

Wyjac tyzke uchwytu na filtr (C1) po-
wtdrzy¢ czynnosci w celu przygotowania
kawy, uwzgledniajac wskazowki z par.
,A. Przygotowanie kawy” i ,4.2 Etap 2
- Ubijanie”

Nie mozna zaczepi¢ uchwytu na filtr na
urzadzeniu

Kawa mielona nie zostata ubita lub jest
jej za duzo

Powtdrzy¢ mielenie z innymi ustawie-
niami. Zmniejszy¢ dawke: sprawdzi¢, czy
filtr (1 lub 2 filizanki) jest prawidtowy do
dawki, ktéra ma by¢ zmielona (wybrany
przycisk x (B2) lub x2 (B3) )

Kawa espresso kapie z brzegéw uchwytu
na filtr (C1) a nie z otwordéw

Uchwyt na filtr jest Zle zatozony

Prawidtowo zatozy¢ uchwyt na filtr i
przekreci¢ do oporu

Uszczelka dozownika kawy (A19) stracita
elastyczno$¢ lub jest brudna

Wymieni¢ uszczelke dozownika kawy w
Autoryzowanym Centrum Serwisowym

Filtr kawy jest zatkany

Wyptukac filtry pod biezaca woda. In-
formacje na temat odpowiednich filtrow
Espresso Cool, patrz ,8.2 (zyszczenie
filtréw przeznaczonych do Espresso Cool”

Pianka na kawie jest jasna (kawa wypty-
wa z otworu szybko)

Nalezy sprawdzi¢ ustawienia urzadzenia

Wyja¢ tyzke, powtdrzy¢ czynnosci do
przygotowania  kawy, uwzgledniajac
wskazéwki z par. ,4. Przygotowanie
kawy"i,4.2 Etap 2 - Ubijanie”

9
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PROBLEM

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Pianka na kawie jest ciemna (kawa wy-
ptywa z otworu powoli)

Nalezy sprawdzi¢ ustawienia urzadzenia

Wyjac tyzke uchwytu na filtr (C1), po-
wtdrzy¢ czynnosci w celu przygotowania
kawy, uwzgledniajac wskazéwki z par.
,A. Przygotowanie kawy” i ,4.2 Etap 2
- Ubijanie”

Po zakoriczeniu odkamieniania, urzadze-
nie wymaga kolejnego ptukania

Podczas cyklu ptukania, zbiornik nie zo-
stat napetniony do poziomu MAX

Powtdrzy¢ ptukanie (patrz rozdz. ,11.
Odkamienianie”)

Urzadzenie nie mieli kawy

Wewnatrz mtynka do kawy znajduje sie
obce ciato

Ustawic przetacznik w pozyji 15 i usuna¢
wszystkie ziarna kawy za pomoca odku-
rzacza do okruchéw, dopdki pojemnik na
ziarna nie bedzie pusty i czysty (A2). Jen
zeli problem trwa, zwrdcic sie do centrum
serwisowego

« Powinno sie wsypac do pojemnika na
ziarna (A2) tylko ilos¢ ziaren niezbedr
nych do uzycia

« W celu opréznienia pojemnika, usuna¢
jego zawartos¢ za pomocg odkurza-
cza lub zmieli¢ wszystkie znajdujace
sie w nim ziarna, az do catkowitego
opréznienia

« Wsypac nowy rodzaj ziaren

« Jezeli po zmieleniu nie osiagnie sie
Jidealnej dawki’, postepowac jak w
przypadku pierwszego uzycia

Po zmieleniu, filtr kawy jest pusty

Po zmieleniu, w filtrze jest zbyt duzo
kawy

Prowadnik kawy w mtynku jest zatkany

Wyczyscic jak wskazano w par.

,8.3 (zyszczenie, Smart tamping station™.
Jezeli problem trwa, przej$¢ do prowadni-
ka otwierajac otwdr (A22) i uwolnic¢ go za
pomoca wycioru




PROBLEM

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Po zmieleniu, kawa w filtrze nie osiaga
Jidealnej dawki”

,Smart Tamping Station" wymaga
wyczyszczenia

Wyczyscic jak wskazano w par. ,8.3 (zysz-
(zenie, Smart tamping station”, nastepnie
powtdrzy¢ mielenie

Nalezy wyregulowac ilos¢ zmielonej
kawy

Wyregulowac ilos¢ za pomoca odpo-
wiedniego pokretta (B1) stosujac sie do
wskazéwek z par. ,,/dealna dawka™. Jesli
pokretto znajduje sie w pozycji maks., po-
stepowac zgodnie z opisem w rozdz. 7.
Menu ustawied” - ,Dodatkowa regulacja
stopnia zmielenia”

Uzyto filtra 2 filizanek

Sprawdzi¢, czy jest wiaczona kontrolka
X

1 czasem arna ulegaja zuzyciu

ZIwrécic sie do centrum serwisowego

Po zmieleniu na tacce na filizanki jest
kawa

Podczas ubijania dZwignia nie powrdcita
do pozydji poczatkowej.

Aby prawidtowo wykonac ubijanie:

+ Obnizy¢ dzwignie do korica;
Przywré¢  diwignie do  pozydji
poczatkowej;

+ Opus¢dzwignie i gdy znajdzie sie ona
na koricu swojego ruchu, wyciagna¢
uchwyt na filtr: w ten sposéb dawka
bedzie wyréwnana;

«  Przywrd¢ diwignie do pozydji
poczatkowe;.

15. STATYSTYKA Kontrolki na panelu Licznik Licznik
Statystyka urzadzenia jest uzyteczna w przypadku interwencji | sterowania napojéw | proceséw
serwisowej. Postepowac nastepujaco: okamie-
+ Wejs¢ do menu wiskajac jednoczesnie przyciski x1 (B2) i niania
@P (B6) przez 3 sekundy; d0 100 Do 1
+ Obréci¢ pokretto (B7), aby wybra¢ ) JEspresso Cool”;
- Wasna¢ JI° (BS);
+  Po wejéciu do menu ustawien,, wybra¢ zadane dane prze- 0d100do | od2do10
krecajac pokretto wyboru jak wskazano w tabeli ponizej: x1 1000
Pozycja pokretta Licznik 0d 1000do | od10do30
c°'re‘” Catkowita  liczha  proceséw nx 3000
* . . .
odkamieniania 0d3000do | 0d 30do 60
ESDFES;O Catkowita  liczba  goracych x1ox2 6000
A= napojow
- - ) & 0d6000do | od60do
Esggeoslso Ca%koyylta licha  zimnych X1 x2 = 11000 110
=P napojéw
e - - — & Wiecejniz | Wiecej niz
. > . S
Kontrolki x1, x2, 0K, & i © wskazuja numery czynnosci: A x2 = 52) 11000 10

Po 30 sekundach nieaktywnosci urzadzenie automatycznie
wychodzi z menu ustawien.
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16. DANE TECHNICZNE

Napiecie: 220-240V~ 50-60 Hz
Moc: 1550W

(isnienie: 1.9 MPa (19 baréw)
Pojemnos¢ zbiornika na wode: 21
Wymiary Dt.xGt.xH:: 369x380x445 mm
Waga: 13,2kg
Max pojemnos¢ pojemnika na ziarna: 2509

Firma De’Longhi zastrzega sobie prawo do nanoszenia zmian, w
kazdej chwili, do whasciwosci technicznych i wygladu, z zachowa-
niem niezmiennych funkji i jakosci produktéw.
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Register Now R

www.delonghi.com/register

De’Longhi Appliances via Seitz, 47 31100 Treviso Italia delonghi.com

5713209165_00_0125




