Przed uzyciem urzadzenia, nalezy przeczyta¢ w dokumentadji
ostrzezenia bezpieczenistwa.

1. OPIS
1.1  Opis urzadzenia
(str3- A)

A1. Pokretto pary/goracej wody

A2. Sitko bojlera

A3. Zbiornik na wode

A4. Podstawka na filizanki

AS5. Dysza do spieniania mleka

A6. Rurka dyszy do spieniania mleka
A7. Dozownik

A8. Kabel zasilajacy

A9. Podstawka na filizanki

A10. Tacka na skropliny

1.2 Opis panelu sterowania

(str.3- B )

B1. Przycisk ON/OFF (D

B2. Przycisk wytwarzania kawy/goracej wody Q/OOO

B3. Przycisk funkgji pary o,

B4. Kontrolka zasilania |

B5. Kontrolka temperatury OK do wytwarzania kawy/goracej
wody

B6. Kontrolka temperatury OK do wytwarzania pary

1.3 Opis akcesoriow
(str2- C)
(1. tyika uchwytu na filtr

Q2. Filtrcremana 1kawy @
) o
(3. Filtr crema na 2 kawy

(4. Filtr crema na saszetki ESE @

(5. Miarka/praska

(6. Odkamieniacz (*nie znajduje sie w wyposazeniu, do zaku-
pienia w autoryzowanym centrum serwisowym)

2. NAPEENIANIE ZBIORNIKA NA WODE

1. Otworzy¢ pokrywe urzadzenia (rys. 1) i wyja¢ zbiornik po-
ciagajac do gory (rys. 2);

2. Napehnic¢ zbiornik zimna, czysta woda uwazajac, aby nie
przekroczy¢ poziomu MAX (rys. 3). Whozy¢ zbiornik de-
likatnie przyciskajac, aby znajdujace sie na dnie zawory
otworzyt sig;

3. Mozna réwniez napetnic zbiornik bez wyjmowania go, wy-

starczy wla¢ do niego wode za pomocg dzbanka.
Uwaga:  Nigdy nie wigczac urzqdzenia bez zbiorika lub, gdy nie ma w nim
wody.

w
.

PIERWSZE WEACZENIE URZADZENIA

1. Wiaazy¢ urzadzenie wiskajac gtowny przycisk (1) (B1)
(rys. 4): wiaczy sie kontrolka zasilania I (B4);

2. Do tyzki uchwytu na filtr (CT) whozy¢ filtr, ktdrego chce sie
uzyc (rys. 5);

3. Zamocowac filtr w urzadzeniu bez mielonej kawy (rys. 6);

4. Pod sitkiem bojlera umiesci¢ pojemnik o pojemnosci 0,5
litra oraz pod dysza do spieniania mleka drugi pojemnik o
pojemnosci 0,5 litra (rys. 7);

5. Poczeka¢ na whaczenie sie kontrolki OK (B5) (rys. 8) i na-
tychmiast weisna¢ przycisk /8 (rys. 9): poczekac, ai z
uchwytu na filtr wyptynie okoto potowa wody znajdujacej
sie w zbiorniku;

6. Nastepnie przekreci¢ pokretto pary w kierunku przeciwnym
do kierunku ruchu wskazéwek zegara (rys. 10) i poczekac,
az z dyszy do spieniania mleka wyptynie reszta wody znaj-
dujacej sie w zbiorniku;

7. Zamknac pokretto pary i ponownie wcisnac przycisk %/

8. Opr6zni¢ dwa pojemnikii ponownie umiescic je pod sitkiem
bojlera i dysza do spieniania mleka. Powtdrzy¢ czynnosci z
punktéw 5-6-7.

Urzadzenie jest gotowe do uzycia.

3.1 Automatyczne wylaczanie

Jezeli urzadzenie nie jest uzywane przez ustalony okres czasu
(rézny w zaleznosci od modelu) wytacza sie ono automatycznie
(wyfacza sie kontrolka zasiania).

3.2 Porady w celu uzyskania kawy o wyzszej
temperaturze

Aby uzyskac odpowiednia temperature kawy espresso zaleca sie

podgrzanie urzadzenia:

1. Wiczy¢ urzadzenie za pomoca przycisku (1) (whaczy sie
kontrolka zasilania I B4 ) (rys. 4) i zatozy¢ pusty uchwyt na
filtr, nie wsypujac do niego kawy mielonej (rys. 6);

2. Umiescic filizanke pod uchwytem. Uzyc filizanki, w ktorej
przygotuje sie kawe, w ten sposéb zostanie ona podgrzana;

3. Poczekac na wiczenie sie kontrolki OK (rys. 8) a nastep-
nie wcisna¢ przycisk %/ (rys. 9); poczekac, az wyplynie
woda i wylaczy sie kontrolka OK, przerwa¢ wytwarzanie
ponownie wciskajac ten sam przycisk;

4. Opréznic filizanke, poczekac az ponownie wiaczy sie lamp-
ka kontrolki OK (B5) i jeszcze raz powtérzy¢ czynnosc.
(Normalne jest, ze podczas odczepiania filtra wydobywa sie nie-

wielka ilos¢ pary).

4. JAKPRZYGOTOWAC KAWE ESPRESSO PRZY
UZYCIU MIELONEJ KAWY

1. Do uchwytu na filtr whozy¢ filtr do kawy mielonej (C2) lub
(@3) (C1). Uzy¢ filtra @, jezeli chce sie przygotowac




jedna kawe lub filtra ';_ jezeli chee sie przygotowac
2 kawy;

2. Jezeli chee sie przygotowac tylko jedng kawe, wsypac do fil-
tra jedng ptaska miarka mielonej kawy, okoto 7 g. (rys. 11).
Jezeli natomiast chce sie przygotowac dwie kawy, wsypac
do filtra niepetne dwie miarki kawy mielonej (okoto 6+6 g).
Napetniac filtr matymi ilosciami, aby kawa mielona nie wysy-
pywafa sie z niego;

Uwaga:  dla prawidfowego funkgj ia, przed napefnieniem kawq mielo-

nq, nalezy sie upewnic, ze w filtrze nie ma pozostatosci z poprzedniego parzenia.

3. Réwnomiernie rozmiesci¢ kawe mielong i delikatnie doci-
snac praska (rys. 12). Docisniecie kawy mielonej jest bar-
dzo wazne dla uzyskania dobrej kawy espresso. Jezeli zbyt
mocno docisnie sie kawa bedzie wyptywac powoli i pianka
bedzie bardzo ciemna. Natomiast jezeli dociénie sie zbyt
delikatnie, kawa bedzie wyptywac szybko a pianka bedzie
jasna i bedzie jej ;

4. Usunac ewentualny nadmiar kawy z krawedzi uchwytu na
filtr i zatozy¢ go na urzadzeniu: mocno przekrecic raczke w
prawo (rys. 6), aby unikna¢ wyciekania wody;

5. Pod otworami filtra umiescic filizanke lub filizanki (rys.
13). Przed przygotowaniem kawy zaleca sie podgrzanie
filizanek poprzez wyptukanie ich niewielkg iloscig goracej
wody;

6. Upewnic sie, ze kontrolka OK (rys. 8) jest wiaczona (jezeli
nie, poczekad, az wiaczy sie) i weisna¢ przycisk 0%, Po
uzyskaniu zadanej ilosci kawy, aby przerwa¢ wytwarzanie
ponownie wcisnac ten sam przycisk;

7. W celu wyjecia uchwytu na filtr, przekrecic raczke z prawej
w lewa strone;

Ryzyko oparzenial Aby unikngc wytryskiwania nigdy nie wyjmowac uchwytu na

filtr podczas wytarzania kawy.

8. Aby usunac zuzyta kawe, delikatnie uderza¢ odwréconym
uchwytem na filtr (rys. 14).

9. W celuwytaczenia urzadzenia nacisna¢ na przycisk (7) -

5. JAK PRZYGOTOWAC KAWE ESPRESSO PRZY
UZYCIU SASZETEK

1. Podgrzac urzadzenie jak opisano w paragrafie, 3.2 PORA-
DY W CELU UZYSKANIA KAWY O WYZSZE) TEMPERATU-
RZE", upewniajac sig, ze uchwyt na filtr jest zatozony. W ten
spos6b uzyska sie bardziej goraca kawe;

Iwrécuwage:  stosowac saszetki zgodne ze standardem ESE: jest on wskazany

na opakowaniu odpowiednim oznaczeniem. Standard ESE jest systemem zaakcepto-

wanym przez wiekszos¢ producentéw kawy w saszetkach i umozliwia przygotowanie
kawy espresso w prosty i czysty sposdb.

2. Do uchwytu na filtr whozyc filtr do kawy w saszetkach (C4)
@)

3. Wihozy¢ saszetke umieszczajac ja na srodku filtra (rys.
15). W celu prawidtowego utozenia saszetek na filtrze
zawsze stosowac sie do instrukgji znajdujacych sie na ich
opakowaniu;
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4. Zamocowac uchwyt na filtr w urzadzeniu, przekrecajac go
zawsze do oporu (rys. 6);

5. Wykonac¢ czynnodci z punktéw 5, 6 i 7 poprzedniego
paragrafu.

JAK PRZYGOTOWAC KAWE CAPPUCCINO

1. Przygotowac kawe espresso jak opisano w poprzednich
paragrafach, w odpowiednio duzych filizankach;

2. Nacisnag¢ na przycisk 5 (rys. 16) i poczeka¢ na
whaczenie sie kontrolki OK (B3) (rys. 17);

3. Wmiedzy czasie napetnic pojemnik 100 gramami mleka na

kazda kawe cappuccino, ktdra chce sie przygotowac. Mleko

musi by¢ zimne, wyjete z lodéwki (nie moze by¢ gorace!).

Podczas wyboru wymiaréw pojemnika wzia¢ pod uwage,

ze objetos¢ mleka zwiekszy sie 2 lub 3 razy (rys. 18);

Zwrocuwage:  zalecasie uzywanie mleka pdfttustego z loddwki.

4. Umiesci¢ pojemnik z mlekiem pod dysza do spieniania
mleka;

5. Poczekac na wiaczenie sie lampki kontrolki OK (B3). Jej
wiaczenie wskazuje, ze bojler osiggng idealng temperature
do wytwarzania pary;

6.  Uaktywni¢ wytwarzanie pary przekrecajac na kilka sekund
pokretto pary w kierunku przeciwnym do kierunku ruchu
wskazéwek zegara, w celu usuniecia ewentualnej wody
znajdujacej sie w obwodzie. Wytaczy¢ pare;

7. Zanurzy¢ w mleku dysze do spieniania mleka na okofo 5
mm i przekreci¢ pokretto pary w kierunku przeciwnym do
kierunku ruchu wskazéwek zegara(rys. 19). W tym mo-
mencie zwieksza sie objetos¢ mleka i powstaje pianka;

8. Gdy objetos¢ mleka zwigkszy sie dwukrotnie zanurzy¢
gtebiej dysze i kontynuowac jego podgrzewanie. Po osi3-
gnieciu zadanej temperatury (idealna wartos¢ wynosi
60°C) przerwac wytwarzanie pary przekrecajac pokretto w
kierunku zgodnym z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara i
ponownie wcisna¢ przycisk -, ;

9. WIac spienione mleko do filizanek z przygotowang weze-
Sniej kawa. Kawa cappuccino jest gotowa: postodzi¢ do

smaku i, wedtug uznania, posypac pianke kakaem.
Iwrocuwage:  Jezeli chee sie przygotowac kilka kaw cappuccino, nalezy weze-
Sniej zaparzy¢ wszystkie kawy a dopiero potem spienic mleko;

Jezeli po spienieniu mleka chee sie przygotowac kawe, nalezy ostudzic
bojler, w przeciwnym wypadku wytarzana kawa bedzie przypalona. W celu ochto-
dzenia, umiescic pojemnik pod sitkiem bojlera, wisngé przycisk ~ Iy i poczeka¢
na wyplyniecie wody, dopdki nie wtqczy sie kontrolka OK. Ponownie wcisnqc ten sam
przycisk i przystqpic do przygotowania kawy.

Zaleca sie wytwarzanie pary przez maksy-
malnie 60 sekund oraz nie nalezy spienia¢
mleka wiecej niz 3 razy po kolei.




7. (CZYSZCZENIE DYSZY DO SPIENIANIA MLEKA
PO KAZDYM UZYCIU
Uwaga!  ze wzgledow higienicznych zaleca sie czyszczenie dyszy do spieniania

mleka po kazdym uzyciu.

Postepowac w nastepujacy sposob:

1. Przekrecajac pokretto pary wytworzy¢ pare przez kilka
sekund (punkty 2, 6i 7 z roz. ,JAK PRZYGOTOWAC KAWE
CAPPUCCINO"). Dzieki temu oprdzni sie dysze do spienia-
nia z ewentualnych pozostatosci po mleku. Wytaczyc¢ urza-
dzenia naciskajac na przycisk (1) (B1).

2. Poczekac kilka minut, az dysza do spieniania mleka wysty-
gnie: Przekreci¢ i zsunac dysze do spieniania mleka na dét
w celu jej zdjecia (rys. 20);

3. Zsunacrurke dyszy do spieniania mleka na dét (rys. 21);
Sprawdzi¢, czy otwory dyszy do spieniania mleka, wskaza-
ne na (rys. 22) nie s3 zatkane. Jezeli konieczne wyczyscic
je za pomocy igly;

5. Zatozyc¢ rurke i whozy¢ na nig dysze do spieniania mleka
przekrecajac i popychajac do gdry, aby sie zaczepita.

WYTWARZANIE GORACEJ WODY

1. Wiaazy¢ urzadzenie naciskajac na przycisk (0 (rys. 4).
Poczekac, az whaczy sie kontrolka OK;

2. Pod dysza do spieniania mleka umiesci¢ pojemnik;

3. Gdy wiaczy sie kontrolka OK, weisna¢ przycisk /s i
jednoczesnie przekreci¢ pokretto pary w kierunku prze-
ciwnym do kierunku ruchu wskazowek zegara (rys. 19): z
dyszy do spieniania mleka wyptynie goraca woda;

4. Aby przerwac wydobywanie sie goracej wody zakrecic po-
kretto pary i ponownie wcisnac przycisk /s,

Zaleca sie wytwarzanie przez nie dtuzej niz

60 sekund.

9. (ZYSZCZENIE

9.1 (Czyszczenie maszyny

Nalezy okresowo myc nastepujace czesci ekspresu:

- tackanaskropliny (A10)

- filtry kawy (C2), ((3) i (C4);

- sitko bojlera (A2);

- zbiornik na wode (A3);

- dysza do spieniania mleka (A5) jak wskazano w paragrafie
7. CZYSZCZENIE DYSZY DO SPIENIANIA MLEKA PO KAZ-
DYM UZYCIU”;

Uwaga!

+ Do zyszczenia urzadzenia nie uzywac rozpuszczalnikow,
Sciernych $rodkow czyszczacych lub alkoholu.
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Do usuwania kamienia osadowego lub osadéw z kawy nie
nalezy uzywa¢ metalowych przedmiotéw, mogtyby one
zarysowa¢ metalowe lub plastikowe powierzchnie.
Niebezpieczenistwo!  Podczas mycia nigdy nie zanurza¢ urzqdzenia w wodzie:
Jjest to urzqdzenie elektryczne.
Zwrocuwage: W przypadku nieuzytkowania przez okres dtuzszy niz 3-4 dni
zaleca sig, przed uzyciem ekspresu, przep. je ptukania, jak wsk w para-
grafie, 3. PIERWSZE WEACZENIE URZADZENIA”

9.2 (zyszczenie tacki na skropliny

1. Wyjac tacke;

2. 1djac kratke na filizanki, usuna¢ wode i wyczyscic tacke
szmatka: zmontowac tacke na skropliny;

3. Nastepnie wtozyc tacke na skropliny.

9.3  (zyszczenie filtrow kawy
REGULARNIE LUB RAZ W TYGODNIU CZYSCIC FILTRY KAWY:

Filtry na 1i 2 filizanki
1. Wyja¢ perforowany filtr pociagajac za odpowiedni wypust
(rys. 24);

2. Wyptukacfiltry pod biezaca woda (rys. 25);
3. Sprawdzi¢, czy otwory nie s3 zatkane; jezeli tak, wyczysci¢
jeigta (rys. 25)i (rys. 26);

4. Ponownie whozy¢ perforowany filtr dociskajac go dobrze
do oporu.
Filtr na saszetki

Wyptuka¢ pod biezaca woda. Sprawdzi¢, czy otwory nie s3 za-
tkane; jezeli tak, wyczyscic je igta (rys. 25) i (rys. 26).

9.4 (zyszczenie sitka bojlera

Po przygotowaniu okoto 300 kaw nalezy wyczysci¢ sitko bojlera

postepujac w nastepujacy sposéb:

+ Upewnic sig, ze ekspres do kawy nie jest goracy i wtyczka
zostata wyjeta z gniazdka;

« Przy pomocy $rubokretu odkrecic Srube mocujaca sitko do
bojlera ekspresu (rys. 27);

« Idjacsitko bojlera;

« Wyczyscic bojler wilgotna szmatka (rys. 28);

 Za pomocg szczoteczki doktadnie wyczyscic sitko goraca
woda. Sprawdzi¢, czy otwory nie s3 zatkane; jezeli tak,
wyczyscié je igh.

« Zawsze wyptukac sitko szorujac je pod kranem.

«  Zamontowac sitko na bojlerze uwazajac, aby uszczelka
znalazta sie na prawidtowym miejscu.

Gwarandja traci waznos¢ w przypadku, gdy wyzej opisane czyn-

nosci nie beda systematycznie wykonywane.

10. ODKAMIENIANIE

Zaleca sie przeprowadzanie odkamieniania zawsze po przygo-
towaniu okoto 200 kaw. Zalecany jest dostepny na rynku odka-
mieniacz (C6)* firmy De’Longhi.

Zastosowac ponizsza procedure:




1. Napetni¢ zbiornik roztworem odkamieniajacym uzyska-
nym po rozciericzeniu odkamieniacza z woda, na podsta-
wie instrukcji wskazanych na opakowaniu;

2. Wdsnacprzycsk (D) ;

3. Upewnicsie, ze uchwyt na filtr nie jest zatozony i umiescic
pojemnik pod sitkiem bojlera i dysza do spieniania mleka;

4. Poczeka¢, az whaczy sie kontrolkaOK;

5. Weisna¢ przycisk &2/ i poczekac na wydobycie sie okoto
1/4 roztworu znajdujacego sie w zbiorniku: od czasu do
czasu odkrecac pokretto pary, aby z dyszy do spieniania
mleka wyptyneta woda. Nastepnie przerwac wytwarzanie
ponownie wciskajac przycisk %8y i pozostawic roztwor
na5 minut;

6. Powtdrzy¢ punkt 5 przez 3 razy, dopdki zbiornik nie bedzie
pusty;

7. Aby usuna¢ Slady z roztworu odkamieniajacego wy-
ptuka¢ dobrze zbiornik, napetni¢ czyst3 woda (bez
odkamieniacza);

8. Wcisna¢ przycisk /8 i wylewac wode, az do oproznie-
nia zbiornika: od czasu do czasu przekrecac pokretto pary,
aby z dyszy do spieniania mleka wyptynefa woda;

9. Powtdrzy¢ punkty 7i8.

11. DANETECHNICZNE

Napigcie sieciowe: 220-240V-50/60Hz

Pobierana moc: 1100W
Wymiary dxgtxh: 185x244(329)x305 mm
(isnienie: 15 bar
Pojemnosc zbiornika na wode: 1.11
Dtugos¢ kabla zasilajacego: 1300 mm
Waga: 3,8kg

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Ponizej podano kilka mozliwych nieprawidtowosci.

Jezeli problemu nie mozna rozwiazac w ponizej opisany sposéb, nalezy sie skontaktowac z Serwisem Technicznym.

PROBLEM MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Kawa espresso nie wyptywa Brak wody w zbiorniku

Napetnic zbiornik woda

Otwory w uchwycie na filtr, przez ktére
wylewa sie kawa sa zatkane

Wyczysci¢ otwory uchwytu na filtr

Filtr i wyjmowany filtr perforowany sa
zatkane

Wyczysci¢ jak wskazano w par. 9.3 CZYSZCZENIE
FILTROW KAWY”

Sitko bojlera ekspresu jest zatkane

Wyczysci¢ jak wskazano w paragrafie ,9
(ZYSZCZENIE”

Kamien obwodu

hydraulicznego

wewnatrz

Przeprowadzi¢ odkamienianie wedtug opisu z pa-
ragrafu,10. ODKAMIENIANIE”

Kawa espresso kapie z brze-
gow uchwytu na filtr zamiast
z otworéw

Uchwyt na filtr jest Zle zatozony lub jest
brudny

Prawidtowo zatozy¢ uchwyt na filtr i przekreci¢ do
oporu

Uszczelka bojlera ekspresu stracita ela-
stycznosc lub jest brudna

Wymienic uszczelke bojlera Centrum Serwisowym

Otwory w uchwycie na filtr s3 zatkane

Wyczyscic otwory uchwytu na filtr

Filtr i wyjmowany filtr perforowany sa
zatkane

Wyczyscic jak wskazano w par. 9.3 CZYSZCZENIE
FILTROW KAWY”
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Kawa espresso jest zimna Kontrolka OK nie byfa wiaczona w mo- | Poczekac na wiaczenie sie kontrolki OK
mencie parzenia kawy
Nie wykonano podgrzewania Wykonac podgrzewanie jak wskazano w par. 3.2
PORADY W CELU UZYSKANIA KAWY O WYZSZE)
TEMPERATURZE"
Filizanki nie zostaty podgrzane Podgrzac filizanki goraca woda
Kamien wewnatrz obwodu | Przeprowadzi¢ odkamienianie jak wskazano w par.
hydraulicznego ,10. ODKAMIENIANIE”
Nadmierny hatas pompy Zbiornik na wode jest pusty Napetnic zbiornik

Zbiornik jest Zle umieszczony i zawor
znajdujacy sie na dnie jest zamkniety

Delikatnie docisnac zbiornik, aby otworzy¢ znajdu-
jacy sie na dnie zawor

W ztaczu zbiornika znajduja sie pecherze
powietrza

Zastosowac sie do instrukgji z par. ,8. ,WYTWA-
RZANIE GORACEJ WODY’, az do wyplyniecia wody

Pianka na kawie jest ciem-
na (kawa wyptywa z otworu
powoli)

Zbyt mocno docisnieto kawe mielong

Delikatniej dociska¢ kawe

byt duza ilo$¢ kawy mielonej

Imniejszyc ilos¢ kawy

Sitko bojlera ekspresu jest zatkane

Wyczyscic jak wskazano w par. 9.4 (ZYSZCZENIE
SITKA BOJLERA”

Filtr i wyjmowany filtr perforowany sa
zatkane

Wyczyscic¢ jak wskazano w par. 9.3 (ZYSZCZENIE
FILTROW KAWY”

Kawa jest zbyt drobno zmielona lub
wilgotna

Uzywac wyfacznie kawy mielonej do ekspresow do
kawy espresso; upewnic sig, ze nie jest wilgotna

Kawa mielona jest nieodpowiedniej
jakosci

Imieni¢ rodzaj kawy mielonej

Kawa jest kwasna w smaku

Niewystarczajace
odkamienianiu

ptukanie po

Po zakonczeniu odkamieniania nalezy wy-
ptukac urzadzenie jak wskazano w par. ,10.
ODKAMIENIANIE”

Podczas przygotowania kawy
cappuccino nie tworzy sie pian-
ka na mleku

Mleko nie jest wystarczajaco zimne

Zawsze uzywa¢ mleka z lodowki

Dysza do spieniania mleka jest brudna

Wyczyscic dysze do spieniania mleka jak wskazano
w par. ,7. CZYSZCZENIE DYSZY DO SPIENIANIA
MLEKA PO KAZDYM UZYCIU”

Kamien obwodu

hydraulicznego

wewnatrz

Przeprowadzi¢ odkamienianie jak wskazano w par.
,10. ODKAMIENIANIE”

Urzadzenie wytacza sie

Interwencja automatycznego wylaczania

Weisna¢ przycisk (@ w celu whaczenia urzadzenia

Po kilku sekundach od wiacze-
nia urzadzenie wytacza sie

Weisniety przycisk wytwarzania lub przy-
cisk funkgji pary.

Zwolni¢ przycisk, nastepnie wcisnac przycisk (1)
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