OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia nale-
zy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje. Zachowac
niniejsza instrukgje.

« W razie uszkodzenia kabla zasilajacego,

nalezy zwrécic sie o jego wymiane do
producenta lub do jego Serwisu Tech-
nicznego, aby zapobiec jakiemukolwiek
ryzyku.

Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wo-
dzie.

W trakcie dziatania urzadzenia tem-
peratura powierzchni zewnetrznych i
pokrywy moze by¢ bardzo wysoka. Ob-
stugiwac urzadzenie dotykajac jedynie
uchwytéw i przyciskéw. W razie potrze-
by uzywac rekawic.

Niniejsze urzadzenie elektryczne dziata
w wysokich temperaturach, ktére moga
spowodowac oparzenia.

Tego urzadzenia nie wolno uzywac dzie-
ciom od 0 do 8 lat.

Niniejsze urzadzenie mogq uzywac dzie-
ai powyzej 8 roku zycia.

Urzadzenie mogg obstugiwac osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
zmystowych lub umystowych, lub nie-
posiadajace doswiadczenia i znajomosci
pod warunkiem, ze beda one nadzoro-
wane i zostang pouczone na temat bez-
piecznego uzytkowania oraz s Swiado-
me zwi3zanego z tym ryzyka.
Przechowywac urzadzenie i jego kabel
poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zy-
ca.

Dzieci nie mogq wykonywac czyszczenia
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i konserwacji lezacych w gestii uzytkow-
nika.

Nie nagrzewac pustego urzadzenia.

Nie uzywac urzadzenia bez produktéw

spozywczych, moze to spowodowac jego
uszkodzenie.

« Urzadzenie przeznaczone jest wylacznie
do uzytku domowego. Nie przewidziano
uzycia w: pomieszczeniach przezna-
czonych na kuchnie dla pracownikow
sklepu, biurach i innych miejscach pracy,
gospodarstwach agroturystycznych, ho-
telach, motelach i innych obiektach re-
kreacyjnych, wynajmowanych pokojach.

« Urzadzenie nie moze by¢ wiczane przy
pomocy zewnetrznego reqgulatora cza-
sowego lub przy pomocy oddzielnego
urzadzenia zdalnego sterowania.

A Niebezpieczeristwo!

Nieprzestrzeganie moze spowodowac obrazenia stwarzajace

zagrozenie dla zycia, wskutek porazenia pradem elektrycznym.
Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia spraw-
dzi¢ czy napiecie w sieci odpowiada wartosci napiecia po-
danej na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Podtaczac urzadzenie jedynie do gniazdek o minimalnym
napieciu 10A i wyposazonych w sprawnie dziatajace uzie-
mienie.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku, gdy
niniejsza norma bezpieczenstwa nie bedzie przestrzegana.

& Ryzyko oparzenia!

Brak przestrzegania ostrzezen moze spowodowac oparzenia.

« Urzadzenie nagrzewa sie podczas pracy. NIE POZOSTAWIAC
URZADZENIAW MIEJSCACH DOSTEPNYCH DLA DZIECI
Przenosic¢ urzadzenie uzywajac odpowiednich uchwytéw.
Nie uzywac nigdy uchwytu zbiornika do przenoszenia
urzadzenia.

Nie pozostawia¢ nigdy kabla urzadzenia zwisajacego z
krawedzi powierzchni, na ktérej stoi urzadzenie, gdyz w
ten sposéb moze go tatwo dosiegna¢ dziecko lub moze
przeszkadzac uzytkownikowi.

Nalezy uwaza¢ na goraca pare, ktéra moze wychodzic z



otwordw.

A Uwaga!

Nieprzestrzeganie ostrzezet moze spowodowac obrazenia lub

uszkodzenie urzadzenia.

+ Nie ustawiac urzadzenia w poblizu Zrédet ciepta.

+ Ibiornik wchodzi automatycznie w centralny sworze.
Dlatego tez, w celu unikniecia uszkodzenia, nie przekreca¢
go recznie, szukajac prawidtowej pozycji.

+ Nie wkiadac zadnych przedmiotéw w otwory wentylacyj-
ne. Nie zatykac ich.

+ Nie wlewac ptynéw do zbiornika poza poziom MAX (E).

« Nie wlewac do zbiornika ilosci oleju przekraczajacej mak-
symalny poziom kubka dozownika oleju (poziom 5).

Zwrécuwage:

Ten symbol podkresla wazne porady i informacje dla uzytkow-

nika.

« Przed przystapieniem do pierwszego uzycia nalezy wyjac
wszystkie elementy papierowe znajdujace sie wewnatrz
urzadzenia, takie jak papierowe zabezpieczenia, instrukcje
obstugi, plastikowe torebki, itp.

+ Przed rozpoczeciem uzywania urzadzenia, nalezy doktad-
nie wymyc zbiornik, mieszadto i pokrywe, przy uzyciu go-
racej wody i ptynu do naczyn. Po zakoficzeniu powyzszej
czynnosci, nalezy wszystkie czesci doktadnie osuszy¢ oraz
usunac pozostatosci wody, ktdre zebraty sie na dnie zhior-
nika.

« Jest rzecza zupetnie normalng, ze podczas pierwszego
uzycia urzadzenia, czu¢ silny zapach nowosci. Przewietrzy¢
pomieszczenie.

« Urzadzenie musi zosta¢ ustawione w odlegtosci przynaj-
mniej 20cm od gniazdka elektrycznego, do ktérego jest
podfaczone.

+  Niektére programy smazenia moga powodowac
ulatnianie sie pary z pokrywy, z tego powodu zaleca
sie nieustawianie urzadzenia pod szafkami lub pot-
kami kuchennymi (rys. 12).

DANE TECHNICZNE
wymiary (LxPxH): 395x325x290 mm
ciezar: 5,7kg

Pozostate dane znajduja sie na tabliczce znamionowej, umiesz-
(zonej na urzadzeniu.

Urzadzenie jest zgodne z nastepujacymi dyrektywami WE:
Rozporzadzenie Komisji (WE) 1275/2008

1
Qr Ten produkt jest zgodny z Rozporzadzeniem (WE) nr
1935/2004 w sprawie materiatdw i wyrobéw przeznaczonych
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do kontaktu z zywnoscia
UTYLIZACJA

ﬁ Nie sktadowac urzadzenia wraz z nieposortowanymi

odpadami komunalnymi, lecz dostarczy¢ do oficjal-
IS

nego punktu segregacji odpadéw.

OPIS URZADZENIA

Pokrywa

Kratka wylotu goracego powietrza (wentylacyjna)
Przyciski zwalniania iluminatora

Wyciagany iluminator

Maksymalny poziom MAX

Kabel zasilajacy

Tacka na skropliny

0gdlny przycisk wiaczania/wyfaczania

Mieszadto

Ibiornik z powtoka ceramiczng

Suwak uchwytu

Uchwyt zbiornika

Kubek dozownik oleju (poziom od 1do 5)
Podswietlany pasek poziomu mocy

Przycisk poziomu mocy

Przycisk regulatora czasowego + (zwiekszenie czasu)
Wyswietlacz

Przycisk requlatora czasowego - (zmniejszenie czasu)
Pokretto wyboru programéw smazenia

Podswietlany przycisk wiaczania/wytaczania programéw
Korpus urzadzenia

Uchwyt do ponoszenia urzadzenia

Przycisk otwierania pokrywy

Kanat zbiorczy skroplin

PROGRAMY GOTOWANIA

Programy automatyczne: wybierajac jednej z ponizszych
programéw, wyswietlacz wyswietli fabrycznie ustawione czasy
gotowania i optymalne poziomy mocy. Parametry te moga zo-
stac zmienione w zaleznosci od przepiséw i osobistych upodo-
ban.
<L POTRAWKA RISOTTO: program ten jest idealny do goto-
wania kazdego rodzaju risotto i potrawek.
W programie tym poziom mocy zostat ustawiony fa-
brycznie na == ====== a (zas gotowania na 45 minut.
Mozna jednak zmieni¢ stopieri gotowania, uzywajac
do tego celu przycisku poziomu mocy (0) oraz czas go-
towania, poprzez wcisniecie przyciskdw + (P) i - (R), w
zaleznosci od wybranego przepisu.
Po otwarciu pokrywy (A) gotowanie NIE zostaje prze-




rwane, a na wyswietlaczu (Q) bedzie wciaz wyswietlony
brakujacy czas do zakoriczenia gotowania.

CIASTO: program ten jest idealny do pieczenia kazdego
rodzaju ciast, muffinéw i ciasteczek.

Zalecamy zawsze nasmarowanie i posypanie maka
zhiornika (J), przed witozeniem ciasta, a w przypadku
produktéw, ktére moga by¢ odwracane podczas piecze-
nia, jak na przyktad rogaliki czy ciasteczka, zalecamy
uzycie papieru do pieczenia.

W programie tym poziom mocy zostat ustawiony fa-
brycznie na == ==c== a czas gotowania na 40 minut.
Mozna jednak zmieni¢ stopieri wypieczenia, uzywajac do
tego celu przycisku poziomu mocy (0) oraz czas piecze-
nia, poprzez wcisniecie przyciskow + (P) i - (R), w zalez-
nosci od wybranego przepisu.

W stosunku do piekarnika tradycyjnego, program ten
pozwala na znaczng oszczednos¢ energii, gdyz nie wy-
maga wstepnego nagrzewania.

Po otwarciu pokrywy (A), gotowanie i ustawiony czas,
wyswietlony na wyswietlaczu (Q) zostang przerwane
i zostang przywrécone automatycznie, po zamknieciu
pokrywy.

PIZZA: program jest idealny do uzyskania chrupiacej piz-
zy, zgodnie z najlepsza woska tradycja.

Zalecamy zawsze naoliwienie dna zbiornika (J), przed
rozpoczeciem pieczenia pizzy domowej roboty, podczas
gdy w przypadku pizzy mrozonej, wystarczy wytozy¢ dno
zhiornika papierem do pieczenia.

W programie tym poziom mocy zostat ustawiony fa-
brycznie na = ==c== a czas gotowania na 30 minut.
Mozna jednak zmieni¢ stopieri wypieczenia, uzywajac do
tego celu przycisku poziomu mocy (0) oraz czas piecze-
nia, poprzez wcisniecie przyciskow + (P) i - (R), w zalez-
nosci od wybranego przepisu.

Po otwarciu pokrywy (A), pieczenie i ustawiony czas,
wyswietlony na wyswietlaczu (Q) zostang przerwane
i zostang przywrdcone automatycznie, po zamknieciu
pokrywy.

ZIEMNIAKI: program ten jest szczegélnie zalecany do
gotowania kazdego rodzaju ziemniakéw, zardwno Swie-
zych, jak i mrozonych, frytek, czy krokietow.

W programie tym poziom mocy zostat ustawiony fa-
brycznie na ===a=a (zas gotowania na 32 minu-
ty.

Mozna jednak zmieni¢ stopiei gotowania, uzywajac
do tego celu przycisku poziomu mocy (0) oraz czas go-
towania, poprzez wcisniecie przyciskow + (P) i - (R), w
zaleznosci od wybranego przepisu.

Po otwarciu pokrywy (A), gotowanie i ustawiony czas,
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wyswietlony na wyswietlaczu (Q) zostang przerwane
i zostang przywrdcone automatycznie, po zamknieciu
pokrywy.

Programy pétautomatyczne: po wybraniu jednego z po-
nizszych programow, na wyswietlaczu pojawi sie standardowy
(zas gotowania i poziomy mocy, ktére nastepnie zostana zmie-
nione, w zaleznosci od przepisow i osobistych upodoban.

ZE3 PIEKARNIK: program ten jest idealny do pieczenia chru-

piacych produktéw, panierowanych (krewetki, kotlety,

krokiety, itp.)

Ponadto wskazany jest do przygotowywania pieczeni,

pieczonej ryby, chleba i warzyw, z lub bez uzycia miesza-

dfa.

Program ten pozwala na znaczng oszczednos¢ energii,

poniewaz nie wymaga wstepnego nagrzewania.

W programie tym poziom mocy zostat ustawiony fa-

brycznie na=====a= a (zas gotowania na 60 minut.

Mozna jednak zmieni¢ stopier pieczenia, uzywajac do

tego celu przycisku poziomu mocy (0) oraz czas piecze-

nia, poprzez wcisniecie przyciskéw + (P) i - (R), w zalez-
nosci od wybranego przepisu.

Po otwarciu pokrywy (A), gotowanie i ustawiony czas,

wyswietlony na wyswietlaczu (Q) zostana przerwane

i zostang przywrdcone automatycznie, po zamknieciu

pokrywy.

AIRGRILL: program ten zalecany jest do przygotowania

na grillu miesa, ryb i warzyw. Idealny réwniez do kori-

cowego etapu przygotowania potraw, ktére musza by¢
najpierw upieczone w piekarniku i nastepnie zapiekane.

W programie tym poziom mocy zostat ustawiony fa-

brycznie na======2= a (zas gotowania na 40 minut.

Mozna jednak zmieni¢ stopien grillowania, uzywajac do

tego celu przycisku poziomu mocy (0) oraz czas grillo-

wania, poprzez wcisniecie przyciskéw + (P) i - (R), w

zaleznosci od wybranego przepisu.

Po otwarciu pokrywy (A), grillowanie i ustawiony czas,

wyswietlony na wyswietlaczu (Q) zostang przerwane

i zostang przywrdcone automatycznie, po zamknieciu

pokrywy.

(el PATELNIA: Program ten pozwala na gotowanie jak w
garnku, z korzyscig posiadania mieszadta, ktére automa-
tycznie miesza jedzenie; idealny do zup, dzeméw, mies
duszonych, soséw, kompotéw, gotowania sktadnikéw i
podsmazania cebuli do pulpetéw miesnych i rybnych.

W programie tym poziom mocy zostat ustawiony fa-
brycznie na — =====3 a czas gotowania na 45 minut.
Mozna jednak zmieni¢ stopieri gotowania, uzywajac
do tego celu przycisku poziomu mocy (0) oraz czas go-

%



towania, poprzez wcisniecie przyciskow + (P) i - (R), w
zaleznosci od wybranego przepisu.

Po otwarciu pokrywy (A) gotowanie NIE zostaje prze-
rwane, a na wyswietlaczu (Q) bedzie wciaz wyswietlony
brakujacy czas do zakoriczenia gotowania.

UZYTKOWANIE

[!]Zwréc’ uwage: Przed rozpoczeciem uzywania urzadze-
nia, nalezy doktadnie wymy¢ zbiornik (J), mieszadto (I) i wycia-
gany iluminator (D), przy uzyciu goracej wody i ptynu do naczyn.
Nalezy wykonac nastepujace czynnosci:

« Otworzy¢ pokrywe (A), wciskajac przycisk (W) (rys. 1).

« Zwolni¢ wyciggany iluminator (D) wciskajac dwa przyciski
(C) (rys. 2).

+  Podnies¢ uchwyt zbiornika (L) do momentu ustyszenia
klikniecia (rys. 3).

+ Wyciagnac zbiornik (J), pociagajac w gére (rys. 4).

+ Wyciagna¢ mieszadto (1) z jego siedziska (rys. 5).

« Wymy¢ zbiornik (J), mieszadto (1) i wyciggany iluminator
(D) (rys. 6).

+ Pozakoriczeniu powyzszej czynnosci, nalezy wszystkie cze-
$ci doktadnie osuszy¢ oraz usuna¢ pozostatosci wody, ktdre
zebraty sie na dnie zbiornika (J).

« Wiozy¢ ponownie zbiornik (J) do wnetrza korpusu urz3-
dzenia (U), ustawiajac go prawidtowo.

+ Obnizy¢uchwytzbiornika (L) przy pomocy suwaka (K) (rys.
7).

«  Jesli przepis to przewiduje, whozy¢ mieszadto (1) w
odpowiednie siedzisko (sworzeri znajdujacy sie na dnie
zbiornika) (rys. 5).

« Wiozyc sktadniki i gotowac w zbiorniku (J), przestrzegajac
ilosci wskazanych w tabeli gotowania/przepisie.

+ Dodac oleju, jesli przewidziany jest w przepisie potrawy,
sprawdzajac ilosci wskazane w tabeli gotowania/przepisie
i uzywajac do tego celu kubka dozownika (M).

« Zamknac pokrywe (A).

« Wiozy¢ wtyczke urzadzenia do gniazdka zasilajacego.

+ Whczy¢ urzadzenie wciskajac gtéwny przycisk wiaczenia/
wytaczenia (H).

+ Przekrecic¢ pokretto wybory programéw gotowania (S) do
z3danej pozydji (rys. 8) (zobacz tabele gotowania/przepi-
sy).

+ Wyregulowac zadany stopien gotowania, wciskajac przy-
cisk poziomu mocy (0) (rys. 9) (zobacz tabele gotowania/
przepisy).

+ Wyregulowac zadany czas gotowania, przy uzyciu przyci-
skow regulatora czasowego + (P) i - (R) (rys. 10). Wyswie-
tlacz (Q) wyswietli ustawione minuty.

« Weisna¢ przycisk wiaczania/wytaczania programéw (T),

ktdry zostanie podswietlony (rys. 11).

Rozpoczyna sie proces gotowania.

Urzadzenie sygnalizuje koniec gotowania dwoma seriami
sygnatéw dzwiekowych. Aby wytaczyc¢ sygnat dzwiekowy,
wystarczy trzymac weisniety przycisk wiaczania/wytacza-
nia programéw (T).

Wytaczy¢ urzadzenie wciskajac gtowny przycisk whaczenia/
wytaczenia (H).

Otworzy¢ pokrywe (A) i wyciagna¢ zbiomik (J) z ugotowa-
nym jedzeniem.

Pozostawi¢ otwarta pokrywe (A), aby umozliwi¢ szybsze
schtodzenie urzadzenia.

meréc' uwage: Podczas procesu gotowania mozna otwo-
rzy¢ pokrywe (A) w celu dodania sktadnikéw lub sprawdzenia
stanu gotowania. Wyswietlacz miga, wentylacja zostanie chwi-
lowo przerwana i zostanie przywrdcona po zamknieciu pokry-
wy. W funkcjach, w ktdrych nie jest przewidziana wentylacja,
gotowanie nie zostaje przerwane.

m Zwrdé¢uwage: Gdy wcisniety jest przycisk wiaczenia/wy-
faczenia programéw (T), wyjecie zbiornika spowoduje wytacze-
nie urzadzenia, ktore powrdci do funkcjonowania po ponownym
whozeniu zbiornika.

meréc' uwage: Podczas pieczenia, po wcisnieciu przyci-
sku whaczenia/wytaczenia programéw (T), urzadzenie ustawi
sie w stanie pauzy. Przytrzymujac przycisk przez przynajmniej
2 sekundy pieczenie zostanie przerwane i funkcja powréci do
parametrow wyjsciowych.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

&Niebezpieczeﬁstwo! Przed przystapieniem do jakiejkol-
wiek czynnosci czyszczenia nalezy wyjac wtyczke z gniazdka za-
silajacego i zostawic urzadzenie do ostygniecia. Nigdy nie zanu-
rzac urzadzenia w wodzie i nie umieszcza¢ go pod strumieniem
biezacej wody. Woda, przedostajac sie do wnetrza urzadzenia,
moze spowodowac porazenie pradem.

Wymy¢ doktadnie (J), mieszadto (1) i iluminator (D), przy

uzyciu goracej wody i ptynu do naczyn. Zbiornik moze by¢

myty w zmywarce, czeste mycie moze jednak zmniejszy¢

whasciwosc powtoki ceramicznej.

Wyczyscic kratke wylotu goracego powietrza (B) bez jej

wyciggania.

Sprawdzac i oprézniac okresowo tacke na skropliny (G),

zwiaszcza w obecnosci duzej ilodci pary.

meréc' uwage: Do czyszczenia zbiornika (J) nie uzywac
przedmiotéw lub Srodkéw Sciernych, lecz tylko miekkiej
szmatki z neutralnym ptynem do naczyn.



NIEPRAWIDEOWOSCI W FUNKCJONOWANIU

Nieprawidfowos¢

Przyczyna/rozwigzanie

Urzadzenie sig nie nagrzewa.

Prawdopodobnie  zainterweniowat bezpiecznik termiczny.
Iwrdci¢ sie do autoryzowanego serwisu technicznego
(urzadzenie musi zosta¢ wymienione).

Zhiomik jest Zle wozony i urzadzenie nie wiacza sie.

Ustawi¢ prawidtowo zbiornik.

Pokrywa nie jest dobrze zamknieta i urzadzenie nie dziata.

Zamknac¢ dobrze pokrywe.

Wyswietlacz wyswietla £/ i wydaje 3 serie sygnatéw dzwiekowych
hip”

Wytaczy¢ urzadzenie, pozostawic do ochtodzenia, sprawdzi¢ czy
urzadzenie zostato uruchomione bez produktéw spozywczych
w jego wnetrzu. W przypadku, gdy nieprawidtowos¢ nie znika,
nalezy zwrdci¢ sie do autoryzowanego serwisu technicznego.

Wyswietlacz wyswietla £3 i wydaje 5 serii sygnatéw dzwiekowych
Hbip!/

Wyfaczy¢ urzadzenie, pozostawi¢ do ochtodzenia, sprawdzic czy
urzadzenie zostato uruchomione bez produktéw spozywczych
w jego wnetrzu. W przypadku, gdy nieprawidtowos¢ nie znika,
nalezy zwrdci¢ sie do autoryzowanego serwisu technicznego .

Wyswietlacz wySwietla £5 i wydaje 7 serii sygnatéw dzwiekowych
g

Zwréci¢ sie do autoryzowanego serwisu technicznego.

Wyswietlacz wySwietla £6 i wydaje 7 serii sygnatéw dzwiekowych
"

Zwréci¢ sie do autoryzowanego serwisu technicznego.
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TABELE GOTOWANIA

Ziemniaki
Przepis | Rodzaj llos¢ Olej Ceas got'owanla Mieszadto Progran.l Poziom Zalecenia
(min) gotowania mocy
1700 gr (*) | poziom 5 40-43 TAK ) === :
1500 gr (*) | poziom 4 37-40 TAK 7 === -
Swieze | 1250gr (*) | poziom3 35-37 TAK b |—==== -
1000 gr (*) | poziom 2 28-31 TAK A |====| -
Ziemniaki 750gr (*) | poziom 1 23-26 TAK ) === .
standardowe
10x10 1500gr | bez 32-34 TAK ) ——= -
1250gr | bez 30-32 TAK d |===0= -
Mrozone | 1000 gr bez 28-30 TAK 7 === -
750qr | bez 26-28 TAK A |====| -
5009r | bez 24-26 TAK A |===| -
Ziemniaki | . . . .
= =] -
veczone | V€ze | 17009 | poziom3 40-83 TAK 7
Ziemniaki w .
cwiartkach Mrozone | 1000 gr bez 30-32 TAK A === -
Mhode 1 y1rozone | 120091 | ez 35-40 TAK G |—=—===]| -
ziemniaki 9
MOKEY | \rgsone | 750gr | bez 2025 NIE A
pieczone 3razy
(*) do obrania
Pierwsze dania
Przepis Rodzaj llos¢ Olej Czas got‘owama Mieszadto Progran.l Poziom
(min) gotowania mocy
Risotto Swieze 480 gr poziom 5 15-18 TAK = ===
Ragu (sos Swieze 1000gr | poziom5 60-65 TAK o R [P—
bolonski)
Paella Mrozona 600 gr bez 13-15 TAK fie} ===
Cannelloni Swieze 1500 gr bez 40-45 NIE = —ec
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Mieso - drob

=
s ° K.
=~ 3 E'e Pozi
. . . . 2= g g s oziom .
Przepis Rodzaj llos¢ Olej S E 2 g2 mocy Zalecenia
8 = | *5
S
Nuggetsy z Mrozone | 750 qr bez 15-18 TAK A | === -
kurczaka
Piezoneudka ¢ v | q000gr | bez | 4550 | N B | —emmme| obrocic2 - 3razy
kurczaka
Duszone udka Swieze | 1000 gr bez 70-80 NIE L | === obréci¢ 2 - 3 razy
kurczaka
Potrawka cieleca | Swieze 600gr | poziom2 | 30-35 TAK L === -
Kotlety cielece Swieze | 3sat. bez 20-25 NIE & | === obrédcpo 15min
Pieczen Swieze | 1000gr | bez 80-90 NIE & | === | obrocic 2 - 3razy
Szaszlyki Swieze 800 gr bez 20-25 NIE % | ====] obroci¢ 2 -3 razy
Hamburgery Swieze | 4szt. bez 15-20 NIE | ===c3| obroci¢po15min
Kotlety mielone | Swieze | 450¢qr bez 25-28 TAK 2 | =memae -
Ryby - skorupiaki
Przepis Rodzaj llos¢ Olej Caas got.owama Mieszadto Progran.l Poziom mocy
(min) gotowania
Paluszki rybne Mrozone 18 szt. bez 20-23 NIE = .
Dzwonko tososia Swieze 400 gr bez 20-25 NIE = P
Filet z fososia Swieze 350 gr bez 20-25 NIE freon) S
Przegrzebki Swieze 4t bez 15-17 NIE ficn} =
Mate katamarnice Swieze 8szt. | poziom1 15-20 NIE fon} e
Krewetki krélewskie | Swieze 600gr | poziom 1 13-18 TAK frow —e—m
Krewetki czerwone | Swieze 800gr | poziom 1 15-20 TAK fron .
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Warzywa

Przepis Rodza llos¢ Olej Ceas got.owama Mieszadto Progran.l Poziom mocy
(min) gotowania
Cukinie Swieze 800gr | poziom5 25-30 TAK e —emee
Baktazany Swieze 1000gr | poziom3 25-30 TAK frie} ——==e
Grzyby Swieze 1000gr | poziom5 20-25 TAK friw} ——==e
Karczochy Mrozone 800gr | poziom3 35-40 TAK fon) ===
Snack
£ o
-] v
S-| £ |58§| £
Przepis Rodza llos¢ Olej *g E E S’ § E Zalecenia
s | = |8 Z
(&)
Swieia | 300gr | poziom1| 30 | NI | "a0lwic blache i obréco
Pizza rie - 180° po 20 min
Mrozona | 450 gr bez 20-25 NIE === obrdci¢ 0 180°po 15min
uzy¢ papieru do
Swieza | 600gr | bez | 2023 | NE | {83 |—e=cac3| pieczeniaiobréco 180°
15mi
(iasto na stono - p’o Tmn
uzy¢ papieru do
Mroona | 700gr | hez | 4550 | NE | &2 |—==coc| pieczeniaiobré¢o180°
po 30min
Mate pizze Mrozona | 14szt. bez 20-25 NIE —===cac=3| uzy¢papieru do pieczenia
Paszteciki Mrozona | 14szt. bez 20-25 NIE — =m0 |  uZy¢ papieru do pieczenia
Krazki cebuli Mrozona 1215 bez 10-15 | NIE o roz’fozyc.rowr?om!ernm na
szt. dnie zbiornika
Desery
R =
[ -] 9
S| | g5 &
Przepis Rodza llosé Olej BE| 3 'ga E E Zalecenia
g | = |58 3B
(5
Crostata (kruche ‘s o
diasto) Swieze 700 gr bez 45-50 NIE B | == -
uzy¢ papieru do
Rogaliki drozdzowe | Mrozone 4s7t. bez 25-30 NIE @ —==c=3| pieczeniaiobrdc o 180°
po 12-13 min
uzy¢ papieru do
Ciasteczka Swieze 8 szt. bez 12-15 NIE é —==cac3| pieczeniaiobrd¢ o 180°
po 15min
Strudel Swiezy | 400gr | bez | 205 | NE | B9 |m=m—mo -
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