OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia nale-
zy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje. Zachowac
niniejsza instrukcje obstugi.

W razie uszkodzenia kabla zasilajacego,
nalezy zwrécic sie o jego wymiane do
producenta lub do autoryzowanego Ser-
wisu Technicznego, aby unikna( jakiego-
kolwiek ryzyka.

Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wo-
dzie.

W trakcie dziafania temperatura ze-
wnetrznych - powierzchni i pokrywy
moze by¢ bardzo wysoka. Obstugiwac
urzadzenie dotykajac wylacznie uchwy-
tow i przyciskow. W razie potrzeby uzy-
wac rekawic.

Niniejsze urzadzenie elektryczne dziata
w wysokich temperaturach, ktére mogq
by¢ przyczyna oparzenia.

Urzadzenie moze byc¢ stosowane przez
dzieci powyzej 8 roku zycia oraz 0soby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
ruchowych lub psychicznych, lub nie-
posiadajace doswiadczenia i koniecznej
wiedzy wytacznie pod nadzorem. lub
po uprzednim otrzymaniu instrukgji na
temat bezpiecznego uzytkowania i i o
ryzyku z nim zwigzanym.. Dzieciom nie
wolno bawic sie urzadzeniem. Czynnosci
zyszczenia i konserwagji, ktdre lezg w
gestii uzytkownika, nie moga by¢ wyko-
nywane przez dzieci bez nadzoru.

Nie podgrzewac pusteqo urzadzenia.
Nie uzywac urzadzenia bez produktéw

spozywczych; moze to doprowadzi¢ do
jego uszkodzenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie
do uzytku domowego. Nie przewidziano
uzycia w: pomieszczeniach przezna-
czonych na kuchnie dla pracownikow
sklepu, biurach i innych miejscach pracy,
gospodarstwach agroturystycznych, ho-
telach, motelach i innych obiektach re-
kreacyjnych, wynajmowanych pokojach.
Urzadzenie nie moze by¢ wiaczane za
pomoc3 zewnetrznego regulatora cza-
sowego lub oddzielnego urzadzenia
zdalnego sterowania.

Niebezpieczeristwo!

Nieprzestrzeganie moze spowodowac obrazenia stwarzajace
zagrozenie dla zycia, wskutek porazenia pradem elektrycznym.

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy napiecie w sieci odpowiada wartosci napie-
cia podanej na tabliczce znamionowej urzadzenia
Podtaczac urzadzenie wytacznie do gniazdka o minimal-
nym obciazeniu 10A i wyposazonych w sprawnie dziataja-
ce uziemienie. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w
przypadku nie przestrzegania takiej zasady.

A Ryzyko Poparzenia!
Brak przestrzegania ostrzezen moze by¢ przyczyna poparzenia.

Podczas funkcjonowania, urzadzenie nagrzewa sie. NIE
POZOSTAWIAC URZADZENIA W MIEJSCACH DOSTEPNYCH
DLA DZIECI.

Przenosi¢ urzadzenie uzywajac odpowiednich uchwytéw.
Nie uzywac nigdy uchwytu zbiornika do przenoszenia
urzadzenia.

Nie pozwoli¢, by kabel zasilajacy zwisat z krawedzi po-
wierzchni, na ktdrej jest stoi urzadzenie, poniewaz mo-
gtoby go z tatwoscia dosiegnac dziecko lub przeszkadzathy
uzytkownikowi.

Nalezy uwaza¢ na goraca pare, ktéra moze wychodzic z
otwor6w.

A Uwaga!

Nieprzestrzeganie ostrzezeri moze spowodowac obrazenia lub
uszkodzenie urzadzenia.

Nie ustawia¢ urzadzenia w poblizu Zrddet ciepfa.



« Zbiornik automatycznie wchodzi w centralny sworzen. Dla-
tego tez, w celu unikniecia uszkodzenia, nie przekrecac go
recznie, szukajac prawidtowej pozyciji.

« Nie wktadac zadnych przedmiotéw do otworéw wentyla-
cyjnych. Nie zatykac ich.

« Nie wlewac ptynéw do zbiornika ponad poziom MAX (E).

« Nie wlewac do zbiornika oleju ponad maksymalny poziom
kubek dozownik oleju (poziom 5).

m Zwré¢uwage:

Ten symbol podkresla wazne dla uzytkownika porady i infor-

madje.
Przed przystapieniem do pierwszego uzycia nalezy wyjac
wszystkie papierowe elementy znajdujace sie wewnatrz
urzadzenia takie, jak papierowe zabezpieczenia, instrukcje
obstugi, plastikowe torebki, itp.
Przed rozpoczeciem uzywania urzadzenia, nalezy doktad-
nie wymy¢ zbiornik, mieszadto i pokrywe w goracej wodzie
zptynem do naczyn. Po umyciu, dokfadnie osuszy¢ wszyst-
kie czeSci oraz usunac pozostatosci wody, ktdre zebraty sie
na dnie zbiornika.
Wydzielanie przez urzadzenie, podczas pierwszego uzycia,
zapachu ,nowosci” jest normalne. Nalezy wywietrzy¢ po-
mieszczenie.
Urzadzenie musi zosta¢ ustawione w odlegtosci przynaj-
mniej 20 cm od gniazdka elektrycznego, do ktdrego bedzie
podfaczone.
Podczas stosowania niektorych programéw z po-
krywy moze si¢ wydobywac para, dlatego tez, nie
zaleca si¢ umieszczania urzadzenia pod pétkami lub
meblami kuchennymi (rys. 12).

DANE TECHNICZNE
wymiary (Szer.xDt.xWys.): 405x325x290 mm
ciezar: 6,3 kg

Pozostate dane znajduja sie na tabliczce znamionowej, umiesz-
(zonej na urzadzeniu.

Urzadzenie jest zgodne z nastepujacymi Dyrektywami
CE:

+ Rozporzadzenie WE 1935/2004 z 27/10/2004 w sprawie
materiatéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zyw-
noscia.

+ Rozporzadzenie Komisji 1275/2008.

UTYLIZACJA

E Nie sktadowac urzadzenia wraz z nieposortowanymi

odpadami komunalnymi, lecz dostarczy¢ do oficjal-
|

nego punktu segregacji odpadéw.
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OPIS URZADZENIA
A Pokrywa

Kratka wylotu goracego powietrza (wentylacja)

Przyciski zwalniania wizjera

Wyjmowany wizjer

Maksymalny poziom MAX

Kabel zasilajacy

Ibiorniczek na skropliny

Gtéwny przycisk wiaczenia/wyfaczenia

Mieszadto

Ibiornik z powtoka ceramiczng (ze sworzniem do umiesz-
czenia mieszadta)

Suwak uchwytu

Uchwyt zbiornika

Kubek dozownik oleju (poziom od 1do 5)

Podswietlany pasek poziomu mocy

Przycisk poziomu mocy

Przycisk requlatora czasowego + (zwiekszenie czasu)
Wyswietlacz

Przycisk regulatora czasowego - (zmniejszenie czasu)
Pokretto przefacznika programéw

Podswietlany przycisk aktywacji/wytaczania programéw
Korpus urzadzenia

Uchwyt do podnoszenia urzadzenia

Przycisk otwierania pokrywy

Kanat na skropliny

Grill
Zbiornik z powtoka teflonowa

_— T T oM m o MW

N< <Xs<c—uvwmmovo==r—=

PROGRAMY GOTOWANIA

Programy automatyczne: po wybraniu jednego z progra-
mow na wyswietlaczu pojawi sie ustawiony czas gotowania i
odpowiedni poziom mocy.

Takie programy mozna zmieni¢ w zaleznoéci od przepisu lub
indywidualnego upodobania.

i}

<= POTRAWKA RISOTTO: program idealny do gotowania
wszystkich rodzajow risotto i potrawek.
W przypadku wybrania takiego programu uzy¢ zbiornika
ze sworzniem na mieszadto (J).
W tej funkcji mieszadto (I) zaczyna sie obraca¢ po okoto
3 minutach, umozliwiajac réwnomierne podsmazenie
produktu (zalecamy réwnomierne rozmieszczenie pro-
duktu na dnie zbiornika).
W tym programie, poziom mocy jest ustawiony domys|-
nie N ======2a (zas gotowania wynosi 60 minut.
w zaleznodci od wybranego przepisu, mozna jednak
zmienic ustawiony stopier za pomocg przyciskow pozio-
mu mocy (0) oraz czas za pomoca przyciskéw regulatora



czasowego + (P) i - (R).

Po otwarciu pokrywy (A) NIE nastepuje przerwanie goto-
wania, wyswietlacz (Q) bedzie pokazywat pozostaty czas
do zakoriczenia programu.

CIASTO: ten program jest idealny do przyrzadzania
wszelkiego rodzaju ciast, muffinek i ciastek.

W przypadku wybrania takiego programu uzyc¢ zbiornika
(2), szczeg6lnie zalecanego do ciast i ciasteczek.

Przed wiozeniem ciasta, zalecamy nasmarowanie i
oprészenia zbiornika (Z) maka, natomiast w przypadku
przyrzadzania produktow, ktére mozna przekreci¢ pod-
(zas pieczenia, jak na przyktad rogaliki drozdzowe lub
ciastka, uzyc papieru do pieczenia.

W tym programie, poziom mocy jest ustawiony domys|-
nie Na == === a (zas gotowania wynosi 40 minut.
w zaleznosci od wybranego przepisu, mozna jednak
zmienic ustawiony stopiel za pomoca przyciskéw pozio-
mu mocy (0) oraz czas za pomoca przyciskéw regulatora
czasowego + (P) i - (R).

W odréznieniu od tradycyjnego piekarnika, taki program
pieczenia umozliwia znaczna oszczednos¢ energetyczng
poniewaz nie wymaga wstepnego nagrzania.

Po otwarciu pokrywy (A) nastepuje pauza w pieczeniu
i ustawiony czas, widoczny na wyswietlaczu (Q) zatrzy-
muje sie. Zostanie automatycznie wznowiony po za-
mknigciu pokrywy.

PIZZA: taki program jest idealny do przygotowania chru-
piacej, prawdziwej whoskiej pizzy.

Do tego rodzaju programu uzy¢ zbiornika (Z).

Do pieczenia domowej pizzy zawsze powinno sie naoli-
wi¢ zbiornik (Z), natomiast w przypadku pizzy mrozonej
wystarczy wytozyc¢ papier do pieczenia.

W tym programie, poziom mocy jest ustawiony domys|-
nie Na ====coco a (zas przyrzadzania wynosi 30 mi-
nut. w zaleznosci od wybranego przepisu, mozna jednak
zmienic ustawiony stopie za pomoca przyciskéw pozio-
mu mocy (0) oraz czas za pomoca przyciskéw regulatora
czasowego + (P) i - (R).

Po otwarciu pokrywy (A) nastepuje pauza w pieczeniu
i ustawiony czas, widoczny na wyswietlaczu (Q) zatrzy-
muje sie. Zostanie automatycznie wznowiony po za-
mknigciu pokrywy.

ZIEMNIAKI: taki program jest szczegdlnie zalecany do
przyrzadzania wszelkiego rodzaju potraw z ziemniakéw,
zaréwno Swiezych jak i mrozonych, pokrojonych w stupki
lub w formie krokiecikéw.

W przypadku wybrania takiego programu uzy¢ zbiornika
ze sworzniem na mieszadto (J).

W tej funkji mieszadto (1) zacznie sie obracac po kilku
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minutach, aby nie potama¢ zamrozonych jeszcze ziem-
niakow.
W tym programie, poziom mocy jest ustawiony domysl-
Nie na =======2 3 (zas przyrzadzania wynosi 32 mi-
nut. w zaleznosci od wybranego przepisu, mozna jednak
zmienic ustawiony stopier za pomocg przyciskow pozio-
mu mocy (0) oraz czas za pomocg przyciskéw regulatora
czasowego + (P) i - (R).
Po otwarciu pokrywy (A) nastepuje pauza w pieczeniu
i ustawiony czas, widoczny na wyswietlaczu (Q) zatrzy-
muje sie. Zostanie automatycznie wznowiony po za-
mknieciu pokrywy.

EA GRILL: taki program jest idealny do grillowania kazdego
rodzaju produktu.
Do tego programu zawsze uzywac grilla (Y) pofozonego
na dnie zbiornika (Z).
W tym programie, poziom mocy jest ustawiony domys|-
nie na === 3 (zas przyrzadzania wynosi 50 mi-
nut. w zaleznosci od wybranego przepisu, mozna jednak
zmienic ustawiony stopieri za pomocg przyciskow pozio-
mu mocy (0) oraz czas za pomoca przyciskéw regulatora
czasowego + (P)i- (R).
Po otwarciu pokrywy (A) nastepuje pauza w pieczeniu
i ustawiony czas, widoczny na wyswietlaczu (Q) zatrzy-
muje sie. Zostanie automatycznie wznowiony po za-
mknieciu pokrywy.

Programy pét-automatyczne: po wybieraniu jednego z
ponizszych programéw na wyswietlaczu pojawi sie domysinie
ustawiony czas i podstawowy poziom mocy, ktére zostana zmie-
nione w zaleznosci od przepisu lub indywidualnych upodoban.

B3 PIEKARNIK: taki program jest idealny do przyrzadzania

chrupiacych produktéw, ktére przed wtozeniem sq pa-
nierowane (krewetki, kotlety, krokiety itp).

Jest rdwniez zalecany do przygotowywania pieczeni,
ryb, chleba i pieczonych warzyw; mozna go uzywac z
mieszadfem (1) lub bez. | dlatego mozna stosowac oby-
dwa zbiorniki.

Taki program pieczenia umozliwia znaczng oszczedno$é
energetyczng poniewaz nie wymaga wstepnego nagrza-
nia.

W tym programie, poziom mocy jest ustawiony domysl-
nie na =====ac3 3 (zas przyrzadzania wynosi 60 mi-
nut. w zaleznosci od wybranego przepisu, mozna jednak
zmieni¢ ustawiony stopie za pomoca przyciskdw pozio-
mu mocy (0) oraz czas za pomocg przyciskdw regulatora
czasowego + (P)i- (R).

Po otwarciu pokrywy (A) nastepuje pauza w pieczeniu
i ustawiony czas, widoczny na wyswietlaczu (Q) zatrzy-



muje sie. Zostanie automatycznie wznowiony po za-
mknieciu pokrywy.

AIRGRILL: program zalecany do przyrzadzania grillowa-
nego miesa, ryb i warzyw. ldealny réwniez do dokoricze-
nia pieczenia potraw, ktére s poczatkowo przyrzadzane
w piekarniku a nastepnie zapiekane.

Do tego rodzaju programu uzy¢ zbiornika (Z).

W tym programie, poziom mocy jest ustawiony domysl-
nie na === (zas przyrzadzania wynosi 40 mi-
nut. w zaleznosci od wybranego przepisu, mozna jednak
zmienic ustawiony stopiel za pomoca przyciskéw pozio-
mu mocy (0) oraz czas za pomoca przyciskéw regulatora
czasowego + (P) i - (R).

Po otwarciu pokrywy (A) nastepuje pauza w pieczeniu
i ustawiony czas, widoczny na wyswietlaczu (Q) zatrzy-
muje sie. Zostanie automatycznie wznowiony po za-
mknieciu pokrywy.

PATELNIA: Program umozliwia przyrzadzanie potraw ja
w przypadku gotowania w garnku, z mozliwoscia uzycia
mieszadfa, ktére automatycznie miesza potrawe; ideal-
ny do przyrzadzania zup, dzeméw, duszonych potraw,
5056w, napojow owocowych, gotowania i podsmazania
sktadnikow do miesnych i rybnych pulpetéw.

W przypadku wybrania takiego programu uzy¢ zbiornika
ze sworzniem na mieszadto (J).

W tym programie, poziom mocy jest ustawiony domysl-
nie Na === a (zas przyrzadzania wynosi 40 mi-
nut. w zaleznosci od wybranego przepisu, mozna jednak
zmienic ustawiony stopiefl za pomoca przyciskéw pozio-
mu mocy (0) oraz czas za pomocg przyciskow requlatora
czasowego + (P) i- (R).

Po otwarciu pokrywy (A) NIE nastepuje przerwanie goto-
wania, wyswietlacz (Q) bedzie pokazywat pozostaty czas
do zakoniczenia programu.

%

UZYTKOWANIE

mlwréc’ uwage: Przed rozpoczeciem uzywania urzadzenia,
nalezy dokfadnie umyc¢ w cieptej wodzie z neutralnym ptynem
do naczyn zbiornik (J) e (Z), mieszadto (1), grill (Y) i wyjmowany
wizjer (D).
Nalezy wykonac nastepujace czynnosci:
Otworzy¢ pokrywe (A) wciskajac przycisk (W) (rys. 1).
Zwolni¢ wyjmowany wizjer (D) wciskajac dwa przyciski (C)
(rys. 2).
Podnies¢ uchwyt zbiornika (L) do momentu ustyszenia
klikniecia (fig. 3).
Wyjac zbiornik (J) pociagajac go do géry (rys. 4).
Wyja¢ mieszadto (I) z gniazda (rys. 4).
Umy¢ zbiornik (J) i (Z), mieszadto (1), grill (Y) i wyjmowany
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wizjer (D) (rys. 6).

Po umyciu, doktadnie osuszy¢ wszystkie czesci oraz usunac
pozostatosci wody, ktdre zebraly sie na dnie zbiornika (J) i
.

Whozy¢ zbiornik (J) lub (Z) (w zaleznosci od przepisu) do
urzadzenia (U) umieszczajac go prawidtowo.

Obnizy¢ uchwyt zbiornika (L) za pomocg suwaka (K) (rys.
7).

W zaleznosci od przepisu, wtozy¢ mieszadto (I) do
gniazda (sworzen znajdujacy sie na dnie zbiornika (J)) (rys.
4).

W przypadku wybrania programu GRILL, zawsze uzy¢ grilla
(Y) umieszczajac go na dnie zbiornika (Z) (rys. 5).

Whozy¢ sktadniki i gotowac w zbiorniku (J) lub (2), prze-
strzegajac ilosci wskazanych w tabeli gotowania/przepi-
sach.

Dodac oleju, jezeli wskazany w przepisie potrawy, spraw-
dzajac ilosci wskazane w tabeli gotowania/przepisach i
uzywajac do tego celu kubka dozownika (M).

Zamknac pokrywe (A).

Wrozy¢ wtyczke urzadzenia do gniazdka zasilajacego.
Wiaczy¢ urzadzenie wciskajac gtdwny przycisk wiaczenia/
wytaczenia (H).

Przekrecic pokretto przefacznika programéw (S) na zadana
pozycje (rys. 8) (patrz tabela gotowania/przepisy).
Ustawic zadany stopien wciskajac przycisk poziomu mocy
(0) (rys. 9) (patrz tabela gotowania/przepisy).

Ustawic zadany czas za pomocg przyciskéw regulatora cza-
sowego + (P) i - (R) (rys. 10). Na wyswietlaczu (Q) pojawia
sie ustawione minuty.

Weisna¢ przycisk aktywacji/wytaczania programéw (T),
ktdry podswietli sie (rys. 11).

Rozpocznie sie proces gotowania.

Urzadzenie powiadomi o zakoriczeniu czasu gotowania
dwoma seriami sygnatéw dzwiekowych. Aby wytaczy¢
sygnat dzwiekowy, wystarczy wcisna¢ przycisk minutnika
aktywacji/wytaczania programéw (T).

Wytaczy¢ urzadzenie wciskajac gtowny przycisk wiaczenia/
wytaczenia (H).

Otworzy¢ pokrywe (A) i wyjac¢ zbiornik (J) lub (Z) z gotowa
potrawa.

Pozostawi¢ otwarta pokrywe (A), aby urzadzenie szybciej
wystygto.

m Zwrd¢ uwage: Aby zagwarantowac optymalne rezultaty,
w niektérych programach mieszadto (1) zaczyna sie obracac po
kilku minutach od uaktywnienia.

meréc' uwage: Podczas procesu gotowania mozna otwo-
rzy¢ pokrywe (A) w celu dodania sktadnikéw lub sprawdzenia
stanu przyrzadzanej potrawy. Wyswietlacz miga i nastepuje



chwilowe przerwanie wentylaji, ktéra powrdci do funkcjono-
wania po zamknieciu pokrywy. W programach, ktdre nie prze-
widuja wentylacji gotowanie nie zostaje przerwane.

Zwro¢ uwage: Gdy przycisk aktywacji/wylczania pro-
gramow (T) jest aktywny, wyjecie zbiornika powoduje wytacze-
nie urzadzenia, funkgjonowanie zostanie wznowione po jego
ponownym wtozeniu na miejsce.

Zwrd¢ uwage: Podczas pieczenia, po weisnieciu przyci-
sku wiaczenia/wytaczenia programéw (T), urzadzenie ustawi
sie w stanie pauzy. Przytrzymujac przycisk przez przynajmniej
2 sekundy pieczenie zostanie przerwane i funkcja powréci do
parametréw wyjsciowych.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

A Niebezpieczeristwo! Przed przystapieniem do jakiej-
kolwiek czynnosci czyszczenia nalezy wyjac wtyczke z gniazdka
zasilajacego i poczekac na ostygniecie urzadzenia. Nigdy nie
zanurzac urzadzenia w wodzie i nie umieszczac go pod strumie-
niem biezacej wody. Przedostajaca sie do wnetrza urzadzenia
woda, moze doprowadzi¢ do porazenie pradem.

« Doktadnie umy¢ zbiornik (J) i (), mieszadto (1), grill (Y) i
wizjer (D) w goracej wodzie z ptynem do naczyn. Zbiornik
mozna my¢ w zmywarce, ale czeste mycie moze ograniczy¢
whasciwosci powtoki ceramicznej.

« Wyczysc¢ kratke wylotu goracego powietrza (B) bez jej
zdejmowania.

+ Okresowo sprawdzac i opréznia¢ zbiorniczek na skropliny
(G), zwhaszcza w przypadku duzej ilosci pary.

mlwnic’ uwage: Do czyszczenia zbiornika (J) i (Z) nie sto-
sowac $ciernych przedmiotéw i detergentéw, mozna uzywac
wytacznie miekkiej Sciereczki i neutralnego ptynu do naczyn.
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NIEPRAWIDEOWOSCI W FUNKCJONOWANIU

Nieprawidtowos¢

Przyczyna/rozwiazanie

Urzadzenie nie nagrzewa sie

Prawdopodobnie zainterweniowat bezpiecznik termiczny. Zwrdcic sie
do autoryzowanego serwisu technicznego (musi by¢ wymieniony)

Zhiomik jest Zle wtozony i urzadzenie nie funkcjonuje

Ustawic zbiornik prawidtowo

Pokrywa nie jest dobrze zamknieta i urzadzenie nie dziata

Dobrze zamknac¢ pokrywe

Mieszadto (E) nie obraca sie

Trzeba odczekac kilka minut od rozpoczecia programu

Na wyswietlaczu pojawia sie napis £/ i zostaja wyemitowane
3 serie sygnatdw dzwiekowych

Wyfaczy¢ urzadzenie i poczekac, az ostygnie; sprawdzic, czy nie zostato
whaczone puste. W przypadku trwajacej nieprawidtowosci zwrdcic sie
do autoryzowanego serwisu technicznego

Na wyswietlaczu pojawia sie napis £3 i zostaje wyemitowa-
nych 5 serii sygnatow dZwiekowych

Wytaczy¢ urzadzenie i poczekac, az ostygnie; sprawdzic, czy nie zostato
wiaczone puste. W przypadku trwajacej nieprawidtowosci zwréci¢ sie
do autoryzowanego serwisu technicznego

Na wyswietlaczu pojawia sie napis £5 i zostaje wyemitowa-
nych 7 serii sygnatéw dzwigkowych

Zwrocic sie do autoryzowanego serwisu technicznego

Na wyswietlaczu pojawia sie napis £5 i zostaje wyemitowa-
nych 7 serii sygnatéw dzwiekowych

Zwrdcic sie do autoryzowanego serwisu technicznego

TABELA GOTOWANIA
Ziemniaki

1700 g (*) | poziom 5 40-43 TAK b4 |====
1500 (*) | poziom 4 37-40 TAK b4 |====
Swieze | 12509 (*) | poziom 3 3537 TAK g ——=
1000 (*) | poziom 2 28-31 TAK b |—====
Ziemniaki 7509 (*) | poziom 1 23-26 TAK b |====
tradycyjne 10x10 1500g | bez 32-34 TAK d | ===
12509 | bez 30-32 TAK b |—====
Mrozone | 1000 g bez 28-30 TAK b |—====
7509 bez 2628 TAK b |—====
5009 | bez 24-26 TAK A |—====
Ziemniaki pieczone Swieze 17009 | poziom 3 40-43 TAK @ B [=
Ziemniaki w ¢wiartkach | Mrozone | 1000 g bez 30-32 TAK ) ——=
Mtode ziemniaki Mrozone | 12009 bez 35-40 TAK 7 s
Krokiety Mrozone | 750¢ bez 20-25 TAK a —==

(*) do obrania
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PIERWSZE DANIA

. . . . (zas gotowania | Mieszadto Program Poziom
Przepis Rodzaj llos¢ Olej . . R
(min) mescolatrice | gotowania mocy
Risotto Swieze 480q | poziom5 15-18 TAK = ——me
Sos ragu Swiezy 10009 | poziom5 60-65 TAK ] P
Paella MroZona 6009 bez 13-15 TAK o) e
Cannelloni Swieze 1500 g bez 40-45 NIE fron e
MIESO - DROB
s
s o £ g 2
Przepis Rodzaj llos¢ Olej E £ E = 5 § Poziom Porad
P ) ) SE| 8 g g2 mocy v
M99RYZ | sone | 7509 | bez | 1518 | TK | M | e -
kurczaka
Pieczone udkaz Swieze 1000 g bez 45-50 NIE | === obréci¢ 2-3 razy
kurczaka
Uhazkurazka | ¢ iose | 1000g | ber | 7080 | NE | Lo | emes| obrocic2-3ray
w sosie
Potrawkacieleca | Swieza | 600g | poziom2 | 30-35 TAK B P— -
Schabowe wolowe | Swieze | 3szt. bez 20-25 NIE B | === obréd¢po 15 min
Pieczer Swieza | 1000 bez 80-90 NIE B | o obrdcic 2-3 razy
Szasziyki Swieze | 800¢ bez 20-25 NIE M\ | == obréci¢ 2-3 razy
Hamburgery Swieze | 4sit. bez 15-20 NIE % | === obréci¢po 15 min
Kotlety mielone | Swieze | 450¢ bez 25-28 TAK AR P— -
uzycgrillai
Kotlety jagniece | Swieze | 600g bez 12-15 NIE D | _—eme=| obrécicpo10
minutach
uzycgrillai
Soydeflaz | ¢ v | so0g | bez | 2025 | NE @ | _ =] obrécié po 13-15
kurczaka )
minutach
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Ryby - Skorupiaki

e £ =
Caas T E g s Poziom
Przepis Rodzaj llos¢ Olej gotowania g \—g; 'gn H moc Porady
mn) | £8 | £§ y
Paluszkirybne | Mrozone | 18szt. bez 20-23 NIE NS P -
Dzwonko z _ 5
tososia Swieze 400g bez 20-25 NIE fn) — e -
Filetztososia | Swiezy | 350¢ bez 20-25 NIE o S PR -
Przegrzebki Swieze 4zt bez 15-17 NIE i —emcr -
Mate katamarnice | Swieze | 8szt. | poziom1 15-20 NIE e PR -
Krewetki | ¢ ise | 600g | pozom? | 1318 TAK B || -
krélewskie
Kewetld 1 ¢ e | 800g | poriom1 | 1520 TAK = S P
(zerwone
uzycgrilla
Dorata Swieza 2szt. bez 20-25 NIE @ | | | obréai¢
po 13-15
minutach
uzycgrillai
Szasztykirybne | Swieze 3009 bez 12-15 NIE (8 | S ==a| obrdci¢po
10 minutach
Warzywa
Przepis Rodzaj llos¢ Olej Ceas got‘owama Mleszadi.o Progran.l Poziom mocy
(min) mescolatrice | gotowania
Cukinie Swieze | 800g | poziom5 25-30 TAK e} J—
Baktazany Swieze | 1000g | poziom3 25-30 TAK e} P
Grzyby Swieze | 1000g | poziom5 20-25 TAK fr =)
Karczochy Mrozone | 8009 | poziom3 35-40 TAK feon) —eme=m
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Snack

<
£ o & = g
. . . | E=| 25| E 5 E
- = N =
Przepis Rodzaj llos¢ Olej SE| Z¢S g % § Porady
i |7E|8 B
£, poziom A naoliwi¢ zbiornik i obré-
- Swieza | 3009 | T 0] NE === (i¢0180° po 20 min
Mrozona | 4509 bez 20-25 NIE == 0brdci¢o 180°po 15min
uzy¢ papieru do piecze-
Swieze | 600g bez | 20-23 | NIE & || niaiobracico 180° po
. 15 min
(iasto na stono — -
uzy¢ papieru do piecze-
Mrozone | 700g bez | 4550 | NIE 2 || niaiobréci¢ 0 180° po
30min
Mate pizze Mrozone | 14szt. bez 20-25 NIE = UZyCpapieru do pieczenia
Paszteciki Mrozone | 14szt. bez 20-25 NIE == | UZyC papieru do pieczenia
Krazki cebuli Mrozone | 127155zt | bez | 1015 | NE | 68 |mememes| omEME ulozytna
dnie zhiorika
Desery
© ° -
s o .¥ R S
. | | E=|3E|EE| E
Przepis Rodzaj llos¢ Olej g E 5 E gé S Porady
wvi -] - N
§ |ZE =&
Crostata (kruche - o
ciasto) Swieze 7009 bez 45-50 NIE === ——— -
uzy¢ papieru do piecze-
Rogaliki drozdzowe | Mrozone | 4szt. bez 25-30 NIE B3 | o] niaiobrécico 180° po
12-13 min
uzy¢ papieru do piecze-
Ciasteczka Swieze 8 szt. bez 12-15 NIE B3 | —emcaes| niaiobrécico180° po
15min
Strudel Swiezy | 400g | bez | 205 | NE | 28 |emems -
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