OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia nalezy
uwaznie przeczytac wszystkie instrukcje.

Zachowac niniejsza instrukgje.

W razie uszkodzenia kabla zasilajacego,
nalezy zwrdcic sie o jego wymiane do pro-
ducenta lub do jego Serwisu Technicznego,
aby zapobiec jakiemukolwiek ryzyku.
Nigdy nie zanurzac urzadzenia w wodzie.
W trakcie dziatania urzadzenia tempera-
tura powierzchni zewnetrznych i pokrywy
moze byc¢ bardzo wysoka.

Obstugiwac urzadzenie dotykajac jedynie
uchwytéw i przyciskéw. W razie potrzeby
uzywac rekawic.

Niniejsze urzadzenie elektryczne dziata w
wysokich temperaturach, ktére moga spo-
wodowac oparzenia. Urzadzenie moze by¢
uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8
lat i przez osoby o ograniczonych zdolno-
Sciach psychicznych, fizycznych i rucho-
wych lub o niewystarczajacym doswiad-
czeniu i wiedzy, pod warunkiem, Ze beda
uwaznie nadzorowane lub zostaty pouczo-
ne 0 bezpiecznym uzytkowaniu urzadzenia
i 0 ryzyku z nim zwigzanym. Nalezy pilno-
wag, by dzieci nie bawity sie urzadzeniem.
Czynnosci czyszczenia i konserwadji nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba
Ze maja powyzej 8 lat i s3 stale nadzorowa-
ne. Trzymac urzadzenie i kabel zasilajacy z
dala od dzieci w wieku ponizej 8 lat.

Nie podgrzewac pustego urzadzenia.

Nie uzywaC urzadzenia bez produktow
spozywczych, moze to spowodowac jego
uszkodzenie.

Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do
uzytku domowego. Nie przewidziano uzy-
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(ia w: pomieszczeniach przeznaczonych na
kuchnie dla pracownikéw sklepu, biurach
i innych miejscach pracy, gospodarstwach

agroturystycznych, hotelach, motelach i
innych obiektach rekreacyjnych, wynaj-
mowanych pokojach.

Urzadzenie nie moze hy¢ wiaczane przy
pomocy zewnetrznego requlatora czaso-
wego lub przy pomocy oddzielnego urza-
dzenia zdalnego sterowania.

Niebezpieczeristwo!
Nieprzestrzeganie moze spowodowac obrazenia stwarzajace za-
grozeme dla zycia, wskutek porazenia pradem elektrycznym.
Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia nalezy
skontrolowac, czy napiecie w sieci odpowiada wartosci napie-
cia podanej na tabliczce znamionowej urzadzenia
Podtaczac urzadzenie wytacznie do gniazdek o minimalnym
obciazeniu 10 A i wyposazonych w sprawnie dziatajace uzie-
mienie. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypad-
ku, gdy niniejsza zasada bezpieczeistwa nie bedzie przestrze-
gana.

& Ryzyko oparzenia!

Brak przestrzegania ostrzezer moze spowodowac oparzenia.
Podczas funkcjonowania, urzadzenie nagrzewa sie.
NIE POZOSTAWIAC URZADZENIA W MIEJSCACH DOSTEPNYCH
DLA DZIECI
Przenosi¢ urzadzenie uzywajac odpowiednich uchwytow.
Nie uzywac nigdy uchwytu zhiornika do przenoszenia urza-
dzenia.
Nie pozostawiac nigdy kabla urzadzenia zwisajacego z krawe-
dzi powierzchni, na ktdrej stoi urzadzenie, gdyz w ten sposéb
moze go fatwo dosiegnac dziecko lub moze przeszkadza¢
uzytkownikowi.
Nalezy uwazac na goraca pare, ktéra moze wychodzi¢ z otwo-
row.

A Uwaga!

Nieprzestrzeganie ostrzezen moze spowodowac obrazenia lub

uszkodzenie urzadzenia.
Nie ustawia¢ urzadzenia w poblizu Zrédet ciepta.
Zhiornik wchodzi automatycznie w centralny sworzen.
Dlatego tez, w celu unikniecia uszkodzenia, nie przekrecac go
recznie, szukajac prawidtowej pozycji.
Nie wprowadza¢ zadnych przedmiotéw w otwory wentylacyj-
ne. Nie zatykac ich.
Nie wlewac ptyndw do zbiornika poza poziom MAX (R).



Nie wlewa¢ do zbiornika oleju poza maksymalny poziomu
kubka dozownika (poziom 5).

m Zwrééuwage:

Ten symbol podkresla wazne porady i informacje dla uzytkownika.

+ Przed przystapieniem do pierwszego uzycia nalezy wyjac
wszystkie elementy papierowe znajdujace sie wewnatrz
urzadzenia, takie jak papierowe zabezpieczenia, instrukcje
obstugi, plastikowe torebki, itp.

+ Przed rozpoczeciem uzywania urzadzenia, nalezy doktadnie
wymyc¢ zhiornik, mieszadfo i pokrywe, przy uzyciu goracej
wody i ptynu do naczyn. Po zakoriczeniu powyzszej czynnosd,
nalezy wszystkie czedci doktadnie osuszyc oraz usuna¢ pozo-
statosci wody, ktdre zebraty sie na dnie zbiornika.

+ Wydzielanie przez urzadzenie, podczas pierwszego uzycia,
zapachu “nowosci’, jest zjawiskiem zupetnie normalnym.
Przewietrzy¢ pomieszczenie.

+ Urzadzenie musi zostac ustawione w odlegtosci przynajmniej
20cm od gniazdka elektrycznego, do ktérego jest podtaczone.

DANE TECHNICZNE

FH1163 FH1363
wymiary (LxPxH): 395x325x270mm 395x325x290
ciezar: 4,8kg Skg

Pozostate dane znajduja sie na tabliczce znamionowej, umieszczo-

nej na urzadzeniu.

d Urzadzenie jest zgodne z nastepujacymi dyrektywami WE:

« Dyrektywa Niskiego Napiecia 2006/95/WE wraz z pozniejszy-
mi nowelizacjami;
Dyrektywa 2004/108/WE w sprawie kompatybilnosci elek-
tromagnetycznej i Rozporzadzenie (WE) 1935/2004 z dnia
27/10/2004 w sprawie materiatéw i wyrohéw przeznaczo-
nych do kontaktu z zywnoscia.
Rozporzadzenie Komisji (WE) 1275/2008

UTYLIZACJA
Zgodnie z dyrektywa Europejska 2002/96/WE, urzadze-
E nie nie moze by¢ utylizowane z odpadami domowymi,
lecz oddane do oficjalnego oérodka segregacji odpadow.
|
OPIS URZADZENIA
Pokrywa
Pokretto termostatu
Wyciagany iluminator
Maksymalny poziom MAX
Mieszadfo
Zhiornik z powtoka ceramiczng
Suwak uchwytu
Uchwyt zbiornika
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Kubek dozownik oleju (poziom od 1do 5)
Uchwyt do ponoszenia urzadzenia

Korpus urzadzenia

Wyciagany minutnik

Przycisk wiaczenia dolnej grzatki
Podswietlany przycisk wtaczania/wytaczania
Przycisk otwierania pokrywy

Zhiomiczek na skropliny

Przyciski zwalniania iluminatora

Kratka wylotu goracego powietrza

L mo vo == —

PIERWSZE UZYCIE

meréc’ uwage: Przed rozpoczeciem uzywania urzadzenia,

nalezy doktadnie wymyc zbiorik (F), mieszadto (E) i wyciagany

iluminator (C), przy uzyciu goracej wody i ptynu do naczyn.

Nalezy wykonac nastepujace czynnosci:

« Otworzy¢ pokrywe (A), wciskajac przycisk (Q) (rys. 1).

« Iwolni¢ wyciagany iluminator (C) wciskajac dwa przyciski (S)
(rys.2).

+ Podnies¢ uchwyt zbiornika (H) do momentu ustyszenia Klik-
niecia (rys. 3).

« Wyciagnac zbiornik (F), pociagajac w gére (rys. 4).

+ Wyciagna¢ mieszadto (E) z jego siedziska (rys. 5).

« Wymyc¢ zhiornik (F), mieszadto (E) i wyciagany iluminator (C)
(rys. 6).

« Po zakoficzeniu powyzszej czynnosci, nalezy wszystkie czesci
dokfadnie osuszy¢ oraz usunac pozostatosci wody, ktdre ze-
braty sie na dnie zbiornika (F).

GOTOWANIE Z MIESZADLEM

m Zwrdé uwage: Taki typ gotowania jest szczegdInie wskaza-
ny do gotowania ziemniakéw.
Wtozy¢ ponownie zbiornik (F) do wnetrza korpusu urzadzenia
(M), ustawiajac go prawidtowo.
Obnizy¢ uchwyt zbiornika (H) przy pomocy suwaka (G) (rys.
7).
Nastepnie wiozy¢ mieszadto (E) w jego siedzisko (sworzen
znajduje sie na dnie zbiornika).
Wrozy¢ sktadniki i gotowa¢ w zbiorniku (F), przestrzegajac
ilosci wskazanych w tabeli gotowania/przepisie.
Dodac oleju, jesli przewidziany jest w przepisie potrawy,
sprawdzajac ilosci wskazane w tabeli gotowania/przepisie i
uzywajac do tego celu kubka dozownika (1).
Zamknac pokrywe (A).
Wiozy¢ wtyczke urzadzenia do gniazdka zasilajacego.
Ustawi¢ pokretto termostatu (B) w zadanej pozycji (zobacz
tabele gotowania/przepisy).
Weisnac przycisk wiaczenia dolnej grzatki (0) jesli wybrany
typ gotowania tego wymaga (zobacz tabele gotowania/prze-




pisy).

Weisnac przycisk wiaczenia/wytaczenia (P), ktdry sie zaswieci.
Rozpoczyna sie proces gotowania.

Ustawi¢ zadany czas gotowania, poprzez wcisniecie przycisku
znajdujacego sie na minutniku (N) (rys. 8), wyswietlacz poka-
ze ustawione minuty.

Nastepnie cyfry zaczna migac, oznacza to, Ze rozpoczat sie czas
gotowania. Ostatnia minuta wySwietlona jest w sekundach.
W przypadku bedu w ustawieniu czasu, mozna ustawi¢ nowy
(zas, trzymajac widniety przycisk przez ponad 2 sekundy. Wy-
Swietlacz wyzeruje sie i bedzie mozna powtérzyc operacje.
Minutnik sygnalizuje koniec gotowania dwoma seriami sy-
gnatow dzwiekowych, w odstepie okoto 20 sekund.

Aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy, wystarczy weisnac przycisk
minutnika.

m Zwro¢ uwage: Minutnik nie wytacza urzadzenia.

Zwrd¢ uwage: Aby zagwarantowac optymalny rezultat,
mieszadto (E) zaczyna obracacsie po kilku minutach od uruchomie-
nia gotowania.

m Zwro¢ uwage: Podczas procesu gotowania mozna otworzy¢
pokrywe (A) w celu dodania sktadnikéw lub sprawdzenia stanu go-
towania. Zostaje na moment przerwana wentylacja, ktdra powrdci
do funkcjonowania po zamknieciu pokrywy.

Zwréé uwage: Gdy wcisniety jest przycisk wiaczenia, wyje-
cie zbiornika spowoduje wytaczenie urzadzenia, ktdre powrdci do
funkcjonowania po ponownym wtozeniu zbiornika.

+ Pozakoriczeniu gotowania nalezy wcisnac ponownie przycisk
wiaczenia dolnej grzatki (0), w celu jej wytaczenia, jesli weze-
$niej zostata whaczona.

Wytaczy¢ urzadzenie weiskajac przycisk waczenia/wytacze-

nia (P).

GOTOWANIE BEZ MIESZADLA

[!] Zwroc uwage: Taki typ gotowania jest szczegdlnie wskaza-

ny do przygotowywania ciast, tortow i pizzy.

« Whozy¢ ponownie zbiornik (F) do wnetrza korpusu urzadzenia
(M), ustawiajac go prawidtowo.

+ Obnizy¢ uchwyt zbiornika (H) przy pomocy suwaka (G) (rys.
7).

« Whozyc¢ sktadniki i gotowac w zbiorniku (L), przestrzegajac
ilosci wskazanych w tabeli gotowania/przepisach.

+ DodaC oleju, jesli przewidziany jest w przepisie potrawy,
sprawdzajac ilosci wskazane w tabeli gotowania/przepisie i
uzywajac do tego celu dozownika (1).

« Zamknac pokrywe (A).

« Whozy¢ wtyczke urzadzenia do gniazdka zasilajacego.

+ Ustawic pokretto termostatu (B) w zadanej pozydji (zobacz
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tabele gotowania/przepisy).

Weisnac przycisk wiaczenia dolnej grzatki (0) jesli wybrany
typ gotowania tego wymaga (zobacz tabele gotowania/prze-
pisy).

Weisnac przycisk wiaczenia/wytaczenia (P), ktdry sie zaswieci.
Rozpoczyna sie proces gotowania.

Ustawi¢ 7adany czas gotowania, poprzez wciéniecie przycisku
znajdujacego sie na minutniku (N) (rys. 8), wyswietlacz poka-
ze ustawione minuty.

Nastepnie cyfry zaczna miga, oznacza to, e rozpoczat sie czas
gotowania. Ostatnia minuta wyswietlona jest w sekundach.
W przypadku btedu w ustawieniu czasu, mozna ustawi¢ nowy
«zas, trzymajac weisniety przycisk przez ponad 2 sekundy. Wy-
Swietlacz wyzeruje sie i bedzie mozna powtérzyc operacje.
Minutnik sygnalizuje koniec gotowania dwoma seriami sy-
gnatéw dzwiekowych, w odstepie okoto 20 sekund.

Aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy, wystarczy wisnac przycisk
minutnika.

m Zwrocuwage: Minutnik nie wytacza urzadzenia.

Zwrd¢ uwage: Podczas gotowania bez mieszadta, sworzen
znajdujacy sie na dnie zbiornika, zaczyna obracac sie po kilku minu-
tach od rozpoczecia gotowania.

m Zwrdc uwage: Podczas procesu gotowania mozna otworzy¢
pokrywe (A) w celu dodania sktadnikéw lub sprawdzenia stanu go-
towania. Zostaje na moment przerwana wentylaja, ktora powrdci
do funkcjonowania po zamknieciu pokrywy.

Zwréé uwage: Gdy wcisniety jest przycisk wiaczenia, wyje-
cie zhiomika spowoduje wytaczenie urzadzenia, ktére powréci do
funkcjonowania po ponownym wiozeniu zbiornika.

« Pozakoriczeniu gotowania nalezy wcisna¢ ponownie przycisk
wiaczenia dolnej grzatki (0), w celu jej wytaczenia, jesli weze-
$niej zostata wiaczona.

Wytaczy¢ urzadzenie weiskajac przycisk wiaczenia/wytacze-

nia (P).

WY(IAGANIE MINUTNIKA

Aby wyciagnac minutnik (N) z jego siedziska, nalezy nacisna¢
lewa strone wyswietlacza, nastepnie obrdci¢ go (rys. 9) i wy-
cagnac (rys. 10).

Aby wtozy¢ ponownie minutnik, nalezy wsunac¢ go w sworz-
nie znajdujace sie w jego siedzisku i popchna¢ do momentu
jego zaczepienia (rys. 11), nastepnie przekreci¢ go, jak poka-
zano na rysunku 12.

meréc’ uwage: W celu dokonania wymiany baterii znajdu-
jacej sie w minutniku, nalezy sie zwrdci¢ do autoryzowanego
serwisu technicznego



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Wyczysci¢ kratke wylotu goracego powietrza (T) bez jej wy-

/2 \Niebezpieczeristwo! Przed przystapieniem do jakiejkol-

ciggania.

wiek czynnosci czyszczenia nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka zasi- mlwréc’ uwage: Do czyszczenia zbiornika (F) nie uzywac

lajacego i zostawic urzadzenie do ostygniecia.

Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie i nie umieszczac go pod szmatki z neutralnym ptynem do naczyn.

strumieniem biezacej wody. Woda, przedostajac sie do wnetrza

urzadzenia, moze spowodowac porazenie pradem.
Wymy¢ doktadnie (F), mieszadto (E) i iluminator (C), przy uzy-
ciu goracej wody i ptynu do naczyn. Zbiornik moze by¢ myty w
zmywarce, czeste mycie moze jednak zmniejszy¢ whasciwosc

powtoki ceramicznej.

NIEPRAWIDEOWOSCI W FUNKCJONOWANIU

przedmiotéw lub Srodkéw Sciernych, lecz tylko miekkiej

Nieprawidtowos¢

Przyczyna/rozwigzanie

Urzadzenie sig nie nagrzewa.

Prawdopodobnie zainterweniowat bezpiecznik termiczny. Zwrdci¢
sie do serwisu technicznego (urzadzenie musi zosta¢ wymienione).

Zhiomik jest Zle wozony i urzadzenie nie wiacza sie.

Ustawi¢ prawidtowo zbiornik.

Pokrywa nie jest dobrze zamknieta i urzadzenie nie dziata.

Zamknac dobrze pokrywe.

Jedzenie pozostaje surowe w dolnej czesci.

Sprawdzi¢ czy zostat weisniety przycisk wiaczania dolnej grzatki (0)

Mieszadto (E) nie obraca sie

Nalezy odczekac kilka minut po rozpoczeciu gotowania

TABELE GOTOWANIA
Ziemniaki
(zas got.owania o ol e 2
Przepis Rodzaj | los¢ | Olej (min) §|E% 2%
@ as| e E
FH1163 | FH1363 | = Sz
1.7kg (*) | poziom 5 - 40-43 TAK | whyczenia 4
1.5kg (*) | poziom 4 | 37-40 | 37-40 | TAK | wlczenia 4
Swieze | 1.25kg(*) | poziom 3 | 32-35 | 35-38 | TAK |whaena| 4
Tkg (*) | poziom 2 | 27-30 | 25-28 TAK | whyczenia 4
750qr(*) | poziom 1 | 23-25 | 21-23 TAK | whyczenia 4
Ziemnial tradycyjne 10x10 1.5kg bez - 42-45 | TAK | whyczenia 4
1.25kg bez 33-36 | 35-38 | TAK |whcenia| 4
Mrozone 1kg bez 27-30 | 29-32 TAK | whyczenia 4
750 gr bez 24-26 | 24-26 | TAK |whaenia| 4
500 gr bez 18-20 | 18-20 | TAK |wlczenia| 4
Ziemniaki pieczone Swieze 1kg poziom 3 35 35 TAK | whaenia | 4
Ziemniaki w ¢wiartkach Mrozone 1kg bez 30 32 TAK | whaenia | 4
Mtode ziemniaki Mrozone Tkg bez 38 40 TAK | whaczenia 4
Krokiety Mrozone | 750 qr bez 24 26 TAK | whyzenia | 4

(*) do obrania
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Mieso - drob

(zas gotowania ° ol o2
i =] c 2| S 8
Przepis Rodzaj llos¢ Olej (min) 8 |S®| 28| 1alecenia
2 a 5|9 E
FH1163 | FH1363 | = Sleg
Nuggetsy z Mrozone | 750¢r bez 18 18 TAK | whaenia | 4 -
kurczaka
Udka z kurczaka | Swieze 650 gr bez 35 35 NIE  |wylaaia | 4 | obréci¢ 2 -3 razy
Piersiz kurczaka | Swieze 300 gr bez 15 15 NIE | whaenia | 4 -
Potrawka cieleca | Swieze 600gr | poziom2 25 25 TAK | whaczenia 4 -
Schabowe wotowe |  Swieze 3Szt. bez 25 28 NIE | wyljczania 4 obrdci¢ po 15 min
leberkawotowe | Swieze | 1200gr bez 35 38 NIE |wyhaania | 4 | obréci¢ 2 -3 razy
Szasztyki Swieze 800 gr bez 22 25 NIE | wylczania 4 | obréci¢ 2 -3 razy
Hamburgery Swieze 45zt bez 25 28 NIE | wylczania 4 obréci¢ po 15 min
Kotlety mielone | Swieze 450 gr bez 25 25 TAK | wiaczenia 4 -
Ryby - skorupiaki
Czas gotowania (min) o o B
3 22 | 8
Przepis Rodzaj | llosé Olej 3 S8 | £8
FH1163 | FH1363 £ S g
Paluszki rybne Mrozone 18 Szt. bez 20 23 NIE whaczenia 4
Dzwonko fososia Swieze 400 gr bez 20 20 NIE wlaazenia 3
Filet z tososia Swieze 350 gr bez 15 18 NIE whyczenia 3
Przegrzebki Swieze 45zt bez 17 20 NIE wylaczania 3
Mate katamamnice |  Swieze 8 Szt. poziom 1 20 20 NIE wlaczenia 3
Krewetki krdlewskie |  Swieze 600 gr poziom 1 20 20 TAK wlaczenia 3
Krewetki czerwone | Swieze 800 gr poziom 1 20 20 TAK whyczenia 3
Warzywa
(zas gotowania (min) o o 2
3 2L | B8
Przepis Rodzaj llosé Olej & s B g8
P ) ) FH1163 | FH1363 £ 85 | SE
= 2
Cukinie Swieze 600 gr poziom 5 20-25 20-25 TAK whyczenia 4
Baktazany Swieze 600gr | poziom3 20-25 20-25 TAK wlaczenia 4
Grzyby Swieze 600 gr poziom 2 15-20 15-20 TAK whaczenia 4
Szparagi Swieze 800 gr poziom 5 25-30 25-30 TAK wlaczenia 4
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Snack - Mrozone

(zas gotowania ° ol o2
i B s S| S8
Przepis Rodzaj llos¢ Olej (min) 8 58 g3 Zalecenia
2 a 5| E
FH1163 | FH1363 | = 2l g
naoliwic blache i
Swieza 300gr | poziom 1 32 35 NIE | wiyzenia 2 obréc o 180° po
Pizza 20 min
. ) obrdci¢ 0 180° po
Mrozona 450 gr bez 20 25 NIE | whaenia | 2 )
15min
uzy¢ papieru do
Swieza 600 gr bez 23 27 NIE |wlzenia | 3 | pieczeniaiobréco
(iasto na stono 1?90 po .15m|n
uzy¢ papieru do
Mrozona 700 gr bez 45 50 NIE | wlaenia| 2 |pieczeniaiobréco
180° po 30min
Mate pizze Mrozona 14 szt. bez 20 20 NIE |wlczenia | 3 uzyc.papleru fo
pieczenia
Pasttecki | Mrozona | 14szt. | bez % | 25 | NE |whaena| 3 | |BCpaeno
pieczenia
Paella Mrozona 600 gr bez 15 15 TAK | whaczenia 4 zamieszac 1raz
Gnocchi alla sorrentina|  Mrozona 550 gr bez 13 13 TAK | whaczenia | 4 zamieszac 1 raz
Krazki cebuli Mrozone | 12/15szt. bez 15 15 NIE | wlazenia 4 rgz’rozyc r.ownf)ml.er-
nie na dnie zbiorika
Desery
Czas gotowania ° ol o2
i s s 2| =8
Przepis Rodzaj llos¢ Olej (min) 8§ | ST | 28| 1alecenia
2 a s s E
FH1163 | FH1363 | = 2l g
nasmarowac
mastem i
Crosta.ta (kruche Swieze 700 gr bez 50 50 NIE | wiaczenia 2 Wysypac maky ;
ciasto) blache i wytaczy¢
dolng grzatke po
40 min
uzy¢ papieru do
Rogaliki . ) pieczenia i obré¢
droidiowe Mrozone 4szt. bez 35 35 NIE | wlazenia 2 0180°p0 12-13
min
uzy¢ papieru do
(iasteczka Swieze 8szt. bez 18 18 NIE |wlczenia | 3 pieczenia i obroc
0180° po 15min
Owoce Swieze 300 gr bez 18 18 NIE | wlhenia | 4 -
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