OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
Przed przystapieniem do uzytkowania
urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac
wszystkie instrukcje.

Zachowac niniejsza instrukcje obstugi.

m Zwré¢ uwage:

Ten symbol podkresla wazne dla uzytkownika porady i infor-

magje.
Przed przystapieniem do pierwszego uzycia nalezy wyjac
wszystkie papierowe elementy znajdujace sie wewnatrz
piekarnika takie, jak papierowe zabezpieczenia, instrukcje
obstugi, plastikowe torebki, itp.
Sprawdzi¢, czy podczas transportu urzadzenie nie ulegfo
uszkodzeniu.
Urzadzenie musi by¢ ustawione w odlegtosci przynajmniej
20 cm od gniazdka elektrycznego, do ktérego bedzie pod-
faczone.
Przed pierwszym uzyciem, wiaczy¢ na przynajmniej 30 mi-
nut pusty piekarnik z maksymalng temperatura i aktywna
funkcja CONVECTION, aby usunac zapach nowosci i ewen-
tualny dym wydzielajacy sie z umieszczonych na grzatkach
przed transportem substandji zabezpieczajacych. Nalezy
wywietrzy¢ pomieszczenie.
Nie stosowac na powierzchniach, ktére mogq ulec uszko-
dzeniu na skutek wysokiej temperatury.
Piekarnik nalezy umiesci¢ w zamknietym pomieszczeniu,
w otoczeniu, w ktérym nie ma przeciagow, z dala od Zrédet
ciepta oraz bezposredniego dziatania storica.
Przed pierwszym uzyciem doktadnie umy¢ wszystkie akce-
soria, recznie lub w zmywarce do naczyn. Tacke na okruchy
nalezy my¢ wytacznie recznie.
Piekarnik posiada system przywracania regulatora czaso-
wego w przypadku przerwania zasilania pradem do 5 s.

Uwaga!
Nieprzestrzeganie ostrzezet moze spowodowac obrazenia lub
uszkodzenie urzadzenia.
Omawiany piekarnik zostat zaprojektowany do pieczenia
potraw. Nie wolno go uzywac do innych celdw oraz nie
wolno dokonywac w nim zadnych zmian lub naruszen.
Po wyjeciu urzadzenia z opakowania, nalezy sie upewnic,
ze drzwiczki nie zostaty naruszone i funkcjonuja prawi-
dtowo. Drzwiczki piekarnika s3 wykonane ze szkfa i w
zwiazku z tym s3 delikatne. Jezeli sa zarysowane, spekane
lub wida¢ na nich odpryski, nalezy je wymieni¢. Podczas
uzytkowania, czyszczenia i przenoszenia piekarnika unikac
silnego uderzania i zamykania drzwiczek. Nie wylewac
zimnych ptynéw na gorace urzadzenie.
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Umiesci¢ urzadzenie na poziomym blacie na minimalnej
wysokosci 85 cm, poza zasiegiem dzieci.

Urzadzenie moze byc stosowane przez
dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
ruchowych lub psychicznych, lub nie-
posiadajace doswiadczenia i koniecznej
wiedzy wytacznie pod nadzorem, lub
po uprzednim otrzymaniu instrukcji na
temat bezpiecznego uzytkowania i o ry-
zyku z nim zwigzanym. Pilnowac dziedi,
aby nie bawity sie urzadzeniem. Dzieci
nie mogg czysci¢ i konserwowac urza-
dzenia chyba, Ze ukoficzyty 8 lat i s3 stale
nadzorowane.

Trzymac urzadzenie i kabel zasilajacy
poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zy-
da.

Podczas funkcjonowania urzadzenia nie nalezy go prze-
mieszczac.

Nie uzywac urzadzenia, jezeli:

Kabel zasilajacy jest uszkodzony

urzadzenie upadto, s3 widoczne uszkodzenia lub niepra-
widtowo funkcjonuje. W takich przypadkach, aby unikna¢
ryzyka, nalezy przekazac urzadzenie do najblizszego cen-
trum serwisowego.

Nigdy nie stawiac urzadzenia w poblizu Zrédet ciepfa.

Nie uzywac urzadzenie jako Zrédta ciepfa.

Nigdy nie wktadac papieru, tektury lub plastiku do wne-
trza urzadzenie i nic na min nie kfas¢ (narzedzia, kratki,
inne przedmioty).

Nie wkfadac nic do otworéw wentylacyjnych znajdujacych
sie na gornej i tylnej czesci urzadzenie. Upewnic sie, ze nie
53 zatkane.

Omawiany piekarnik nie nadaje sie do zabudowy.

Po otwarciu drzwiczek, nie ktas¢ na nich ciezkich przed-
miotéw, goracych garnkéw lub pojemnikow.

Nie ciagna¢ uchwytu w dét.

Wszelkie profesjonalne uzycie, nieodpowiednie lub nie-

zgodne z instrukcjami obstugi zwalnia producenta z wszel-
kiej odpowiedzialnosci i uniewaznia gwarangje.

Urzadzenie jest przeznaczone wyfacznie



do uzytku domowego. Nie przewidziano
uzycia w: pomieszczeniach przezna-
czonych na kuchnie dla pracownikéw
sklepu, biurach i innych miejscach pracy,
gospodarstwach agroturystycznych, ho-
telach, motelach i innych obiektach re-

kreacyjnych, wynajmowanych pokojach.
W przypadku nieuzywania urzadzenia i przed wyczyszcze-
niem nalezy je zawsze odfaczy¢ od zasilania.

w wysokich temperaturach, ktére moga

byc’ przyczynq oparzenia.

Nie pozostawiac tatwopalnych produktéw w poblizu pie-
karnika lub pod blatem roboczym, na ktérym sie znajduje.
Nigdy nie uruchamiac urzadzenia, gdy znajduje sie pod
wiszacg pétka lub szafka, lub w poblizu materiatow tatwo-
palnych takich, jak firanki, rolety itp.

Jezeli zywnos¢ lub czesci piekarnika zapala sig, ni-
gdy nie gasic ptomienia woda.

Zamknac drzwiczki, wyja¢ wtyczke i sttumi¢ pto-
mien wilgotna szmatka.

A Niebezpieczeristwo!
Nieprzestrzeganie zaleced moze hy¢ przyczyna wypadkéw z
zagrozeniem zycia, na skutek porazenia pradem elektrycznym.

Urzadzenie nie moze by¢ wiaczane za
pomocg zewnetrznego requlatora cza-

sowego lub oddzielnego urzadzenia

zdalnego sterowania.

Urzadzenie musi by¢ umieszczone i funkcjonowac z tylna
(zescig zblizong do Sciany.

Nie uzywac ostrych lub tnacych metalowych czesci do
czyszczenia blachy.

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy wytaczyc¢ urzadze-
nie i wyjac wtyczke z gniazdka pradu.

Produkt nie zostat zaprojektowany do

przechowywania Zywnosci.

Akcesoria przeznaczone do pieczenia nie nadaja sie do
przechowywania zywnosci, zwfaszcza kwasnych produk-
téw. Nie pozostawiac na dtugi okres czasu kwasnych sub-
stanji takich jak sok z cytryny lub ocet na powierzchniach
akcesoriow do pieczenia. Pozostawienie kwasnych sub-
standji takich, jak sok z cytryny, przecier pomidorowy, ocet
i inne na diuzszy czas na powierzchni akcesoriéw moze
doprowadzic do uszkodzenia lub zniszczenia ich powtoki.

Przed wtozeniem wtyczki do gniazdka pradu spraw-
dzi¢, azy:

Napiecie sieci odpowiada wartosci wskazanej na
tabliczce.

Gniazdo pradu posiada minimalne natezenie 16A
oraz jest wyposazone w przewdd uziemienia.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypad-
ku nieprzestrzegania takiego przepisu bezpieczen-
stwa.

Nie pozwoli¢, aby kabel zasilajacy zwisat oraz dotykat go-
racych czedci piekarnika. Nigdy nie wytacza¢ urzadzenia
pociagajac za kabel zasilajacy.

Jezeli chce sie uzy¢ przedtuzacza, nalezy sprawdzic, czy jest
w dobrym stanie, posiada wtyczke z uziemieniem i kablem
o minimalnym przekroju réwnym przekrojowi kabla zasila-
jacego dostarczonego z urzadzeniem.

Aby uniknac¢ jakiegokolwiek ryzyka porazenia pradem
elektrycznym, nigdy nie zanurza kabla, wtyczkii urzadze-
nia w wodzie.

W razie uszkodzenia kabla zasilajace-

VAN Ryzyko Poparzenia!
Brak przestrzegania ostrzezen moze byc¢
przyczyna poparzenia.

go, nalezy zwrdci¢ sie po wymiane do
producenta, Centrum serwisowego lub

W trakcie dziatania, temperatura drzwi-
czek i zewnetrznych powierzchni moze
by¢ bardzo wysoka. Zawsze uzywac tylko
pokretet, uchwytéw i przyciskéw. Nigdy
nie dotyka¢ metalowych lub szklanych
powierzchni. W razie potrzeby uzywac
rekawic kuchennych.

Niniejsze urzadzenie elektryczne dziata
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wykwalifikowanego personelu, aby za-

pobiec jakiemukolwiek ryzyku.
Dla zapewnienia bezpieczefistwa, nie probowac samo-
dzielnego demontazu urzadzenia. Zawsze skontaktowac

éé(ﬁntrum serwisowym.
rNiniejszy produkt jest zgodny z Rozporzadzeniem

(WE) Nr 1935/2004 dotyczacym materiatow i przedmio-
tow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.



OPIS URZADZENIA

A Gérna grzatka

B OSwietlenie wewnetrzne

C  Szklane drzwiczki

D Kratki

B Blacha

F o Wyswietlacz

G Pokretto zegara®

H  Przycisk uruchamiania START

| Czerwona kontrolka funkcjonowania

L Przycisk kontroli temperatury wewnetrznej

M Pokretto requlacji temperatura/wagid /@

N Przycisk wiaczania/stand-by O]

0 Pokretto przetacznika funkcji FUNCTION

P Dolnagrzatka

Q Talerzna pizze

R Tacka na okruchy

S (Grzatka wentyladji (niewidoczna)

DISPLAY
Wskaznik
(zasu
pieczenia/

= » CONVECTION Zegara

= »BROIL / GRILL Ikona

Bl > oerrost wybranej

g b PIZZA @ funkgji

E P COOKIES S5 * e

K » KEEP WARM T i:] Wskaznik

= 0r Semt temperatur

a0 auoc !

DANE TECHNICZNE

Napiecie: 220-240V ~ 50/60Hz
Pobrana moc: 2000 W

Wymiary Dt.xWys.xGt.: 490x445x300
Ciezar: 11,586 kg

INSTALACJA | PIERWSZE UZYCIE

+ Przed przystapieniem do pierwszego uzycia nalezy wyjac
wszystkie papierowe elementy znajdujace sie wewnatrz
piekarnika takie, jak papierowe zabezpieczenia, instrukcje
obstugi, plastikowe torebki, itp.

+  Sprawdzi¢, zy podczas transportu urzadzenie nie ulegto
uszkodzeniu.

+  Ustawic urzadzenie na stabilnym i rownym podtozu.
Zdja¢ kazdy przedmiot znajdujacy sie na urzadzeniu. Nie
uzywac na powierzchniach, ktére moga ulec uszkodzeniu

188

na skutek wysokiej temperatury.

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umy¢ wszystkie akce-
soria, recznie lub w zmywarce do naczyn. Tacke na okruchy
nalezy my¢ wyfacznie recznie. Tacke na okruchy nalezy
whozy¢ do plekarnlka na spéd komory, pod dolng grzatke.

Urzadzenie musi by¢ ustawione w odlegtosci przynajmniej
20 cm od gniazdka elektrycznego, do ktdrego bedzie pod-
faczone. Przed uruchomieniem urzadzenia, oddali¢ go na
10 cm od $ciany i jakiegokolwiek przedmiotu, znajdujace-
go sie na blacie roboczym.

110 cm Min
10 &"’_"’ﬁ"=i 20 cm Min
- O
o
o —> e ()¢ [®]
=
5
£

+  Przed pierwszym uzyciem, wtaczy¢ na przynajmniej 30
minut pusty piekarnik z funkcja CONVECTION (pieczenie
z termoobiegiem) z maksymalng temperatura, aby usu-
nac zapach nowosci i ewentualny dym wydzielajacy sie z
umieszczonych na grzatkach przed transportem substangji
zabezpieczajacych. Nalezy wywietrzy¢ pomieszczenie.

REGULACJA ZEGARA

Przy pierwszym podtaczeniu do gniazdka pradu lub po przerwa-
niu zasilania elektrycznego, nastepuje emisja sygnatu dZzwieko-
wego i na wyswietlaczu pojawiaja sie cztery linie (“--: --"). Po 5
sekundach wyswietlacz wytacza sie, poniewaz nie jest ustawio-
na godzina dnia i urzadzenie przechodzi do stanu stand-by. Aby
ustawic zegar, nalezy:

Weisna¢ przycisk uruchamiania START (H) przez przynajmniej 3
sekundy (rys. 2). Godzina zacznie migac (80-/).

Ustawic godzine przekrecajac pokretto @ regulatora czasowego
(G) (13-277). Wcisnac przycisk uruchamiania START (H).

Zaczng miga¢ minuty (/=-80).

Ustawic minuty przekrecajac pokretto @ requlatora czasowego
(G) (7:26).

Weisna¢ przycisk uruchamiania START (H).

Zostanie wyswietlona ustawiona godzina (13:25).

Jezeli zechce sie pdzniej zmieni¢ godzine, nalezy powtdrzy¢ opi-
sang wyzej procedure. Urzadzenie musi by¢ ustawione w trybie
stand-by, aby zmieni¢ godzine.




; FUNKCJA BAKE (PIECZENIE TRADYCYJNE)

Taka funkcja idealnie nadaje sie do pieczenia lasagne, cannelloni,
i ogdinie tart....

Weisna¢ przycisk wiaczania/stand-by O) (N).

Piekarnik wiaczy sie.

Gdy piekarnik jest wiaczony i Zadne pokretto nie zostanie
przekrecone lub zaden przycisk nie zostanie wcisniety, po
2 minutach wytaczy sie i przejdzie do trybu stand-by.
Automatycznie wybrana funkga, ktdra pojawia sie na wy-
Swietlaczu to BAKE (Pieczenie tradycyjne).

Migaja wartosci mozliwe do zmiany, czas pieczenia i tem-
peratura. Jezeli takie wartosci nie zostang ustawione, na
wyswietlaczu pojawi sie 1:00 hi 180°C.

Przekreci¢ pokretto requlacji temperatury/wagi §/d (M),
w celu ustawienia temperatury (od minimalnie 80°C do
maksymalnie 220°C).

Przekreci¢ pokretto regulatora czasowego © (G), aby usta-
wic czas pieczenia (od minimalnie 0:01 minuty do maksy-
malnie 2:00 godzin).

Weisna¢ przycisk uruchamiania START (H), aby rozpocza¢
etap nagrzewania.

Wiaczy sie czerwona kontrolka funkcjonowania (I) znaj-
dujaca sie wokét przycisku uruchamiania START (H) i na
wyswietlaczu pojawi sie napis “PRE - HEAT”.

Gdy piekarnik osiggnie ustawiona temperature, nastapi
emisja sygnatu dzwiekowego.

Ustawiony wczedniej czas pieczenie zacznie sie zmniejszac.
Otworzy¢ drzwiczki piekarnika i wtozy¢ produkt do piecze-
nie na kratke (D) lub do blachy (E) na pozycje 1lub 2.
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Zamknac drzwiczki.
Po uptywie czasu pieczenia, na wyswietlaczu pojawi sie
napis, END”i zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy.
Aby wyresetowa¢ piekarnik, podczas funkgonowania lub
po zakoriczeniu pieczenia, gdy na wyswietlaczu pojawi sie
napis ,END’, wcisna¢ przez 2 sekundy przycisk wiaczania/
stand-by (D (N).
« Otworzy¢ drzwiczki piekarnika i wyja¢ potrawe uzywajac
rekawic kuchennych.
Gdy jest aktywna funkcja BAKE (pieczenie tradycyjne), mozna
ja zmieni¢ na CONVECTION (pieczenie z termoobiegiem) lub
BROIL/GRILL, bez przerywania pieczenia. Wystarczy przekreci¢
pokretto przefacznika funkcji FUNCTION (0), aby wybrac zada-
ng funkcje. Wartosci czasu pieczenia i temperatury beda takie
same jak ustawione weze$niej. W funkcji BROIL/GRILL tempe-
ratura jest ustawiana automatycznie.

POZYCJA .

PRODUKTY WAGA KRATEK/BLACHY TEMPERATURA CZAS (w minutach)
cannelloni 1000 g kratka na poz. 1 180°C 35-40
ryby 1000 g blacha na poz. 2 200 °C 30-35
pomidory zapiekane 1000 g blacha na poz. 2 200°C 25-30
biszkopt 7009 kratka na poz. 1 170°C 25-30
babka 7504 kratka na poz. 1 180 °C 30-35
kruche dastoz 1000¢ blacha na poz. 2 180°C 30-35

marmolada

plumcake 900¢ kratka na poz. 1 150°C 85-90
muffiny 12 szt. blacha na poz. 2 170°C 20-25




@ FUNKCJA CONVECTION (PIECZENIE Z TERMO-
OBIEGIEM)

Ta funkgja jest idealna do pieczenia tart, drobiu, ziemniakdw

ciast z ciasta francuskiego....

+ Wisnac przycisk wiaczania/stand-by 0) (N).
Piekarnik wiaczy sie.
Gdy piekarnik jest whaczony i Zadne pokretto nie zostanie
przekrecone lub zaden przycisk nie zostanie wcisniety, po
2 minutach wytaczy sie i przejdzie do trybu stand-by.

+ Automatycznie wybrana funkcja, ktdra pojawia sie na wy-
Swietlaczu to BAKE (Pieczenie tradycyjne).

+ Przekrecic pokretto przetacznika funkcji FUNCTION (0), aby
wybrac tryb CONVECTION.
Migaja mozliwe do zmiany wartoci: temperatura i czas
pieczenia. Jezeli takie wartosci nie zostana ustawione, na
wyswietlaczu pojawi sie 1:00 hi 180°C.

» =
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+ Przekreci¢ pokretto regulacji temperatury/wagi §/@ ),
w celu ustawienia temperatury (od minimalnie 80°C do
maksymalnie 220°C).

« Przekreci¢ pokretto requlatora czasowego @ (G), aby usta-
wi czas pieczenia (od minimalnie 0:01 minuty do maksy-

malnie 2:00 godzin).

Weisna¢ przycisk uruchamiania START (H), aby rozpocza¢
etap nagrzewania.

Wiaczy sie czerwona kontrolka funkcjonowania (I) znaj-
dujaca sie wokét przycisku uruchamiania START (H) i na
wyswietlaczu pojawi sie napis “PRE - HEAT”.

Gdy piekarnik osiagnie ustawiona temperature, nastapi
emisja sygnatu dzwiekowego.

Ustawiony wcze$niej czas pieczenie zacznie sie zmniejszac.
Otworzy¢ drzwiczki piekarnika i wtozy¢ produkt do piecze-
nie na kratke (D) lub do blachy (E) na pozycje 1lub 2.
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« Zamknac drzwiczki.

+  Po uptywie czasu pieczenia, na wyswietlaczu pojawi sie
napis,,END"i zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy.

« Aby wyresetowac piekarnik, podczas funkcjonowania lub
po zakoniczeniu pieczenia, gdy na wyswietlaczu pojawi sie
napis ,END’, wcisna¢ przez 2 sekundy przycisk wiaczania/
stand-by (D (N).

Otworzy¢ drzwiczki piekarnika i wyja¢ potrawe uzywajac
rekawic kuchennych.

Gdy jest aktywna funkcja CONVECTION (pieczenie z termoobie-

giem), mozna j3 zmieni¢ na BAKE (pieczenie tradycyjne m) lub

BROIL/GRILL, bez przerywania pieczenia.

Wystarczy przekreci¢ pokretto przetacznika funkgi  FUNCTION

(0), aby wybrac zadana funkcje.

Wartosci czasu pieczenia i temperatury beda takie same jak

ustawione wezesniej. W funkcji BROIL/GRILL temperatura jest

ustawiana automatycznie.

PRODUKTY WAGA R ;‘:IZ(/Y;LJ IQHY TEMPERATURA CZAS (w minutach)
chleb 5009 blacha na poz. 2 170°C 35-40
tarta 700g kratka na poz. 1 180°C 30-35
kurczak w catosci 25004 blacha na poz. 1 180 °C 90-100
kurczak w kawatkach 1500 g blacha na poz. 1 180°C 40-45
szasztyki 10009 blacha na poz. 2 170°C 55-60
pieczen 10009 blacha na poz. 1 180 °C 75-80
frytki 1000 g blacha na poz. 2 190°C 55-60
Swieze ziemniaki 1000 g blacha na poz. 2 190°C 50-55
mrozone rogaliki 6 szt. blacha na poz. 2 160 °C 25-30




E FUNKCJA BROIL/GRILL (PIECZENIE NA GRILLU)
Ta funkgja jest idealna do pieczenia kotletow, kietbasy i zeberek
lub do zapiekania....

030

»BROIL / GRILL

Funkgja nie wymaga nagrzewania.

Umiesci¢ produkt na kratce (D) i wtozy¢ ja do piekarnika
razem z blacha (E).

Blacha (E) i kratka (D) musza by¢ umieszczone jak na ry-
sunku (pozycja 3i4).

Zamknac drzwiczki.

Weisna¢ przycisk wtaczania/stand-by O) (N).

Piekarnik wiaczy sie.

Gdy piekarnik jest wiaczony i zadne pokretto nie zostanie
przekrecone lub Zaden przycisk nie zostanie wciéniety, po
2 minutach wytaczy sie i przejdzie do trybu stand-by.
Automatycznie wybrana funkcja, ktora pojawia sie na wy-
Swietlaczu to BAKE (Pieczenie tradycyjne).

Przekreci¢ pokretto przefacznika funkgji FUNCTION (0),
aby wybrac tryb BROIL/GRILL; na wyswietlaczu pojawi sie
napis ,BRL" i migajaca wartos¢ mozliwa do zmiany przed-
stawiajaca czas pieczenia. Jezeli taka wartosc nie zostanie
ustawiona, na wyswietlaczu pojawi sie czas 00:30 minut.

o bri

FUNCTION
(o) §

W tej funkgji temperatura jest ustawiana automatycznie.
Przekreci¢ pokretto regulatora czasowego @ (G), aby usta-
wi czas pieczenia (od minimalnie 0:01 minuty do maksy-
malnie 2:00 godzin).

Wcisna¢ przycisk uruchamiania START (H), aby rozpocza¢
pieczenie.

Wiaczy sie czerwona kontrolka funkcjonowania (1) znajdu-
jaca sie wokét przycisku uruchamiania START (H).

Po uptywie okoto potowy czasu pieczenia przekreci¢ potra-
we.

Po uptywie czasu pieczenia, na wyswietlaczu pojawi sie
napis, END”i zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy.
Aby wyresetowac piekarnik, podczas funkcjonowania lub
po zakoriczeniu pieczenia, gdy na wyswietlaczu pojawi sie
napis ,END’, wcisna¢ przez 2 sekundy przycisk wiaczania/
stand-by (D ().

Otworzy¢ drzwiczki piekarnika i wyjac potrawe uzywajac
rekawic kuchennych.

Gdy jest aktywna funkcja BROIL/GRILL, mozna ja zmieni¢ na
BAKE (pieczenie tradycyjne m) lub CONVECTION (PIECZENIE Z
TERMOOBIEGIEM), bez przerywania pieczenia.

Wystarczy przekreci¢ pokretto przetacznika funkcji  FUNCTION
(0), aby wybrac z3dana funkcje.

Wartosci czasu pieczenia bedzie taka sama jak ustawione weze-
$niej, natomiast temperatura zostanie ustawiona automatycz-
nie (180 °C).

PRODUKTY WAGA KR :T%/Y;LJA‘;HY TEMPERATURA (ZAS (w minutach)
kotlety 3szt. ltjlr:zll(]: :: E‘;i;‘ auto 25-30
kietbasa 4004 E;;IEZ :Z ?)?)ig auto 20-25
zeberka jagniece 45t Elr:zt: 2: Eﬂig auto 15-20
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[—_-] FUNKCJA PIZZY

Ta funkja jest idealna do pieczenia Swiezej lub mrozonej pizzy...

Jest funkgja automatyczna, ktora zawiera ustawione pro-
gramy.

W funkgji PIZZA, czas pieczenia i temperatura s ustawione
automatycznie. mimo to, przy koricu pieczenia mozna do-
dac kilka minut, jezeli jest to konieczne.

Umiesci¢ pizze na talerzu na pizze (Q), whozy¢ na kratke (D)
i wsunac do pieca, na pozycje 1.

D

00000000 1
Zamknac¢ drzwiczki.

Weisna¢ przycisk wiaczania/stand-by b .

Piekarnik wiaczy sie. Gdy piekarnik jest wtaczony i zadne
pokretto nie zostanie przekrecone lub zaden przycisk nie
zostanie wcisniety, po 2 minutach wyfaczy sie i przejdzie
do trybu stand-by. Automatycznie wybrana funkgja, ktéra
pojawia sie na wyswietlaczu to BAKE (Pieczenie tradycyj-
ne).

Przekreci¢ pokretto przetacznika funkcji FUNCTION (0), aby
wybrac tryb PIZZA. Miga mozliwa do zmiany wartos¢ wagi

pizzy.

FUNCTION

MRIzA A

)

Przekreci¢ pokretto requlacji temperatury/wagi & /d (M),
w celu ustawienia wagi pizzy (od minimalnie 100 g do
maksymalnie 900 g)
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i wybrania rodzaju pizzy do pieczenia: ,$wieza” lub,mro-
FROZEN).

zona” (*

Weisna¢ przycisk uruchamiania START (H), aby rozpocza¢
pieczenie.

Whaczy sie czerwona kontrolka funk¢jonowania (1) znajdu-
jaca sie wokét przycisku uruchamiania START (H).

Podczas pieczenia ,$wiezej” pizzy, sygnat dZzwigkowy po-
wiadamia, ze mozna otworzy¢ drzwiczki w celu dodania
mozzarelli.

Natomiast, taki sygnat nie wiacza sie podczas pieczenia
pizzy ,mrozonej” (»}Kt- FROZEN).

Zamknac drzwiczki i poczekac na zakoficzenie pieczenia.
mozna jednocze$nie upiec dwie pizze ,mrozone” (*-
FROZEN), umieszczajac je bezposrednio na dwdch kratkach
(D) jak wskazano na rysunku (pozycja 1i3).

W potowie pieczenia nalezy zamieni¢ pozycje dwéch kra-
tek.

Po uptywie czasu pieczenia, na wyswietlaczu miga napis
,00:00"i zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy.
mozna doda¢ maksymalnie 10 minut, jezeli jest to ko-
nieczne. Jezeli w ciaggu 5 minut nie zostanie ustawiony
dodatkowy czas, piekarnik wyresetuje sie automatycznie.
Jezeli ustawi sie dodatkowy czas, po jego uptywie pojawi
sie napis,,END".

Aby wyresetowac piekarnik, podczas funkgjonowania lub
po zakoniczeniu pieczenia. wcisna¢ przez 2 sekundy przy-
cisk wiaczania/stand-by 0] (N).

Otworzy¢ drzwiczki piekarnika i wyjac pizze lub dwie pizze
uzywajac rekawic kuchennych.



[i FUNKCJA COOKIES (CIASTKA)

Ta funkja jest idealna do pieczenia pysznych ciasteczek...

« Jest funkcja automatyczng, ktora zawiera ustawione pro-
gramy.

« W tej funkdji czas pieczenia i temperatura s3 ustawione
automatycznie.
Mimo to mozna zmienic czas pieczenia przekrecajac po-
kretto regulatora czasowego @ (G).

« Wisnac przycisk wiaczania/stand-by () (N).
Piekarnik wiaczy sie. Gdy piekarnik jest wiaczony i zadne
pokretto nie zostanie przekrecone lub zaden przycisk nie
zostanie wcisniety, po 2 minutach wytaczy sie i przejdzie
do trybu stand-by.
Automatycznie wybrana funkgja, ktéra pojawia sie na wy-
Swietlaczu to BAKE (Pieczenie tradycyjne).

« Przekreci¢ pokretto  wyboru funkgji FUNCTION (0) w celu
wybrania trybu COOKIES; na wyswietlaczu pojawi sie mi-
gajacy napis, 1P".

» COOKIES S5

FUNCTION

« Przekreci¢ pokretto regulatora temperatury/wagi &/d
(M), aby wybrac ilosc ciastek, ktdre chce sie upiec: ,1P” do
pieczenia ciastek umieszczonych na jednym poziomie lub
,2P" do réwnoczesnego pieczenia na dwdch poziomach.

+ Wcisna¢ przycisk uruchamiania START (H), aby rozpocza¢
etap nagrzewania.
Whczy sie czerwona kontrolka funkcjonowania (1) znaj-
dujaca sie wokét przycisku uruchamiania START (H) i na
wyswietlaczu pojawi sie napis “PRE - HEAT”.

«  Gdy piekarnik osiagnie ustawiong temperature, nastapi
emisja sygnatu dzwiekowego. Miga ustawiony czas piecze-
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nia i czerwona kontrolka (1).

Otworzy¢ drzwiczki, umiescic ciastka na blasze (E) (w przy-
padku pieczenia ciastekna jednym poziomie) i wtozy¢ do
piekarnika na pozycje 2.

Mozna piec ciastka na dwéch poziomach rdwnoczesnie,
umieszczajac je na papierze do pieczenia bezposrednio na
dwéch kratkach (D) i wktadajac wszystko na pozycje 1i3.W
potowie pieczenia, zacznie migac czerwona kontrolka funk-
cjonowania (1) i whaczy sie sygnat dzwiekowy ostrzegajac,
ze nalezy zamienic pozycje dwdch kratek.

D

oooo‘oooo
>

Zamknac drzwiczki.

Weisna¢ przycisk uruchamiania START (H), aby kontynu-
owac pieczenie.

Po uptywie czasu pieczenia, na wyswietlaczu pojawi sie
napis,00:00"i zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy.
mozna doda¢ maksymalnie 10 minut, jezeli jest to koniecz-
ne. Jezeli w ciggu 5 minut nie zostanie ustawiony dodat-
kowy czas, piekarnik wyresetuje sie automatycznie. Jezeli
ustawi sie dodatkowy czas, po jego uptywie pojawi sie
napis,,END".

Aby wyresetowa¢ piekarnik, podczas funkcjonowania lub
po zakoriczeniu pieczenia. weisna¢ przez 2 sekundy przy-
cisk wiaczania/stand-by 0] (N).

Otworzy¢ drzwiczki piekarnika i wyjac blache (E) lub dwie
blachy (D) uzywajac rekawic kuchennych.



; KEEP WARM (UTRZYMYWANIE TEMPERATURY)

Umiesci¢ upieczong wezesniej potrawe na kratce (D) lub na
blasze (E) i whozy¢ do piekarnika na pozycje 1.

D

) )oooo‘oooo
==

Zamknac drzwiczki.

Weisna¢ przycisk wiaczania/stand-by (|) (N).

Piekarnik wiaczy sie. Gdy piekarnik jest wiaczony i zadne
pokretto nie zostanie przekrecone lub zaden przycisk nie
zostanie weisniety, po 2 minutach wytaczy sie i przejdzie
do trybu stand-by. Automatycznie wybrana funkcja, ktora
pojawia sie na wyswietlaczu to BAKE (Pieczenie tradycyj-
ne).

Przekrecic pokretto przetacznika funkcji FUNCTION (0), aby
wybrac tryb KEEP WARM. Miga mozliwa do zmiany war-
to$¢ czasu utrzymywania temperatury.

» KEEP WARM T

A

FUNCTION

Przekrecic pokretto Oregulatora czasowego (G), aby usta-
wic czas utrzymywania temperatury (od minimalnie 0:01
minuty do maksymalnie 06:00 godzin).

W tej funkeji temperatura jest ustawiana automatycznie.
Weisna¢ przycisk uruchamiania START (H), aby rozpocza¢
cykl utrzymywania temperatury potrawy.

Whaczy sie czerwona kontrolka funkcjonowania (1) znajdu-
jaca sie wokét przycisku uruchamiania START (H).

Po uptywie czasu utrzymywania temperatury, na wyswie-
tlaczu pojawi sie napis ,END” i zostanie wyemitowany sy-
gnat dZzwiekowy.

Aby wyresetowac piekarnik, podczas funkcjonowania lub
po zakoriczeniu czasu utrzymywania temperatury, gdy na
wyswietlaczu pojawi sie napis ,END’, wcisnac przez 2 se-
kundy przycisk wtaczania/stand-by 0] (N).

Otworzy¢ drzwiczki piekarnika i wyjac potrawe uzywajac
rekawic kuchennych.
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Slow cooker

Dzieki okreslonej niskiej temperaturze, funkcji KEEP WARM
mozna réwniez uzywac jako funkgji,slow cooker” (dtugie piec-
zenie z niska temperatura). W tej funkcji czas pieczenia mozna
ustawic do 6 godzin.

@ FUNKCJA DEFROST (ROZMRAZANIE)

Ta funkdja jest idealna do rozmrazania produktdw...

Przed jej uzyciem, nalezy sie upewnic, ze piekarnik jest
zimny.

Umiesci¢ produkt do rozmrozenia na kratce (D) lub na bla-
sze (E) i whozy¢ do piekarnika na pozycje 1.

Zamknac drzwiczki.

Weisna¢ przycisk wiaczania/stand-by (l) (N). Piekarnik

wiaczy sie. Gdy piekarnik jest wiaczony i zadne pokretto

nie zostanie przekrecone lub zaden przycisk nie zostanie

wcisniety, po 2 minutach wytaczy sie i przejdzie do trybu

stand-by.

Automatycznie wybrana funkgja , ktéra pojawia sie na wy-

Swietlaczu to BAKE (Pieczenie tradycyjne).

Przekreci¢ pokretto przetacznika funkgji FUNCTION (0), aby

wybrac tryb DEFROST; na wyswietlaczu pojawi sie napis,,
DEF” i migajaca wartos¢ mozliwa do zmiany przed-

stawiajaca czas pieczenia. Jezeli taka wartos¢ nie zostanie

ustawiona, na wyswietlaczu pojawi sie czas 00:30.

—=E
*
dEF

l

FUNCTION

(@)

Przekreci¢ pokretto requlatora czasowego @ (G), aby
ustawic czas rozmrazania (od minimalnie 0:01 minuty do
maksymalnie 2:00 godzin).

Weisna¢ przycisk uruchamiania START (H), aby rozpocza¢



cykl rozmrazania.

Wiaczy sie czerwona kontrolka funkcjonowania (1) znajdu-
jaca sie wokét przycisku uruchamiania START (H).

Po uptywie czasu rozmrazania, na wyswietlaczu pojawi sie
napis,END”i zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy.
Aby wyresetowac piekarnik, podczas funkcjonowania lub
po zakoriczeniu rozmrazania, gdy na wyswietlaczu pojawi
sie napis,,END”, wcisna¢ przez 2 sekundy przycisk wiacza-
nia/stand-by 0] (N).

Otworzy¢ drzwiczki piekarnika i wyjac potrawe.

PORADY ZDROWE)J KUCHNI

Podczas pieczenia produktow o duzej zawartosci tuszczu, w funkc-
jach BAKE i CONVECTION, zaleca sie ich umieszczenie bezposrednio
na kratce wktadajac j3 na pozycje 2 a blache na pozygje 1.

W ten sposéb nadmiar ttuszcz opadnie na blache.

D

) oooo‘oooo
)RRttt 2

1

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

(zeste czyszczenie zapobiega wytwarzaniu sie podczas piecze-
nia oparéw i nieprzyjemnych zapachéw. Nie pozwoli¢ na gro-
madzenie sie thuszczu w urzadzeniu.

Przed jakakolwiek czynnoscig konserwacyjng lub czyszcze-
niem wyjac wtyczke i poczekac, az piekarnik wystygnie.
Wyczysci¢ drzwiczki, wewnetrzne $cianki i zewnetrzne
powierzchnie piekarnika roztworem wody z neutralnym
detergentem i dobrze wytrzec.

Do czyszczenia nie uzywac sciernych, kwasnych lub agre-
sywnych detergentéw, fatwopalnych ptyndw, drucianych
szczotek lub metalowych ostrych narzedzi. Nigdy nie zanu-
rza¢ urzadzenia w wodzie; nie my¢ pod strumieniem wody.

Uwaza¢, aby woda lub ptynne mydto nie przedostato sie do
otwordéw znajdujacych sie w gérnej czesci piekarnika.

Akcesoria mozna my¢ recznie lub w zmywarce do naczyn.
Tacke na okruchy nalezy my¢ wytacznie recznie.

Recznie umyc. Jezeli trudno usunac brud, wyptukac tacke
w wodzie z mydtem i, jezeli konieczne wyczyscic uzywajac
w delikatny sposob gabki; uwazac, aby jej nie porysowac.
Podczas funkcjonowania piekarnika, wewnetrzne oswiet-
lenie (B) jest zawsze wiaczone.

Aby wymieni¢ zaréwke nalezy postepowac w nastepujacy
sposob: wyjac wtyczke z gniazdka pradu, odkreci¢ szklang
pokrywke i wymieni¢ zaréwke na nowa tego samego ro-
dzaju (wytrzymata na wysokie temperatury), nastepnie
dokreci¢ pokrywe. (rodzaj zaréwki: E14, 15W, 300 °C).

UTYLIZACJA

Urzadzenie nie moze by¢ sktadowane z odpadami
domowymi, lecz oddane do oficjalnego osrodka

segregacji odpadow.



NIEPRAWIDEOWOSCI FUNKCJONOWANIA

KOMUNIKATY
BLEDOW .
POJAWIAJACE OPIS pM:oz;:_‘évJ ROZWIAZANIE
SIE NA WY-
SWIETLACZU
Zapisa¢ numer btedu.

Elektroniczny

Wyresetowac system kontrolny wciskajac przez 2 sekundy

E0:M NleprfiWId’fOW('? system przycisk wiaczania/stand-by 0] (N) i wyjac wtyczke z
funkcjonowanie kontrolny wykryt . Lo
Err . X >. | gniazdka pradu. Sonda temperatury moze by¢ uszkodzona.
sondy temperatury | nieprawidtowos¢ L ) . .
Skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem obstugi firmy Dé
sondy temperatury -
Longhi podajac numer btedu.
. Zapisa¢ numer btedu.
Elektroniczny , _—
) ) Wyresetowac system kontrolny wciskajac przez 2 sekundy
Nieprawidtowe system i . 1Y (Y i it
£0:12 i ) przycisk wiaczania/stand-by (D (N) i wyja¢ wtyczke z
funkcjonowanie kontrolny wykryt . L
Err . X >, | gniazdka pradu. Sonda temperatury moze by¢ uszkodzona.
sondy temperatury | nieprawidtowos¢ L . . .
Skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem obstugi firmy Dé
sondy temperatury ) )
Longhi podajac numer btedu.
. Zapisa¢ numer bfedu.
Ustawiona , N
. Wyresetowac system kontrolny wciskajac przez 2 sekundy
temperatura nie . ) . | L
..~ | Elektroniczny przycisk whaczania/stand-by (D (N) i wyja¢ wtyczke z
zostata osiagnieta: A . . 5
) ) system kontrolny | gniazdka pradu. Przede wszystkim, nalezy sprawdzi¢, czy
Piekarnik ; . )
£0:21 nie osiaanat wykrytzbyt dtugi | drzwiczki zostaty dobrze zamkniete.
Err ustawi?)?]eé'l okres osiggania Jezeli podczas funkcjonowania drzwiczki pozostaja otwarte,
tem eratqu ustawionej piekarnik nie osiagnie ustawionej temperatury.
p. y temperatura w Jezeli natomiast drzwiczki s zamkniete oznacza to, ze moga
w racjonalnie ) . , .
) komorze piekarnika | by¢ uszkodzone grzatki.
przewidywalnym L . ) \
A Skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem obstugi firmy De
zasie -
Longhi podajac numer btedu.
Zapisa¢ numer btedu.
Nadmierna Elektroniczny Wyresetowac system kontrolny wciskajac przez 2 sekundy
temperatura: system kontrolny | przycisk wiaczania/stand-by 0] (N) i wyjac wtyczke z
£0:22 L . ) -
by Piekarnik osiagnat | wykrytzbyt wysoka | gniazdka pradu. Elektroniczny system kontrolny piekarnika
byt wysoka temperature w moze by¢ uszkodzony.
temperature komorze piekarnika | Skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem obstugi firmy De
Longhi podajac numer btedu.
Zapisa¢ numer btedu.
Nieprzewidziane Elektroniczny Wyresetowac system kontrolny wciskajac przez 2 sekundy
nagrzewanie: system kontrolny | przycisk wkaczania/stand-by 0) (N) i wyjac wtyczke z gniazdka
Sonda temperatury | wykryt pradu. Taki btad moze sie pojawic po uaktywnieniu funkgji
£0:27 wykryta wzrost Nieoczekiwane DEFROST, gdy piekarnik byt jeszcze goracy po uprzednim
Err temperatury nagrzewanie w zastosowaniu. Przed uaktywnieniem funkeji DEFROST upewni¢
nawet, jezeli komorze, gdy sie, ze piekarnik jest zimny. Jezeli funkcja DEFROST nie byta
grzatki byly grzatki byty uzyta, oznacza to, ze moze by¢ uszkodzony elektroniczny
wylaczone wytaczone system kontroli. Skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem

obstugi firmy Dé Longhi podajac numer btedu.
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MoZLIwWY
PROBLEM

ROZWIAZANIE

Piekarnik wiacza sie

- Sprawdzi¢, czy wtyczka jest dobrze wtozona do gniazdka pradu

- Wozy¢ wtyczke do innego gniazdka

- Sprawdzi¢, czy wytacznik obwodu elektrycznego prawidtowo funkcjonuje

Jezeli nie pomoze to w rozwiazaniu problemu, prawdopodobnie nastapita nieprawidfowo$¢
funkcjonowania.

Skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym Dé Longhi .

Wytaczyto sie
podswietlenie
wyswietlacza

Po dtuzszym okresie niefunkcjonowania, jezeli nie ustawiono godziny funkcjonowania, elektroniczny
system kontrolny piekarnika ustawit sie w stanie stand-by,.
Jezeli godzina dnia jest ustawiona, podswietlenie wyswietlacza jest zawsze wiaczone.

Godzina dnia znikneta

Jezeli ustawiona wczesniej godzina dnia znikneta, oznacza to, ze nastapito przerwanie zasilania energia
elektryczng trwajace dtuzej niz 5 sekund. Elektroniczny system kontrolny wyresetowat sie.
Ponownie ustawi¢ godzine.

Oswietlenie piek-
arnika jest wyfaczone
podczas jego funkc-
jonowania

- Zaréwka piekarnika jest spalona. Wymienic ja.
- Zaréwka piekarnika jest nieprawidtowo dokrecona. Sprawdzi¢, czy zaréwka jest
prawidfowo dokrecona.
Jezeli nie pomoze to w rozwiazaniu problemu, prawdopodobnie nastapita nieprawidtowos¢ funkcjono-
wania elektronicznego systemu kontrolnego o$wietlenia.
Skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym De Longhi .

Pieczenie pizzy nie jest
rownomierne

Czasami, w przypadku bardzo duzej pizzy lub takiej ze szczegéInymi sktadnikami lub ciastem moga sie
pojawic trudnosci w réwnomiernym upieczeniu.
Zalecamy jej obrdcenie podczas pieczenia w celu uzyskania réwnomiernego rezultatu.

L otwordw drzwiczek | Jest to normalne zjawisko. Piekarnik posiada otwory wentylacyjne umozliwiajace wydalenie nadmiaru
wydobywa sie para wilgoci powstajacej w przypadku szczegélnie bogatych w wode produktéw.

Na wewnetrznej

powierzchni szybki Jest to normalne zjawisko. Kondensat wytwarzany przez szczegéInie wilgotne produkty sptywa po we-
drzwiczek pojawiaja | wnetrznej powierzchni szybki i jest gromadzony na specjalnej prowadnicy w dolnej czesci drzwiczek.
sie krople wody
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PRZEPISY

SWIEZA PIZZA

Sktadniki:
woda

llosé:
200g

Swieze drozdze 79
biata maka W330

(lub maka typu 0 manitoba)

210g

semolina z pszenicy durum 50g
oliwa z oliwek 15¢
s0l kuchenna 69

ser mozzarella

100

przecier pomidorowy

sol
oregano

1.

do smaku
do smaku

Przygotowac ciasto na pizze; rozpusci¢ w misce robota ku-
chennego drozdze z woda, wsypa¢ make i mieszac przez
okoto 7-8 minut, od czasu do czasu oddzielajac ciasto od
haka przy pomocy topatki.

Dodawac po odrobinie soli i na koniec powoli wla¢ olej. Gdy
olej zostanie catkowicie wchtoniety, nasmarowac deske do
wyrabiania i przefozy¢ na nig ciasto formujac kulke.
Przetozy( ciasto do duzej, lekko nattuszczonej miski, przy-
kryc folig lub czysta szmatka i odstawi¢ w ciepte miejsce z
dala od przeciagow.

Poczekac, az ciasto dwukrotnie zwigkszy swoja objetos¢
(okoto 1,5 h) i uformowac pizze. Przetozyc ciasto na lekko
oprészong maka deske do wyrabiania i rozciagna rekami;
dobrze naoliwi talerz na pizze znajdujacy sie w wyposa-
zeniu piekarnika, potozy¢ na nim pizze i posmarowac prze-
cierem pomidorowym, dodac odrobine soli i oregano.
Whozy¢ talerz z pizza do piekarnika na kratke znajdujaca
sie na prowadnicy 1. Ustawi¢ funkcje PIZZA, wage 800 g
wcisnac przycisk uruchamiania START (H).

6 minut przed zakoriczeniem pieczenia, piekarnik wyemi-
tuje sygnat dzwiekowy; potozyc na pizze pokrojong w kost-
ke mozzarelle i kontynuowac pieczenie.

Podawac po zakoriczeniu pieczenia.

LASAGNE PO BOLONSKU

Sktadniki:
$wiezy makaron na lasagne

llos¢:
10 plastréw

s0s beszamelowy 11

Sos ragu
serqgrana

1.

500g
100

Po pierwsze nalezy przygotowac sos ragu i beszamelowy.

Utozy¢ lasagne: uzy¢ prostokatnego naczynia zarood-
pornego o wymiarach 30x20 cm. Wlac odrobine sosu be-
szamelowego na dno i réwnomiernie rozprowadzi¢ na ca-
tej powierzchni, utozy¢ lasagne i ponownie cienka warstwe
sosu beszamelowego.

WIac sos ragu i posypac serem grana pokrywajac cata po-
wierzchnie. Nastepnie kontynuowac uktadajac na zmiane
warstwy; zakoriczy¢ warstwg sosu ragu posypujac duza
iloscig sera grana.

Ustawic funkcje BAKE, temperature 180°C i czas 40 minut;
wisna¢ przycisk uruchamiania START (H). Piekarnik roz-
pocznie etap nagrzewania; po osiggnieciu temperatury na
wyswietlaczu pojawi sie czas pieczenia. Wiozy¢ blache na
kratke znajdujaca sie na prowadnicy 11 piec przez ustawio-
ny okres czasu.

Po zakoriczeniu pieczenie wyjac i poczekac az lekko osty-
gnie.

ZRAZY Z KURCZAKA Z SEREM | SZPINAKIEM

Skfadniki: llos¢:

filet z kurczaka 4

serw plastrach 2

gotowy szpinak 2009

oliwa z oliwek do smaku

sol i pieprz do smaku

listki szatwii do smaku

rozmaryn do smaku

1. Roztozycfileti delikatnie rozttuc thuczkiem do miesa; poso-

li¢, oprészyc pieprzem oraz posiekang mieszankg rozmary-
nu i szatwii. Umiescic na kazdym filecie szpinak i pokrojone
w paski plastry sera.

Zawina( filety z kurczaka i whic¢ wykataczke lub zawigzac
nitka kuchenna.

Umiescic zrazy w blasze pokrytej papierem do pieczenia.
Ustawi¢ funkcje CONVECTION, temperature 180°C i czas
pieczenia 30 minut. Wcisna¢ przycisk uruchamiania START
(H). Piekarnik rozpocznie etap wstepnego nagrzewania.
Po osiggnieciu temperatury na wyswietlaczu pojawi sie
czas pieczenia. Whozy¢ blache na 2 prowadnice i piec przez
ustawiony okres czasu.

Pokroi¢ w plastry i podawac.



PIECZONA GOLONKA Z ZIEMNIAKAMI Z SEZAMEM |
CEBULOWYM KREMEM Z IMBIREM

Sktadniki: llos¢:
golonka wieprzowa

(2 cate szt., przeciete wzdtuz na pét) 1,4kg
przecier pomidorowy bio 5009
mieszanka selera naciowego,

marchewki i cebuli do smaku
czosnek 2szt.
musztarda Dijon tyzka
gozdziki 6 szt.
szatwia, rozmaryn do smaku
oliwa z oliwek 3g
cebula 1509
Swiezy imbir 309

sol i pieprz do smaku
1. (Zaleca si¢) dzien wczesniej zamarynowac golonki w

musztardzie, 2 fyzkach oliwy, goZdzikach w proszku, czosn-
ku, ziotach, szklance hiatego wytrawnego wina, odrobinie
soli i pieprzu.

Drobno posieka¢ mieszanke marchewki, selera naciowego
i cebuli, dodac do miesa i umiesci¢ w blasze.

Wrhozy¢ blache na 1 prowadnice, zamkna¢ drzwiczki i usta-
wic funkcje KEEP WARM na 4 godziny.

W tym czasie umy¢ w ziemniaki w sodzie oczyszczonej,
pokroi¢ w kostke o wielkosci 3x3 cm.

Obgotowac ziemniaki w stonej wodzie az lekko zmigkna,
wyjac, posoli¢i popieprzy¢, dolac oliwe i sezam.

Pokroi¢ w kawatki cebule i ugotowac w 500 g wody, do-
pdki nie stanie sie kremowa. dodac¢ potarty imbir i make
ryzowa. Catos¢ zmiksowac. Doprawi¢ sola. Sos musi by¢
kremowy, w razie koniecznosci podgrza¢ do zageszczenia.
Wyjac golonki z piekarnika, odstawi¢ warzywa i sos z pie-
czenia. Umiesci¢ w blaszce ziemniaki.

Imiksowacz odrobing oliwy z oliwek odstawione warzywa
i 50s.

Ustawi¢ funkcje CONVECTION, temperature 220°C i czas
pieczenia 30 minut. Wcisna¢ przycisk uruchamiania START
(H). Piekarnik rozpocznie etap wstepnego nagrzewania.

. Po osiagnieciu temperatury na wyswietlaczu pojawi sie

czas pieczenia. Wtozy¢ blache na 2 prowadnice i piec przez
ustawiony okres czasu.

. Gdy golonka bedzie opieczona, wyjac ja z piekarnika i po-

dawac z przygotowanymi sosami.
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DORATY PO SRODZIEMNOMORSKU

Sktadniki: llosé:

dorata 2

pomidorki koktajlowe 2009

oliwki taggiasche 100g

z3bek czosnku 1

tymianek do smaku

s6l do smaku

pieprz do smaku

oliwa z oliwek do smaku

1. Usunac tuski z ryb; wyczysci¢ je i wypatroszy¢. Wnetrze

>

ryby posypac solg i pieprzem, whozy¢ zabek czosnku i dwie
gatazki tymianku.

Wiac olej do blachy i utozy¢ w nim dwie doraty.

Pokroi¢ pomidorki na potowki i wiozy¢ do blachy wraz z
oliwkami taggiasche; catos¢ posolic.

Ustawic funkcje BAKE, temperature 200°C i czas pieczenia
35 minut. Wcisna¢ przycisk uruchamiania START (H). Pie-
karnik rozpocznie etap wstepnego nagrzewania.

Po osiggnieciu temperatury na wyswietlaczu pojawi sie
czas pieczenia. Wiozy¢ blache na 2 prowadnice i piec przez
ustawiony okres czasu.

Podawac.

KRUCHE CIASTO Z MARMOLADA

Skfadniki: llos¢:

maka 250g

cukier 11049

masto 125¢

jajka 1 catei 1 26ttko

sol szczypta

marmolada 200g

1. Wymiesza¢ za pomocg robota kuchennego wszystkie

sktadniki (z wyjatkiem marmolady); pozostawi¢ okoto 1/3
ciasta do dekoradji.

Rozwatkowac reszte ciasta i wytozy¢ nim nasmarowang i
posypana maka tortownice z otwieranym klipsem.
Wytozy¢ marmolade i pokroic reszte ciasta w paski ukfada-
jac je na wierzchu.

Ustawic funkcje BAKE, temperature 180°C i czas pieczenia
35 minut. Wcisna¢ przycisk uruchamiania START (H). Pie-
karnik rozpocznie etap wstepnego nagrzewania.

Po osiggnieciu temperatury na wyswietlaczu pojawi sie
(zas pieczenia. Umiesci¢ tortownice nad kratka znajdujaca
sie na prowadnicy 11 piec przez ustawiony okres czasu.



BISZKOPT

CIASTKA CZEKOLADOWO-ORZECHOWE

Sktadniki: llosé:
jajka 6
cukier 190¢
maka typu 00 1509
maka ziemniaczana 759
cukier wanilinowy 2g

1. Ubi¢ jajka z cukrem w misce, az do uzyskania puszystej
masy. Dodac przesiang make, make ziemniaczang i cukier
wanilinowy i wymieszac, az do uzyskania jednolitej masy,
uwazajac, aby nie opadta.

2. Wysmarowa¢ mastem i oprészy¢ maka tortownice o $red-
nicy 26 cm zbiornik, wylac ciasto na srodek i rownomiernie
rozprowadzic.

3. Ustawi¢ funkcje BAKE, temperature 170°C i czas pieczenia
30 minut. Wcisna¢ przycisk uruchamiania START (H). Pie-
karnik rozpocznie etap wstepnego nagrzewania.

4. Po osiagnieciu temperatury na wyswietlaczu pojawi sie
czas pieczenia. Umiesci¢ tortownice nad kratka znajdujaca
sie na prowadnicy 1i piec przez ustawiony okres czasu.

PLUMCAKE

Sktadniki: llosé:

masto 2504

cukier 2504

jajka 3 catei 2 zottka

maka 2504

rodzynki 80¢

rum 1 kieliszek

sol szczypta

1. Dobrze wyrobi¢ masto (ktdre nalezy wyjac z lodéwki przy-
najmniej 2 godziny wczesniej) z cukrem, dopéki masa nie
stanie sie biafa.

2. Pojedynczo dodawac jajka, a nastepnie powoli wsypywac
make i szczypte soli. Dodac rum i rodzynki (nalezy je weze-
$niej namoczyc¢ przez okoto 30 minut w letniej wodzie).

Po odciénieciu rodzynek, powinno sie je oprdszy¢ maka,
aby nie opadty na dno tortownicy podczas pieczenia.

3. Wla¢ mase do nasmarowanej mastem i oprészonej maka
prostokatnej foremki.

4. Ustawic funkcje BAKE, temperature 150°Ci czas pieczenia
90 minut. Wcisna¢ przycisk uruchamiania START (H). Pie-
karnik rozpocznie etap wstepnego nagrzewania.

5. Po osiggnieciu temperatury na wyswietlaczu pojawi sie

czas pieczenia. Umiesci¢ foremke na plumcake nad krat-
ka znajdujaca sie na prowadnicy 1 i piec przez ustawiony
okres czasu.
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Sktadniki: llos¢:
obrane orzechy 10g+509
cukier trzcinowy 509

mleko sojowe 50ml

maka z ziaren farro 25¢

kakao w proszku 59

skrobia kukurydziana 109

gorzka czekolada potarta w ptatki 15¢

1.

Posieka¢ w mikserze orzechy z cukrem: powinno sie uzy-
ska¢ bardzo drobny proszek

Przesiac do miski make ze skrobia i kakao, nastepnie dodac
zmiksowane orzechy a na koniec czekolade. Wla¢ mleko
sojowe i energicznie wyrobi¢ mase, dopdki nie stanie sie
gtadka i wystarczajaco wilgotna.

Wrozy¢ mase do lodéwki na przynajmniej 1 godzine, aby
stwardniata co umozliwi jej reczng obrdbke.

Wyrobi¢ mase jak w przypadku kopytek: przecia¢ na paski
a nastepnie mate kawatki, ktore nalezy uformowac na kulki
i umiesci¢ na dwéch kratkach pokrytych papierem do pie-
czenia. Sptaszczyc¢ kulki widelcem i posypac rozdrobniony-
mi orzechami.

Wybrac funkcje COOKIES i ustawic 2P.

Weisna¢ przycisk uruchamiania START (H).

Po osiagnieciu temperatury, piekarnik ustawi sie w trybie
stand-by i na wyswietlaczu zacznie miga¢ czas: wiozy¢
kratki na prowadnice 1i 3, ustawic czas 20 minut i wcisna¢
przycisk uruchamiania START (H).

W potowie pieczenia, gdy zostanie wyemitowany sygnat
dZwiekowy i na wyswietlaczu zacznie migac czas, zamienic
pozycje kratek i wcisnac przycisk uruchamiania START (H).

Podawac ciastka.



