OPIS URZADZENIA

A.
B.
C.
D
E.
F.

G.
H.

Pokretto termostatu . Ruszt uformowany (jezeli zostat przewidziany)
Pokretto timer L. Taca na okruchy
Lampka kontrolna M. Grzatka gérna

. Pokretto wyboru funkiji N. Wewnetrzne oswietlenie (jezeli zostato przewidziane)
Szklane drzwiczki O. Ruszt do smazenia bez ttuszczu

Grzatka dolna
Ruszt plaski
Brytfanka

I
L
—

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
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Przed przystgpieniem do uzytkowania nalezy przeczytaé uwaznie ponizsze instrukcie

Kuchenka przeznaczona jest do gotowania potraw. Nie nalezy jej uzywaé w innym celu ani tez modyfikowa¢ badz
naprawiaé w jakikolwiek sposéb.

Ustawi¢ urzqdzenie na powierzchni poziomej na wysokosci co najmniej 85 cm, z dala od zasiegu dzieci.

Przed przystqpieniem do uzytkowania doktadnie umy¢ wszystkie akcesoria



e Przed wsadzeniem wiyczki do gniazdka wtyczkowego nalezy sprawdzi¢ czy:
- Napigcie sieciowe odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowej
- Napiecie w gniazdku wtyczkowym ma obcigzenie réwne 16 A i jest wyposazone w uziemienie.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku, gdy niniejsza zasada bezpieczenstwa nie bedzie przestr-
zegana.

. Przged przystapieniem do pierwszego uzycia nalezy wyjaé wszystkie elementy papierowe znajdujace sie wewnatrz
urzgdzenia, jok papierowe zabezpieczenia, instrukcje ol)s*u i, plastikowe forebEi, itp.

e Przed pierwszym uzyciem nalezy wtqczy¢ urzqdzenie “na sucho”, z termostatem w pozycji maksymalnej, na co najm-
niej 1§minut, aby usunaé¢ zapach nowosci i niewielkg ilos¢ dymu wynikajacego z obecnosci substanciji zabezpiec-
zajqcych zastosowanych na grzejnikach przed wykonaniem transporfu. Podczas tej czynnosci wietrzyé¢ pokdj.

UWAGA: Po wyijeciu urzadzenia z opakowania nalezy sprawdzié czy drzwiczki nie sq uszkodzone. Poniewaz drzwicz-
ki wykonane sq ze szkta, a wiec fatwe do uszkodzenia, radzimy je wymieni¢, jesli posiadaja widoczne odpryski,
nieréwnosci lub zarysowania. Ponadto, podczas korzystania z urzadzenia, czyszczenia i przenoszenia go, nie nalezy
trzaska¢ drzwiczkami, uderzaé nimi zbyt gwattownie, ani wylewaé zimnych ptynéw na szkto rozgrzanego urzqdzenia.

* Kiedy urzqdzenie jest wigczone, temperatura drzwiczek i powierzchni zewnetrznej moze by¢ wysoka. Obstugiwa¢
urzqdzenie dotykaijqc jedynie pokretet, uchwytéw i przyciskéw. Nigdy nie dotykac metalowych czesci lub wnetrza
urzqgdzenia. Jezeli to konieczne uzywa¢ rekawiczek.

e Niniejsza kuchenka elekiryczna dziata w wysokich temperaturach, ktére mogg powodowaé oparzenia.

¢ Nie nalezy pozwoli¢ na korzystanie z urzvg;enia przez osoby (w tym réwniez crzieci) o ograniczonych mozliwos-
ciac dpsychicznych, fizycznych i ruchowych, chyba ze sq one nadzorowane i pouczone przez osobe, ktéra jest za

nie odpowiedzialna. Pilnowag, by dzieci nie bawily sie urzadzeniem.

e Nie przenosi¢ urzqdzenia, kiedy jest wigczone.

* Nie uzywaé urzadzenie jezeli:

- przewdd zosi|qi3cy jest uszkodzony

- urzqdzenie upadto lub sq na nim widoczne inne wady lub nieprawidtowosci w funkcjonowaniu.
W tych przypadkach, aby unikngé¢ jakiegokolwiek ryzyka, urzgdzenie powinno by¢ zaniesione do najblizszego
cenfrum serwisowego producenta.

e Nie pozwala¢, aby przewdd zasilajacy zwisat lub stykat sie z gorgcymi czesciami urzadzenia. Nigdy nie wytgcza¢
urzqdzenia ciggngc za przewdd zasilajqcy.

e W przypadku korzystania z przedtuzacza nalezy sprawdzi¢ czy jest on w dobrym stanie, wyposazony we wtyczke z
uziemieniem i z przewodem zasilajacym o przekroju majgcym minimalne obcigzenie réwne temu, co w przewodzie
zasilajgcym dostarczonym do urzqdzenia.

e Aby unikngé¢ jakiegokolwiek niebezpieczehstwa porazenia pradem elektrycznym nigdy nie nalezy zanurzaé¢ przewo-

u zasilajacego, jego wiyczki lub catosci urzgdzenia w wodzie lub w innym plynie.
e Nie ustawia¢ urzqc?zenia w poblizu zrédet ciepta.
e Nigdy nie kfas¢ produkiow E:ﬁwopdnych w poblizu kuchenki lub tuz pod przedmiotem, na ktérym zostata umieszc-

zona.

e Chleb jest produktem, ktéry moze sie zapali¢. Zawsze pilnowa¢ kuchenki podczas opiekania lub grilowania. Nigdy
nie uzywaé urzadzenia umieszczonego pod jakimkolwiek zwisajgcym przedmiotem, na regale |ug w poblizu mate-
riaféw tatwopalnych takich jak: firanki, zaluzje, itp.

* Nie uzywa¢ urzgdzenia jako zrédia ciepta.

¢ Nigdy nie wktada¢ papieru, tektury czy plastiku do wnetrza urzgdzenia i nie ustawiaé go na przedmiotach wyko-
ncnych z tych materiatéw (narzedzia, kratki, itp.).

¢ Nie wktada¢ niczego do otworéw wentylacyjnych. Nie zatykaé ich.

e W przypadku gdy potrawy lub inne czesci kuchenki zapalg sig, nigdy nie nalezy gasi¢ ptomieni ogniem. Trzyma¢
drzwiczki zamkniete, wyjq¢ wiyczke z gniazdka sieciowego i zdusi¢ ptomienie wilgotng szmatkq.

e Niniejsza kuchenka nie zostata przewidziana do uzytku komercyjnego.

e Po otwarciu drzwiczek nalezy pamieta¢ by:

- nadmiernie ich nie obcigza¢ cigzkimi przedmiotami ani nie ciagna¢ uchwytu w dét.
- Ea I?twl<(:1rtych drzwiczkach nigdy nie kfas¢ ciezkich pojemnikéw lub gorgcych naczyn dopiero co wyjetych z
uchenki.

e Biorgc pod uwage réznice w obowigzujacych przepisach, w przypadku korzystania
z urzqdzenia w kraju innym niz ten, w ktérym zostato zakupione, nalezy zanies¢ je

o przegladu do autoryzowanego centrum serwisowego.

e Dla bezpieczenstwa osobisfej;o, nie nalezy nigdy samemu rozktadaé¢ urzqdzenia na
czedci, zawsze zwracad sie do autoryzowanego centrum serwisowego.

o Urzqdzenie to stuzy wytqcznie do uzytku domowego. Kazde korzystanie z niego w
innym celu, nielegalne i niezgodne’ z instrukcjq obstugi, zwalnia producenta z
jakiejkolwiek odpowiedzialnosci za ewentualne szkody i naprawy w ramach gwa-
rancj.

e W lrzypodku niekorzystania z urzqdzenia, a przed czyszczeniem, nalezy zawsze je

qczyé.

e W prz;lpadku uszkodzenia kabla jego wymiany moze dokona¢ producent lub jego serwis techniczny badz osoba o
odpowiednich kwalifikacjach w celu unikniecia wszelkiego ryzyka.

* Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z Dyrektywq euro eislgq 203;1/1 08/CE dotyczqcq zgodnosci elektromagnetycznej
oraz z przepisami aktu normatywnego UE nr 1935/2004 z 27/10/2004 roku gotyczqcego materiatéw przeznac-
zonych do kontaktu z zywnoscig.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania przez zewnetrzny regulator czasowy ani przez oddzielny ukfad do zdal-
nego sterowania.

- Urzadzenie musi by¢ ustawione i uzytkowane tak, aby jego tylna czes¢ byta przysunieta do $ciany.

Zachowaé niniejszq instrukeje
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TABELA ZBIORCZA

]

Jezeli kuchenka nie zostata wypo-
sazona w ruszt do dietetycznego
gotowania

Pozycja pokretta | Pozycja pokretta Pozycja rusziu i . s
Program w;{)oru funkeii termostatu akcesoriow Note/Consigli
Rozmrazanie (*) @ ° E j -
C ]
Podgrzewanie Q 60°-220° E j -
C ]
Utrzymywanie C] 60° E j .
temperatury potraw 2 £
L J; | Idealny do przyrzqd-
zania |osugni, miesa,
pizzy, tortéw, wszy-
sfkiiﬁ potraw, ktére
powinny by¢ chrupig-
ce zewngtrz (lub
E j upieczone) i chleba.
. W celu uzycia akce-
Gotowanie w N . C J) | soriéw nalezy zapoz-
Weniy|owane| 60°-220 na¢ sie w z zalecenia-
kuchence (*) — mi w odpowiednie]
tabeli na stronie 94.
Co wiecej, funkcja ta
jest idealna do réw-
noczesnego gofowa-
nia na dwéch pozio-
C 3 | mach. Uwagi, patrz
str. 96.
Idealne do gotowania
faszerowanych
2 b warzyw, ryb, ciast
Gotowanie C] 60°-220° sliwkowych i matych
tradycyjne L gy | kawatkéw  drobiu.
Informacje o uzyciu
; ; akcesoriéw,  patrz
tabelka na str. 95.
; ; Idealny o|oCI kazdego
¢ -
Jeieli kughegka zostata wyposazona grm::won'i‘g: y}fg,':[:g:
w ruszt do diefetycznego gotowania < <
Gri”OWOnie @ vvw gerovi/,k P pgrowek,
szaszlykow, itp. oraz
grzanek.  Brytfanke

umieszcza sie nad
grzatkq dolng.

(*) tylko w niektsrych modelach.
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UZYCIE PRZYCISKOW STERUJACYCH

POKRETLO TERMOSTATU (A)
Wybra¢ zgdang temperature w nastepujacy sposéb:

"ot

e Aby rozmrozi¢ (*) (patrz str. 94): .............. Pokretto termostatu w pozycji “e”.
e Aby utrzymaé temperature potraw (patrz str. 94): . .Pokretto termostatu w pozyciji ,60°C”.
¢ Dla gotowania w wentylowanej kuchence (*) lub dla
gotowania tradycyijnego (patrz str. 94-95): .. ... .. Pokretto termostaty w pozycji od ,60°C” do ,220°C”.
¢ Dla wszystkich rodzajéw grillowania (patrz str. 96): Pokretto termostatu w pozycji “VVV¥”

POKRETO TIMER (B)

e Aby zaprogramowaé czas gotowania: . .. ... ... .. Przekreci¢ pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara na zqgdany czas (maks. 120 minut), po
przekroczeniu ustawionego czasu pojawi sie
sygnat dzwiekowy (*) i kuchenka automatycznie
sie wylqczy.

oAby wylgczyé¢ kuchenke: . ... ... ... oL Przesungé pokretto do pozycji ,0”.

Aby ustawié¢ czas gotowania krétszy niz 20 minut, najpierw przekreci¢ pokretto timer az do korca skali,
potem ustawi¢ je na zgdanym czasie.

POKRETLO WYBORU FUNKCJI (D)
Przy pomocy tego pokretta wybiera sie dostepne funkcje gotowania, czyli:

(%] rozmrazanie ) [—g——| (CJcorowant
liyko wentylacia dzita) TRADYCYINE UTRZYMYWA-
NIE TEMPERATURY POTRAW

i i i (tylko grzatka gérna i grzatka

dolna dziatajq)

T3 GOTOWANIE W BRA2222 @ GRILL

WENTYLOWANEJ KUCHEN- (tylko grzatka gérna dziata
CE (* z maksymalng mocq)

(grzatka gérna, grzatka dolna i
e wentylacja dziatajq)

[__] PODGRZEWANIE
(tylko grzatka dolna dziata)

EXIIIYIS

LAMPKA KONTROLNA (C)

Zapalona lampka kontrolna wskazuje, ze kuchenka dziata.

WEWNETRZNE OSWIETLENIE KUCHENKI (N) (*)

Kiedy kuchenka jest wiaczona, wewnetrzna lampka kuchenki jest zawsze zapalona.

W celu wymiany lampki nalezy postgpi¢ w nastepujacy sposéb: wyjaé wtyczke z gniazdka zasilajgcego,
odkreci¢ szybke ochronng i wymieni¢ przepalong zaréwke na inng tego samego rodzaju (odporng na
wysokie temperatury), a nastepnie przykreci¢ z powrotem szybke ochronng.

(*) tylko w niektérych modelach
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UZYCIE KUCHENKI
ZALECENIA OGOLNE

® W przypadku gotowania w wentylowanej kuchence, gotowania tradycyjnego i grilla zaleca sie zawsze
uprzezcz;lie nagrzewanie kuchenki przez 5 minut do wybranej temperatury, w celu uzyskania lepszych
wynikéw gotowania.

e Czas gotowania zalezy od jakosci produktéw, temperatury zywnosci oraz indywidualnych preferencii.
Podane w tabelach czasy gotowania sq przyblizone i mogq sie zmienia¢, nie uwzgledniajq takze czasu
potrzebnego do nagrzania kuchenki.

® W przypadku gotowania potraw mrozonych nalezy sprawdzi¢ zalecany czas podany na opakowania-
ch produktéw.

Stem wsuwania/wysuwania rusztu (*)

Jezeli urzqdzenie zostato wyposazone w dzwigienke wsuwania / wysuwania grilla, nalezy przestrzega¢

ponizszych wskazéwek:

e Aby zatozyé grill nalezy: wsung¢ grill w gtgb kuchenki az za gumowy ogranicznik umieszczony z lewej
strony kuchenii (bedzie s’fychac’: klikniecie) zamkngé drzwiczki, gri|| automatycznie sie ustawi.

e Aby wyjaé grill nalezy: otworzy¢ drzwiczki (grill automatycznie wysunie sie na kilka cm), stosujac
specjalny uchwyt pociagnaé grill ku sobie.

ROZMRAZANIE (*)

W celu otrzymania dobrego rezultatu rozmrozenia w krétkim czasie nalezy:

Przekreci¢ pokretto wy%oru funkeji (D) na pozycie [ % |.

Przekreci¢ pokretto termostatu (A) na pozycije “e”.

Ustawi¢ poiret’fo Timer (B) na wybranym czasie.

Wihozy¢ ptaski ruszt (G) do dolnej prowadnicy i ustawi¢ na nim niskie naczynie z potrawq przeznaczong
do rozmrozenia, a nastepnie zamkngé drzwiczki.

Przyktadowy sposéb rozmrozenia: 1 kg migsa przez 80 — 90 minut bez odwracania go.

WYPIEKI ]

Wskazane w przypadku ciast i tortéw z lukrem. Uzyskuje sie doskonate wyniki takze w przypadku dogo-

towywania lub gotowania potraw, ktére wymagaija wysoLie] temperatury przede wszystkim w dolnej czesci.

o W’foiy(: ruszt (z naczyniem) w prowadnice dolng ]ak okazano na rysunku na stronie 92.

e Przekreci¢ pokretto wyboru FunEcii (D) na pozycje j

*  Wybraé¢ zgdang temperature za pomocq pokretta termostatu (A).

e Ustawi¢ pokretto Timer (B) na wybranym czasie. O koncu ustawionego czasu poinformuje sygnat
dzwiekowy; jezeli gotowanie zakonczy sie przed uptywem ustawionego czasu, nalezy recznie przesungé
pokretto Timer (B) do pozycji “0".

UTRZYMYWANIE TEMPERATURY POTRAW C]

e Przekreci¢ pokretto termostatu (A) na pozycje ,60°C”.

o Przekreci¢ pokretto wyboru funkciji (D) na pozycie

®  Ustawi¢ poiret’ro Timer (B) na wybranym czasie.

*  Wiozy¢ dolny ruszt (G) do dolnej prowadnicy i postawi¢ na nim naczynie z potrawq.

Nie nalezy zbyt dtugo zostawiaé potraw w kuchence, poniewaz moglyby nadmiernie wyschngé.

GOTOWANIE W WENTYLOWANEJ KUCHENCE (*)

Funkcja ta jest doskonata do otrzymywania najlepszych pizz, lasagni, zapiekanych przystawek, do wszy-
stkich rodzajéw dan gtéwnych na bazie migsa (oprécz matych kawatkéw drobiu), pieczonych ziemniakéw,
ciast a takze chleba. Jest takze dostosowana do jednoczesnego gotowania na oﬁ/éch poziomach, takze
potraw réznego rodzaju. Postepowat jak nastepuie:

*  Wihozy¢ p?qski ruszt (G) w miejsce wskazane w tabeli.

Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji (D) na pozycie (%] .

Wybraé wezesniej wskazang temperature przekrecajac pokretto termostatu (A).

Ustawi¢ pokretto Timer (B) na wybranym czasie.

Po wczesniejszym nagrzaniu kuchenki przez 5 minut, wlozy¢ potrawe do ugotowania.

(*) tylko w niektérych modelach
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Proaram Pokretto Czas |Ustawienie Obserwacie i uwadi
9 termostatu | gotowania| rusztu ' 9

Zapiekany makaron 1 Kg. 220° 20 min. | Dolna | Obréci¢ naczynie w potowie gotowa-
nia.

Lasagne 1 kg. 220° 20 min. “ Uzyé naczynia szklanego, obréci¢ po 10
min..

Pizza 500 g 220° 17 min. “ Uzy¢ brytfanki.

Kurczak 1 kg. 200° |70-80 min. “ Uzy¢ brytfanki, obréci¢ po okoto 38
min.

Pieczen wieprzowa 900 g 200° 70 min. “ Uzy¢ brytfanki, obréci¢ po okoto 35
min.

Pulpet 650 g 180° 55 min. “ Uzy¢ brytfanki, obréci¢ po okoto 30
min.

Ziemniaki zapiekane 500 g 200° 50 min. “ Uzy¢ brytfanki, zamiesza¢ dwa razy.

Placek z marmoladg 700 g 180° 40 min. “ Uzy¢ brytfanki.

Strudel 1 kg 180° 40 min. “ Uzy¢ brytfanki.

Ciasto orzechowe 800 g 180° 35 min. u Uzy¢ torfownicy.

Ciasteczka (kruche ciasteczka)|  180° 14 min. “ Uzy¢ brytfanki.

100 g

Chleb 500 g 200° 25 min. “ Uzy¢ brytfanki nattuszczonej oliwg.

GOTOWANIE TRADYCYINE  [_|

Funkcja ta jest idealna do gotowania wszystkich rodzajéw ryb, faszerowanych warzyw, stodyczy na bazie
piany ubitej z biatek i stodyczy, ktére wymagaja dtugiego czasu pieczenia (ponad 60 min.). Postepowa¢ w

nasfepwqcy sposdb:

*  Wilozy¢ ruszt w miejsce wskazane w tabeli.

Przekreci¢ pokretto wyboru funkeii (D) na pozycie
Wybraé okreslong wczesniej temperature przekrecajac pokretto termostatu (A).
Ustawi¢ pokretto Timer (B) na wybranym czasie.
Po wczesniejszym nagrzaniu kuchenki przez 5 minut, wlozy¢ potrawe do ugotowania.

O

P Pokretto Czas |Ustawienie . .

rogram . Obserwacje i uwagi

termostatu| gotowania| rusziu

Przepiérki (3) 220° 44 min. Dolna | Uzy¢ brytfanki, obréci¢ po 24 min.

Pstrag 500g 200° 35 min. “ Uzy¢ brytfanki, obréci¢ po 16 min.

Faszerowane kalmary 450g 200° 30 min. “ Uzy¢ naczynia szklanego, obréci¢ w
potowie gotowania.

Zapiekane pomidory 550g 200° 40 min. “ Uzy¢ brytfanki nattuszczonej oliwg i
obréci¢ jg po 20 min.

Cukinie z tuhczykiem 750g 200° 40 min. “ Uzy¢ bryttanki, nattusci¢ ja oliwg,
wlozy¢ pomidory i wla¢ wode; obré-
ci¢ brytfanke po 20 min.

Ciasto sliwkowe 1 kg 180° 75 min. “ Uzy¢ formy do ciasta i obréci¢ w
pofowie pieczenia.

Bezy 120° 50 min. “ Uzy¢ brytfanki nattuszczonej oliwg.

Pozostawi¢ na co najmniej jeden
dzien przed podaniem.

95




GRlLI.OWANIE @
e Wiozy¢ plaski ruszt (G) do gérnej prowadnicy. @
o Przekreci¢ pokretto wyboru funkciji (D) na pozycje

¢ Jezeli kuchenka zostata wyposazona w ruszt do dietetycznego gotowania (O): umiesci¢ potrawe na
ruszcie do dietetycznego gotowania (O) wlozonego w brytfanke (H) i catos¢ utozy¢ na ruszcie ptaskim

(G).

¢ Jezeli kuchenka nie zostata wyposazona w ruszt do dietetycznego gotowania (O): umiesci¢ potrawe
bezposrednio na ruszcie ptaskim, brytfanka (H) powinna zostaé umieszczona pod gérna grzatkq, jako

pojemnik na sciekajqcy tuszcz.
o Zamkngé drzwiczki.
e Ustawi¢ pokretfo Timer (B) na wybranej temperaturze.

Proaram Pokretto Czas  |Ustawienie Obserwacie i uwadi
9 termostatu | gotowania| rusztu I 9

Stek wieprzowy (2) v 26 min. | Gérna | Obrécié po 14 min.
Paréwka (3) u 20 min. “ Obréci¢ po 11 min.
Swieze hamburgery (2) “ 25 min. “ Obrécié¢ po 13 min.
Kietbaski (4) “ 26 min. “ Obréci¢ po 14 min.
Szaszlyki 500g “ 26 min. “ Obréci¢ po 8, 15 21 min.
Grzanki (4 kromki) “ 9 min. “ Obréci¢ po 6 min.

Uwaga: Aby opiec chleb nie jest konieczne uzycie rusztu.

ROWNOCZESNE GOTOWANIE NA DWOCH POZIOMACH W WENTYLOWANEJ KUCHENCE (*)

Gotowanie w wentylowanej kuchence pozwala na réwnoczesne
przyrzqdzenie potraw, takze réznego rodzaju, umieszczonych na
dwéch poziomach.

Ciepto wytwarzane przez 2 grzatki, jest rozprowadzane wewngtrz
kuchenki za pomocq silnego obiegu powietrza wytwarzanego przez
wentylator.

W ten sposéb ciepto jest rozprowadzane réwnomiernie i szybko do
kazdej czesci kuchenki; powietrze w dolnej czeici pozostaje bardzo
suche, zapobiegajgc mieszaniu sie zapachéw i smakéw.

W przypadku réwnoczesnego gotowania dwéch potraw wystarczy
zastosowad sie do tych prostych zalecen ogélnych.

1. Czas gotowania potraw wedlug przepiséw gotowania réwnocze-
snego jest odpowiednio diuzszy od czasu gotowania potraw
pojedynczych.

2. Mniej wiecej w potowie gotowania zamieni¢ migdzy sobg oba
ruszty, umieszczajgc ten powyzej pod nizszym rusztem i na
odwrdt.

Co wiecej, nalezy pamieta¢ o obréceniu po uptywie potowy czasu
gotowania samych rusztéw.

Uwaga: ruszty powinny zostaé¢ umieszczone tak, jak pokazano na
rysunku obok.

(*) tylko w niektdrych modelach
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Czeste czyszczenie zapobiega dymieniu i wydostawaniu sie nie-
przyjemnych zapachéw w trakcie gotowania. Nie pozwalaé na gro-
madzenie sie tuszczu wewngtrz kuchenki.

Przed przystgpieniem do jakiejkolwiek czynnosci konserwacji czy czy-
szczenia nalezy wyjaé wiyczke z gniazdka zasilajgcego i pozostawi¢
kuchenke do ochtodzenia.

Wyczyscié drzwiczki, wewnetrzne $cianki kuchenki oraz powierzchnie
lakierowane lub pomalowane roziworem wody i srodka czyszczqcego;
dobrze osuszy¢.

Aby wyczysci¢ czeici aluminiowe wewnatrz kuchenki nigdy nie nalezy
stosowa¢ $rodkéw niszczacych aluminium (srodki czyszczgce w
plynie), a takze rysowaé écianek ostrymi lub thgcymi przedmiotami.
Do czyszczenia powierzchni zewnetrznych uzywaé zawsze wilgotnej
gabki.

Unikaé uzywania srodkéw sciernych, ktére moglyby zniszczyé lakier.
Nalezy uwazaé, aby woda lub mydto w plynie nie przedostaty sie do
srodka szczelin znajdujacych sie w gérnej czesci kuchenki.

Nigdy nie zanurzaé urzgdzenia w wodzie; nie myé go pod strumie-
niem biezgcej wody.

Wszystkie akcesoria mogq by¢ czyszczone jok normalne naczynia,
zaréwno recznie jok i w zmywarce.

JEZELI KUCHENKA ZOSTAtA WYPOSAZONA W TACE NA
OKRUCHY:

Przed wyciagnieciem tacy na okruchy nalezy upewni¢ sie, ze
kuchenka jest catkowicie zimna.

Oproézni¢ doktadnie tace (rysunek obok), umy¢ jq recznie. Jezeli brud
bedzie trudny do zmycia, wyptukaé tace w wodzie z mydtem i, jezeli
to konieczne, potrze¢ jq delikatnie bez zarysowywania.

Dane techniczne
Waga netto 5 kg Moc pobierana 1400 W
czestotliwo$¢ 50/60 Hz napiecie 220-240 V

Uwagi dotyczqce prawidtowego usuwania produktu zgodnie z Dyrektywq Europejskg 2002/96/EC.
Na koniec okresu uzytecznosci produktu nie nalezy wyrzuca¢ do odpadéw miejskich.

Mozna go dostarczy¢ do odpowiednich osrodkéw segregujacych odpady przygotowanych przez

wiadze miejskie lub do jednostek zapewniajqcych takie ustugi.Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikngé negatywnych skutkéw dla srodowiska naturalnego i zdrowia z powodu jego
nieodpowiedniego usuwania i umozliwia odzyskiwanie materiatéw, z ktérych jest ztozony, w celu
uzyskania znaczqcej oszczednosci energii i zasobéw.

Na obowigzek osobnego usuwania sprzetu AGD wskazuje umieszczony na produkcie symbol —
przekreslonego pojemnika na $mieci.
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