WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

- Przed uzyciem rozna nalezy uwaznie przeczytaé niniejsze uwagi w celu
uniknigcia wszelkich nieprawidtowosci i otrzymania jak najlepszych rezul-
tatow.

- Urzqdzenie przeznaczone jest do smazenia produktéw zywnosciowych. Nie
nalezy uzywaé go w innym celu, jok réwniez nie dokonywaé w nim joki-
chkolwiek zmian czy przerébek.

- Nalezy zwracaé uwage, by kabel zasilajgcy nie stykat sie z gorgcymi
czeéciami urzgdzenia w trakcie jego funkcjonowania.

- Przed uzyciem nalezy obie teflonowe plyty starannie umy¢.
- Plyty mozna ponownie zatozy¢ tylko wtedy, gdy sq catkiem suche.

- Ustawi¢ urzqdzenie poza zasiegiem dzieci i nie zezwalaé¢ na jego
uzytkowanie bez nadzoru.

- Nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka zasilajacego:

e przed schowaniem urzqdzenia lub wyjeciem plyt do smazenia

* przed kazdq operacjg czyszczenia czy pracami konserwacyjnymi

* natychmiast po uzyciu

- Uzywad tylko przedtuzaczy zgodnych z obowigzujacymi normami bezpiec-
zenstwa.

- Nie korzysta¢ z urzqdzenia na wolnym powietrzu. Uzytkownik nie powinien
wymieniaé kabla zasilajgcego urzqdzenia, poniewaz czynnos¢ ta wymaga
vzycia specjalnych narzedzi. W przypadku uszkodzenia kabla nalezy
zwracaé sig wylgeznie do autoryzowanego przez producenta serwisu tech-
nicznego.

- Nie wyjmowaé nigdy wtyczki z gniazdka pociagajac za kabel.

- Nie uzywaé nigdy urzadzenia bez ptyt do smazenia.

- Nie uzywaé nigdy urzadzenia bez pojemnika na fuszcz L.

- Nigdy nie zanurzaé urzqdzenia w wodzie.

- Urzqdzenie mozna schowaé dopiero po jego catkowitym schfodzeniu.

- Nie dotyka¢ plyt ostrymi przyrzadami, aby nie zniszczy¢ ich powtoki.

- Uwaga: w trakcie dziatania urzqdzenia temperatura powierzchni
zewnetrznych moze by¢ bardzo wysoka.

Urzqdzenia te sq zgodne z normg EN 55014 dotyczqcg eliminowania

zaktécen radiowych.

OPIS URZADZENIA
A Uchwyt izolacyjny
B Lampka kontrolna

C Reguloquy termostat

D Wyswietlacz

E Zaczepy zamykajace

F Plyta gérna, teflonowa, wyjmowa-
na
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G Zaczepy zwalnigjgce plyty

H Podstawa

I Plyta dolng, teflonowa, wyjmowa-
na

L Pojemnik na tuszcz



INSTALOWANIE

- Przed uzyciem nalezy sprawdzié¢ czy
urzqdzenie nie zostato uszkodzone
w trakcie transportu.
- Urzqgdzenie nalezy instalowaé¢ na
poziomej ptaszczyznie poza
zasiegiem dzieci, poniewaz niektére
czesci opiekacza w trakcie dziatania
nagrzewaiq sie do wysokiej tempe-
ratury.

- Przed wlozeniem wtyczki do

gniazdka nalezy sprawdzi¢ czy:

* napigcie sieciowe odpowiada
wartoéci podanej na tabliczce
znamionowej umieszczonej pod
spodem urzqdzenia;

FUNKCJE URZADZENIA

* moc w gniazdku wynosi co najm-
niej 10A;

* typ gniazdka dostosowany jest do
wihyczki, w przeciwnym wypadku
nalezy je wymieni¢;

¢ gniazdko posiada skuteczne
uziemienie. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za wypadki
spowodowane zaniedbaniem tego

wymogu.

- Aby usungé zapach nowosci przy

pierwszym uzyciu urzqdzenia,
powinno ono dziataé¢ otwarte w
pozycji ruszt (zob. str. 3, poz. 3) bez
produktéw zywnosciowych przez co
najmniej 5 minut. W trakcie tej czyn-
nosci nalezy wietrzy¢ pomieszczenie.

Urzqdzenie mozna wykorzystywa¢ w jednej z 3 ponizszych funkcii:

ZAMKNIETE

Idealna do
wszelkiego rodzaju
mies, warzyw,
polenty, kanapek
(poz. 1 na str. 3).

UZYTKOWANIE

- Wsadzi¢ wtyczke do gniazdka i
ustawié termostat (C) w zgdanej
pozycji; (MIN/MED./MAX) zapali sie
lampka kontrolna (B). Urzgdzenie
nalezy wstepnie nagrzaé przy zamk-
nietych plytach.

- Kiedy urzqdzenie osiaga zqdang tem-
perature, lampka kontrolna gasnie.

- Na ptytach roztozy¢ produkty
Zywnosciowe, ktére chcemy grillowaé.

- Ustawi¢ urzqdzenie w jednej z trzech
dostepnych pozycji: 1, 2, 3.

- Aby wytqczyé¢ urzqdzenie, nalezy
przekrecié pokreﬂo termostatu w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
maksymalnie do korca.

- Po zakonczeniu smazenia wyjq¢é
wiyczke z gniazdka i zostawi¢ urzqd-
zenie do ostygniecia.

OPIEKANIE

Idealna do ryb i pizzy
(poz. 2 na str. 3). Aby
przejs¢ do tej pozycii,
nalezy jedng rekg uniesé
gérng czes¢ urzqdzenia i
obréci¢ jq do siebie, a
drugq rekq unieruchomi¢
urzqdzenie trzymajqc je
za uchwyt pojemnika do
odprowadzania ttuszczu.

GRILL - RUSZT

Z pozycji tej mozna
korzysta¢ do
smazenia wszelkich
rodzajéw potraw z
wyjatkiem pizzy
(poz. 3 na str. 3).
Aby przejs¢ do tej

pozycji, nalezy
catkowicie otworzyé
urzgdzenie.

Nie dotyka¢ plyt ostrymi przyborami,
aby nie zniszczy¢é ich powtoki.

ZALECENIA DOTYCZACE SMAZENIA

- Produkty zamrozone lub zamarynowane
nalezy osuszy¢ przed ich utozeniem na

plytach.

- Miegso przed rozpoczeciem smazenia

nalezy przyprawié¢, a posoli¢ dopiero
przed podaniem.

- W przypadku uzywania pozycji “zamk-

niety” kawatki produktu przeznaczone
do grillowania powinny mie¢ te samg
grubos¢ w celu uzyskania bardziej jed-
nolitego stopnia wysmazenia.

- W przypadku smazenia ryb plyte pod-

stawy (I) nalezy posmarowaé olejem.
Ponizej podajemy kilka przyktadéw
wykorzystania niniejszego urzqdze-
nia.
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Nalezy pamigtaé, ze tabela podaje przyblizone czasy smazenia. Mogg one ule-
gaé zmianie w zaleznoici od cech produkiu zywnosciowego (temperatura
poczatkowa, zawartos¢ wody) oraz indywidualnych preferencii.

CZYSZCZENIE

Przed przysigpieniem do jakiejkolwiek
operacji czyszczenia nalezy wyjaé
wiyczke z gniazdka zasilajacego i
zostawi¢ urzgdzenie do schiodzenia.

- Czyszczenie po kazdym smazeniu

zapobiega wydostawaniu sie
dymu i niepozqdanych zapachéw
w czasie kolejnych smazen.

- Obie plyty mozna zdemontowa¢

zwalniajgc odpowiednie zaczeEy
(G) i umy¢ zaréwno w wodzie jak i
w zmywarce do naczyn.

- Na kilka minut zostawi¢ talerze do
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odmokniecia w cieptej wodzie w
celu zmigkczenia ewentualnych
przywqrfych resztek pozostq’rych po
smazeniu.

Nie uvzywa¢ przyrzqdéw czy
detergentéw sciernych, ktére
mog’ryEy uszkodzi¢ lub zarysowaé¢
specjalng powfoke teflonowq.
Zatozyé czyste i doktadnie osuszo-
ne falerze starajqc sie, by zostaly
dobrze zamocowane.

Aby oprézni¢ lub wyczysci¢
pojemnik na tuszcz, nalezy go
wyjaé pociqggajagc na zewnqirz
odpowiedni uchwyt. Aby pojemnik
ponownie zatozyé, wykonaé odw-
rotng i uchwyt maksymalnie doci-
sngcé.



.o | POZ.TER-| POZ.

PRODUKTY (llos¢) MOSTAT|  GRILL CZAS UWAGI | ZALECENIA

, o | Kotlety powinny posiada¢ mozliwie jed-
Kotlety (1) max 1 6'-8 nakowq grubosé

/| Nie otwiera¢ urzqdzenia przed uptywem 2'-
Hamburger (2) max ! 3-5 3', w przeciwnym wypadku produkt peknie.
Pieczen (1) med 1 2'-3' | Czas smazenia: krwisty befsztyk
Befsztyk wiepr-

IR WIS hax 1 2'-3" | Czas smazenia: krwisty befsztyk
zowy (1)
Zeberka (3) max 1 15’-18’ | Po 10’ zeberka obréci¢
Watrébka (2) med 1 2'-3" | Watrébke doktadnie umy¢
Szaszyki (3) max 1 8'-10" | Obréci¢ po 4'-5'
Kurczak (1kg) med 1 75'-80" | W potowie otwarty, nigdy nie obraca¢
ye‘é;;':;) (3()kie{b°5° max 1 3'-5 | Przeciqé je na potowe
Kietbasa (2) max 1 4'-6" | Przeciqé¢ jq na potowe
Kietbasa dtuga max 1 7'-9" | Jesli to konieczne, przecig¢ jg na potowe
Filet z pstraga Talerz posmarowaé olejem i obréci¢ w
2 16'-20"

(1) med 620 potowie smazenia
Plaster tososia , an, | Talerz posmarowaé olejem i obréci¢ w
(m med 2 1620 potowie smazenia

1 e | Tdl ¢ olejem i obroci¢ towi
Solq ('I) med 2 '|8 _22 s::ﬁrzn!)oosmarowdc olejem | obrociCc w pofowie
Matze (15) med 2 12'-15" | Nie trzeba smarowa¢ olejem ani obraca¢
Baktazany (6 plastréw) med 1 6’-8" | Pociqé je na jednakowe kawatki
Cukinie (7 plastréw)|  med 1 6’-8" | Pocia¢ je na jednakowe kawatki
1 papryka med . 68 Zamkng¢ urzgdzenie i nacisngé maksymal-
(¢wiartka) nie
Cebule (w plastrach) | med 1 6’-8" | Pociqé je na jednakowe kawatki
Polenta (w qu' ;e | Pocigé ja na kawatki o grubosci 1,5 cm. Nie
strach) med ! 2025 otwieraé ptyty przed uptywem 15'.
Butki z nadzieniem med 1 3'-9" | Uzywaé miekkich butek
Toast med 1 2'-3" | Do kazdego tosta wkiadaé tylko pét plastra sera

Po wyijeciu dolnej ptyty umiesci¢ na niej cia-

Pizza med 2 40’-45' | sto na pizze, nastepnie wlozyé catos¢ do

urzqdzenia i roztozy¢ farsz.
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