WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE

EZPIECZENSTWA

Przed uzycem opiekacza, nalezy
uwaznie przeazytac informacje do-
tyaace bezpiecenstwa, w celu unik-
nigda bledowi osiagniedanajlepszych
rezultatow.

- Urzqdzeniepamaaoneﬁstdoopiekaniapro-

duktow zywnoscdowych. Nienalezy uzywacgo
w innym celu, jak rowniez nie dokonywa¢ w
nimjakichkolwiek zmian @y przerdbe

- Urqu?zenie przeznaczone jest wylacnie do

uzytku domowego. Nie przewidziano uzycia
w: pomieszczeniach przeznaczonych naku-
chnie dla pracownikow sklepu, biurachiin-
nych migjscach pracy, qospodarstwach
agroturystycznych, hotelach, motelachiiin-
nych obiektach rekreacyjnych, wynajmo-
wanych pokojach.

- UaidzeniemoiebyéuwwaneJrzezdzieciw
Wie

ieku powyzej 8 at i przez osoby 0 ogranic-
zoanh mozliwosdach psychicznych, fizyc-
nych i ruchowych lub 0 niewystarczajacym
dodwiadczeniu i wiedzy, pod warunkiem, ze
beda uwainienadzorowaneipoucone przez
0sobg, ktdrajest zanie odpowiedzialna, o bez-
pieznym uzytkowaniu urzzidzenia joryzyku
Znimzwiazanym. Nalezy pilnowac by dziec
niebawiy sieurzadzeniem. Gzyszczenieikon-
serwacjaprzez uzytkownikaniemoze byCwy-
konywana przez dzieci, chyba ze majg one
ponad 8 fat i s nadzorowane. Trzymac
urzadzenieikabelzasilajacy zdalaod dziediw
wieku ponizej 8 at.

- Nalezy uwazac, aby kabel zasilajacy nie sty-

kat sie z qoracymi czesciami urzadzenia w
trakcie jego funkgjonowania.
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- Niepozostawia¢

- Wyciagnac

- Wtrakcie dziatania urzadzenia tem-

- Nie wprowadzac zadnych przedmiotow w

otwory wentylacyjne. Nie zatykacich.
w]qaonego urzadzeniabez

nadzoru.

wgfczkg z gniazdka: przed scho-
waniem urzadizenia lub przed wyjeciem piyt
opiekajacych; przed kazda ynnosca @y-
szzeniaikonserwagji; natychmiast pouzyciu.

- Uzywactylkoprzedtuzaczy zgodnychzobo-

Wigzujacymi normami bezpieczenistwa

- Nieuzywacurzadzenianawolnym powietrzu.
- Wrazie uszkodzenia kabla zasilajaceqo, na-

lezy zwrdcic sie og'ego wymiang do produ-
centalub dojego Serwisu Techniznego, aby
zapobiec jakiemukolwiek ryzyku.

- Niewycagacwtyczkiz gniazcka podagajac

7a kabel zasilajacy.

- Nigdy nie uzywac urzadzenia bez piyt opie-

kajacych.

- Nigdy nie zanurzac urzadzenia w wodzie.
- Urzadzenie mozna schowac dopiero pojego

catkowitym schtodzeniu.

peratura powierzchnizewnﬁtrznyc,h &
moze byc bardzo vyelsokq. zywac uchwy-
tow lub rekawic, jesli okaze sie to konieczne.

- Ninigjsze urzadzenie jest zgodne z dyrek-

tywq 2004/108/WE kompatybilnos¢ elek-
tromagnetyczna.

- Urzadzenie nie moze by wiazane przy po-

mocy zewnetrznego requlatora czasoweqo
lub przy pomocy oddzielnego urzadzenia
zdalnego sterowania.

- Materiaty i przedmioty przeznaczone do

kontaktu z produktami spozywczymi sg
z%odne zewskazaniami Rozporzadzenia U
1935:2004.



OPIS URZADZENIA

A AGorna czeé¢ urzadzenia

B Uchwyt termoizolowany

C Plytagérna teflonowa, wyjmowana
D Dolna cze$¢ urzadzenia

E Regulowany termostat

INSTALACJA
Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ czy urzadzenie nie zostato
uszkodzone podczas transportu.

- Urzadzenie musi by¢ uzywane na ptaskiej, suchej powierzchni,
odpornej na ciepto, na wysokosci przynajmniej 85 cm, poza za-
siegiem dziedi.

- Przed whozeniem wtyczki do gniazdka, nalezy sprawdzic czy:

« napiecie sieciowe odpowiada wartosci w V, podanej na ta-
bliczce znamionowej umieszczonej pod spodem urzadze-
nia;

+moc w gniazdku wynosi co najmniej 10A;

« typ gniazdka dostosowany jest do wtyczki, w przeciwnym
wypadku nalezy wtyczke wymienic;

- gniazdko posiada skuteczne uziemienie.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za wypadki spo-
wodowane zaniedbaniem tego wymogu.

- Aby usuna¢ zapach nowosci przy pierwszym uzyciu urzadzenia,
powinno ono dziafa¢ otwarte, w pozyji grilla (zob. str. 3, poz.
3), bez produktéw spozywczych, przez co najmniej 5 minut. W
trakcie tej czynnosci nalezy wietrzy¢ pomieszczenie.

POZYCJE UZYTKOWANIA URZADZENIA
Urzadzenie jest przystosowane do uzytkowania w jednej z 3
nastepujacych pozycji:

PRZYLEGAJACA: Idealna do opiekania mies, warzyw, polenty, ka-
napek (poz. 1 nastr. 3).

DO ZAPIEKANIA: Idealna dla ryb i pizzy (poz. 2 nasstr. 3).
Aby ustawic te pozycje, nalezy podnies¢ gorng czes¢ urzadzenia i
przekreci¢ do siebie.

GRILL: Pozycja ta moze by uzyta do wszystkich typow opiekania,
oprécz pizzy (poz. 3 nastr. 3).
Aby ustawic te pozycje, nalezy otworzyc catkowicie opiekacz.

UZYTKOWANIE
- Whozyc¢ do gniazdka wtyczke i w modelach, w ktdrych jest prze-
widziany, wyregulowac termostat (E) na zadang pozycje; za-
pali sie lampka kontrolna (G).
Rozgrzac urzadzenie z zamknietymi ptytami.

- Kiedy urzadzenie osiagnie zadang temperature, lampka kon-
trolna zgasnie.

- Utozy¢ na ptytach produkty do opieczenia

- Ustawic urzadzenie w jednej z trzech dostepnych pozycji, 1,2, 3.

- Ustawic pojemnik odporny na ciepto, pod otworem odprowad-

Cg196 (g298

Waga netto 3,035 Kg Waga netto 3,8 Kg

M

Zaczep mocujacy/zwalniajacy pyt
Lampka kontrolna

Odprowadzenie ttuszczu

Piyta dolna teflonowa, wyjmowana

—_—xamm

zajacym thuszcz.
- Aby wytaczy¢ urzadzenie, nalezy przekreci¢ do oporu pokretto
termostatu, w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek ze-
gara.
Po zakoriczeniu opiekania, wyciagna¢ wtyczke z gniazdka i po-
zostawic urzadzenie do ochtodzenia.
Nie dotykac ptyt ostrymi narzedziami, aby nie zniszczy¢ich
powfoki.

RADY DOTYCZACE SMAZENIA

- Produkty zamrozone lub zamarynowane nalezy osuszy¢ przed
ich utozeniem na ptytach.

- Mieso przed rozpoczeciem smazenia nalezy przyprawic, a po-
soli¢ dopiero przed podaniem.

- Kiedy stosuje sie pozycje “przylegajaca’; produkty do opiekania
powinny by¢ tej samej grubosci, aby zapewnic jednolite opie-
kanie.

- Kiedy opieka sie ryby, nalezy naoliwi¢ ptyty (I)

- Ponizej podajemy kilka przyktadéw wykorzystania opiekacza.
Nalezy pamieta¢, e tabela podaje przyblizone czasy
opiekania. Moga one ulega¢ zmianie w zaleznosci od
cech produktu zywnosciowego (temperatura
poczatkowa, zawartos¢ wody) oraz indywidualnych pre-
ferengji.

(ZYSZ(ZENIE

- Przed przystapieniem do jakiejkolwiek czynnosci czy-
szczenia nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka zasilajacego i
zostawic urzadzenie do ochtodzenia.

- (zyszczenie po kazdym opiekaniu zapobiega wydostawaniu sie
dymu i niepozadanych zapachéw w czasie kolejnego opieka-
nia.

- 2plyty moga zostac wyjete, wciskajac odpowiednie zaczepy (F)
imoga by¢ myte, zar6wno w goracej wodzie, jak i w zmywarce.

- Pozostawic ptyty na kilka minut w goracej wodzie, w celu od-
moczenia ewentualnych resztek jedzenia, pozostatych po opie-
kaniu.

- Nie uzywac narzedzi czy srodkéw $ciernych, ktére mogtyby
uszkodzic lub zarysowac specjalng powtoke teflonowa.

- Zamontowac ponownie czyste i doktadnie osuszone ptyty.

Sktadowanie urzadzenia
Zgodnie z dyrektywa europejska 2002/96/WE, nie
E sktadowac urzadzenia wraz z nieposortowanymi odpa-
dami komunalnymi, lecz dostarczy¢ do oficjalnego pun-
ktu segregacji odpaddw.



TABELA OPIEKANIA
PRODUKTY POZ.
SPOZYWCZE (ilo$0)| TERMOST. POZ.PIYT| (ZAS UWAGI | ZALECENIA
Kotlety MAX 1 6-8' | Kotlety powinny mie¢ mniej wiecej te sama grubos¢
Hamburgery MAX 1 3-5" | Nie otwiera¢ ptyty przed 2'-3; w przeciwnym razie moga sie pokruszy¢
Befsztyk MAX 1 2-3 | (zasy opiekania w celu uzyskania krwistego befsztyka
Stek wieprzowy MAX 1 2-3' | (zasy opiekania w celu uzyskania krwistego befsztyka
Ieberka MAX 1 15-18' | Obrdci¢ zeberka po 10’
Watrdbka MAX 1 2-3" | Umy¢ dobrze watrobke
Szasztyki MAX 1 8-10" | Obroci¢ po 4-5'
Kurczak MED 1 20-30" | Przekroi¢ na pét, nie obracac
Parowki MAX 1 3-5 | Przekroic na pét
Kietbasa MAX 1 4-6'" | Przekroic na pét
Kietbasa dtuga MAX 1 7-9" | Jesli to konieczne, przekroi¢ na pét
Filet z pstraga - S S
MED 2 16"-20"
morskiego 6-20" | Naoliwi¢ ptyte i obrdci¢ w potowie opiekania
Dzwonko tososia MED 2 16'-20" | Naoliwi¢ ptyte i obrdci¢ w potowie opiekania
Sola MED 2 18-22" | Naoliwic ptyte i obréci¢ w potowie opiekania
Matze MED 2 12'-15" | Nie jest konieczne ani naoliwienie ani obracanie
Baktazany MAX 1 6-8' | Pokroi¢ na jednakowe kawatki
Cukinie MAX 1 6-8' | Pokroi¢ na jednakowe kawatki
1 papryka (¢wiartki) MAX 1 6-8' | Zamknac ptyte i docisnac
Cebule (plasterki) MAX 1 6-8' | Pokroi¢ na jednakowe kawatki
Polenta (plasterki) MAX 1 10-15" | Pokroi¢ na grubos¢ 1,5 cm. Nie otwieraC ptyty przed 10"
Kanapki nadziewane| ~ MED 1 2-4" | Uzywac migkkich butek
Toast MED 1 2-3' | Potozyc tylko potowe plasterka sera z6ttego na strone
Pizza MED ) 30235 Po wyje;c.lu dolne'J p’fyty, l,J’rozyc.na niej ciasto na plzze;,' n.astgpme whozy¢
ponownie ptyte i natozy¢ na wierzch dowolne sktadniki
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