CG4001: 220-240V - 50Hz - 1600W - Waga netto: 3,45 Kg
CG6001: 220-240V - 50Hz - 2000W - Waga netto: 5,1 Kg
CG6601: 220-240V - 50Hz - 2000W - Waga netto: 5,6 Kg

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE

ZPIECZENSTWA

Przed uzyciem rozna nalezy uwaznie przeczytaé
niniejsze uwagi w celu unikniecia wszelkich nie-
prawidtowosci i otrzymania jak najlepszych
rezultatow.

- Urzqdzenie przeznaczone jest do smazenia pro-

duktéw zywnosciowych. Nie nalezy uzywaé go w
innym celu, jak réwniez nie dokonywa¢ w nim
'K:lkichko wiek zmian czy przerébek.

iniejsze urz dzenie jest przeznaczone wy cznie
do u ytku domowego. Nie jest przewidziane do
u ytku w: pomieszczeniach kuchennych przeznac-
zonych dla pracownikéw sklepéw, biur i innych

obszaréw roboczych, o rodkach agroturysty-
cznych, hotelach, motelach i innych o rodrchh
wypoczynkowych, kwaterach prywatnych.

- Z ninigjszego urzadzenia moga

korzystac dzieci powyzej 8 r.z. oraz
0soby 0 O%ramczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych i psy-
chicznych fub bez doSwiadczenia |
wiedzy, o ile znajduja si¢ pod nadzo-
rem |ub wskazano im sposob hez-
piecznego korzystania z urzadzenia i
zrozumiaty zwigzane z tym ryzyko.
Dzieci nie powinny bawic sie urzad-
zeniem. Czyszczenia i konserwaci
nie moga dokonac dzieci ponizej 8
r.z. i bez nadzoru. Urzadzenie i jego
przewod nalezy przechowywac z
dala od dzieci ponizej 8 r.z.

- Nie pozwoli¢ by dzieci bawily sie urzqdzeniem. W

- Nalezy zwraca¢ uwage, by

przypadku uszkodzenia kabla jego wymiany moze
dokona¢ producent lub jego serwis techniczny w
celu unikniecia wszelkiego ryzyka.

Z{obe| zasilajgcy nie
stykat sig z Eorqcymi czgsciami urzgdzenia w trak-
cie jego funkcjonowania.

- Nie wkiadat niczego w otwory wentylacyjne. Nie

zatykad ich.

- Ustawi¢ urzqdzenie poza zasiegiem dzieci i nie

zezwala¢ na jego uzytkowanie bez nadzoru.

- Nalezy wyja¢ wyczke z gniazdka zasilajgeego:
- przed schowaniem urzgdzenia lub wyjeciem pfyt
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do smazenia.

- Erzed kazdq operacjq czyszczenia czy pracami

onserwacyjnymi

- natychmiast po uzyciu

- Uzywa¢ tylko przediuzaczy zgodnych z obowig-
zujqcymi normami bezpieczenstwa.

- Nie korzysta¢ z urzqdzenia na wolnym powietrzu.
W przypadku uszkodzenia kabla jego wymiany
moze dokona¢ producent lub jego serwis tech-
niczny w celu uniknigcia wszelkiego ryzyka.

- Nie wyjmowa¢ nigdy wiyczki z gniazdka pocig-
gajac za kabel.

- Nie uzywa¢ nigdy urzqdzenia bez plyt

do smazenia.

- Nie uzywaé¢ nli?dy urzqdzenia bez

ojemnika na Huszcz L.
igdy nie zanurza¢ urzqdzenia w wodzie.

- Urzqdzenie mozna scqhowoc' dopiero po jego
catkowitym schtodzeniu.

- Podczas funkcjonowania urzadzenia, temperatura
powierzchni zewnetrznej moze by¢ bardzo
wysoka. Uzywa¢ uchwytéw lub rekawiczek, jezeli
fo konieczne.

- Urzqdzenia te sq zgodne z normg EN 55014
dotyczqeq eliminowania zaktécen radiowych.

- Urzadzenie nie jest przelznaczone do sterowania

rzez zewnetrzny regulator czasowy ani przez
gddzielny uktad d?) zdalnego sterowmi,a. P

- Materialy i akcesoria przeznaczone do kontaktu z
produktami zywnosciowymi sq zgodne z przepisa-

mi aktu normatywnego UE ]93572004.

Uwagi dotyczqce prawidtowego usuwania produktu
zgodnie z Dyrektywq Europejskg 2002/96/EC.
Na koniec okresu uzytecznosci produktu
nie nalezy wyrzucaé¢ do odpadéw miej-
skich. Mozna go dostarczyé do
odpowiednich osrodkéw segregujacych
odpady przygotowanych przez wtadze
miejskie lub do jednostek zapewniajqcy-
ch takie ustugi.Osobne usuwanie sprzetu
AGD pozwala unikngé¢ negatywnych skutkéw dla sro-
dowiska naturalnego i zdrowia z powodu jego nieod-
powiedniego usuwania i umozliwia odzyskiwanie
materiatéw, z ktérych jest ztozony, w celu uzyskania
znaczqcej oszczednosci energii i zasobéw. Na
obowigzek osobnego usuwania sprzetu AGD wska-
zuje umieszczony na produkcie symbol przekreslone-
go pojemnika na $mieci.



OPIS URZADZENIA (Mod. CG4001)
A Uchwyt izolacyjny

B Lampka kontrolna

C Regulowany termostat

D Wyswietlacz

E Zaczepy zamykaijgce

F Plyta gérna, teflonowa, wyjmowana
G Zaczepy zwalniajgce plyty

H Podstawa

I Plyta dolna, teflonowa, wyjmowana
L Pojemnik na tuszcza

OPIS URZADZENIA (Mod. CG6001-
CG6601)

A Uchwyt izolacyjny

B1 Wskaznik funkcji wybranej dla gérnej ptyty
C1 Lampka kontrolna wtaczenia gérnej ptyty
D1 Regulowany termostat dla gérnej ptyty

B2 Wskaznik funkcji wybranej dla dolnej ptyty
C2 Lampka kontrolna wtaczenia dolnej ptyty

D2 Regulowany termostat dla dolnej ptyty

E Zaczepy zamykajace

F Plyta gorna, teflonowa, wyjmowana i (tylko
mod. CG6601) obracana

G Zaczepy zwalniajace ptyty

H Podstawa

| Plyta gorna, teflonowa, wyjmowana i (tylko
mod. CG6601) obracana

L Pojemnik na ttuszcz

OPIS TERMOSTATOW OPIS TERMOSTATOW D1 - D2(Mod. CG6001- Mod. CG6601)

D1 - TERMOSTAT
GORNEJ PLYTY
K = Keep Warm (utrzymanie temperatury)
uzywany fy/ko wfedy, gdy urzqdzenie
znajduje sie w poz. 3. Produkty nalezy
rozfozyé na gérnej plycie.

opiekanie w OFF
maksymalnej
temperaturze

INSTALOWANIE

- Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ czy urzqd-
zenie nie zostato usiiodzone w trakcie tran-

sportu.

Urzgdzenie nalezy instalowaé na poziomej

ptaszczyznie poza zasiegiem dzieci,

poniewaz niektére czeéci opiekacza w trak-

cie dziatania nagrzewaijq sie do wysokiej

temperatury.

Przed wlozeniem wtyczki do gniazdka

nalezy sprawdzi¢ czy:

* napiecie sieciowe odpowiada wartosci
podanej na tabliczce znamionowej umie-
szczonej pod spodem urzqdzenia;

D2- TERMOSTAT DOLNEJ
PLYTY

opiekanie w
minimalnej
temperaturze

OFF
opiekanie w
$redniej
temperaturze
opiekanie w
maksymalnej
temperaturze

® moc w gniazdku wynosi co najmniej 10A;

* typ gniazdka dostosowany jest do wyczki,
w przeciwnym wypadku nalezy je wymie-
ni¢;

¢ gniazdko posiada skuteczne uziemienie.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za wypadki spowodowane zaniedbaniem
tego wymogu.

Aby usungé zapach nowosci przy pierwszym

uzyciu urzqdzenia, powinno ono dziafaé

otwarte w pozycji ruszt (zob. str. 3, poz. 3)

bez produktéw zywnosciowych przez co

najmniej 5 minut. W trakcie tej czynnosci

nalezy wietrzy¢ pomieszczenie.
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FUNKCJE URZADZENIA

Urzqdzenie mozna wykorzystywa¢ w jednej z 3 ponizszych funkcii:

ZAMKNIETE OPI EKANIE GRILL - RUSZT

Idealna do wszelkiego Idealna do ryb i pizzy (poz. 2 Z pozycji tej mozna

rodzaju mies, warzyw, na str. 3). Aby przec'ﬁéé do tej korzysta¢ do smazenia

polenty, kanapek (poz. pozycji, nalezy jedng rekq wszelkich rodzajéw

1 na str. 3). unies¢ gérng czesé urzqdzenia potraw z wyijqgtkiem
i obréci¢ jq do siebie, a druga pizzy (poz. 3 na str.
rekg unieruchomi¢ urzqdzenie 3). Aby przejs¢ do tej
trzymaijqc je za uchwyt pojem- pozycji, nalezy
nika do odlprowadzonio tuszc- catkowicie otworzy¢
Zu. urzqdzenie.

UZYTKOWANIE (MOD. CG4001)

- Upewni¢ sie czy pojemnik na tluszcz jest

prawidtowo zamocowany.

Wsadzi¢ wiyczke do gniazdka i ustawié fer-

mostat (C) w zqgdanej pozycji;

(MIN/MED./MAX) zapali sie \ampko kon-

trolna (B). Urzgdzenie nalezy wstepnie nagr-

zaé przy zamknietych p’fytqz.

KieJ; urzgdzenie osigga zqdang tempera-

ture, |ampkc1 kontrolna gasnie.

Na plytach roztozyé produkty zywnosciowe,

kiére chcemy grillowaé.

Ustawié urzqdzenie w jednej z trzech

dostepnych pozyciji: 1, 2, 3.

- Aby quczyc’ urzqdzenie, nalezy przekreci¢
pokre o ftermostatu w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara maksymalnie
do korica.

- Po zakonczeniu smazenia wyjaé wtyczke z
gniazdka i zostawi¢ urzqdzenie do
ostygniecia.

Nie dotyka¢ plyt ostrymi przyborami, aby
nie zniszczy¢ ich powlfoki.

UZYTKOWANIE (MOD. CG6001/6601)

- Upewni¢ sie czy pojemnik na ttuszcz jest
prawidtowo zamocowany.

- Wtozy¢ wtyczke do gniazdka i ustawi¢ oba
termostaty (ptyty dolnej i ptyty gérnej) w
zadanej pozycji w zaleznosci od produktu,
ktory chcemy grillowa¢ (zob. tabela ze
wskazéwkami). Warunki nagrzewania urzad-
zenia zmieniaja sie w zaleznosci od pozycji
ptyt do opiekania:

- Poz.1-2: nagrzewac ptyty w pozycji zamknie-
tej, dopdki nie zadziatajg termostaty;

- Poz. 3: nagrzewad ptyty w pozycji otwartej,
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dopoki nie zadziata kazdy z dwéch termo-
statow.

- W przypadku uzywania urzadzenia w poz. 1
zaleca sie ustawianie obu termostatéow w
pozycji Max w celu uzyskania jednolitego sto-
pnia opieczenia.

- Gdy kazda z ptyt osiagga zadang temperature,
wylacza sie odpowiednia lampka kontrolna.

- Na ptytach nalezy roztozy¢ produkty zywnos-
ciowe, ktére chcemy grillowac.

- Aby wylaczy¢ urzadzenie, nalezy przekrecié
pokretto termostatéw w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara maksy-
malnie do konca.

- Po zakonczeniu smazenia wyja¢ wtyczke z
gniazdka i zostawic urzadzenie do wystygniecia.

- Aby utrzymad temperature zgrillowanych
potrai (z urzadzeniem w poz. 3), nalezy
ustawic¢ termostat gornej ptyty w pozycji K" i
roztozy¢ produkty zywnosciowe na gérnej
ptycie.

ZALECENIA DOTYCZACE SMAZENIA

- Tylko w mod. CG6601, ptyty urzadzenia maja

jedna gtadka powierzchnie do smazenia jajek,
boczku i chleba tostowego oraz jedna
ztobkowang do grillowania.
Mozna wiec wybra¢ powierzchnie najbardziej
odpowiednia do smazenia po prostu odcze-
piajac ptyty i mocujac je od zadanej strony
starajac sie, by kanaty do odprowadzania ttu-
szczu skierowane byly do srodka (rys. 1).

- Produkty zamrozone lub zamarynowane
nalezy osuszy¢ przed ich utozeniem na plyta-
ch.

- Mieso przed rozpoczeciem smazenia nalezy
przyprawi¢, a posoli¢ dopiero przed poda-
niem.



- W przypadku uzywania pozycji zamknietej,
kawatki produktu przeznaczone do grillowa-
nia powinny mie¢ te sama grubos¢ w celu
uzyskania bardziej jednolitego stopnia
wysmazenia.

- W przypadku smazenia ryb, ptyte podstawy (1)
nalezy posmarowac olejem.

- W tabeli podajemy kilka przyktadéw wykorzy-

stania niniejszego urzadzenia.
Nalezy pamieta¢, ze tabela podaje przyblizone
czasy smazenia. Moga one ulega¢ zmianie w
zaleznosci od cech produktu zywnosciowego
(temperatura poczatkowa, zawartos¢ wody)
oraz indywidualnych preferencji.

CZYSZCZENIE

- Przed przystgpieniem do jakiejkolwiek ope-
racji czyszczenia nalezy wyjaé wiyczke z
gniazdka zasilajgcego i zostawié urzqdze-
nie do schiodzenia.

Czyszczenie po kazdym smazeniu
zapobiega wydostawaniu sie dymu i
niepozqdanych zapachéw w czasie kolejny-
ch smazen.

Obie p’fyc? mozna zdemontowaé zwalniajac
odpowiednie zaczepy (G) i umy¢ zaréwno w
wodzie jok i w zmywarce do naczyn.

Na kilka minut zostawi¢ talerze do odmok-
niecia w cieptej wodzie w celu zmigkczenia
ewentualnych  przywartych  resztek
pozostatych po smazeniu.

Nie uzywaé przyrzqdéw czy detergentéw
sciernych, ktére moglyby uszkodzi¢ IU% zary-
sowac specjalng powtoke teflonowq.

Zatozy¢ czyste i doktadnie osuszone talerze
starajqc sig, by zostaly dobrze zamocowane.
Aby oprézni¢ lub wyczysci¢ pojemnik na
tuszcz, nalezy go wyja¢ pociggajqc na
zewngtrz odpowiedni uchwyt. Aby pojemnik
ponownie zatozyé, wykonaé odwrotng i

TABELA GOTOWANIA
POZ. POz
PRODUKTY (llosé) TERMOSTAT GRILL CZAS UWAGI | ZALECENIA

Koﬂety ) max 1 6-8' KotLet),/‘powinny posiada¢ mozliwie jednakowg
grubos¢

Hamburger (2) max 1 3.5 Nie otwiera¢ urzadzenia przed uptywem 2-3’, w

9 przeciwnym wypadku produkt peknie.

Befsztyk wieprzowy (1) med 1 2-3 Czas smazenia: krwisty befsztyk

Zeberka (3) max 1 15-18’ | Po 10" zeberka obréci¢

Szaszyki (3) max 1 8’-10’ Obréci¢ po 4'-5

Kurczak (1 kg) med 1 75'-80" | W potowie otwarty, nigdy nie obraca¢

Wiirstel /Kietbasa max 1 4'-6' Przecig¢ jg na pofowe

Filet 2 pstraga (1) med 5 16207 TGIeI;Z Fosmarowaé olejem i obréci¢ w pofowie
smazenia

DROB med 1 6'-8 Pocigé je na jednakowe kawatki

, ~rr | Pocigé ja na kawatki o grubosci 1,5 cm. Nie

Polenta (w plastrach) med 1 20°-25 ofwieraé plyty przed uplywem 15'.

Butki z nadzieniem med 1 3-9 Uzywaé migkkich butek

Toast med 1 2'-3' Do kazdego tosta wktadaé tylko pét plastra sera
Po wyijeciu dolnej plyty umiesci¢ na niej ciasto na

Pizza med 2 40'-45" | pizze, nastepnie wlozy¢ catos¢ do urzgdzenia i
roztozyé farsz.
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