WPROWADZENIE

Dziekujemy za zakup grilla elektrycznego firmy De’Longhi.
Prosimy Paristwa o uwazne przeczytanie niniejszej instrukji w
celu uniknigcia ewentualnych zagrozen lub uszkodzen urzadzenia.

Symbole wykorzystane w niniejszej instrukgji
Wazne ostrzezenia oznaczone s3 przedstawionymi ponizej
symbolami. Wazne jest przestrzeganie ostrzezeni. w przeciwnym
razie istnieje ryzyko porazenia pradem, powaznych obrazen,
oparzen, pozaru lub uszkodzenia urzadzenia.

A Niebezpieczeristwo!

Nieprzestrzeganie moze spowodowac obrazenia stwarzajace
zagrozenie dla Zycia, wskutek porazenia pradem elektrycznym.

A Uwaga!

Nieprzestrzeganie ostrzezenia moze by¢ lub jest, przyczyna
obraze lub uszkodzer urzadzenia.

& Ryzyko oparzen!!

Brak przestrzegania ostrzezer moze spowodowac oparzenia.

m Zwrdé¢uwage:

Symbol ten podkresla waine porady i informacje dla
uzytkownika.

OSTRZEZENIA
Uwagi dotyczace bezpieczeristwa

A Niebezpieczeristwo!

Przed wiozeniem wtyczki do gniazdka,
nalezy sprawdzi¢ czy:

« napiecie wskazane na tabliczce
znamionowej urzadzenia odpowiada
napieciu sieci elektrycznej;

« gniazdko elektryczne  wyposazone
jest w uziemienie i ma minimalne
natezenie 16A. Producent zrzeka
sie odpowiedzialnosci  za  brak
przestrzegania tych waznych instrukgji
bezpieczenstwa.

- Nie korzysta¢ nigdy z urzadzenia na
wolnym powietrzu.

- Nie wycaga¢ wtyczki z gniazdka

pociagajac za kabel zasilajacy.

W razie uszkodzenia kabla zasilajacego,

nalezy zwrdci¢ sie o jego wymiane do
producenta, do jego SerwisuTechnicznego,
lub do wykwalifikowanego technika, aby
zapobiec jakiemukolwiek ryzyku.

- Przed  rozpoczeciem  czyszczenia,
wyciagnac wtyczke z gniazdka i z tacznik
Z urzadzenia. Potaczenia grilla musza
by¢ dobrze osuszone przed kolejnym
uzytkowaniem.

A Uwaga!

- Grill elektryczny przeznaczony jest do
przygotowywania potraw. Nie nalezy
go uzywac do innych celéw ani tez w
jakikolwiek sposéb modyfikowac badz
naprawiac.

- Przed  rozpoczeciem  (zyszczenia
urzadzenia, nalezy odczekac, az stanie
sie ono catkowicie zimne.

- Nie przenosi¢ urzadzenia, kiedy jest
wiaczone.

- Urzadzenie nie moze by¢ wiaczane
przy pomocy zewnetrznego regulatora
czasoweqo lub przy pomocy oddzielnego
urzadzenia zdalnego sterowania.

- Urzadzenie przeznaczone jest
wylacznie do uzytku domowego. Nie
przewidziano uzycia w: pomieszczeniach
przeznaczonych  na  kuchnie  dla
pracownikéw sklepu, biurach i innych
miejscach  pracy,  gospodarstwach
agroturystycznych, hotelach, motelach
i innych obiektach rekreacyjnych,
wynajmowanych pokojach.

- Nalezyuzywacwytacznieodpowiedniego
faaznika  firmy  De'longhi:  PPH-
BG500-818-2 dla urzadzen BG510/
BG510G; ~ PPH-BG400-817-2  dla
urzadzenia BG410.

- Urzadzenie moze by¢ uzywane réwniez
przez dzieci powyzej 8 lat i przez
0soby o ograniczonych mozliwosciach
psychicznych, fizycznych i ruchowych



lub o niewystarczajacym do$wiadczeniu
i wiedzy, ale tylko, gdy s3 nadzorowane
i zostaly pouczone o bezpiecznym
uzytkowaniu urzadzenia i o ryzyku,
ktore niesie ze sobg jego uzytkowanie.
Nalezy pilnowa¢, by dzieci nie bawity
sie urzadzeniem. Czynnosci czyszczenia i
konserwadji przez uzytkownika nie moga
by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
maja one ponad 8 lat i s nadzorowane.

Trzymac urzadzenie i kabel z dala od
dzieci w wieku ponizej 8 lat.

Urzadzenie musi by¢ uzywane w
poziomie, na suchej i odpornej na ciepto
ptaszczyznie, na wysokosci co najmniej
85 cm, poza zasiegiem dzieci.

Przed wykonaniem jakiejkolwiek czynnosci
z grillem, nalezy najpierw odczeka¢ az
ostygnie (przynajmniej 30 minut).

W celu wytaczenia urzadzenia, nie
pociagac nigdy za kabel zasilajacy, lecz
wyciagnac wtyczke z gniazdka.

Nie pozostawiac urzadzenia bez nadzoru,
gdy jest wiaczone, gdyz jest Zrodtem
niebezpieczenstwa.

- W trakcie dziafania  urzadzenia
temperatura powierzchni zewnetrznych
moze by¢ bardzo wysoka.

Nigdy nie zanurzac tacznika w wodzie.
Jedli to konieczne, wyczysci¢ facznik
wilgotng szmatka.

& Ryzyko oparzen!!

W trakcie dziatania  urzadzenia
temperatura powierzchni zewnetrznych
moze by¢ bardzo wysoka. Przy jego
obstudze nalezy zawsze uzywac uchwytu
lub, gdy to konieczne, rekawicy kuchennej.
Nie trzymac produktéw tatwopalnych w
poblizu urzadzenia.

OSTRZEZENIE: urzadzenie to nie moze
by¢ uzywane z weglem lub podobnymi
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paliwami.

UWAGA: Podczas smazenia, zbiorniczki
na ttuszcz musza by¢ zawsze prawidtowo
wtozone. Usuna¢zawartos¢ zbiorniczka na
thuszcz tylko po catkowitym ochtodzeniu
urzadzenia.  Podczas  wyciagania
zbiorniczka na tluszcz nalezy zwrdcic
uwage, by nie wylac jego zawartosci.

m Zwrécuwage:

- Algr uniknac ryzyka pozaru, nie opiekac
jedzenia zawinietego w folie kuchenna,
aluminiowa lub woreczki plastykowe.

]
QH Ten produkt jest zgodny z Rozporzadzeniem (WE) nr
1935/2004 w sprawie materiatéw i wyrobéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Utylizacja urzadzenia
Nie skfadowac urzadzenia wraz z nieposortowanymi
odpadami komunalnymi, lecz dostarczy¢ do oficjalnego
W punktu segregacji odpadow.

OPIS (STR. 3)

1. taanik

2. Zbiorniczek na thuszcz

3. Podstawa

4. Zabezpieczenie

5a. Plytaz nieprzywierajaca powtoka (BG410)

5b. Ptyta z nieprzywierajaca powtoka (BG510) / Plyta z
powtoka ceramiczna (BG5100)

Uchwyty piyty

Uchwyty urzadzenia

Ostona przed pryskaniem (tylko w modelu BG510C)
topatka (tylko w modelu BG510C)

0 N

Urzadzenie moze zosta¢ wyposazone w rézne ptyty, w aleznosci
od modelu.
Plyta z rowkowana powierzchnia nadaje sie do smazenia
stekéw, zeberek i tym podobnych.
Plyta z gfadka powierzchnia uzywana jest do
przygotowania skorupiakow, jaj, warzyw w plastrach i tym
podobnych. (Tylko w modelach BG510/BG510C).

DANE TECHNICZNE

BG410

Napiecie: 220-240V ~ 50/60Hz
Pobierana moc: 1800 W




Wymiary LxHxP: 480 x 90 x 345
Waga: 3,920Kg

BG510

Napiecie: 220-240V ~ 50/60Hz
Pobierana moc: 2000 W
Wymiary LxHxP: 570 x 90 x 345
Waga: 4,250Kg

BG510C

Napiecie: 220-240V ~ 50/60Hz
Pobierana moc: 2000 W
Wymiary LxHxP: 570 x 130 x 345
Waga: 4,640Kg

INSTALACJA | KONSERWACJA
Pierwsze uzycie urzadzenia

Usuna¢ caty materiat opakowania i etykiety promocyjne,
znajdujace sie na ptycie i na zbiorniczku.

Odtaczyc¢ tacznik i wyczyscic plyte, myjac ja woda z ptynem
do naczyn. Dokfadnie wyptukac i osuszy¢. Upewnic sie, ze
potaczenia plyty sa catkowicie suche.

Posmarowa¢ powierzchnie plyty cienka warstwa oleju
roslinnego lub spryskac sprayem kuchennym, zapobiegajacym
przywieraniu produktow. Usunac nadmiar oleju.

Przygotowanie urzadzenia

Ustawi¢ podstawe na pfaskiej powierzchni. Wiozy¢
zbiorniczek na ttuszcz. Zatozy¢ plyte na podstawe, jak
pokazano na rysunku. Potaczenia ptyty musza znalez( sie
po tej samej stronie, co zabezpieczenie.

2

Nie uzywac urzadzenia, jesli nie zostato zamontowane
zgodnie z procedurg opisana na stronie 3.
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Wiaczanie

Whozy¢ tacznik do potaczen ptyty. tacznik nie moze by¢
whozony catkowicie, jesli ptyta nie opiera sie prawidtowo
na podstawie.

Whozy¢ kabel zasilajacy do gniazdka elektrycznego.
Ustawic przetacznik temperatury na maksymalng wartosc.
Zapalisie lampka kontrolna. Nagrzewac¢ wstepnie przez 4-6
minut. Podczas wstepnego nagrzewania, lampka kontrolna
zapali sie i zgasnie kilka razy. Jest to zupefnie normalne
Zjawisko.

Dla uzyskania idealnego koloru i dla pozostawienia $ladéw
grillowania na hamburgerach, stekach, hot dogach,
kiethaskach, kawatkach ryb, piersiach kurczaka i innych
miesach, nalezy upewnic sie, ze przetacznik temperatury
znajduje sie w pozycji MAX. Nalezy go natomiast ustawic na
MIN lub MED w celu podgrzania wczesniej przygotowanych
produktéw, utrzymania jedzenia w cieple lub w celu
gotowania delikatnych produktéw, ktdre wymagaja
nizszych temperatur.

Wytaczanie

Po zakorczeniu smazenia nalezy ustawi¢ przetacznik
temperatury na ®@.

Odtaczy¢ z gniazdka kabel zasilajacy i pozostawi¢ do
ochtodzenia urzadzenie przed jego wyczyszczeniem lub
$ciggnieciem jego czesci.

W celu przenoszenia urzadzenia, uzy¢ uchwytow.

Nie przenosi¢ urzadzenia, kiedy jest jeszcze gorace. Aby
przenies¢ plyte, uzy¢ odpowiednich uchwytéw (6). Aby
przenies¢ cate urzadzenie, uzy¢ odpowiednich uchwytéw

(7).

(zasy smazenia

Nalezy uzy¢ ponizszej tabeli, jako odniesienia do ilosci i
(zaséw smazenia.

Podane czasy smazenia s3 orientacyjne.

(zas smazenia moze sie zmienia¢ w zaleznosci od
temperatury plyty, otoczenia i samego jedzenia.

Produkty spozywcze do smazenia powinny mie¢ zawsze
temperature pokojowa.

Nie kfas¢ na ptycie zamrozonych produktow.

Kontrolowa¢ smazenie i regulowac czas smazenia w
zaleznodci od potrzeb. Przewraca¢ czesto jedzenie dla
rownomiernego wysmazenia.



POTRAWY llos¢ Czas opiekania (minuty) Uwagi

Stek wotowy 4 kawatki 6-8 Zamarynowac mieso i przewr6ci¢ w potowie pieczenia

Parowki 6 kawatkow 8-10 Przewrdcic 2-3 razy podczas opiekania

Stek wieprzowy 4 kawatki 13-15 Zamarynowac mieso i przewrdcic 2-3 razy podczas opiekania

Pierszkurczaka | 6 kawatkéw 6-8 Zamarynowac mieso i przewrdci¢ w potowie pieczenia

Hamburger 6 kawatkow 18-20 Przewrdci¢ hamburgery po okoto 10-12 minutach

Kietbaski 6 kawatkow 15-18 Naktu¢ kietbaski widelcem i przewrdci¢ 2-3 razy podczas
opiekania

Cukinie 8-10 10-12 Posmarowa¢  warzywa olejem i przewréci¢ w potowie

plasterkéw pieczenia

Baktazany 8 plasterkéw 10-12 Posmarowa¢  warzywa olejem i przewréci¢ w potowie
pieczenia

Dzwonko ryby 4 kawatkow 15-20 Zamarynowac mieso i przewrdci¢ w potowie pieczenia

RADY DOTYCZACE SMAZENIA
W celu uzyskania lepszego rezultatu, nalezy najpierw
rozgrzac plyte.
Przewaznie, do smazenia na ptycie, bardziej nadaja sie
plastry miekkiego miesa. Migso twarde mozna zmigkczy¢,
pozostawiajac je w marynacie na catg noc.
Aby uniknac zadrapan powierzchni smazenia, nalezy uzywac
do obracania produktéw, plastykowych lub drewnianych
topatek. Nigdy nie nalezy kroi¢ jedzenia na ptycie.
Przed smazeniem warzyw, ryby lub chudego miesa, nalezy
nattusci¢ ptyte sprayem kuchennym lub cienkg warstwa
oleju roslinnego. Przy smazeniu migsa z kawatkami
thuszczu lub produktdw marynowanych, nie jest konieczne
nattuszczenie piyty.
Nie smazy¢ nigdy za dtugo migsa.
Jesli jedzenie przywiera do ptyty, czysci¢ co jakis czas plyte,
przecierajac ja papierowym recznikiem nasaczonym w oleju.

m Zwré¢uwage:

Przy pierwszym uzyciu grilla elektrycznego, moze by¢
wyczuwalny lekki zapach i moze pojawic sie troche dymu.
Jest to normalne zjawisko przy urzadzeniach z
powierzchniami nieprzylegajacymi.

Po zakoriczeniu smazenia i kiedy urzadzenie bedzie
catkowicie zimne (nalezy odczeka¢ przynajmniej 30
minut), nalezy wyczysci¢ ptyte plastykowa fopatka. Jesli
narzedzie to jest za dtugo uzywane na goracej powierzchni,
plastyk moze zacza¢ sie topic.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
Przed wykonaniem jakiejkolwiek czynnosci czyszczenia
nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka zasilajacego i poczekac,
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az urzadzenie ostygnie. Nie przenosic urzadzenia, kiedy jest
jeszcze gorace.

Wyciagna¢ facznik. Jedli konieczne jest wyczyszczenie
urzadzenia, nalezy uzy¢ wilgotnej szmatki. NIE ZANURZAC
NIGDY £ACZNIKA W WODZIE LUB W INNYCH CIECZACH.
Podnies¢ ptyte z podstawy i usunac ttuszcz zebrany w
zbiorniczku. Ptyta i zbiorniczek na ttuszcz moga by¢ myte
w zmywarce. Struktura metalowa musi by¢ myta recznie.
Aby  wyczyéci¢ powierzchnie smazenia nie nalezy
uzywac stalowych gabek lub agresywnych lub Sciernych
detergentow, poniewaz moga uszkodzi¢ nieprzywierajaca
powfoke.  Nie uzywac produktow korozyjnych do
zyszczenia  piekarnikéw, gdyz  moga  uszkodzic
powierzchnig smazenia.

Aby usuna¢ przywarte jedzenie, nalezy uzy¢ plastykowej
topatki. Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ uchwyty.
Osuszy¢ doktadnie przy pomocy miekkiej szmatki lub
papierowego recznika.

Kabel zasilajacy nie moze by¢ zanurzany w wodzie lub
wktadany do zmywarki. Pofaczenia grilla musza by¢ dobrze
osuszone przed kolejnym uzytkowaniem.

ZRZECZENIE SIE ODPOWIEDZIALNOSCI

Komponenty urzadzenia sa okresowo aktualizowane.

Dlatego tez, niektdre instrukcje, specyfikacje lub rysunki, obecne
w niniejszej dokumentacji, moga rézni¢ sie nieznacznie od
Waszej konkretnej sytuacji.

Opisy produktu zawarte w niniejszej instrukji maja tylko cel
ilustracyjny i nie odnosza sie do konkretnych sytuagji.

Nie majg one zadnej wartosci z prawnego punktu widzenia.



