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ROZDZ. 1 - INFORMACJE OGOLNE

1.1 OPIS KUCHENKI | PANELU PRZYCISKOW POLECEN

A Grzatka grilla 5. Klawisz POWER LEVEL: wybdér poziomu mocy
B Panel przyciskow polecen mikrofal
C Pokrywka wylotu mikrofal 1=180W
D Naczynie do gotowania na parze 2=225W
E Wewnetrzna strona drzwiczek 3=270W
F Kratka gérna 4 = 450W
G Talerz obrotowy 5 =630W
H Podstawka talerza obrotowego 6 =720W
I Kratka dolna 7 =900W
6. Klawisze TIME ADJUST: ustawianie godziny i
1. Wyswietlacz czasu i funkgji czasu gotowania
2. Klawisz STEAM: para 7. Klawisz STOP: zatrzymanie gotowania i
3. Klawisz AUTO MENU skasowanie ustawien
4. Klawisz FUNCTION: wybér funkgji 8. Klawisz START: rozpoczecie gotowania i szybkie

podgrzewanie
9. Klawisz TEMP

1.2 WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Prosze uwaznie przeczytac ponizsze instrukcje i zachowac je w celu przysztej konsultacji. N.B.

Niniejsza kuchenka zostata zaprojektowana do rozmrazania, odgrzewania i gotowania potraw w warunka-

ch domowych. Nie nalezy jej uzywac do innych celéw ani tez w jakikolwiek sposob modyfikowac bqdz

naprawiaé. Niniejsza kuchenka nie jest przeznaczona do uzytkowania wewnqtrz mebla lub w zabudowie.

1) UWAGA: Jezeli drzwiczki lub uszczelki sa uszkodzone, kuchenki nie nalezy uzywa¢, dopdki doswiadczony
technik (przeszkolony przez producenta lub przez Punkt Obstugi Klienta sprzedawcy) nie dokona naprawy.

2) UWAGA: Osoby nieposiadajace odpowiedniego przygotowania narazaja sie na niebezpieczenstwo wyko-
nujac czynnosci zwigzane z konserwacja i naprawa, ktére wymagaja zdjecia czesci zabezpieczajacych przed
mikrofalami.

3) UWAGA: Nie podgrzewa¢ ptynéw lub innych artykutéw zywnosciowych znajdujacych sie w zamknietych
opakowaniach, ktére mogtyby wybuchna¢. Nie gotowac ani nie podgrzewac¢ w kuchence jaj ze skorupka,
poniewaz mogtyby wybuchna¢ réwniez po zakoriczeniu gotowania.

4) UWAGA: Dostepne czesci urzadzenia moga by¢ bardzo gorgce w czasie uzytkowania. Trzymad dzieci z dala
od kuchenki. Nie nalezy pozwoli¢, by z urzadzenia korzystaty osoby (w tym réwniez dzieci) o ograniczonych
mozliwosciach psychicznych, fizycznych i ruchowych lub posiadajace niewystarczajace doswiadczenie czy
wiedze, chyba ze s3 one nadzorowane i pouczone przez osobe, ktéra jest za nie odpowiedzialna i ktéra
uswiadomi im zagrozenia zwigzane z nieodpowiednim uzyciem urzadzenia.

Nalezy pilnowa¢, by dzieci nie bawity sie urzadzeniem.

5) UWAGA: Jezeli urzadzenie jest wigczone w funkgji w pofaczeniu, dzieci moga go uzywac wytacznie pod nad-
zorem osoby dorostej z powodu powstajgcych wysokich temperatur.

6) Nie probowac witaczac kuchenki przy otwartych drzwiczkach, bo powoduje to uszkodzenie urzadzen zabez-
pieczajacych.

7) Nie wigczac kuchenki, jesli jakikolwiek przedmiot znajduje sie miedzy jej frontowa czescig a drzwiczkami.
Utrzymywac zawsze w czystosci wewnetrzng strone drzwiczek (E) uzywajac wilgotnej szmatki oraz nies-
ciernych detergentéw. Nie pozwala¢ na gromadzenie sie brudu lub resztek jedzenia miedzy frontowa czes-
cig kuchenki a drzwiczkami.

8) Nie wiaczac kuchenki, jezeli kabel zasilajacy lub wtyczka s3 uszkodzone, poniewaz mogtoby to spowodowac
porazenie pradem elektrycznym. W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego jego wymiany powinien
dokonac producent lub jego punkt serwisowy badz tez osoba posiadajaca podobne uprawnienia, aby zapo-
biec wszelkiemu ryzyku.
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9) Jezeli zauwazymy dym ulatniajacy sie z kuchenki, nalezy wytaczy¢ urzadzenie lub wyjac wtyczke z
gniazdka nie otwierajac drzwiczek w celu sttumienia ewentualnych ptomieni.

10) Uzywac wyfacznie naczyn przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych. Aby unikna¢ przegrzania i w kon-
sekwencji ryzyka pozaru, zaleca sie przeprowadzanie kontroli kuchenki w przypadku gotowania potraw w
pojemnikach plastikowych, kartonowych lub wykonanych z innego fatwopalnego materiatu, lub tez w razie
podgrzewania niewielkich ilosci zywnosci.

11) Nie wktadac goracego talerza obrotowego do wody. Szok termiczny mogtby spowodowac jej pekniecie.

12) W przypadku uzywania funkgji,,Tylko MIKROFALE" oraz funkcja ,W POLACZENIU Z MIKROFALAMI’, kuchenki
nie nalezy wstepnie podgrzewac (bez artykutdéw zywnosciowych) ani tez wiaczac jej, kiedy jest pusta,
poniewaz mogtoby to spowodowac powstawanie iskier.

13) Przed przystapieniem do uzytkowania kuchenki, nalezy sie upewnic¢ czy przybory kuchenne i naczynia sa
odporne na mikrofale (patrz paragraf ,Zalecane naczynia”).

14) W trakcie dziatania urzadzenie nagrzewa sie. Nie umieszczac zadnego przedmiotu na kuchence w trakcie jej
uzytkowania. Nie dotykac¢ elementéw podgrzewajacych umieszczonych wewnatrz kuchenki.

15) W trakcie podgrzewania ptynéw (wody, kawy, mleka, itp.) moze sie zdarzy¢, ze w wyniku opdznionego wrze-
nia zawartos$¢ zacznie nagle wrze¢ i gwattownie sie wylewac¢ powodujgc oparzenia. Aby temu zapobiec,
przed przystapieniem do podgrzewania ptyndéw, nalezy wiozy¢ do pojemnika plastikowa tyzeczke lub szk-
lang pateczke. Nalezy zawsze zachowac¢ ostrozno$¢ dotykajac pojemnika.

16) Nie podgrzewac likieréw o wysokim procencie zawartosci alkoholu ani duzych ilosci oleju, poniewaz
mogtyby sie zapali¢.

17) Po podgrzaniu potraw przeznaczonych dla niemowlat (znajdujacych sie w butelkach lub stoiczkach), w celu
unikniecia oparzen, nalezy potrzasna¢ pojemnikami lub wymiesza¢ ich zawarto$¢ oraz skontrolowaé tem-
perature przed spozyciem. Potrzasniecie lub wymieszanie zaleca sie réwniez w celu zapewnienia jed-
nakowej temperatury. W razie stosowania sprzedawanych na rynku sterylizatoréw do butelek, przed wiac-
zeniem kuchenki nalezy ZAWSZE sprawdzi¢ czy pojemnik zostat napetniony ilosciag wody zalecang przez pro-
ducenta.

18) Zaniedbanie czyszczenia kuchenki moze spowodowac zniszczenie jej powierzchni, co z kolei moze miec
negatywny wplyw na okres eksploatacji urzadzenia i by¢ zrédtem niebezpieczenstw.

19) Do czyszczenia szklanych drzwiczek opiekacza nie stosowac¢ detergentéw $ciernych ani metalowych skro-
bakéw, poniewaz mogtyby uszkodzi¢ ich powierzchnie i spowodowac pekniecie.

20) Wszystkie kuchenki mikrofalowe zostaty przetestowane i zatwierdzone zgodnie z obowigzujacymi przepisa-
mi dotyczacymi bezpieczenstwa i zgodnosci elektromagnetycznej. Dla celéw bezpieczenstwa producenci
rozrusznikdw serca zalecajg pacjentom zachowanie odlegtosci co najmniej 20 — 30 cm od wiaczonej
kuchenki mikrofalowej, aby zapobiec mozliwym zaktéceniom dziatania rozrusznika. Jezeli z jakiegokolwiek
powodu podejrzewa sie wystapienie zaktdcenia, nalezy natychmiast wytgczy¢ kuchenke i skontaktowac sie
z producentem rozrusznika.

21) W razie przegrzania (wydtuzony czas uzytkowania, uzytkowanie pustej kuchenki, itp.), kuchenka moze
zostac wylaczona przez termostat bezpieczenstwa. Po schtodzeniu piecyk powréci do prawidtowego dziata-
nia.

22) Gdy urzadzenie jest wtgczone, drzwiczki i zewnetrzne powierzchnie moga sie bardzo nagrzewac.

23) Urzadzenie to jest przeznaczone tylko i wytacznie do uzytku domowego. Nie jest przewidziane do: pomie-
szczen przeznaczonych na kuchnie dla pracownikéw sklepdw, biur i innych, gospodarstw agroturystyczny-
ch, hoteli, moteli i innych struktur noclegowych, oraz wynajmowanych apartamentéw.

24) Urzadzenie nie powinno by¢ uruchamiane poprzez zewnetrzny wytacznik czasowy ani przez osobny system
zdalnego sterowania.

25) Urzadzenie powinno by¢ ustawione i uzytkowane w takiej pozycji, aby tylna czes¢ byta zblizona do $ciany.
UWAGA: Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia moze sie zdarzy¢, ze przez okoto 10 minut wydobywac¢
sie z niego bedzie zapach ,nowosci” lub niewielka ilos¢ dymu. Spowodowane jest to jedynie obecnoscia

substancji zabezpieczajacych umieszczonych na opornikach.
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DANE TECHNICZNE

Wymiary zewnetrzne (LxHxP) 510x320x520
Wymiary wewnetrzne (LxHxP) 350x210x330
Przyblizona waga 18 kg.
Pozostate dane znajduja sie na tabliczce z danymi technicznymi kuchenki umieszczonej na urzadzeniu.
Niniejsze urzadzenie jest zgodne z Dyrektywa europejska 2004/108/UE dotyczaca zgodnosci
elektromagnetycznej oraz z przepisami europejskiego aktu normatywnego nr 1935/2004 z 27/10/2004 roku
dotyczacego materiatéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
Produkt zaklasyfikowano do Grupy 2, Klasy B urzadzen ISM.

Grupa 2 obejmuje wszystkie urzadzenia ISM (przemystowe, naukowe lub medyczne), w ktérych czestotliwosc
radiowa generowana jest w sposdéb zamierzony i/lub uzywana jest w postaci emisji elektromagnetycznych
przeznaczonych do obrébki materiatéw, jak réwniez urzadzenia do elektroerozji.
Klasa B obejmuje urzadzenia przeznaczone do uzytku domowego lub do pomieszczerr bezposrednio
podtaczonych do sieci niskiego napiecia w celu zasilania budynkéw przeznaczonych do uzytku domowego.

MOC WYJSCIOWA

Moc wyjsciowa niniejszej kuchenki wyrazona w jednostkach WAT podana jest na tabliczce znamionowej
urzadzenia pod nazwa MICRO OUTPUT. Korzystajac z tabel nalezy zawsze odnosi¢ sie do mocy kuchenki!
Informacje o niej bedg Wam potrzebne przy wyborze przepiséw do mikrofaléwek kuchenek mikrofalowych

dostepnych w sprzedazy.

&

symbolu umieszczonego na drzwiczkach.

J

1.4 INSTALACJA | PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

1 W niektérych modelach maksymalna moc wyjsciowa w WAT podana jest takze obok

1)

2)

4)

5)

7)

8)
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Wyja¢ kuchenke z opakowania, usuna¢ zabezpieczenie zawierajace talerz
obrotowy (G), odpowiednig podstawke (H) i wszystkie akcesoria.

Sprawdzi¢ czy o$ podstawki (H) zostata prawidtowo wsadzona do przeznac-
zonego na nig gniazda w srodku talerza obrotowego.

Wyczysci¢ wnetrze kuchenki wilgotna i miekka szmatka.

Sprawdzi¢ czy nie ma uszkodzen spowodowanych transportem, a zwtaszcza
czy drzwiczki prawidfowo sie otwieraja i zamykaja.

Umiesci¢ urzadzenie na stabilnej powierzchni na wysokosci co najmniej 85
cm i poza zasiegiem dzieci, poniewaz drzwiczki w trakcie gotowania moga sie
nagrzewac do wysokiej temperatury.

Po umieszczeniu urzadzenia na powierzchni roboczej nalezy sprawdzi¢
czy zachowano odlegtos¢ okoto 5 cm miedzy powierzchnia obudowy
urzadzenia, bocznymi $ciankami i tylng czesécia oraz wolna przestrzen co
najmniej 30 cm nad kuchenka (rys. 1).

Nie zatyka¢ otworéw wlotu powietrza. Zwiaszcza nie ktas¢ niczego na
kuchence i sprawdzac czy szczeliny wylotu powietrza i pary (znajdujace sie na
gorze, na dole i z tytu urzadzenia) s ZAWSZE WOLNE (rys. 2).

Na srodku gniazda ustawi¢ podstawke (H) i umiesci¢ na niej talerz obrotowy
(G). O$ podstawki (H) powinna sie znajdowac w odpowiednim gnieZzdzie pos-
rodku talerza obrotowego.

UWAGA: nie nalezy umieszcza¢ kuchenki nad zrédtami ciepta lub w ich
poblizu (na przyktad nad lodéwka) (rys. 3).

Podfaczac urzadzenie tylko do gniazdek o natezeniu nie mniejszym niz 16A.

Ponadto, nalezy sprawdzi¢ czy réwniez wytacznik gtéwny w mieszkaniu ma
minimalne obciazenie 16A, aby uniknac jego nagtej interwencji w trakcie

WYLOT
POWIETRZA

WYLOT
POWIETRZA
<=

ﬁ POWIETRZA

N

WLOT

Z

W@ [
[ [===)

=
=
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dziatania kuchenki.

9) Ustawi¢ urzadzenie w taki sposéb, by wtyczka i gniazdko byty fatwo dostepne takze po zakonczeniu insta-
lacji.

10) Przed przystapieniem do uzytkowania nalezy sprawdzi¢ czy napiecie sieciowe odpowiada napieciu poda-
nemu na tabliczce z danymi technicznymi kuchenki i czy gniazdko jest prawidtowo uziemione: Producent
nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci w przypadku nieprzestrzegania tego przepisu.

11) Wiekszos¢ nowoczesnych urzadzen elektronicznych (telewizory, radia, wieze stereo, itp.) posiadaja zabez-
pieczenia przed sygnatami radiowymi (RF).

Jednakze, niektére urzadzenia elektroniczne moga nie posiada¢ zabezpieczen przed sygnatami radiowymi
pochodzacymi z kuchenki mikrofalowej.

Zaleca sie zachowanie odlegtosci co najmniej 1 - 2 metréw miedzy takimi urzadzeniami a wiaczong
kuchenka.

1.5 DOSTARCZANE AKCESORIA

KRATKA GORNA
‘ ‘ ‘ Funkcja Tylko grill :
do wszystkich rodzajéw smazenia

\ () ) TALERZ OBROTOWY

Talerz obrotowy wykorzystywany jest we wszystkich funkcjach.

NACZYNIE DO GOTOWANIA NA PARZE (nie dla wszystkich modeli)
Uzywane jest do funkcji “Gotowanie na parze” (zobacz strona 135)

KRATKA DOLNA
‘ ‘ Funkcja WENTYLACJA: Funkcja COMBI FUNCTION:
dla wszystkich rodzajéw gotowania Dla szybkiego gotowania mies,
tradycyjnego, w szczegdlnosci do  ziemniakéw, zapiekanek (np. lasa-
= pieczenia ciast. gni), do pieczenia ciast drozdzowy-
ch.

123



ROZDZ. 1 - INFORMACJE OGOLNE

1.6 ZALECANE NACZYNIA

Wykorzystujac funkcje: tylko mikrofale oraz mikrofale w pofaczeniu, mozna uzywac wszelkiego rodzaju naczyn
szklanych (najlepiej z zaroodpornego materiatu), ceramicznych, porcelanowych czy z terakoty pod warunkiem,
Ze s one pozbawione dekoracji lub metalowych czesci (ztocone brzegi, uchwyty, nézki).

Mozna uzywac réwniez pojemnikéw plastikowych odpornych na dziatanie ciepta, lecz wytacznie w przypadku
gotowania z uzyciem funkgji "tylko mikrofale".

W kazdym razie, jezeli mamy watpliwosci co do uzycia danego pojemnika, mozna wykona¢ nastepujaca prosta
probe: wtozy¢ pusty pojemnik do kuchenki na 60 sekund przy maksymalnym poziomie mocy (funkcja “tylko
mikrofale”).

Jezeli pojemnik pozostanie zimny lub jedynie lekko sie podgrzeje, oznacza to, ze przystosowany jest do gotowa-
nia w kuchence mikrofalowe;j.

Jezeli jednak bedzie bardzo goracy (lub jesli pojawiga sie iskry), pojemnik jest nieodpowiedni.

W przypadku krétkiego czasu podgrzewania, jako podstawki mozna takze uzy¢ papierowych serwetek, karto-
nowych tacek i plastikowych talerzy jednorazowego uzytku.

Jesli chodzi o ksztatt i wymiary naczyn, powinny one umozliwia¢ ich swobodne obracanie sie.

Do gotowania w kuchence mikrofalowej nie nadaja sie wszelkiego rodzaju naczynia metalowe, drewniane, wik-
linowe czy krysztatowe.

Nalezy pamieta¢, ze poniewaz mikrofale podgrzewajg jedzenie a nie naczynie, mozna gotowac jedzenie bez-
posrednio w naczyniu, w ktérym zostanie ono podane i w ten sposéb unikna¢ uzycia i czyszczenia garnkéw.
Nalezy jednak pamieta¢, ze bardzo gorace jedzenie moze przekaza¢ ciepto naczyniu powodujac koniecznos¢
uzycia uchwytoéw.

Jezeli urzadzenie ustawione jest na gotowanie z uzyciem funkgji "Tylko grill" lub “Tylko wentylacja’, mozna
uzywac wszystkich rodzajéw pojemnikéw przeznaczonych do kuchenek.

W kazdym razie, nalezy przestrzega¢ wskazéwek podanych w ponizszej tabeli:

0 ofale NIE | NIE | NIE | NIE | TAK | NIE | NIE | TAK

: WiVl TAK | NIE | NIE | NIE | TAK | TAK | TAK | TAK
Yo d TAK | NIE | NIE | NIE | NIE | TAK | TAK | NIE
Rozmrazanie chleba AUTO-1 TAK | NIE | NIE | NIE | TAK | TAK | TAK | TAK
ziemniaki  AUTO-2 NIE | NIE | NIE | NIE | TAK | NIE | NIE | TAK

TAK | NIE | NIE | NIE | TAK | TAK | TAK | TAK

TAK | NIE | NIE | NIE | TAK | TAK | TAK | TAK

TAK | NIE | NIE | NIE | TAK | TAK | TAK | TAK

TAK | NIE | NIE | NIE | TAK | TAK | TAK | NIE
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1.7 ZASADY | OGOLNE ZALECENIA DOTYCZACE UZYTKOWANIA KUCHENKI

Mikrofale to promieniowanie elektromagnetyczne wystepujace rowniez w przyrodzie w postaci fal Swietlnych
(na przyktad Swiatto stoneczne), ktére w kuchence przechodzg przez zywnos$¢ we wszystkich kierunkach i
podgrzewaja czasteczki wody, ttuszczu i cukru. Ciepto powstaje bardzo szybko jedynie w produktach
zywnosciowych, natomiast pojemnik nagrzewa sie tylko posrednio wskutek przechodzenia nan ciepta z goracej
zywnosci. Zapobiega to przywieraniu jedzenia do pojemnika i dlatego w czasie procesu gotowania mozna
uzywac niewielkich ilosci tluszczu (lub nie uzywac go wcale). Wtasnie z powodu niskiej zawartosci ttuszczu
gotowanie w kuchence mikrofalowej uznaje sie za bardzo zdrowe i dietetyczne. Ponadto, w poréwnaniu do
systeméw tradycyjnych gotowanie odbywa sie w nizszej temperaturze, dzieki czemu pokarm nie ulega
odwodnieniu, nie traci swoich sktadnikéw odzywczych i w wiekszym stopniu zachowuje smak.

Podstawowe zasady prawidlowego gotowania w kuchence mikrofalowej

1)

Gotowanie jest Scisle zwigzane z wielkoscia i stopniem jednorodnosci pro-
duktéw zywnosciowych, ktére pragniemy ugotowac: potrawka ugotuje sie
szybciej anizeli pieczen, poniewaz sktada sie z mniejszych i jednakowych
kawatkéw miesa. Aby ustawic¢ prawidtowo czas korzystajac z tabeli podanych
w dalszej czesci instrukcji, nalezy pamietac, ze przy zwiekszeniu ilosci jedzenia
nalezy takze proporcjonalnie wydtuzy¢ czas gotowania i odwrotnie. Wazne
jest przestrzeganie czasu “spoczynku”: przez czas spoczynku rozumie sie
czas, w ktérym po zakoriczeniu gotowania potrawe nalezy pozostawic¢, aby
umozliwi¢ dodatkowe rozprzestrzenienie sie w niej ciepfa. Na przyktad tem-
peratura miesa w trakcie czasu spoczynku wzros$nie o okoto 5 - 8°C. Potrawe
mozna na okres czasu spoczynku pozostawiac rowniez poza kuchenka.
Jedna z podstawowych czynnosci, ktéra nalezy wykona¢, jest wielokrotne
mieszanie podczas gotowania: stuzy to wyréwnaniu temperatury i skréceniu
czasu gotowania.

Zaleca sie takze przewracanie jedzenia podczas gotowania: dotyczy to zwia-
szcza miesa zaréwno w duzych kawatkach (pieczenie, kurczak w catosci ...) jak
i w matych (piersi z kurczaka, potrawka ...).

Zywnos¢ ze skorka, tuping lub w blonie (na przyktad: jabtka, ziemniaki,
pomidory, parowki, ryby) nalezy naktu¢ w kilku miejscach widelcem, aby
mogla z niej uchodzi¢ para wodna, a skorka lub tupina nie ulegtly
rozerwaniu (rys. 4)

W przypadku gotowania wielu porcji tej samej potrawy, na przyktad
gotowanych w wodzie ziemniakéw, nalezy utozy¢ je w ksztatcie pierscienia w
zaroodpornym naczyniu, aby uzyska¢ jednakowa temperature (rys. 5).

Im nizsza temperatura jedzenia wktadanego do kuchenki mikrofalowej, tym
dtuzszy wymagany czas gotowania. Zywno$¢ o temperaturze pokojowej
gotuje sie szybciej niz zywnos¢ z lodéwki.

Nalezy gotowa¢ z pojemnikiem umieszczonym zawsze posrodku talerza obro-
towego.

Powstawanie kondensatu wewnatrz kuchenki, w poblizu drzwiczek i
wylotéw powietrza jest zjawiskiem catkowicie normalnym. Aby zmniejszy¢
jego ilos¢, nalezy przykry¢ potrawe przezroczysta folia, papierem do piecze-
nia, szklanymi pokrywkami lub po prostu odwréconym talerzem. Ponadto,
zywnos$¢ zawierajaca wode (np. warzywa) gotuje sie lepiej, jesli ja przykryjemy.
Przykrycie produktéw zywnosciowych umozliwia poza tym utrzymanie w czy-
stosci wnetrza kuchenki. Nalezy stosowac przezroczysta folie przeznaczona do
uzytku w kuchenkach mikrofalowych.

W kuchence mikrofalowej nie gotowac jajek w skorupkach (rys. 6): cisnie-
nie powstajace wewnatrz kuchenki mogtoby spowodowac ich wybuchniecie
réwniez po zakonczeniu gotowania. Nie podgrzewac juz ugotowanych jajek,
chyba ze chodzi o jajecznice.

10) Przed przystapieniem do podgrzewania lub gotowania w kuchence potraw w

szczelnych o zamknietych pojemnikach, nalezy pamietac o ich otwarciu.
Cisnienie wewnatrz pojemnika mogtoby wzrosna¢ powodujac jego wybuch-
niecie réwniez po zakonczeniu gotowania.

rys. 4
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Kiedy urzadzenie po raz pierwszy podtaczamy do domowej instalacji elektrycznej lub po chwilowym braku
pradu, na wyswietlaczu pojawi sie przez 2-3 sekundy komunikat powitalny ‘delo’ i nastepnie pojawig sie

cztery poziome kreski (--:--).

Aby ustawi¢ aktualny czas, nalezy postepowac wedtug ponizszych wskazéwek:

TIME ADJUST

[S— e —]

SToP START/ &

Nacisna¢ réwnoczesnie na 2
sekundy klawisze TIME ADJU-
ST (6).

(Na  wyswietlaczu
migac godziny).

zaczng

.-

N

- o
-
U

-,
o

TIME ADJUST

STOP START/ 5

Ustawi¢ zadang godzine popr-
zez naci$niecie klawiszy TIME
ADJUST (6).

4
'

‘

— e

STOP START/ i

Nacisna¢ klawisz START (8).
(Na wyswietlaczu zaczna
miga¢ minuty).
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U
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TIME ADJUST

STOP START/ &

Ustawi¢ zadane minuty popr-
zez nacisniecie klawiszy TIME
ADJUST (6).
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SToP START/ S5

Nacisna¢ klawisz START (8).
(Wyswietlacz pokaze
ustawiony czas).
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Aby zmieni¢ ustawiony wczesniej czas, nalezy rozpoczaé¢ ponowne ustawianie czasu wedtug podanych

wyzej wskazéwek.

Aktualng godzine mozna wyswietli¢ réwniez po uruchomieniu ustawionej funkcji poprzez réwnoczesne
naci$niecie klawiszy TIME ADJUST (6) na co najmniej 1 sekunde.
(godzina zostanie wyswietlona na 2 sekundy).

Aby ustawi¢ dtuza godzine trzymac wcisniety klawisz “+” lub “-” (nie réwnoczesnie).
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2.2 JAK PROGRAMOWAC GOTOWANIE

1 Nacisng¢ klawisz FUNCTION (4)
(wybor funkcji) i wybra¢ zadang
funkcje, ktéra zostanie wyswietlo-

POWERLEVEL __ TENP na przy uzyciu odpowiednich sym-

FUNCTION

-
<
-,
<
-,
o
-
<

c
-
53
x
c

boli umieszczonych w dolnej czesci =
TIME ADJUST wyswietlacza.
Dostepne sg nastepujace funkcje:
[——
WSKAZNIK WYBRANA FUNKCJA WSKAZNIK WYBRANA FUNKCJA
o = tylko mikrofale * tylko wentylacja
-)é- automatyczne rozmrazanie % vvv | w polaczeniu mikrofale i grill
vew tylko grill = * w potaczeniu mikrofale i wentylacja
— 2 Ustawi¢ czas gotowania poprzez
TINE ADILST naciéniecie klawiszy TIME ADJUST e -
—i— (6) (nie réwnoczeénie). 00 0=0010
Aby wybra¢ czas, nalezy zawsze 0 0000
sprawdzi¢ tabele podane w Rozd-
ziale 3.
Uwaga: ustawiony czas mozna
zmieni¢ rowniez W CZASIE gotowa-
nia po prostu poprzez naci$niecie
klawiszy TIME ADJUST (6) (nie row-
noczesnie).
FUNCIIUN
3 W przypadku funkgji:
POWERLEVEL  TEMP. tylko mikrofale 3
°C w potaczeniu mikrofale + grill
< ] ‘pola g =M als
TIME ADJUST pizza (] ’-. -.-. ’-.
+ w potaczeniu mikrofale + wentylacja &

STOP START/SH

nalezy wybra¢ poziom mocy mikrofal naciskajac raz za razem klawisz POWER LEVEL (5), az w gornej czesci
wyswietlacza zacznie miga¢ zadany poziom mocy wyrazony w liczbach.
Aby wybrac poziom mocy, nalezy zawsze sprawdzac tabele podane w Rozdziale 3.

Uwagi:

« w przypadku funkcji automatycznego rozmrazania nie trzeba wybiera¢ poziomu mocy mikrofal,
+ ustawiong moc mozna zmienic réwniez w trakcie gotowania wciskajqc przycisk POWER LEVEL (5).
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. <~
POWER LEVEL TEMP.

4 W funkcjach:
tylko wentylacja

Al 001 -
TIME ADJIUST w potaczeniu mikrofale + (] ’-. 000
wentylacja g -‘* -

—o—
STOP | START/ 8

Wybrac zagdang temperature wciskajac odpowiednig ilos¢ razy klawisz TEMP. (9).

Aby wybrac czas, nalezy zawsze sprawdzi¢ tabele podane w Rozdziale 3.

Uwaga: po wyborze czasu gotowania nie mozna zmieni¢ tej temperatury (mozna anulowac program wciskajac
2 razy klawisz STOP (7).

5 Nalezy uruchomi¢ proces gotowania przy pomocy klawisza START (8).
Na wyswietlaczu pojawi sie czas brakujacy do zakornczenia gotowania.

START/ &l

Uwagi: jezeli z jakiejkolwiek przyczyny nie rozpoczniemy gotowania, wszystkie ustawienia zostang automatycznie
skasowane po uptywie 2 minut.

Tylko dla potqczonej funkcji mikrofale + wentylacja: Podczas fazy wstepnego ogrzewania kuchenki, na wyswie-
tlaczu pokazana jest zqdana temperatura: Po osiqggnieciu zqdanej temperatury, na wyswietlaczu pojawi sie czas
brakujqcy do zakoriczenia gotowania.

®@@ 6  Na zakonczenie gotowania urzadzenie wyda trzy krétkie sygnaty aku-

®@@ styczne, a na wyswietlaczu pojawi sie napis "END".
@@@ Otworzy¢ drzwiczki i wyjaé potrawe.

Po nacisnieciu klawisza STOP (7) lub po uptywie 3 minut od zakoncze-
nia gotowania wyswietlacz wyswietli aktualng godzine.

Uwagi:

« przebieg ustawionego gotowania mozna sprawdzi¢ w dowolnym momencie poprzez otwarcie drzwic-
zek i kontrole potrawy. W ten sposéb przerwana zostaje emisja mikrofal i dziatanie kuchenki, ktére
nalezy przywréci¢ po zamknieciu drzwiczek i wcisnieciu klawisza START (8).

« jesli z jakiegokolwiek powodu okaze sie konieczne przerwanie gotowania bez otwarcia drzwiczek,
wystarczy wcisngc¢ klawisz STOP (7).

« aby zakoriczy¢ gotowaniem, nalezy natomiast postepowac wedtug ponizszych wskazéwek:

- jezeli drzwiczki kuchenki sq otwarte, wcisngc raz przycisk STOP (7).
- jezeli drzwiczki sq zamkniete, a gotowanie trwa, wcisngc 2 razy klawisz STOP (7). Na wyswietlaczu
ponownie wyswietli czas.

+ Podczas gotowania z opcjq tylko wentylacja i mikrofale + wentylacja, mozna sprawdzi¢ ustawionq
wczesniej temperature, wciskajqc klawisz TEMP. (9) (po 2 sekundach wyswietlacz powrdci do pokazania
brakujgcego czasu do zakoriczenia gotowania.

128



ROZDZIAL 2 - UZYCIE PRZYCISKOW POLECEN | PROGRAMOWANIE FUNKCJI

2.3 SZYBKIE PODGRZEWANIE

Funkcja ta jest bardzo pomocna przy podgrzewaniu niewielkich ilosci produktéw zywnosciowych lub napojow.
. Wecisna¢ dwa razy klawisz START (8); kuchenka zacnie pracowac przez 2 minuty na maksymalnej mocy.
Szybkie podgrzewanie jest takze uzyteczne w przypadku konczenia gotowania.

2.4 BEZPIECZENSTWO DZIECI

Kuchenka wyposazona jest w urzadzenie zabezpieczajace, Ktére uniemozliwia niezamierzone/przypadkowe

wigczenie kuchenki przez dzieci.

Aby wtaczy¢ blokade:

. Nacisna¢ klawisz STOP (7) i trzymac wcisniety przez 3 sekundy.

. Pojawi sie dtugi sygnat dzwiekowy, a na wys$wietlaczu zapali sie ikona @ : kuchenki nie bedzie mozna
wiaczyc.

. Aby usunac¢ wczedniej wprowadzong blokade, klawisz STOP (7) nalezy trzymac¢ wcisniety, dopdki nie roz-
legnie sie sygnat dZzwiekowy.

2.5 FUNKCJA OSZCZEDZANIA ZUZYCIA ENERGII

Rozwdj technologiczny wymaga zwiekszania co roku produkgji energii elektrycznej.

Przektada sie to na coraz wieksze zanieczyszczenie Srodowiska na skutek zwiekszenia ilosci substancji zanieczy-

szczajacych (CO2, siarka, itp.) oraz wykorzystania nieodnawialnych zasobow naturalnych (wegiel, gaz, ropa naf-

towa).

Oszczednos¢ energii przy ograniczeniu marnotrawstwa energii elektrycznej (np. poprzez zmniejszenie zuzycia

energii przez urzadzenia w pozycji spoczynku) to istotne Zzrédto odnawialnej "wirtualnej" energii, natychmiast

dostepnej dla wszystkich.

W celu obnizenie zuzycia energii elektrycznej przez kuchenke w okresie, gdy nie dziata.

« Jezeli nie zostanie wcisniety zaden klawisz, wyswietlacz wytaczy sie automatycznie po uptywie 10 minut
(ustawienia zegara zostang zachowane). Wyswietlacz pokaze myslnik -, ktéry przesuwa sie.

+ W celu ponownego wiaczenia wyswietlacza nalezy nacisnag¢ dowolny klawisz.

« W celu wytaczenia funkgcji oszczedzania zuzycia energii i wy$wietlenia godziny, nalezy wcisna¢ przycisk
POWER LEVEL (5) na 7-8 sekund. Urzadzenie wyda jeden krétki sygnat dzwiekowy.

Uwaga: aby zmniejszy¢ zuzycie energetyczne w trybie stand-by, jesli drzwiczki pozostaja otwarte przez ponad

10 minut, lampka oswietlajace wnetrze zostanie automatycznie zgaszona (funkcja nie moze zostac

dezaktywowana).
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3.1 ROZMRAZANIE

« Zywno$¢ zamrozona w torebkach, w plastikowej folii lub w opakowaniu fabrycznym mozna umiesci¢ bez-
posrednio w kuchence pod warunkiem, ze opakowania nie zawieraja zadnych metalowych elementéw (np.
zatrzaskéw czy zszywaczy).

« Artykuly spozywcze, takie jak warzywa czy ryby, nie wymagaja catkowitego rozmrozenia przed rozpoczeciem
gotowania.

+ Mieso w sosie, potrawka i mieso duszone rozmrazaja sie fatwiej i szybciej, jezeli je od czasu do czasu prze-
mieszamy, przewrécimy i/lub rozdzielimy.

« Podczas rozmrazania mieso, ryby i owoce traca ptyny. Dlatego zaleca sie ich rozmrazanie w pétmisku.

« Zaleca sie wkiadanie poszczegélnych kawatkéw miesa do osobnych woreczkéw przed ich umieszczeniem w
zamrazarce. Zaoszczedzi nam to wiele czasu w trakcie ich przyrzadzania.

+ Natychmiast po zakonczeniu rozmrazania, a przed rozpoczeciem gotowania, nalezy przestrzegac czasu
spoczynku: przez czas spoczynku rozumie sie czas, w ktérym produkt zywnosciowy nalezy pozostawi¢, aby
umozliwi¢ dodatkowe rozprzestrzenienie sie w nim ciepta.

TABELA CZASU ROZMRAZANIA PRZY UZYCIU FUNKCJI "AUTOMATYCZNE ROZMRAZANIE"

ILOSC m UWAGI/ZALECENIA DO

MIESO
« Pieczenie (wieprzowa, wotowa, cieleca, itp.) 1kg 29-32 20
« Befsztyki, kotlety, zrazy 200 gr 10-12  |Przewrdci¢ w potowie rozmrazania. 5
- Potrawka, gulasz 500 gr 18-20 10
- Mieso mielone 250 gr 11-13 15
» Mieso mielone 500 gr 14-16 | Patrz uwaga s 15
- Hamburger 200 gr 11-13 10
- Kietbasa 300 gr 13-15 10
DROB
+ Kaczka, indyk 1,5 kg 34-37 | Kurczaka obréci¢ w potowie rozmrazania. 20
+ Kurczak w catosci 1,5 kg 34-37 |Po uptywie czasu spoczynku optukac w cieptej 20
« Kurczak w kawatkach 700 gr 19-21 |wodzie, aby usuna¢ ewentualne resztki lodu. 10
« Piersi z kurczaka 300 gr 18-20 10
WARZYWA
Mrozone warzywa nie wymagajg rozmrazania
RYBY przed gotowaniem.
- Filety 300 gr 14-16 | Rybe obroci¢ w potowie rozmrazania. 7
« Dzwonka 400 gr 15-17 7
« W catosci 500 gr 18-20 7
- Krewetki 400 gr 15-17 7
NABIAL
+ Masto 250 gr 10-12 | Usunac folie aluminiowa i metalowe elementy. 10
- Ser 250 gr 11-13 | Sera nie rozmraza¢ catkowicie. Przestrzegaé 15
+ Smietana 200 ml 13-15 | czasu spoczynku. Smietane wyja¢ z pojemnika i 5
umiesci¢ na talerzu.
PIECZYWO
+ 2 butki $redniej wielkosci 150 gr 2-3 Chleb potozy¢ bezposrednio na talerzu B
+ 4 butki $redniej wielkosci 300 gr 6-7 obrotowym. 3
+ Chleb w kromkach 250 gr 6-7 3
« Chleb razowy w kromkach 250 gr 6-7 3
OWOCE
« Truskawki, sliwki, czeresnie, porzeczki, morele 500 gr 13-14 | Zamieszac 2 - 3 razy. 10
- Maliny 300 gr 9-10 | Zamieszac 2 - 3 razy. 10
- Jezyny 250 gr 7-8 Zamieszac 2 - 3 razy. 6

xNiniejsze wskazéwki nadaja sie do wykonania préby rozmrazania miesa mielonego, zgodnie z norma 60705, Par. 13.3
(zob. str. 2). Rozmrazany produkt nalezy odwréci¢ w potowie ustawionego czasu. Produkt umiesci¢ bezposrednio na
talerzu obrotowym. Dodatkowe wskazéwki, dotyczace réwniez innych testdw mozliwosci urzadzenia zgodnie z
norma 60705, znajduja sie w tabeli na str. 2.
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3.2 PODGRZEWANIE

Podgrzewanie potraw to funkcja, w ktérej kuchenka mikrofalowa w petni wykazuje swoja przydatnos¢ i sku-
teczno$¢. W poréwnaniu bowiem z metodami tradycyjnymi uzycie mikrofal pozwala zaoszczedzi¢ czas i tym
samym energie elektryczna.
Zaleca sie podgrzewanie zywnosci (zwtaszcza zamrozonej) co najmniej do temperatury 70°C (musi parzyc!).
Potrawy nie mozna jes¢ od razu, poniewaz jest zbyt goraca, ale zapewnimy jej catkowita sterylizacje.
Aby podgrza¢ potrawy juz ugotowane lub zamrozone, nalezy zawsze przestrzegac nastepujacych zasad:
- wyjac potrawe z metalowych pojemnikéw;
- przykry¢ ja przezroczysta folig (odpowiednig do uzytku w kuchenkach mikrofalowych) lub papierem
kuchennym; w ten sposéb zachowa caty swéj naturalny smak, a kuchenka pozostanie czysta; mozna ja
przykry¢ réwniez odwréconym talerzem;
- oile to mozliwe, nalezy jg czesto mieszac lub obraca¢, aby przyspieszy¢ i ujednolici¢ proces podgrzewania;
- nalezy z ostroznoscia stosowa¢ czas podany na opakowaniu i pamieta¢, ze w pewnych warunkach czas
podany na opakowaniu nalezy wydtuzy¢.
Potrawy zamrozone nalezy rozmrozi¢ przed rozpoczeciem podgrzewania. Im nizsza temperatura
poczatkowa potrawy, tym wiecej czasu potrzeba na jej podgrzanie.

TABELA CZASU PODGRZEWANIA

ZMIEKCZANIE PRODUKTOW ZYWNOSCIOWYCH

PRODUKTY ZYWNOSCIOWE Z LODOWKI (5/8°C) do temp. 20/30°C

GOTOWANE PRODUKTY ZYWNOSCIOWE Z LODOWKI (temp. poczat

NAPOJE Z LODOWKI (5/8°C) do temp.

Czekolada/lukier
Masto

Jogurt
Butelka dla niemowlat

Opakowanie lasagni lub
makaronu z nadzieniem
Opakowanie miesa z
ryzem i/lub warzywami
Opakowanie ryb i/lub warzyw

Potrawa z miesa i/lub warzyw
Potrawa z makaronu,
cannelloni lub lasagni
Potrawa z ryb i/lub ryzu

Opakowanie lasagni lub
makaronu z nadzieniem
Opakowanie migsa z
ryzem i/lub warzywami
Opakowanie ryb i/lub
warzyw ugotowanych

Opakowanie ryb i/lub
warzyw surowych

Porcje migsa i/lub warzyw
Porcje makaronu,
cannelloni lub lasagni
Porcje ryby i/lub ryzu

- 1 filizanka wody
- 1 filizanka mleka
- 1 filizanka kawy
« 1 talerz rosotu

NAPOJE O TEMPERATURZE

- 1 filizanka wody
- 1 filizanka mleka
- 1 filizanka kawy
- 1 talerz rosotu

POZIOM | CZASw
ILOSC  FUNKCJA | ey ‘ inieach UWAGI/ZALECENIA
100 gr = 4 5=6 Potozy¢ na talerzu. Lukier jeden raz zamieszac.
50-70 gr e 7 0/7"-0,12" | Aby rozpusci¢ masto, doda¢ 1 minute.
Y 197_ 17" | Zdja¢ metalowa folie.
;‘2‘(5) ar Y Z 0:12” 0;17" Podgrza¢ butelke bez smoczka i wstrzasna¢ natychmiast po
gr 0/35"-0/40" | podgrzaniu, aby wyréwnac temperature. Przed spozyciem sprawdzi¢
temperature zawartosci. Jezeli mleko ma temperature otoczenia, lekko
zmniejszy¢ wskazany czas. W przypadku uzycia mleka w proszku
nalezy je bardzo dobrze rozpusci¢, poniewaz pozostaly proszek
kowa 5/8°C) do temp. 70°C mogtby sie zapali¢. Uzywac mleka juz wysterylizowanego.
400 gr u 7 6-8 Chodzi o opakowania dowolnego rodzaju ugotowanego produktu
Zywnosciowego dostepnego w sprzedazy, ktory nalezy podgrzac do temp.
400 gr @ u 6-8 70°C. Wyjac produkt z ewentualnych metalowych opakowan i potozy¢ go
bezposrednio na talerzu, na ktdrym zostanie podany do zjedzenia. W celu
300 gr o u 5-7 uzyskania optymalnego rezultatu, jedzenie musi by¢ zawsze przykryte.
400 gr o u 7-8 Chodzi o porcje dowolnego rodzaju ugotowanego produktu
400 gr @ u 7-8 zywnosciowego, ktory nalezy podgrza¢ do temp. 70°C. Produkt nalezy
potozy¢ bezposrednio na talerzu, na ktérym zostanie podany do zjedzenia i
300 gr z " 6-8 zawsze przykry¢ przezroczysta folia lub odwroconym talerzem.
PRODUKTY ZYWNOSCIOWE MROZONE DO PODGRZANIA/GOTOWANIA (temp. poczatkowa -18°/-20°C) do temp. 70°C
400 gr o 7 8-10 |Chodzi o dowolny rodzaj ugotowanego i zamrozonego
produktu zywnosciowego, ktéry nalezy podgrza¢ do
400 gr @ o 7-8 temp. 70°C bezposrednio w opakowaniu; w przypadku
pojemnika metalowego produkt nalezy potozy¢
300 gr @ " 5-7 bezposrednio na talerzu, na ktérym zostanie podany do
zjedzenia i o kilka minut zwigkszy¢ czas podgrzewania.
300 gr g " 10- 12 | Wyja¢ surowy produkt z opakowania i wiozy¢ go bezposrednio do pojemnika
przystosowanego do uzytku w kuchence mikrofalowej, a nastepnie przykryc.
400 gr 0 @ 8- Chodzi o dowolny rodzaj ugotowanego i zamrozonego produktu Zywnos-
400 gr “ @ 9-11 | ciowego, ktéry nalezy podgrzac do temp. 70°C. Zamrozony produkt nalezy
polozy¢ na talerzu, na ktdrym zostanie podany do zjedzenia i przykry¢ go dru-
300 gr " u 6-8 | gim odwroconym talerzem lub pokrywka z zaroodpornego szkla. Upewnic sie
okolo 70°C czy $rodek jest ciepty; jesli to mozliwe, przemiesza¢ potrawe.
180 cc " 7 1:30”-2 | Wszystkie napoje nalezy wymiesza¢ pod koniec podgr-
150 cc u " 1-1'30" | zewania w celu wyrdwnania temperatury.
100 cc " o 1-1.30" |W przypadku rosotu zalecamy, by przykry¢ go odwro-
300 cc u “ 3-4 conym talerzem.
POKOJOWEJ od temp. 20°/30°C do temp. okoto 70°C
180 cc " 5 1-1.30" | Wszystkie napoje nalezy wymiesza¢ pod koniec podgr-
150 cc " u 0:30”-1 | zewania w celu wyréwnania temperatury.
100 cc ! u 0:30°-1 | W przypadku rosotu zalecamy, by przykry¢ go odwré-
300 cc ! @ 2-3 | conym talerzem.
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3.3 - GOTOWANIE PRZYSTAWEK, PIERWSZYCH DAN

Zupy ogolnie wymagaja mniejszej ilosci wody, poniewaz parowanie w kuchence mikrofalowej jest raczej
niewielkie. SOl nalezy dodawa¢ dopiero pod koniec gotowania lub podczas czasu spoczynku ze wzgledu na jej
wiasciwosci odwadniajgce. Prawda jest, ze czas potrzebny do ugotowania ryzu w kuchence mikrofalowej
(podobnie zreszta jak makaronu) jest mniej wiecej taki sam, jak podczas tradycyjnego gotowania. Zaletg
przyrzadzania risotto w kuchence mikrofalowej jest to, ze nie trzeba go stale miesza¢ (wystarczy 2 - 3 razy
zamieszad).

POZIOM CZASw
ILOSC  FUNKCJIA | "MarEy"  inutach UWAGI/ZALECENIA
- Lasagne 1100 gr B 7 25-30 |Czasy odpowiednie dla surowego makaronu. Jesli
~

makaron jest juz wstepnie podgotowany, wystarczy
8 min. gotowania w trybie MICROGRILL.

+ Kopytka z kaszy manny 600 gr R 7 25-30 | Nie gotowac zbyt duzej ilosci.
polane mastem i zapiekane ~
+ Makaron zapiekany z 1500 gr = 7 20-25 | Makaron nalezy wczesniej ugotowac.
serem i szynka =~
. Risotto 300 gr. X 7 12-15 | Wszystkie sktadniki nalezy wtozy¢ do naczynia

ryzu przeznaczonego do uzycia w kuchence mikrofalowej
i przykrytego przezroczystg folig (na 300g ryzu
potrzeba 750g rosotu w kuchence z maksymalna
moca mikrofal na okoto 12 - 15 minut).

3.4 - GOTOWANIE MIESA

Gotowanie jest Scisle uzaleznione od wielkosci i jednorodnosci artykutéw zywnosciowych przeznaczonych do gotowa-
nia: szaszlyki wymagajg mniej czasu niz pieczen, poniewaz sktadaja sie z niewielkich i jednakowych kawatkéw miesa.
Aby pieczen, kurczak i szasztyki byly bardziej delikatne, zaleca sie wlanie na poczatku gotowania 1/2 szklanki wody.

POZIOM CZASw
ILOSC  FUNKCJIA | "Mary"  minutach UWAGI/ZALECENIA
- Pieczenie (wieprzowa, 1000 gr S 3 55-60 |Zostawi¢ troche ttuszczu, aby uniknaé
wotowa) =~ wysuszenia. Nie przyprawia¢ nadmiernie,
obréci¢ po 30-35 min.
« Klops 800 gr 5 4 30-35 |500 g mielonego miesa wotowego wymieszac z
=~ jajkiem, szynka, butka tarta, itp. Doda¢ odrobine
oleju i biatego wina. Obroéci¢ w potowie
gotowania.
« Klops 900 gr % 5 20-22 Patrz uwaga ¥
+ Kurczak w catosci 1200 gr $ 5 65-70 | Naktu¢ skorke, aby ttuszcz wyptynat. Patrz
=~ uwaga .. Obréci¢ w potowie gotowania.
« Kurczak w kawatkach 700 gr é 5 45-50 | W czasie gotowania wymieszac 1 razy.
« Szasztyki 600 gr é 4 30-35 | Obroci¢ w potowie gotowania.
~~
« Gulasz 1500 gr IS 7 40-42 | Gotowac bez przykrycia i wymieszac 2 - 3 razy.
- Piersi z kurczaka 500 gr IS 5 10-12 | Obréci¢ w potowie gotowania.
« Kotlety cielece lub 2 sztuki vvv = 22-27
wieprzowe smazone Uzy¢ kratki. Nagrzewac kuchenke przez 3 min.
Obroci¢ w potowie gotowania, poniewaz
- Kietbask 2 sztuki vy = 28-32 |grzatka grilla dziata tylko w gérnej czesci
komory kuchenki.
« Hamburger 2 sztuki vvv - 28-32

¥ Niniejsze wskazowki nadaja sie do wykonania proby przyrzadzania migsa mielonego, zgodnie z Norma 60705, par. 12.3.3.
Naczynie nalezy przykry¢ przezroczysta folig przeznaczona do uzycia w kuchence mikrofalowej. Dodatkowe wskazéwki,
dotyczace réwniez innych testéw mozliwosci urzadzenia, zgodnie z norma 60705, znajduja sie w tabeli na str. 2.

X% Niniejsze wskazéwki nadajg sie do wykonania préby gotowania, zgodnie z norma 60705, par. 12.3.6. Dodatkowe wskazéwki,
dotyczace réwniez innych testéw mozliwosci urzadzenia, zgodnie z norma 60705, znajduja sie w tabeli na str. 2.
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3.5 - GOTOWANIE WARZYW | DODATKOW DO MIES

Warzywa przygotowane w kuchence mikrofalowej zachowuja swoj kolor i wartosci odzywcze w wiekszym sto-
pniu anizeli przy zastosowaniu tradycyjnej metody gotowania. Przed rozpoczeciem gotowania nalezy je umyc¢ i
oczysci¢. Wieksze warzywa pokroi¢ na jednakowe kawatki. Na kazde 500 g warzyw nalezy wla¢ okoto 5 tyzek
wody (warzywa tykowate wymagaja wiekszej ilosci wody). Warzywa gotowane przy uzyciu funkcji TYLKO MIK-
ROFALE nalezy zawsze przykry¢ przezroczystg folig przeznaczona do uzycia w kuchenkach mikrofalowych.
Wymiesza¢ przynajmniej jeden raz w potowie gotowania i dopiero na koricu doda¢ odrobine soli.

Uwaga Wartosci czasowe podane w tabeli majq charakter czysto orientacyjny i uzaleznione sq od wagi i tempera-
tury poczqtkowej produktu Zywnosciowego, jak réwniez od jego twardosci i struktury.

0 [Lityros 0] UWAGI/ZALECENIA
« Szparagi 500 gr IS 7 9-11 Pokroi¢ na 2 cm kawatki.
» Karczochy 300 gr = 7 10-12 Zaleca sie stosowanie rdzeni karczocha.
» Fasolka szparagowa 500 gr = 7 11-13 | Pokroi¢ na kawatki.
+ Brokuty 500 gr ~ 7 79 Porozdziela¢ poszczegdlne gtowki.
» Brukselka 500 gr = 7 7-9 Pozostawi¢ w catosci.
- Biata kapusta 500 gr = 7 7-9 Pozostawi¢ w catosci.
- Czerwona kapusta 500 gr ~ 7 7-9 Pozostawi¢ w catosci.
+ Marchew 500 gr = 7 9-11 Pokroi¢ na jednakowe kawatki.
- Kalafior 500 gr = 7 11-13 | Porozdziela¢ gtowki.
« Kalafior w sosie beszamelowym | 1000gr | &g i o %/assta‘:vcze/r%pr;?rl:ﬁt 5;;;3“@%ukglljzﬂkijuawjgﬁgcjz?rflﬂuzz e,
- Seler 500 gr =~ 7 7-9 Pokroi¢.
- Bakfazany 800 gr ~ 7 6-8 Pokroi¢ w kostke.
- Baktazany grilowane 2 plasterki e - 12-15 | Uzy¢ kratki. Obréci¢ w potowie gotowania
+ Baktazany zapiekane 2 pomidoramii parmezanem | 1300 gr =~ 7 9-11 Bakfazany mozna wcze$niej usmazy¢ lub grillowac.
+ Pory 500 gr 5 7 6-8 Pozostawic¢ w catosci.
» Pieczarki 500 gr = 7 6-8 Pozostawic¢ w catosci. Nie trzeba dodawac wody.
» Cebula 250 gr I~ 7 5-7 W catoécii tej samej wielkosci. Nie trzeba dodawac wody.
» Szpinak 300 gr = 7 6-8 Przykry¢ po uprzednim umyciu i odcedzeniu.
- Zielony groszek 500 gr = 7 10-12
» Koper wtoski 500 gr =S 7 12-14 Pokroi¢ na ¢wiartki.
« Pomodory zapiekane z butka tarta 800 gr ~ 2 20-25 | Powinny byc¢ tej samej wielkosci
- Papryka 500 gr = 5 9-1 Pokroi¢ na kawatki.
» Papryka grilowana 2 ¢wiartki vvv - 12-15 | Uzy¢ kratki. Obréci¢ w potowie gotowania
» Papryka faszerowana 1400 gr =~ 5 25-30 | Wybierac raczej niskie i szerokie
« Ziemniaki 500 gr = 5 8-10 Pokroi¢ na jednakowe kawatki.
» Ziemniaki pieczone (surowe) | 500 gr Erg 2 25-30 | Zamieszac 1 - 2 razy.
« Ziemniaki pieczone (zamrozone) 600 gr ﬁrg 2 30 Zamieszac 1 - 2 razy.
» Zapiekanka z ziemniakow ]qugnie ' = 4 30-35 |Patrzuwaga %
. Cukinia 500 gr IS 5 7-9 Pozostawi¢ w catosci.

¥Niniejsze wskazowki nadaja si¢ do wykonania proby gotowania, zgodnie z Normg 60705, par. 12.3.4. Dodatkowe
wskazowki, dotyczace réwniez innych testéw mozliwosci urzadzenia, zgodnie z norma 60705, znajduja sie w tabeli na str. 2
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3.6 - GOTOWANIE RYB

Ryby pieka sie szybko i z doskonatym rezultatem. Mozna doda¢ odrobine masta badz oleju (lub nie dodawac).
Przykry¢ przezroczystg folig. Oczywiscie ewentualng skoérke nalezy naciag; filety powinny by¢ regularnie rozmieszczo-
ne. Odradza sie smazenie ryby panierowanej w jajku.

0 A s a UWAGI/ZALECENIA
- Filety 300 gr I~ 4 7-9 Przykry¢ folia.
- Plasterki 300 gr I~ 4 9-11 Przykryc¢ folia.
« W catosci 500 gr I 4 10-12 | Przykryc¢ folia.
« W catosci 250 gr S 4 7-9 Przykryc¢ folia.
« Dzwonka 400 gr = 4 9-11 Przykryc¢ folia.
« Krewetki 500 gr = 4 9-11 Przykryc¢ folia.
+ Ryba pieczona 600 gr é 2 35-40 | Dodac olej, zgbek czosnku, odrobine biatego
-~ wina i wody. Nie przykrywac.

3.7 - PIECZENIE CIAST | OWOCOW
Ciasta rosng (przy zredukowanej mocy) szybciej niz w pieczeniu metoda tradycyjng. Poniewaz nie powstaje na
nich twarda powtoka, najlepiej posmarowac ich powierzchnie kremem lub lukrem (np. czekoladowym); poza
tym, po zakonczeniu pieczenia nalezy zostawic je pod przykryciem, poniewaz wysychaja szybciej anizeli ciasta
upieczone w tradycyjnej kuchence. W przypadku pieczenia owocéw w skérce nalezy je naktu¢ i przykry¢: nalezy
zachowac czas spoczynku (3 — 5 minut).

O A Ty 0 E o) TEMPERATURA‘ UWAGI/ZALECENIA

Tort orzechowy 700 gr * - 35-40 180 Mozna podawac z dowolnym kremem.

Tort wiedenski 850 gr * - 35-40 180 Nadziewac marmolada.

Ciasto ananasowe 800 gr * - 35-40 180 Plastry ananasa mozna utozy¢ na
dnie tortownicy lub pokroi¢ na
kawatki i wymieszac z ciastem.

Ciasto z jabtkami 1000 gr * - 35-40 180 Jabtka beda dekoracja powierzchni
Ciasta.

Tort kawowy 750 gr * - 35-40 180 Doskonaty, jesli nadziewany kremem.

Krem z z6ttek 300 gr = 5 1-1'30" - Ubijac trzepaczka co 30 min.

Pieczone gruszki 300 gr I 7 2-3 - Gruszki pokroi¢ w ¢wiartki.

Pieczone jabtka 300 gr IS 7 3-4 - Jabtka pokroi¢ w plasterki.

Egg custard 750 gr = 7 12-14 = Niniejsze wskazéwki nadaja sie do

(Krem angielski) wykonania préby gotowania zgod-
nie z norma 60705, par. 12.3.1.

Sponge cake 475 gr ~ 7 4-6 - Niniejsze wskazéwki nadajg sie do

. . ~ wykonania préby gotowania zgod-

(Ciasto biszkoptowe) nie z norma 60705, par. 12.3.2.
Dodatkowe wskazowki, dotyczace
rowniez innych testow mozliwosci
urzadzenia zgodnie z norma 60705,
znajduja sie w tabeli na str. 2.
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3.8 - GOTOWANIE Z FUNKCJA “PARA" (NIE DLA WSZYSTKICH MODELI)

Funkcja ta przeznaczona jest do:

« szybkiego gotowania na parze warzyw, ryb, itd

Wiaczy¢ kuchenke w funkcji gotowania na parze

Wyciggna¢ z kuchenki obrotowy
talerz szklany (G), i podstawke taler-
za (H).

Wla¢ 200/400 cc wody do pla-
stykowego pojemnika i ustawi¢ na
nim metalowg podstawke naczynie
do gotowania na parze.

Utozy¢ jedzenie w naczyniu do
gotowania na parze i ustawi¢ je na
metalowej podstawce lub na pla-
stykowej kratce, aby méc gotowac
dwie  potrawy jednoczesnie.
Przykry¢  naczynie  metalowa
pokrywka, upewniajac sie, ze przy-
lega ona dobrze do krawedzi
pojemnika.

AUTO MENU

> )

FUNCTION

Wcisna¢ klawisz STEAM (2).
Zapali sie lampka kontrolna znaj-
dujaca sie przy klawiszu.

TIME ADJUST

;@;

SToP START/ &5

Ustawi¢ diugos¢ gotowania, wci-
skajac klawisze TIME ADJUST (6)
(nie jednoczesnie).

Przy wyborze dtugosci gotowania
nalezy sprawdzi¢ tabele znajdujace
sie w Rozdziale 3.

Uwaga: mozna zmieni¢ ustawiony
czas gotowania rowniez PODCZAS
gotowania. Wystarczy po prostu
wcisna¢ klawisze TIME ADJUST (6)
(nie jednoczesnie).
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©® 6/ Po zakonczeniu gotowania zostaje

e® e

) wydany sygnat dzwiekowy (3

@@ a . . 7 .

) sygnaly dzwiekowe) i na wyswie-

®® tlaczu pojawi sie napis “ENG”
Otworzy¢ drzwiczki i wyciagnac
jedzenie.

Weciskajac klawisz STOP (7) lub po 3
minutach od zakoriczenia gotowa-
nia, wyswietlacz wyswietli aktualna
godzine.

Uwaga: podczas gotowania wewnatrz naczynia wytwarza sie para o wysokiej temperaturze.

Nalezy zwréci¢ uwage podczas otwierania pokrywki, aby unikna¢ oparzenia w wyniku ucieczki pary.
Chwytac naczynie tylko i wylacznie za plastykowa podstawke i podnosi¢ pokrywke przy pomocy gérnej
raczki, unikajac kontaktu z metalowymi czesciami naczynia.

UZYWAC FUNKCJI GOTOWANIA NA PARZE
W naczyniu do gotowania na parze jedzenie gotowane jest dzieki wilgotnemu cieptu wrzacej wody, jednak bez
bezposredniego kontaktu z zywnoscig. W ten sposéb zmniejsza sie utrate soli mineralnych.
Faktycznie, naczynie DO GOTOWANIA NA PARZE wyposazone jest w metalowa pokrywke, przez ktdérg nie
przenikaja mikrofale; mikrofale grzeja tylko wode, ktéra znajduje sie w plastykowej czesci, woda wytwarza pare,
ktora gotuje jedzenie.
Uzy¢ 200 cc wody przy gotowaniu krétszym niz 12 minut, dla dtuzszego gotowania uzy¢ 400 cc.
Nie uzywac naczynia bez co najmniej 200 cc wody w pojemniku (na pusto), aby uniknac uszkodzenia lub
wytadowan elektrycznych w naczyniu do gotowania na parze.
Jesli woda wyparuje catkowicie przed korncem gotowania, nalezy wla¢ do pojemnika kolejne 200 cc.
Czasy wskazane w tabeli s3 oreintacyjne i musza by¢ dostosowane indywidualnie bioragc pod uwage kilka
podstawowych zasad;
+ czas gotowania zalezy od wielkosci produktu.

Czyli warzywa pokrojone w kawatki ugotuja sie szybciej niz warzywa gotowane w catosci.
- produkt w temperaturze pokojowej gotuje sie szybciej niz produkty wyciagniete bezposrednio z lodéwki
- efekt gotowania zalezy jednak zawsze od jakosci i od swiezosci podstawowego produktu
+ nie uzywacd naczynia z widocznymi uszkodzeniami, zepsutego lub znieksztalconego.

Nie uzywa¢ nigdy bez metalowej pokrywki.

CZASY GOTOWANIA

+ Cukinie w catosci 400 gr 15 minut
« Cukinie w kawatkach 400 gr 12 minut
- Kalafior 450 gr 23 minut
« Ziemniaki w kawatkach 500 gr 20 minut
« Ziemniaki w catosci 500 gr 25 minut
« Dzwonko tososia 350 gr 13 minut
« Tro¢ 400 gr 13 minut
« Piersi kurczaka 300 gr 13 minut
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Metalowa podstawka wyposazona jest w uszczelke gumowa obejmujaca krawedz

uszczelka Krawedz metalowej podstawki

\ 0
TAK NIE UZYWAC
Uzywac z uszczelka na krawedzi bez uszczelki

Uszczelka moze by¢ fatwo $ciggnieta w celu wyczyszczenia naczynia; po zakonczeniu czyszczenia nalezy bezwzgled-
nie wlozy¢ uszczelke na jej miejsce.

NIE UZYWAC NACZYNIA BEZ GUMOWEJ USZCZELKI PRAWIDLOWO UMIESZCZONEJ NA KRAWEDZI METALOWEJ
PODSTAWKI (jej brak moze spowodowac uszkodzenie naczynia lub wytwarzanie iskier podczas uzytkowania).

3.9 JAK ZAPROGRAMOWAC GOTOWANIE AUTOMATYCZNE

1 Wecisna¢ klawisz AUTO MENU (3) i ( h
wybra¢ Zzadang funkcje, ktora

AUTO MENY zostanie wyswietlona przy pomocy -
komunikatu na wys$wietlaczu.
Dostepne funkcje sa nastepujace:
A1: rozmrazanie chleba
A2: ziemniaki
A3: pieczen -
A4: kurczak
A5: ryby L )
A6: ciasto

-
{

-,

"

S
(

N

TEMP.

POWER LEVEL

-,

O

-

) (]
|
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2 Potwierdzi¢ funkcje automatyczna,

wciskajac klawisz START (8). ="
DR R
— 3 Ustawi¢ zadang ilo$¢ jedzenia do
TWERDST gotowania, wciskajac klawisz AUTO - -
— MENU (3) (tylko dla niektérych 4 ".-
funkgji). ’-’ - ’-.
7 4  Uruchomi¢ proces gotowania wci-
skajac klawisz START (8). 0 =000
Na wyswietlaczu pojawi sie licznik ™ =0 000
- 2 4

brakujacego czasu do zakonczenia
gotowania.

Uwaga: jesli z jakiegokolwiek powodu nie nastqpi rozpoczecie gotowania, wszystkie ustawienia zostanq auto-
matycznie skasowane po 2 minutach.

W funkcji A6 (ciasto), po wcisnieciu klawisza START (8) kuchenka wiqczy sie w T 234567
funkcji wstepnego ogrzewania (z gorgcym powietrzem) przez 5 minut (bez jedze- S =0
nia w kuchence). ~3 'Q-:r ‘-B’

STEAM
&S

o

AUTO MENU

o

FUNCTION

Po zakoriczeniu wstepnego ogrzewania mozna wtozy¢ ciasto do kuchenki.
Po wecisnieciu klawisza START (8) (lub automatycznie po 1 minucie), kuchenka wiqczy sie w zqdanej funkcji, a na
wyswietlaczu pojawi sie odliczanie czasu brakujqcego do zakoriczenia pieczenia.
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5 Po zakonczeniu gotowania zostanie wydany sygnat dzwiekowy (3

®@ - . P Lo P
e sygnaty dzwiekowe) i na wyswietlaczu pojawi sie napis “ENG".
®° Otworzy¢ drzwiczki i wyciagna¢ jedzenie. P iu drzwiczek
& y¢ drzwiczki i wyciggnad jedzenie. Po otworzeniu drzwiczek na
®° wyswietlaczu pojawi sie kolejny czas gotowania, w przypadku, gdy

jedzenie nie jest wystarczajaco ugotowane. Aby uruchomi¢
dodatkowe gotowanie (extra-cooking), nalezy wcisnac¢ klawisz START
(8). Wciskajac klawisz STOP (7) lub po 3 minutach od zakonczenia
gotowania, wyswietlacz pokaze aktualna godzine.

Uwagi:

« mozna kontrolowac przebieg gotowania w kazdym momencie, otwierajqc drzwiczki i sprawdzajqc jed-
zenie. Zostaje przerwana emisja mikrofal i funkcjonowanie kuchenki, ktére zostanq przywrécone po
zamknieciu drzwiczek i wcisnieciu klawisza START (8).

- jesli z jakiegokolwiek powodu okaze sie konieczne przerwanie gotowania bez otwarcia drzwiczek,
wystarczy wcisngc klawisz STOP (7).

« aby zakoriczy¢ gotowanie nalezy postepowac nastepujqco:

- jesli drzwiczki kuchenki sq otwarte, wcisnqg¢ jeden raz klawisz STOP (7).
- jesli drzwiczki sq zamkniete, a gotowanie jest w toku, nalezy wcisnq¢ 2 razy klawisz STOP (7).
Wyswietlacz powrdci do pokazywania godziny.

Funkcja ta pozwala na utatwienie pewnych rodzajéw gotowania; faktycznie wystarczy wybra¢ odpowiednia
kategorie i ciezar jedzenia do gotowania.
Kategorie dzielg sie w nastepujacy sposéb:

A1. Rozmrozenie chleba: ta kategoria jest idealna do rozmrazania chleba, ktéry staje sie goracy i apetyczny.
Potozy¢ chleb na dolnej kratce bezposrednio na talerzu obrotowym, wybrac ciezar i wcisna¢ klawisz START (8).

A2. Ziemniaki: ta kategoria jest idealna do gotowania klasycznych ziemniakéw w mundurkach ,Jacket potato”.
Umy¢ dokfadnie ziemniaki, naktu¢ je widelcem i potozy¢ bezposrednio na talerzu obrotowym.
Wybrac¢ ciezar i wcisnag¢ klawisz START (8). Ziemniaki podaje sie z mastem lub serem.

A.3 Pieczen: ta kategoria jest idealna do gotowania miesa w tradycyjny sposoéb.
Umiesci¢ mieso w naczyniu zaroodpornym na dolnej kratce (dodajac odrobine wody, aby sie nie wysuszyto),
wybrac¢ ciezar i wcisng¢ klawisz START (8). Mieso nalezy odwrdci¢ w potowie pieczenia.

A.4 Kurczak: ta kategoria jest idealna do gotowania kurczaka w catosci lub w kawatkach.
Umiesci¢ kurczak w naczyniu zaroodpornym na dolnej kratce bezposrednio na talerzu obrotowym, wybra¢
ciezar i wcisna¢ klawisz START (8). Kurczaka nalezy odwréci¢ w potowie pieczenia.

A.5 Ryby: ta kategoria jest idealna do gotowania ryby w sposéb tradycyjny.
Umiesci¢ ryby w naczyniu zaroodpornym, dodac¢ szklanke wody, umiesci¢ wszystko na dolnej kratce i wcisna¢

klawisz START (8). Ustawiony wstepnie czas odnosi sie do gotowania ryby o wadze okoto 500g.

A.6 Ciasto: ta kategoria jest idealna do pieczenia ciast w trybie automatycznym.
Nagrzewac wstepnie pustg kuchenke przez 5 minut: Wtozy¢ tortownice na dolna kratke i wcisna¢ klawisz START.
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4.1 CZYSZCZENIE

Przed przystapieniem do jakichkolwiek prac konserwacyjnych lub czyszcze-
nia nalezy zawsze wyja¢ wtyczke z gniazdka zasilajacego i poczekac az
urzadzenie ostygnie.

W celu utrzymania urzadzenia w jak najlepszym stanie, zaleca sie regularne
czyszczenie drzwiczek, wnetrza kuchenki i jej powierzchni zewnetrznych za
pomoca wilgotnej szmatki i neutralnego mydta lub ptynu do naczyn.

Nalezy zawsze czysci¢ z pozostatosci ttuszczu réwniez pokrywke wylotowa
mikrofal (C).

Uwaga: kuchenka pokryta jest farba.

Nie nalezy uzywac sciernych detergentow, ostrych myjek lub metalowych
narzedzi z ostrym zakonczeniem.

Ponadto, czyszczac zewnetrzng powierzchnie kuchenki nalezy uwaza¢, by woda
lub ptyn do mycia naczyn nie przedostaty sie do szczelin wylotu powietrza i
pary znajdujacych sie nad urzadzeniem.

Ponadto, do mycia powierzchni drzwiczek odradza sie stosowanie alkoholu,
detergentéw Sciernych lub detergentéw na bazie amoniaku.

Aby zapewni¢ doktadne zamknigcie drzwiczek nalezy zawsze utrzymywaé w
czystosci ich wewnetrzng ptaszczyzne, zapobiegajac gromadzeniu sie brudu i
resztek jedzenia miedzy drzwiczkami i przednia czescig kuchenki.

Do czyszczenia wnetrza kuchenki nie stosowac urzadzen czyszczacych na pare.
Nalezy regularnie czysci¢ otwory wlotowe powietrza umieszczone z tytu
kuchenki, aby wraz z uptywem czasu nie zostaty zatkane przez kurz i odktadajacy
sie brud. Od czasu do czasu nalezy wyja¢ talerz obrotowy (G) i odpowiednig
podstawke (H), aby je wyczysci¢; to samo dotyczy takze dna kuchenki.

Umy¢ talerz obrotowy i odpowiednig podstawke w wodzie z neutralnym mydtem
(mozna je my¢ w zmywarce do naczyn).

Nie zanurzad talerza obrotowego w zimnej wodzie po dluzszym okresie
podgrzewania; duzy szok termiczny moze spowodowac jego pekniecie.
Silnik talerza obrotowego jest zaplombowany.

Jednak w trakcie czyszczenia dna kuchenki, nalezy uwaza¢, by woda nie
przedostata sie pod podstawke (H).

Uwagi dotyczqce prawidtowego usuwania produktu zgodnie z Dyrektywq Europejskqg 2002/96/EC.

Na koniec okresu uzytecznosci produktu nie nalezy wyrzucaé do odpadéw miejskich.

Mozna go dostarczy¢ do odpowiednich osrodkéw segregujacych odpady przygotowanych przez
wiadze miejskie lub do jednostek zapewniajqgcych takie ustugi.Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikngé negatywnych skutkéw dla srodowiska naturalnego i zdrowia z powodu jego
nieodpowiedniego usuwania i umozliwia odzyskiwanie materiatéw, z kiérych jest ztozony, w celu

uzyskania znaczqcej oszczednosci energii i zasobéw. Na obowigzek osobnego usuwania

sprzetu AGD wskazuje umieszczony na produkcie symbol przekreslonego pojemnika na $mieci.
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4.2 KONSERWACJA

Jezeli nie dziata jakikolwiek element lub w przypadku stwierdzenia usterki, nalezy sie zwrdci¢ do autoryzowa-
nego przez producenta serwisu technicznego. W kazdym razie przed zwréceniem sie do naszych fachowcow,

zaleca sie przeprowadzenie nastepujacych czynnosci:

PROBLEM

PRZYCZYNA/ROZWIAZANIE

Urzadzenie nie funkcjonuje.

Wyzerowa¢ elektroniczne sterowanie wyjmujac
wtyczke urzadzenia z gniazdka zasilajacego na co
najmniej 1-2 minuty.

Mogta zosta¢ wtaczona funkcja oszczedzania zuzy-
cia energii (wyswietlacz wytaczony): nacisnac
dowolny klawisz.

Drzwiczki nie s doktadnie zamkniete.

Wtyczka nie zostata dobrze wsadzona do gniazdka.
Brak pradu w gniazdku (sprawdzi¢ bezpiecznik mie-
szkania).

Zabezpieczenie przed dzie¢mi zostato witgczone
(symbol @ na wyswietlaczu).

Kondensat na blacie, w srodku kuchenki lub w
poblizu drzwiczek.

Podczas przyrzadzania potraw zawierajacych wode
jest rzecza catkowicie normalng, ze powstajaca
wewnatrz kuchenki para uchodzi i zbiera sie w
komorze, na blacie lub wokét drzwiczek.

Iskrzenie wewnatrz kuchenki.

Nie wiaczac kuchenki bez produktéw zywnosciowy-
ch w funkcjach do gotowania z uzyciem mikrofal lub
gotowania w potfaczeniu.

Do gotowania podanych rodzajéw produktéw nie
uzywac¢ metalowych pojemnikéw, woreczkéw ani
opakowan z metalowymi szwami.

Potrawy nie podgrzewaja sie lub nie gotuja
dostatecznie.

Wybra¢ prawidtowa funkcje lub wydtuzy¢ czas
gotowania.

Zywnos¢ nie zostata catkowicie rozmrozona przed
rozpoczeciem gotowania.

Potrawy sie przypalaja.

Wybra¢ prawidtowg funkcje lub skréci¢ czas
gotowania.

Potrawy nie gotuja sie w sposéb jednorodny.

Mieszac jedzenie w trakcie gotowania.

Nalezy pamieta¢, ze jedzenie gotuje sie lepiej, jezeli
jest pokrojone na kawatki o jednakowej wielkosci .
Talerz obrotowy jest zablokowany.

Na wyswietlaczu pojawia sie napis ‘FAIL’

Kuchenka nie jest w stanie wyregulowac tempera-
tury wnetrza, nalezy zwrocic sie do serwisu tech-
nicznego.

UWAGA: W przypadku przepalenia sie lampki oswietlajacej kuchenke, mozna w dalszym ciggu korzysta¢ z
urzadzenia. W celu dokonania wymiany lampki nalezy sie zwréci¢ do autoryzowanego serwisu technicznego
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