WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZEN-
STWA

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia nale-
zy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje. Zachowac
niniejsza instrukcje

mlwréc’ uwage:

Ten symbol podkresla wazne porady i informacje dla uzytkow-

nika.

Przed przystapieniem do pierwszego uzycia nalezy wyjac
wszystkie elementy papierowe znajdujace sie wewnatrz
urzadzenia, takie jak papierowe zabezpieczenia, instrukce
obstugi, plastikowe torebki, itp.

Urzadzenie musi zosta¢ ustawione w odlegtosci przynaj-
mniej 20 cm od gniazdka elektrycznego, do ktérego jest
podfaczone.

Po ustawieniu urzadzenia na powierzchni roboczej nalezy
sprawdzic czy zachowana zostata odlegtos¢ przynajmniej
10 cm miedzy powierzchniami urzadzenia a bocznymi
$cianami oraz wolna przestrzen przynajmniej 10 cm nad
piekarnikiem.

Przed pierwszym uzyciem nalezy wiaczy¢ puste urzadze-
nie, z termostatem ustawionym w maksymalnej pozyqji,
na co najmniej 15 minut, aby usuna¢ zapach nowosci i
niewielka ilos¢ dymu powstatego na skutek obecnosci
substangji zabezpieczajacych umieszczonych na grzatkach
przed transportem. Podczas tej czynnosci nalezy wietrzy¢
pomieszczenie.

Przed przystapieniem do uzytkowania doktadnie umy¢
wszystkie akcesoria.

Uwaga!

Nieprzestrzeganie tych zalecen moze by¢ lub jest przyczyng ob-
razen lub uszkodzen urzadzenia.

Piekarnik przeznaczony jest do przygotowywania potraw.
Nie nalezy go uzywac do innych celow ani tez w jakikol-
wiek sposob modyfikowac badz naprawiac.

Po wyjeciu urzadzenia z opakowania nalezy sprawdzic, czy
drzwiczki nie s3 uszkodzone. Poniewaz drzwiczki wyko-
nane s ze szkta, a wiec tatwe do uszkodzenia, radzimy je
wymienic, jesli posiadaja widoczne odpryski, nieréwnosci
lub zarysowania.

Ponadto, podczas korzystania z urzadzenia, czyszczenia i
przenoszenia, nie nalezy trzaska¢ drzwiczkami, uderzac
nimi zbyt gwattownie ani wylewac zimnych ptynéw na
szkto rozgrzanego urzadzenia.

Ustawi¢ urzadzenie w poziomie, na wysokosci co najmniej
85 cm, poza zasiegiem dzieci.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez
dzieci w wieku powyzej 8 lat i przez
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osoby o ograniczonych zdolnosciach
psychicznych, fizycznych i ruchowych
lub o niewystarczajgcym doswiadcze-
niu i wiedzy, pod warunkiem, ze beda
uwaznie nadzorowane i pouczone przez
osobe, ktéra jest za nie odpowiedzialna,
0 bezpiecznym uzytkowaniu urzadze-
nia i 0 ryzyku z nim zwigzanym. Nalezy
pilnowac, by dzieci nie bawity sie urza-
dzeniem. (zyszczenie i konserwacja, za
ktéra odpowiada uzytkownik, nie moze
by¢ wykonywana przez dzieci, chyba ze
maja one ponad 8 lat i s nadzorowane.
Trzymac urzadzenie i kabel zasilajacy z

dala od dzieci w wieku ponizej 8 lat.

Nie przenosi¢ urzadzenia, kiedy jest wtaczone.

Nie uzywac urzadzenia, jezeli:

przewdd zasilajacy jest uszkodzony

urzadzenie upadto lub sg na nim widoczne inne wady lub
nieprawidtowosci w funkcjonowaniu. W takich przypad-
kach, aby unikna¢ wszelkiego niebezpieczeristwa, urza-
dzenie nalezy oddac do najblizszego serwisu techniczne-
go.

Nie ustawia¢ urzadzenia w poblizu Zrddet ciepfa.

Nie uzywac urzadzenia jako Zrédta ciepta.

Nigdy nie wkfadac papieru, kartonu lub plastiku do wne-
trza urzadzenia i nigdy nic na nim nie stawia¢ (naczyn
kuchennych, rusztu, innych przedmiotéw).

Nie wkfadac¢ zadnych przedmiotéw w otwory wentylacyj-
ne. Nie zatykac ich.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do zabudowy.
Po otwarciu drzwiczek nalezy pamietac, aby:

nadmiernie ich nie obciazac ciezkimi przedmiotami ani nie
ciagna¢ uchwytu w dét.

nigdy nie ustawia¢ na powierzchni otwartych drzwiczek
ciezkich pojemnikow lub goracych garnkdw dopiero co
wyjetych z piekarnika.

Niniejsze urzadzenie zostato przewidziane wytacznie do
uzytku domowego. Jakiekolwiek wykorzystanie do celéw
profesjonalnych, uzycie nieodpowiednie lub niezgodne z
instrukcja obstugi zwalnia producenta z odpowiedzialnosci
i z obowiazku gwarangji.

Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie



do uzytku domowego. Nie przewidziano
uzycia w: pomieszczeniach przezna-
czonych na kuchnie dla pracownikéw
sklepu, biurach i innych miejscach pracy,
gospodarstwach agroturystycznych, ho-
telach, motelach i innych obiektach re-

kreacyjnych, wynajmowanych pokojach.
Jezeli urzadzenie nie jest wykorzystywane i w kazdym ra-
zie przed jego czyszczeniem, nalezy je zawsze odtaczy¢ od
Zrédta zasilania.

Urzadzenie nie moze by¢ wiaczane przy
pomocy zewnetrznego regulatora cza-
sowego lub przy pomocy oddzielnego

urzadzenia zdalnego sterowania.
Urzadzenie nalezy ustawi¢ i uruchomic z jego tylng czedcia
przystawiong do $ciany.

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy wytaczy¢ urza-
dzenie, ustawiajac na ‘0" requlator czasowy i wyciagajac
wtyczke z gniazdka.

Ryzyko oparzenia!

Niezastosowanie sie do tego ostrzezenia moze by¢ przyczyna
lekkich lub powaznych oparzen.

W czasie dziatania urzadzenia tempera-
tura drzwiczek i dostepnych powierzchni
zewnetrznych moze by¢ bardzo wysoka.
Obstugiwac urzadzenie dotykajac jedy-
nie pokretet, uchwytow i przyciskdw.
Nigdy nie dotykac metalowych czesci ani
szyby.

W razie potrzeby uzywac rekawic.
Niniejsze urzadzenie elektryczne dziata
w wysokich temperaturach, ktére moga

spowodowac oparzenia.

Nie ustawiac nigdy przedmiotéw fatwopalnych w poblizu
urzadzenia lub tuz pod meblem, na ktérym jest umieszczo-
ne.

Nigdy nie uzywac urzadzenia umieszczonego pod wisza-
cymi pétkami lub szafkami, czy tez w poblizu materiatow
tatwopalnych takich jak firanki, zaluzje, itp.

Jezeli potrawy lub czeSci urzadzenia zapalg sie, nigdy nie
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nalezy prébowac gasi¢ ognia woda. Otworzy¢ drzwiczki,
wyjac wtyczke z gniazdka zasilajacego i zdusi¢ ptomienie
wilgotna szmatka.

ANiebezpieczeﬁstwo!
Nieprzestrzeganie moze spowodowac obrazenia stwarzajace
zagrozenie dla zycia, wskutek porazenia pradem elektrycznym.

Przed whozeniem wtyczki do gniazdka zasilajacego spraw-
dzi¢ czy:

Napiecie sieciowe odpowiada warto$ci podanej na tablicz-
(e znamionowe;j.

Gniazdko zasilajace ma obciazenie rowne 16A i wyposazo-
ne jest w przewdd uziemiajacy.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku, gdy
niniejsza zasada bezpieczeristwa nie bedzie przestrzegana.
« Przewdd zasilajacy nie powinien zwisa¢ ani dotykac go-
racych czesci piekarnika. Nigdy nie wylacza urzadzenia
ciagnac za przewdd zasilajacy.

W przypadku korzystania z przedtuzacza, nalezy sprawdzi¢
czy jest w dobrym stanie, czy jest wyposazony we wtyczke
z uziemieniem i z przewodem odcinajacym z minimalnym
zasilaniem réwnym zasilaniu kabla zasilajacego dostarcza-
nego wraz z urzadzeniem.

Aby zapobiec niebezpieczefistwu porazenia pradem, nigdy
nie zanurzac kabla zasilajacego, wtyczki czy catego urza-
dzenia w wodzie lub innym ptynie.

Jezeli kabel zasilajacy jest uszkodzony,
nalezy sie zwrdci¢ o jego wymiane do
producenta lub do jego serwisu tech-
nicznego lub tez do osoby o podobnych
kwalifikacjach, aby zapobiec niebezpie-

zenstwu.

Dla bezpieczeristwa osobistego, nie nalezy nigdy samemu
rozktadac urzadzenia na czesci, zawsze zwracac sie do au-
toryzowanego centrum serwisowego.

DANE TECHNICZNE

Napiecie: 220-240V ~ 50/60Hz

Pobierana moc: 1800 W

Wymiary zewnetrzne LxHxD: 535x405x355
Ciezar: okoto 10kg

C € Urzadzenie jest zgodne z nastepujacymi dyrektywami

WE:

Dyrektywa Niskiego Napiecia 2006/95/WE wraz z pézniej-
szymi nowelizacjami;

Dyrektywa EMC 2004/108/WE z pézniejszymi nowelizacja-



mi;
+  Materialy i wyposazenie przeznaczone do kontaktu z zyw-
noscia spetniaja wymogi Rozporzadzenia (WE) 1935/2004.

UTYLIZACJA URZADZENIA

E Zgodnie z dyrektywa Europejska 2002/96/WE, urza-

dzenie nie moze by¢ sktadowane z odpadami domo-
. odpadéw

wymi, lecz oddane do oficjalnego o$rodka segregacji

OPIS URZADZENIA

Pokretto termostatu

Pokretto wyboru funkji

Pokretto regulatora czasowego
Lampka kontrolna

Przeszklone drzwiczki

Ruszt

Ruszt (tylko w niektérych modelach)
Brytfanka

Uchwyt do wyciagania kratki (tylko w niektérych mode-
lach)

Rozen

Uchwyt do wyciagania rozna

Tacka na okruchy

Dolna grzatka

Gérna grzatka

Otwor na rozen

Wspornik rozna
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POKRET£O REGULATORA CZASOWEGO (C)

Pokretto regulatora czasowego (C) moze by¢ ustawione na mak-
symalnie 120 minut. Piekarnik nie rozpocznie funkcjonowania,
jesli nie zostat ustawiony czas pieczenia i kiedy pokretto regula-
tora czasowego ustawione jest na pozycji “0”.

Aby ustawi¢ czas pieczenia, nalezy przekreci¢ pokretto regu-
latora czasowego w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara, na 73dany czas.

Lampka kontrolna (D) zapalasie tylko, gdy zostat ustawiony czas
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pieczenia. Po uptywie ustawionego czasu, pokretto regulatora
(zasowego powr6ci na pozycje “0", pojawi sie sygnat dzwieko-
wy, a piekarnik wytaczy sie automatycznie.

Ustawiony czas moze zosta¢ zmieniony podczas pieczenia, po-
przez przekrecenie pokretta czasowego na zadany czas.

Aby uzy¢ piekarnika bez regulatora czasowego, czyli bez usta-
wionego czasu pieczenia, nalezy przekreci¢ pokretto requlatora
czasowego na pozycje ON. W tym przypadku piekarnik bedzie
dziatat do momentu ponownego ustawienia pokretta regulatora
(zasowego na pozycje “0".

(zasy pieczenia zaleza od jakosci produktéw, ich temperatury i
od indywidualnych gustéw uzytkownikdw.

POKRETLO TERMOSTATU (A)

Przekreci¢ pokretto termostatu (A) w kierunku zgodnym z ru-
chem wskazéwek zegara, na zadana temperature. Temperatura
moze zostac ustawiona do 230°C.

POKRETLO WYBORU FUNKCJI (B)

Przy pomocy tego pokretta mozna wybra¢ dostepne funkcje
funkgjonowania piekarnika. W przypadku pieczenia z nawie-
wem, tradycyjnego pieczenia i grillowania, zaleca sie zawsze
nagrzewanie piekarnika przez 5 minut do wybranej temperatu-
ry w celu uzyskania lepszych wynikéw pieczenia.

Dostepne s3 nastepujace funkcje:

ROZMRAZANIE (tylko w niektorych modelach)

Aby uzyskac odpowiednie rozmrazanie w krétkim czasie, nalezy:

« Wiozy¢brytfanke (H) w prowadnice 4, ruszt (F) w prowad-
nice 3 i potozy¢ na nim produkt wymagajacy rozmrozenia.
Przekrecic pokretto wyboru funkgji (B) do pozydji .
Przekreci¢ pokretto termostatu (A) do pozycji “® ”.
Przekreci¢ pokretto regulatora czasowego (C) do pozycji ON
lub na zadany czas, nastepnie zamkna¢ drzwiczki.
W przypadku pieczenia potraw zamrozonych, nalezy
sprawdzi¢ czas zalecany na opakowaniach produktow.

T UTRZYMYWANIE TEMPERATURY POTRAW
Whozy¢ brytfanke (H) w prowadnice 3 i potozy¢ na niej je-
dzenie.

« Przekrecic¢ pokretto wyboru funkdji (B) do pozydji [j

« Przekreci¢ pokretto termostatu (A) do pozycji T .

 Przekrecic¢ pokretto regulatora czasowego (C) do pozycji ON
lub na zadany czas, nastepnie zamknac drzwiczki.

Nie nalezy zbyt dtugo zostawiac potraw w piekarniku, po-
niewaz mogtyby nadmiernie wyschnac.

« Uzy¢ odpowiedniego uchwytu (I) (jesli przewidziany) w
celu wyciagniecia rusztu lub brytfanki z piekarnika, gdy
jest jeszcze goracy.



Q DELIKATNE PIECZENIE
Funkgja ta wskazana jest do pieczenia ciast i tortéw z polewa.
Dzieki tej funkgji uzyskuje sie réwniez dobre rezultaty w do-
piekaniu potraw u podstawy lub w przypadku pieczenia, ktére
wymaga ciepta zwfaszcza w dolnej czesci.
« Wihozy¢ brytfanke (H) w prowadnice 3 i potozy¢ na niej pro-
dukty do pieczenia.
Przekreci¢ pokretto wyboru funkdi (B) do pozydji [;]
Ustawi¢ zadang temperature, od 100°C do 160°C, przekre-
cajac pokretto termostatu (A).
Przekreci¢ pokretto reqgulatora czasowego (C) do pozycji
ON lub na zadany czas, nastepnie zamknac¢ drzwiczki.
Uzy¢ odpowiedniego uchwytu (I) (jesli przewidziany) w
celu wyciagniecia rusztu lub brytfanki z piekarnika, gdy
jest jeszcze goracy.

[j PIECZENIE TRADYCYJNE
Funkcja ta jest idealna dla wszystkich rodzajow ryb, faszerowa-
nych warzyw, ciast z piany z biatek i dla ciast, ktére wymagaja
bardzo dtugiego czasu pieczenia (ponad 60 min).
Nalezy wykonac nastepujace czynnosci:
« Wihozy¢ ruszt (F) lub brytfanke (H) w zadang prowadnice.
Przekreci¢ pokretto wyboru funkdi (B) do pozydji
Wybrac zadang temperature przekrecajac pokretto termo-
statu (A).
Przekreci¢ pokretto regulatora czasowego (C) do pozycji ON
lub na zadany czas, nastepnie zamkna¢ drzwiczki.
Po wczesniejszym nagrzaniu piekarnika przez 5 minut,
whozy¢ potrawe.
Uzy¢ odpowiedniego uchwytu (I) (jesli przewidziany) w
celu wyciagniecia rusztu lub brytfanki z piekarnika, gdy
jest jeszcze goracy.

PIECZENIE Z NAWIEWEM (tylko w niektérych

modelach)

Funkgja ta jest idealna do pieczenia mies, pizzy i chleba.

« Wiozy( ruszt (F) w zadang prowadnice i potozy¢ na niej
produkty do pieczenia.

« Przekrecic¢ pokretto wyboru funkgji (B) do pozydji .

« Wybrac zadang temperature przekrecajac pokretto termo-
statu (A).

« Przekreci¢ pokretto regulatora czasowego (C) do pozycji ON
lub na zadany czas, nastepnie zamknac drzwiczki.

« Uzy¢ odpowiedniego uchwytu (1) (jesli przewidziany) w
celu wyciaggniecia rusztu lub brytfanki z piekarnika, gdy
jest jeszcze goracy.

7 GRILL

Funkgja ta jest idealna do pieczenia nadziewanych toastéw, ryb,

stekow i warzyw.

« Wtozy¢ potrawy do grillowania bezpo$rednio na ruszt (F)
i ustawic go na brytfance (H), nastepnie wtozy¢ w 1. pro-
wadnice.

Przekreci¢ pokretto wyboru funkdji (B) do pozydji [i] .
Przekreci¢ pokretto termostatu (A) do pozydji 556 .
Przekreci¢ pokretto regulatora czasowego (C) do pozycji ON
lub na zadany czas, nastepnie zamkna¢ drzwiczki.

Obrdci¢ w potowie pieczenia.

Uzy¢ odpowiedniego uchwytu (1) (jesli przewidziany) w
celu wyciagniecia rusztu lub brytfanki z piekarnika, gdy
jest jeszcze goracy.

PIECZENIE NA ROZNIE

Funkgja ta jest idealna do pieczenia na roznie kurczakéw, ptac-

twa, pieczeni wieprzowej i cielecej.

- Nadzia¢ migso na rozen (L) i zablokowac je przy pomocy
odpowiednich widelcéw (obwiaza¢ dobrze migso nicia ku-
chenng, w celu uzyskania idealnego rezultatu pieczenia).

Whozy¢ brytfanke (H) w prowadnice 4, wtozy¢ rozen (L) w
odpowiedni otwor (Q) i wspornik (R).

« Przekreci¢ pokretto wyboru funkdi (B) do pozycji .



« Przekrecic pokretto termostatu (A) do pozydji E§6 .

« Przekreci¢ pokretto regulatora czasowego (C) do pozycji ON
lub na z3dany czas, nastepnie zamknac¢ drzwiczki.

+ Po uptywie czasu pieczenia i po sprawdzeniu, Ze potrawa
jest prawidtowo upieczona, mozna wyjac rozen (L), uzywa-
jac odpowiedniego uchwytu do wyciagania rozna (M).

WEWNETRZNE SWIATLO (tylko w niektorych
modelach)

W celu jego zapalenia, przekreci¢ pokretto wyboru funkgji (B) na
pozydji $wiatta wewnetrznego.

CZYSZCZENIE

(zeste czyszczenie zapobiega tworzeniu sie dyméw i nieprzy-
jemnych zapachéw podczas pieczenia. Przed jakakolwiek ope-
racja czyszczenia, wyciagnac zawsze wtyczke z gniazdka.

Nigdy nie zanurzac urzadzenia w wodzie; nie my¢ go pod stru-
mieniem wody. Ruszt (F), brytfanka (H) i tacka na okruchy (N)
moga by¢ myte zardwno recznie, jak i w zmywarkach.

Do czyszczenia zewnetrznych powierzchni nalezy uzywac wil-
gotnej szmatki.

Unikac¢ uzywania Srodkéw Sciernych, ktdre mogtyby zniszczy¢
zewnetrzna powtoke. Nalezy uwazac, aby woda lub mydto w
ptynie nie przedostaty sie do szczelin znajdujacych sie w prawej
(zesci urzadzenia.

Do czyszczenia wnetrza piekarnika nie nalezy nigdy uzywac
Srodkéw zracych i nie zdrapywac brudu ze $cianek przy pomocy
ostrych narzedzi.

Uzywac wytacznie ptynnych i delikatnych srodkdw czyszczacych.
Nie probowac wktadac widelcéw, nozy lub innych przedmiotéw
z ostrymi kocéwkami, do otwor6éw znajdujacych sie po prawej
i tylnej stronie piekarnika.

Wyciagnac tacke na okruchy (N), pociagajac ja do siebie. Jedli
zynnosc ta jest trudna do wykonania, nalezy zwilzy¢ zewnetrz-
ne czesci tacki. Usuna¢ ewentualny brud przy uzyciu wilgotnej
szmatki.

Dobrze osuszy¢ i whozy¢ ponownie tacke.
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TABELA PIECZENIA
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ciasto na stono C] 200° 40-45 3 5 200° 35-40 3
pizza $wieza O 200° | 30-35 3 OJ 200° | 30-35 3
pizza mrozona O 200° | 15-20 3 OJ 200° | 15-20 3
cannelloni O | 20 | 55-60 4 O | 2000 | 55-60 4
lasagne O | 2000 | 55-60 4 O | 2000 | 55-60 4
caty kurczak 230° 120 - 230° 120 -
pieczen wieprzowa 230° 100 - 230° 100 -
szaszlyki O | 200 | 35-40 3 O | 200 | 35-40 3
ryba pieczona O 180° | 35-40 3 O 180° | 35-40 3
ziemniaki mrozone [:] 200° 50-55 3 5 200° 45-50 3
ziemniaki $wieze O 200° | 55-60 3 OJ 200° | 50-55 3
kruchy placek z dzemem OJ 200° | 40-45 3 200° | 35-40 3
ciasto pastiera napoletana E] 200° 55-60 3 E] 200° 55-60 3
ciasto ucierane C] 200° 25-30 3 200° 20-25 3

(zasy pieczenia zalez od jakosci produktdw, ich temperatury i od indywidualnych gustéw uzytkownikéw.
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