OPIS URZADZENIA SPECYFIKACJA TECHNICZNA
A Pokretlo fermostat '\l\ll\aileae |robocze}:] o Patrz tabliczka znamionowa
B Pokretto timera csymdina pochianiana ' )
MOC ..ot Patrz tabliczka znamionowa
C  Lampka kontrolna
D Pokretto wybory funkeii Zuiycie pradu [norma CENELEC HD 376)
E Szklane drzwiczki Aby osiggnaé temp. 200° C......cooovvrvvvnnnn: 0,09 KWh
2 SFZGH«J: dlf|n0 Abﬁ( utrzyma¢ przez godzine temp. 200° C..0,58 KW&
uszt plaski CATKOWITE ..o 0,67 KWI
H  Tacka na sciekajgcy Huszez Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z wymogami
| Rozen (jezeli jest przewidziany) zawartymi w  Dyrektywie 2004/108/WE o
L Tacana okruchy kompatybi|no§ci e|ektromagnetycznei oraz w
M Grzatka gérma Rozporzqdzeniu europejskim nr 1935/2004 z dnia
N Oswieflenie wewnefrzne 27/10/2004 d'otyczqcxm m.oteria’(év.« przeznaczonych
(je3eli jest przewidziane) do kontaktu ze srodkami spozywczymi.
O Otwoér na rozen (jezeli jest przewidziany)
P Ruszt do potraw dietetycznych (jezeli jest przewid- N O
ziany)
Q  Uchwyt do wyjmowania rozna

(jezeli jest przewidziany)

N @™ U >

Prowadnica 1

Prowadnica 3

Taca na okruchy

Aby zapewni¢ prawidlowe
dziatanie urzqdzenia oraz

Prowadnica 2 uzrskac’ doskonate rezultaty

kulinarne, nalezy ZAWSZE
wsungé tacke na olruchy (L) w
przewidziane na nig miejsce w
dolnej czeci piekarnika.

90



Wazne zalecenia i przestrogi

Przed przystgpieniem do uzytkowania
nalezy przeczyta¢ uwaznie ponizsze in-
strukcje. Zachowaé niniejszq instrukcje
Kuchenka przeznaczona jest do gotowania potraw. Nie
nalezy jej uzywaé w innym celu ani tez modyfikowaé badz
naprawiaé w jokikolwiek sposéb.

Ustawié urzqdzenie na powierzchni poziomej na wysokosci
co najmniej 85 cm, z dala od zasiegu dzieci.

Urzadzenie musi zostac ustawione w odlegfosci przynajm-
niej 20cm od gniazdka elekirycznego, do kidrego jest
podfaczone.

Przed przystgpieniem do uzytkowania dokladnie umy¢
wszystkie akeesoria.

Przed wsadzeniem wiyczki do gniazdka wiyczkowego
nalezy sprawdzi¢, czy:

Napiecie sieciowe odpowiada wartosci podanej na
tabliczce znamionowej.

Napiecie w gniazdku wiyczkowym ma obcigzenie réwne
16 A ii jest wyposazone w uziemienie. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci w przypadku, gdy niniejsza
zasada bezpieczenstwa nie bedzie przestrzegana.

Przed przysigpieniem do pierwszego uzycia nalezy wyjqé
wszystkie elementy papierowe zncjdujqce sie wewngfrz
urzqdzenia, jok papierowe zabezpieczenia, instrukeje
obstug, plastikowe torebki, itp.

Przed pierwszym uzyciem nalezy wiqezyé urzqdzenie “na
sucho”, z termostatem w pozycji maksymalnej, na co najm-
niej 15 minut, aby usuna¢ zapach nowosci i niewielkg ilos¢
dymu wynikajacego z obecnosci substancji zabezpieczajg-
cych zastosowanych na grzejnikach przed wykonaniem
fransportu. Podczas fef czynnosci wietrzy¢ pomieszczenie.
UWAGA: Po wyieciu urzqdzenia z opakowania nclezy
sprawdzié czy drzwiczki nie sq uszkodzone. Poniewasz
drzwiczki wykonane sq ze szklo, a wiec taiwe do
uszkodzenia radzimy je wymienié, jesli posiadajq widoczne
odpryski, nieréwnosci lub zarysowania. Ponadto, podczas
korzystania z urzqdzenia, czyszczenia i przenoszenia go,
nie nalezy trzaska¢ drzwiczkami, uderza¢ nimi zbyt
gwattownie, ani wylewaé zimnych plynéw na szklo roz-
grzanego urzdzenia.

Kiedy urzdzenie jest wigczone, temper-
atura  drzwiczek i powierzchni
zewnehrznej moze by¢ bardzo wysoka.
Obstugiwac urzadzenie dotykajgc je-
d'\{nie pokretet, uchwytow i przyciskow.

igdy nie dory[(ac' metalowych czesci lub

szybki piekarnika. W razie koniecznoici
uzywac rekawic.
Niniei:za uchenka elekiryczna dziata w

wysokich  femperaturach,
kiore mogg powodowat A
oparzenia.

goo|czas eksploatacii elementy kuchenki
mogq ulec silhemu nd%(rzoniu. Trzymat
dzieci z dala od kuchenk. ,
Z niniejszego urzadzenia moga korzystac
dzieci powyzej 8 r.z. oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych i psychicznych lub bez
doswiadczenia i wiedzy, o ile znajduja
sie pod nadzorem lub wskazano im
sposéb  bezpiecznego  korzystania z
urzadzenia i zrozumiaty zwiazane z tym
ryzyko. Dzieci nie powinny bawic sie
urzadzeniem. Czyszczenia 1 konserwacji
nie mogq dokonac dzieci ponizej 8 r.2. |
bez nadzoru. Urzadzenie 1 jego przewod
nalezy przechowywac z dala od dzieci
ponizej 8 r.Z.

Nie przenosi¢ urzqdzenia, kiedy jest wigczone.

Nie uzywaé urzqdzenie jezeli:

przewod zasilajqcy jest uszkodzony

urzqdzenie upadlto lub sq na nim widoczne inne wady lub
nieprawidtowosci w  funkcjonowaniu. W tych
przypadkach, aby unikngé jakiegokolwiek ryzyka,
urzqdzenie powinno by¢ zaniesione do najblizszego
centrum serwisowego producenta.

Nie pozwalaé, oby przewéd zasilajacy zwisat lub stykat sie
z gorqeymi czesciami urzqdzenia. Nigdy nie wylgcza
urzqdzenia ciggnac za przewsd zasilajqcy.

W przypacku korzystania z przedfuzacza nalezy sprawdzi¢
czy jest on w dobrym stanie, wyposazony we wiyczke z
uziemieniem i z przewodem zasilajacym o przekroju majg-
cym minimalne obcigzenie réwne temu, co w przewodzie
zasilajgeym dostarczonym do urzqdzenia.

Aby unikngg jakiegokolwiek niebezpieczenstwa porazenia
pradem elekirycznym nigdy nie nalezy zanurza¢ przewodu
zasilojocego, jego wiyczki lub catosci urzadzenia w wodzie
lub w innym plynie.

Nie ustawia¢ urzadzenia w poblizu zrédef ciepta.
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Nigdy nie klas¢ produktéw tatwopalnych w poblizu kuchenki
lub tuz pod przedmiotem, na kidrym zostota umieszczona.
Chleb jest produktem, kiéry moze sie zapali¢. Zawsze pil
nowaé kuchenki podczas opiekania lub grillowania. Nigdy
nie uzywac urzqdzenia umieszczonego pod jokimkolwiek
2wisajqeym przedmiotem, na regale lub w poblizu mate-
riatow fatwopalnych takich jak: firanki, zaluzje, itp.

Nie uzywaé urzqdzenia joko zrédta ciepta.

Nie wktada¢ papieru, fektury czy plastikv do wnetrza
urzqdzenia i nie ustawia¢ go na przedmiotach wykonanych
2 tych materiatow [narzedzia, kratki, itp.)

Nie wktadaé niczego do otworéw wentylacyinych. Nie
zatykaé ich.

W przypadku gdy potrawy lub inne czesci kuchenki za-
palg sie, nigdy nie nalezy gasi¢ plomieni wodg. Trzymat
drzwiczki  zamkniete, wyjo¢é wiyczke z gniazdka
sieciowego i zdusi¢ ptomienie wilgong szmatkg.
Niniejsza kuchenka nie zostfa przewidziana do uzytku
komercyinego.

Po otwarciu drzwiczek nalezy pamigtaé, aby:

nadmiernie ich nie obcigza¢ cigzkimi przedmiotomi ani nie
ciagna¢ uchwytu w dét.

na otwartych drzwiczkach nigdy nie klas¢ cigzkich
pojemnikow lub gorqeych naczyn dopiero co wyjetych z
kuchenki.

Biorqc pod uwage réznice w obowigzujgeych przepisach,
w przypadku korzystania z urzadzenia w kraju innym niz
fen, w kiérym zostato zokupione, nolezy zanies¢ je do
przegladu do autoryzowanego centrum serwisowego.

Dlo wlosnego bezpieczenstwa nalezy zaiesé je do
przegladu do autoryzowanego centrum serwisowego.
Urzqdzenie stuzy wytgcznie do uzytku domowego. Kazde
korzystanie z niego w innym celu, nielegalne i niezgodne z
instrukcjq obstugi, zwalnia producenta z jokiejkolwiek

odpowiedzialnosci za ewentuclne szkody i naprawy w ra-

mach gwarandi.

W przypadku niekorzystania z urzqdzenio, o przed
czyszczeniem, nalezy zawsze je wylaczy¢.

W przypadku uszkodzenia kabla jego
wymiany moze dokonaé¢ producent lub
jego serwis techniczny bqdz osoba o
odpowiednich kwalifikacjach w  celu
unikniecia wszelkiego ryzyLo.

Nie uzywa¢ Sciemych $rodkéw czyszezqeych lub met-
dlowych drapakéw do czyszczenia szybki piekarnika,
poniewaz mogfyby one uszkodzi¢ jej powierzchnig lub
spowodowac pekniecie.

Urzdzenie nie jest przeznaczone do
sterowania przez zewngtrzny regulator
czasowy ani przez oddzielny ukiad do
zdalnego sterowanio.

Urzadzenie musi by¢ ustawione i uzytkowane fak, aby jego
tylna czeié byla przysunigta do ciany.

Niniejsze urz dzenie jest przeznaczone
wy cznie do u ytku domowego. Nie jest
przewidziane do u ytku w: pomieszczeni-
ach kuchennych przeznaczonych dla pro-
cownikéw sklepw, biur i innych
obszaréw roboczrch, o rodkach agrotu-
rystycznych, hotelach, motelach i innych
o rodkach wypoczynkowych, kwaterach

prywatnych.

Skfadowanie urzadzenia

X Zgodnie zdyrektywa europejska 2002/96/WE, nie skfadowac urzadzenia wraz

2 nieposortowanymi odpadami komunalnymi, lecz dostarczy do ofijalnego

mmunkiu seqregaci odpaddw.

TABELA ZBIORCZA
Program Pozic]u pokretta | Pozycja pokretta Pozycja rusztu Uwagi/Porad
wyboru funkeji termostatu i akcesoriow wagl/Forady
Rozmrazanie ! Utozy¢ potrawe Bezposred-
(tylko niektore o 2 | nio na ruszcie wsuniefym na
modele) 3 | prowadnicy 2.
" | Korzystat z tacki wsunigte]
H OrZystac Z Iacki wsunigie|
Gotowanie potraw [;-] 100°C-200°C 2 | bezposrednio w dolng

delikatnych

3 | prowadnice 3.
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Progrom PoZ{)cia pokretta | Pozycja pokretta Pozycja rusziu Uwagi/Porad
wyboru funkeji termostatu i akcesoriow wagl/Forady
Te funkeje nalezy wybrat, jezeli
chee sie utrzymac¢ temperature
potraw. Nie pozostawia¢
pofrawy ~w rozgrzanym
Utrzymanie = piekarnitu przez pona Eodzine
f " | 0 i nie uzywac tej funkcji do
emperatury —_— N~ podgrzewania zimnych pofraw.
potraw Jezeli potrawa ~nie jest
wystorczocho ciepta, aby
mozna jq byto poda¢, nalezy
ustawi¢ wyzszq temperature na
pokreﬂe termostatu.
4
Gotowanie w ' _—
wenyiovens ek i s o
°(-200° LB :
kUChe.nC? 100°¢-200°C ciast i innych potraw,
(tylko r(’{’elk;o" e oraz pieca.
modele,
;é
&Ej
— Idealne do
Gotowanie 100°C-200°C LUB przyrzqdzqniq mies,
frqdyc)/ine @ piZZy, faszerowanych
warzyw, ryb.
4
. . Idealne do opiekunio
Opiekanie @ @ kromek chleba
P Oprze¢ ruszt do gotowania
beztuszczowego ?P) (jezeli
i jest przewidziany) nad tackg
Grill . h 4 na sciekajqey fuszez i umies-
nilowanie ci¢ na nim potrawe, po czym
wsungé wszystko w J)rowad-
nice nr 1. Idealne do grillo-
wania migsa ryb i warzyw.
Wsungé rozen odpowiedni
Gril otwor (0) tak, jak pokazarlm(o
vvv) na stronie 97. Wsuna¢ tacke
Obr0t9w)f |H @ na Sciekajgcy Huszez w
(Tylko niektére prowadnice 3. Idealny do
modele) przyrzadzania  drobiu,

wotowiny itp.
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Uzycie elementéw sterowania

Pokretto termostatu (A)

Wybruc 2qdang temperature w nastepujacy sposob
Rozmrazanie (tylko niektdre modele] (patrz strona

95): Pokretto termostatu w pozycji “®

N

Utrzymanie temperatury potrawy (potrz strona 95):
Pokreffo termostaty w pozycji .

Gotowanie w wentylowanej kuchence (tylko niektore
modele) lub gotowanie tradycyine (patrz strona 95):
Pokretto termostatu od 100°C - 200°C.

Opiekanie (patrz strona 95):

Pokretto termostatu w pozycii .

Wiszystkie typy grillowania (patrz strona 96):
Pokreffo termostatu w pozycji

Pokreﬂo timera (B)
Aby wiqczy¢ piec:

Przesunqé pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek

zegara.
Aby wytgezy¢ piec:

Przesunq¢ pokretto do pozycji “0”.

Pokretto wyboru funkeji (D)
Przy pomocy tego pokretta mozna wybra¢ dostepne
funkcje gotowania/pieczenia lub:
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(tylko niektdre modlele)
(tylko wentylacjc)

(tylko niektére modele)

(grzatka géma, grzatka
dolna i wentylacja)

JJ

(tylko grzetka dolna)

t—3

O

(tylko grzatka gérna i
grzatka dolna)

(tylko grzatka gérna
ustawiona na maksy-
malng moc)

(tylko niektére modlele)
(tylko grzatka gérna
ustawiona na maksy-
malng moc + silnik
rozna)

Oswietlenie wewnetrzne piekarnika (N) (tylko
niektére modele) i lampka kontrolna (C)

Gdy piec jest whqczony, lampka kontrolna (C) i
o$wietlenie wewnetrzne piekarnika (N) (jezeli zostato
przewidziane) pozostajq zapalone.



EKSPLOATACJA KUCHENKI

Zalecenia ogélne

« W przypadku gotowania w wentylowanej kuchence,
gotowania trogycyine o zaleca sie zawsze uprzed-
nie nagrzewanie kucﬁenki przez 10/15 minut do
wybranej temperatury, w celu uzyskania lepszych
wynikéw gotowania.
Czas gotowania zalezy od jokosci produkiow, tem-
peratury zywnosci oraz indywidualnych preferencii.

przypadku gotowania potraw mrozonych nalez

sprawdzi¢ zalecany czas podany na opo(owanioz
produkiow.

Rozmrazanie jfylko niektére modele)

W celu uzyskania dobrego rezultaty rozmrozenia w
krtkim czasie nalezy:

« Przekreci¢ pokretto wyboru funkeji (D) na pozycie

ugl

Przekrecic pokretto fermostatu (A) na pozycie “¢”.
Przekreci¢ pokreﬂo timera (B) zgodnie 7 ruchem
wskazéwek zegara,
Wiozy¢ rockejH) do prowadnicy 3 i ustawié, ruszt
(G) do prowadhicy 2 na nim niskie naczynie z po-
trawq przeznaczong do rozmrozenia, po czym zam-
kna¢ drzwiczki.
Po zakoriczeniu rozmrazania przekrecié recznie
pokreto imera (B) do pozycji ,0".
Przykfadowy sposéb rozmrozenia: 1 kg miesa przez 80
- 90 minut bez odwracania go.

Gotowanie potraw delikatnych U
Wskazany do pieczenia ciast i ciasteczek oraz
lukrowanych tortéw. Ta opcja umozliwia réwniez
osiggniecie doskonatych rezultatéw podczas
przygotowywania potraw, kiére wymagajq wysokiej
femperatury gléwnie w dolnej czesci.
« Wsungé tacke (H) do prowadnicy 3 tak, jok poka-
zano na ilustracii na stronie 92.
Przekreci¢ pokretto wyboru funkeji (D) na pozycie

Przy pomocy pokretta termostatu (A) ustawi¢ zqdang
temperature.
Przekreci¢ pokreffo timera (B) zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara; po zakoriczeniu pieczenia/go-
towania przekrecic' recznie pokreﬂo timera (B) do
pozycji ,0".

Utrzymanie temperatury potrqu]
. zzrzekrecic' poEreHo termostaty (A) na pozycie |l
o Przekreci¢ pokretto wyboru funkeji (D) na pozycje

o Przekreci¢ pokreﬂo timera (B) zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara.

*  Wsungé tacke (H) do prowadnicy dolnej 3 i
umiesci¢ na niej potrawe.

oAby zakoriczy¢ operacig, nalezy przekrecié recznie

pokreflo timera (B) do pozycji ,0".
Zaleca sie, aby nie pozostawia¢ potrawy w piekarniku
zbyt dtugo, poniewaz moze sig nadmiernie wysuszy¢.

Gotowanie w wentylowanej kuchence |2 | (tylko
niektdre modele)

Ta funkeja jest idealna do przyrzqdzania lazanii, ciast i
tortéw oraz chleba. Prosze wykona¢ nastepujgce
czynnosci:

o Wsungé ruszt (G) lub tacke (H) do pozycji

wskazanej w tabeli na stronie 93.
o Przekreci¢ pokreffo wyboru funkeji (D) na pozycie
>

*  Przy pomocy pokretta termostatu (A) ustawi¢
zqdang temperature.

o Przekreci¢ pokreﬂo timera (B) zgodnie z ruchem
wskazowek zegara.

o Odczeka¢ 10/15 minut, az piekarnik sie rozgrzeje
i wlozy¢ do niego potrawe.

* Po zakoriczeniu pieczenia przekreci¢ recznie
pokretto timera (B) do pozycji ,0".

Gotowanie fradycyjne ()
Ta funkcjo idealnie <50 przyrzadzania mies, pizzy,
faszerowanych warzyw, ryb, ciast.
Prosze wykonac’ nastepujace czynnoci:
« Wsungé ruszt ((g] |ub tacke (H) do pozycji wskaza-
nej w tabeli na stronie 93.
Przekreci¢ pokretto wyboru funkeji (D) na pozycie

o Przy pomocy pokretta termostatu (A) ustawi¢
zqdang temperature.

o Przekreci¢ pokreﬂo timera (B) zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara.

o Odczeka¢ 10/15 minut, az piekarnik sie rozgrzeje
i Wlozy¢ do niego potrawe.

* Po zakoriczeniu pieczenia przekreci¢ recznie
pokretto timera (B) do pozycji ,0".

Opiekanie C]

+ Rozmiary rusztu (G) umoi|iwidiq réwnoczesne
opiekanie szesciu kromek chleba. Najlepsze
rezultaty uzyskuje sie jednak przy réwnoczesnym

opiekaniu czferech kromek.

AEy opiec kromki chleba, nalezy je rozlozy¢ w taki

sposéE, iak pokazano ponizej:

1= | S HHHEE

Opi;I:G;\iﬁeﬁieﬁdﬁn;]Mkﬁrc:mki OpieI«;r;; (]v?/gc;mi(romek
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Opiekanie czterech kromek  Opiekanie szesciu kromek

Instrukeja opiekania chleba

Aby automatycznie opiec zamrozony chleb, butki,

placki, wafle i{)dbeczki , nalezy zawsze uzywaé rusztu.

1. Wsungé ruszt w prowadnice 2.

2. Rozlozy¢ potrawe do opiekania na érodku rusztu.
Zamkngé drzwiczki.

3. Obréci¢ pokretto termostatu (A) do pozycii, @
natomiast pokretto wyboru funkeji (D) ?o pozycji

4. Pokretlo timera (B) nalezy obraca¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.Zazwyczdj,
w celu ofrzymania opieczenia $redniego stopnia,
ustawi¢ poKreHo Timer (B) na 4-5 minuty. Gdy
kuchenka jest uzywana po raz pierwszy, obrécic
pokretfo timera (B) na srodkowq wartos¢ (4 - 5).
Opiec kilka kromek, aby sprawdzi¢ czas.

W razie potrzeb wyregufc))woc' pokreffo zgodnie z
whasnymi upodogqniami.

5. Podczas opiekania chleba wigczona jest grzatka
dolna i géma, aby réwnoczesnie opieka¢ po obu
stronach. W srodku piekamika moze powsta¢ nieco
skroplonej pary. Jest to zupetnie normalnym
zjawiskiem. Para zniknie podczas opiekania.

6. Po uptywie zaprogramowanego czasu stycha¢
sygnat dzwiekowy. Opiekanie zostato zakoriczone,
a Erzq’fki wylqczajq sie automatycznie. Przekrecic
pokretto termostatu (A) na pozycje “e”.

Uwaga: Piekarnik moze automatycznie wykonaé opiekanie

na réznych poziomach. Jezeli jednak chee sig uzyska¢

delikatniejsze opiekanie, wystarczy przerwaé cykl
automatyczny, obracajgc w tym celu pokretto timera (B) na
pozycie “0”, aby wylqczy¢ piec w bezpieczny sposb.

Jezeli chee sie uzyska¢ intensywniejsze opiekanie, nalezy

onownie uruchomi¢ cykl, obracajge pokrefto fimera (B) w

Eierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, az do

uzyskanio iqdanego rezultatu.

Nastepnie nalezy recznie wylgezyé pokretto

termostatu i programowania opiekacza tak, jak

opisano we wczesniejszej czesci.

Przy regularnym korzystaniv z pieca szybko znajdq

Panstwo najdogodniejsze ustawienia.
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Zalecenia dotyczqce opiekania:

zamrozonego pieczywa nalezy ustawi¢ wyzszg
femperature. Poci:zos opiekania jednej kromki nalezy
ustawi¢ pokreﬂo na nizszg warto$¢, niz w przypcdku
opiekania wiekszej ilosci pieczywa.

Grillowanie ]

o Ulozy¢ potrawe na ruszcie do pieczenia
bezttuszczowego, opartym na tacce na sciekajacy
fuszez (H) i wsung¢ wszystko w prowadhnice 1.

o Zamkng¢ drzwiczki tak, aby zaskoczyly (patrz
ilustracja 1).

o Przekreci¢ pokretto wyboru funkeji (D) na pozycie

. Pgrecié pokretto timera (B)zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara.

o Po zakonczeniu pieczenia przekrecic’ recznie
pokretto fimera (B) do pozycji “0".

*  Po uplywie potowy czasu obréci¢ potrawe.

llustracja 1

Korzystanie z rozna obrotowego[Z5 (tylko

niektore modele)

Ta funkeja idealnie nadaie sie do przyrzadzania drobiy,

pieczeni wieprzowej i cielecej. Mozna w ten sposéb

przyrzqdzié maksymalnie 1 kilogramy miesa.

- Wsung¢ migso na rozen (I) i zablokowaé go przy po-
mocy specjalnych widetek (rys. 2) (aby uzyskac na-
lepszy rezultat, migso nalezy dobrze zwigza¢
sznurkiem kuchennym).

llustracja 2

Wsunqé tacke (H) do prowadnicy 3 i rozen (I) w
odpowiedni otwér (rys. 3).

Zamknqé drzwiczki tak, aby zaskoczyly (patrz ilu-
sfracja 1).

Przekreci¢ pokretto termostatu (A) na pozycie E]
Przekreci¢ pokretto wyboru funkeji (D) na pozycje

)
Przekreci¢ pokretto timera (B) zgodnie z ruchem

wskazéwek zegara.



Informacje o czasie gotowania/pieczenia podano w
ponizszej tabeli.

Program Waga Czas
Kurczak 0,5-1Kg 120 min.
Pieczen wieprzowa 0,5-1Kg 90 min.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Czeste czyszczenie zapobiega dymieniu i
wydostawaniu sig nieprzyjemnych zapachéw w trakcie
gotowania. Nie pozwala¢ na gromadzenie sig fuszczu
wewngtrz kuchenki. Przed przystgpieniem do
jcakiejkolwiek czynnosci konserwacii czy czyszczenia
nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka zasilajgcego i
pozostawi¢ kuchenke do ochfodzenia.

Wyczysci¢ drzwiczki, wewnetrzne scianki kuchenki
oraz powierzchnie lakierowane lub pomalowane
roztworem wody i §rodka czyszczqcego; dobrze
osuszy¢.

Aby wyczyici¢ czesci aluminiowe wewngtrz kuchenki
nigdy nie nalezy stosowa¢ $rodkéw niszczqcych
aluminium ($rodki czyszczqce wplynie), a takze
rysowac $cianek ostrymi lub tngcymi przedmiotami.

Do czyszczenia powierzchni zewnetrznych uzywaé
zawsze wilgotnej gabki. Unika¢ uzywania srodkéw
sciernych, ktére mogtyby zniszczy¢ lakier. Nalezy
uwazaé, aby woda lub mydfo w plynie nie przedostaly
sie do srodka szczelin znajdujgcych sie w gémej czesci
kuchenki. Nie wsuwa¢ widelcow, nozy lub ostro
zakoriczonych przedmiotéw w otwory u géry i po
bokach piekarnika.

Nigdy nie zanurzaé urzqdzenia w wodzie; nie my¢ go
pod strumieniem biezqcej wody.

TuttWszystkie akcesoria mogq by¢ czyszczone jak
normalne naczynia, zaréwno recznie.

Oprozni¢ doktadnie tacke. Umy¢ jq recznie. Jezeli brud
bedzie trudny do zmycia, wyptuka¢ tace w wodzie z
mydtem, a jezeli to konieczne, potrze¢ jq delikatnie bez

Zarysowywania.

Waga netto
£020311:5,8kg
£020791:6,7 kg
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