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Prowadnica 1

Prowadnica 2

Prowadnica 3

Taca na okruchy

Aby zapewniç prawid∏owe
dzia∏anie urzàdzenia oraz
uzyskaç doskona∏e rezultaty
kulinarne, nale˝y ZAWSZE
wsunàç tack´ na okruchy (L) w
przewidziane na nià miejsce w
dolnej cz´Êci piekarnika.

OPIS URZÑDZENIA
A Pokr´t∏o termostatu
B Pokr´t∏o timera
C Lampka kontrolna
D Pokr´t∏o wyboru funkcji
E Szklane drzwiczki
F Grza∏ka dolna
G Ruszt p∏aski 
H Tacka na Êciekajàcy t∏uszcz
I Ro˝en (je˝eli jest przewidziany)
L Taca na okruchy
M Grza∏ka górna
N OÊwietlenie wewn´trzne

(je˝eli jest przewidziane)
O Otwór na ro˝en (je˝eli jest przewidziany)
P Ruszt do potraw dietetycznych (je˝eli jest przewid-

ziany)
Q Uchwyt do wyjmowania ro˝na

(je˝eli jest przewidziany)
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SPECYFIKACJA TECHNICZNA
Napi´cie robocze ............Patrz tabliczka znamionowa
Maksymalna poch∏aniana 
moc ................................Patrz tabliczka znamionowa

Zu˝ycie pràdu (norma CENELEC HD 376)
Aby osiàgnàç temp. 200° C........................0,09 KWh  
Aby utrzymaç przez godzin´ temp. 200° C..0,58 KWh   
Ca∏kowite ..................................................0,67 KWh  
Niniejsze urzàdzenie jest zgodne z wymogami
zawartymi w Dyrektywie 2004/108/WE o
kompatybilnoÊci elektromagnetycznej oraz w
Rozporzàdzeniu europejskim nr 1935/2004 z dnia
27/10/2004 dotyczàcym materia∏ów przeznaczonych
do kontaktu ze Êrodkami spo˝ywczymi.

Wa˝ne zalecenia i przestrogi
• Przed przystàpieniem do u˝ytkowania nale˝y

przeczytaç uwa˝nie poni˝sze instrukcje.
• Kuchenka przeznaczona jest do gotowania potraw.

Nie nale˝y jej u˝ywaç w innym celu ani te˝ mody-
fikowaç bàdê naprawiaç w jakikolwiek sposób.

• Ustawiç urzàdzenie na powierzchni poziomej na
wysokoÊci co najmniej 85 cm, z dala od zasi´gu
dzieci.

• Przed przystàpieniem do u˝ytkowania dok∏adnie
umyç wszystkie akcesoria.

• Przed wsadzeniem wtyczki do gniazdka wty-
czkowego nale˝y sprawdziç, czy:

- Napi´cie sieciowe odpowiada wartoÊci podanej
na tabliczce znamionowej.

- Napi´cie w gniazdku wtyczkowym ma obcià˝enie
równe 16 A i jest wyposa˝one w uziemienie.
Producent nie ponosi odpowiedzialnoÊci w
przypadku, gdy niniejsza zasada bezpieczeƒstwa
nie b´dzie przestrzegana.

• Przed przystàpieniem do pierwszego u˝ycia nale˝y
wyjàç wszystkie elementy papierowe znajdujàce si´
wewnàtrz urzàdzenia, jak papierowe zabez-
pieczenia, instrukcje obs∏ugi, plastikowe torebki, itp.

• Przed pierwszym u˝yciem nale˝y w∏àczyç urzàdze-
nie “na sucho”, z termostatem w pozycji maksymal-
nej, na co najmniej 15 minut, aby usunàç zapach
nowoÊci i niewielkà iloÊç dymu wynikajàcego z obec-
noÊci substancji zabezpieczajàcych zastosowanych
na grzejnikach przed wykonaniem transportu.
Podczas tej czynnoÊci wietrzyç pomieszczenie.

• UWAGA: Po wyj´ciu urzàdzenia z opakowania
nale˝y sprawdziç czy drzwiczki nie sà uszkodzone.
Poniewa˝ drzwiczki wykonane sà ze szk∏a, a wi´c
∏atwe do uszkodzenia radzimy je wymieniç, jeÊli
posiadajà widoczne odpryski, nierównoÊci lub
zarysowania. Ponadto, podczas korzystania z

urzàdzenia, czyszczenia i przenoszenia go, nie
nale˝y trzaskaç drzwiczkami, uderzaç nimi zbyt
gwa∏townie, ani wylewaç zimnych p∏ynów na szk∏o
rozgrzanego urzàdzenia.

• Kiedy urzàdzenie jest w∏àczone, temperatura
drzwiczek i powierzchni zewn´trznej mo˝e byç
bardzo wysoka. Obs∏ugiwaç urzàdzenie dotykajàc
jedynie pokr´te∏, uchwytów i przycisków. Nigdy nie
dotykaç metalowych cz´Êci lub szybki piekarnika.
W razie koniecznoÊci u˝ywaç
r´kawic.

• Niniejsza kuchenka elektryczna
dzia∏a w wysokich temperaturach,
które mogà powodowaç poparzenia.

• Podczas eksploatacji elementy kuchenki mogà ulec
silnemu nagrzaniu. Trzymaç dzieci z dala od
kuchenki.

• Nie dopuszczaç, aby kuchenk´ obs∏ugiwa∏y osoby
(w∏àcznie z dzieçmi) o zmniejszonej sprawnoÊci psy-
chofizycznej lub nieposiadajàce wystarczajàcych
umiej´tnoÊci w tym zakresie, chyba ˝e korzystajà z
urzàdzenia pod Êcis∏ym nadzorem lub zosta∏y
poinstruowane przez osob´ odpowiadajàcà za ich
bezpieczeƒstwo. Pilnowaç dzieci i nie dopuszczaç,
aby bawi∏y si´ urzàdzeniem. 

• Nie przenosiç urzàdzenia, kiedy jest w∏àczone.
• Nie u˝ywaç urzàdzenie je˝eli:
- przewód zasilajàcy jest uszkodzony
- urzàdzenie upad∏o lub sà na nim widoczne inne

wady lub nieprawid∏owoÊci w funkcjonowaniu.
W tych przypadkach, aby uniknàç jakiegokolwiek
ryzyka, urzàdzenie powinno byç zaniesione do
najbli˝szego centrum serwisowego producenta.

• Nie pozwalaç, aby przewód zasilajàcy zwisa∏ lub
styka∏ si´ z goràcymi cz´Êciami urzàdzenia. Nigdy
nie wy∏àczaç urzàdzenia ciàgnàc za przewód zasi-
lajàcy.

• W przypadku korzystania z przed∏u˝acza nale˝y
sprawdziç czy jest on w dobrym stanie, wyposa˝ony
we wtyczk´ z uziemieniem i z przewodem zasilajà-
cym o przekroju majàcym minimalne obcià˝enie
równe temu, co w przewodzie zasilajàcym dostarc-
zonym do urzàdzenia.

• Aby uniknàç jakiegokolwiek niebezpieczeƒstwa
pora˝enia pràdem elektrycznym nigdy nie nale˝y za-
nurzaç przewodu zasilajàcego, jego wtyczki lub
ca∏oÊci urzàdzenia w wodzie lub w innym p∏ynie.

• Nie ustawiaç urzàdzenia w pobli˝u êróde∏ ciep∏a.
• Nigdy nie k∏aÊç produktów ∏atwopalnych w pobli˝u

kuchenki lub tu˝ pod przedmiotem, na którym
zosta∏a umieszczona.

• Chleb jest produktem, który mo˝e si´ zapaliç. Za-
wsze pilnowaç kuchenki podczas opiekania lub gril-
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lowania. Nigdy nie u˝ywaç urzàdzenia umieszc-
zonego pod jakimkolwiek zwisajàcym przedmiotem,
na regale lub w pobli˝u materia∏ów ∏atwopalnych ta-
kich jak: firanki, ˝aluzje, itp.

• Nie u˝ywaç urzàdzenia jako êród∏a ciep∏a.
• Nie wk∏adaç papieru, tektury czy plastiku do wn´trza

urzàdzenia i nie ustawiaç go na przedmiotach wyko-
nanych z tych materia∏ów (narz´dzia, kratki, itp.).

• Nie wk∏adaç niczego do otworów wentylacyjnych.
Nie zatykaç ich.

• W przypadku gdy potrawy lub inne cz´Êci kuchenki za-
palà sí , nigdy nie nale˝y gasiç p∏omieni wodà. Trzymaç
drzwiczki zamkní te, wyjàç wtyczk´ z gniazdka
sieciowego i zdusiç p∏omienie wilgotnà szmatkà.

• Niniejsza kuchenka nie zosta∏a przewidziana do
u˝ytku komercyjnego.

• Po otwarciu drzwiczek nale˝y pami´taç, aby:
- nadmiernie ich nie obcià˝aç ci´˝kimi przedmiotami

ani nie ciàgnàç uchwytu w dó∏.
- na otwartych drzwiczkach nigdy nie k∏aÊç ci´˝kich

pojemników lub goràcych naczyƒ dopiero co
wyj´tych z kuchenki.

• Bioràc pod uwag´ ró˝nice w obowiàzujàcych
przepisach, w przypadku korzystania z urzàdzenia
w kraju innym ni˝ ten, w którym zosta∏o zakupione,
nale˝y zanieÊç je do przeglàdu do autoryzowanego
centrum serwisowego.

• Dla w∏asnego bezpieczeƒstwa nale˝y zanieÊç je do
przeglàdu do autoryzowanego centrum ser-
wisowego.

• Urzàdzenie s∏u˝y wy∏àcznie do u˝ytku domowego.
Ka˝de korzystanie z niego w innym celu, nielegalne
i niezgodne z instrukcjà obs∏ugi, zwalnia producenta
z jakiejkolwiek odpowiedzialnoÊci za ewentualne
szkody i naprawy w ramach gwarancji.

• W przypadku niekorzystania z urzàdzenia, a przed
czyszczeniem, nale˝y zawsze je wy∏àczyç.

• W przypadku uszkodzenia kabla jego wymiany

mo˝e dokonaç producent lub jego serwis techniczny
bàdê osoba o odpowiednich kwalifikacjach w celu
unikni´cia wszelkiego ryzyka.

• Nie u˝ywaç Êciernych Êrodków czyszczàcych lub
metalowych drapaków do czyszczenia szybki
piekarnika, poniewa˝ mog∏yby one uszkodziç jej
powierzchni´ lub spowodowaç p´kni´cie.

• Urządzenie nie jest przeznaczone do sterowania
przez zewnętrzny regulator czasowy ani przez odd-
zielny układ do zdalnego sterowania.

• Urządzenie musi być ustawione i użytkowane tak, aby
jego tylna część była przysunięta do ściany.

• Niniejsze urz dzenie jest przeznaczone wy cznie do
u ytku domowego. Nie jest przewidziane do u ytku
w: pomieszczeniach kuchennych przeznaczonych
dla pracowników sklepów, biur i innych obszarów
roboczych, o rodkach agroturystycznych, hotelach,
motelach i innych o rodkach wypoczynkowych, kwa-
terach prywatnych.
Zachowaç niniejszà instrukcj´

Uwagi dotyczàce prawid∏owego usuwania produktu zgodnie z
Dyrektywà Europejskà 2002/96/EC i rozporzàdzeniem z mocà
ustawy nr 151 z dnia 25 lipca 2005 roku.

Po zakoƒczeniu eksploatacji produktu nie nale˝y
wyrzucaç do odpadów miejskich. Mo˝na go
dostarczyç do odpowiednich oÊrodków segregujàcych
odpady przygotowanych przez w∏adze miejskie lub
do jednostek Êwiadczàcych takie us∏ugi. Osobne

usuwanie sprz´tu AGD pozwala uniknàç negatywnych skutków dla
Êrodowiska naturalnego i zdrowia z powodu jego
nieodpowiedniego usuwania i umo˝liwia odzyskiwanie
materia∏ów, z których jest z∏o˝ony, w celu uzyskania znaczàcej
oszcz´dnoÊci energii i zasobów. Na obowiàzek osobnego
usuwania sprz´tu AGD wskazuje umieszczony na produkcie
symbol przekreÊlonego pojemnika na Êmieci. Utylizacja produktu w
sposób niezgodny z przepisami pociàga za sobà sankcje
administracyjne przewidziane w myÊl obowiàzujàcych przepisów.

  

TABELA ZBIORCZA

Rozmra˝anie 
(tylko niektóre

modele) 
•

U∏o˝yç potraw´ BezpoÊred-
nio na ruszcie wsuni´tym na
prowadnicy 2.

Gotowanie potraw
delikatnych 100°C-200°C

Korzystaç z tacki wsuni´tej
bezpoÊrednio w dolnà
prowadnic´ 3.

1

2

3

1

2

3

Program Pozycja pokr´t∏a
wyboru funkcji

Pozycja pokr´t∏a
termostatu

Pozycja rusztu
i akcesoriów Uwagi/Porady
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Utrzymanie
temperatury

potraw

Gotowanie w
wentylowanej

kuchence 
(tylko niektóre

modele) 

100°C-200°C

Idealnie nadaje si´ do
przyrzàdzania lazanii, mi´s,
pizzy, ciast i innych potraw,
które majà byç chrupiàce na
zewnàtrz (lub upieczone)
oraz pieca. W celu
u˝ywania akcesoriów nale˝y
zapoznaç si´ z zaleceniami
w odpowiedniej tabeli na
stronie 106.

Gotowanie
tradycyjne 100°C-200°C

Idealne do
p r z y r z à d z a n i a
f a s z e r o w a n y c h
warzyw, ryb, ciast i
ma∏ych kawa∏ków
drobiu. W celu
u˝ywania akcesoriów
zajrzeç do tabeli na
stronie 107.

Grillowanie

Oprzeç ruszt do gotowania
bezt∏uszczowego (P) (je˝eli
jest przewidziany) nad tackà
na Êciekajàcy t∏uszcz i umieÊ-
ciç na nim potraw´, po czym
wsunàç wszystko w prowad-
nic´ nr 1. Idealne do grillo-
wania mi´sa ryb i warzyw.

Opiekanie
Idealne do opiekania
kromek chleba

LUB

T´ funkcj´ nale˝y wybraç, je˝eli
chce si´ utrzymaç temperatur´
potraw. Nie pozostawiaç
potrawy w rozgrzanym
piekarniku przez ponad godzin´
i nie u˝ywaç tej funkcji do
podgrzewania zimnych potraw.
Je˝eli potrawa nie jest
wystarczajàco ciep∏a, aby
mo˝na jà by∏o podaç, nale˝y
ustawiç wy˝szà temperatur´ na
pokr´tle termostatu.

LUB

Gril
obrotowy

(Tylko niektóre
modele) 

Wsunàç ro˝en odpowiedni
otwór (O) tak, jak pokazano
na stronie 108. Wsunàç tack´
na Êciekajàcy t∏uszcz w
prowadnic´ 3. Idealny do
przyrzàdzania drobiu,
wo∏owiny itp.

P

1

2

3

1

2

3

1

2

3

1

2

3

1

2

3

1

2

3

1

2

3

1

2

3

Program Pozycja pokr´t∏a
wyboru funkcji

Pozycja pokr´t∏a
termostatu

Pozycja rusztu
i akcesoriów Uwagi/Porady
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U˝ycie elementów sterowania
Pokr´t∏o termostatu  (A)
Wybraç ˝àdanà temperatur´ w nast´pujàcy sposób:
• Rozmra˝anie (tylko niektóre modele) (patrz strona

106): Pokr´t∏o termostatu w pozycji “•”.
• Utrzymanie temperatury potrawy (patrz strona 106):

Pokr´t∏o termostatu w pozycji .
• Gotowanie w wentylowanej kuchence (tylko niektóre

modele) lub gotowanie tradycyjne (patrz strona 106-
107):
Pokr´t∏o termostatu od 100°C - 200°C.

• Opiekanie (patrz strona 107):
Pokr´t∏o termostatu w pozycji    .

• Wszystkie typy grillowania (patrz strona 108):
Pokr´t∏o termostatu w pozycji  .

Pokr´t∏o timera (B)
• Aby w∏àczyç piec:

Przesunàç pokr´t∏o zgodnie z ruchem wskazówek    
zegara.

• Aby wy∏àczyç piec:
Przesunàç pokr´t∏o do pozycji “0”.

Pokr´t∏o wyboru funkcji (D)
Przy pomocy tego pokr´t∏a mo˝na wybraç dost´pne
funkcje gotowania/pieczenia lub:

(tylko niektóre modele)
(tylko wentylacja)

(tylko grza∏ka górna i
grza∏ka dolna)

(tylko niektóre modele)
(grza∏ka górna, grza∏ka
dolna i wentylacja)

(tylko grza∏ka górna
ustawiona na maksy-
malnà moc)

(tylko grza∏ka dolna)

(tylko niektóre modele)
(tylko grza∏ka górna
ustawiona na maksy-
malnà moc + silnik
ro˝na)

OÊwietlenie wewn´trzne piekarnika (N) (tylko
niektóre modele) i lampka kontrolna (C)
Gdy piec jest w∏àczony, lampka kontrolna (C) i
oÊwietlenie wewn´trzne piekarnika (N) (je˝eli zosta∏o
przewidziane) pozostajà zapalone. 
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EKSPLOATACJA KUCHENKI
Zalecenia ogólne
• W przypadku gotowania w wentylowanej kuchence,

gotowania tradycyjnego i grilla zaleca si´ zawsze
uprzednie nagrzewanie kuchenki przez 5 minut do
wybranej temperatury, w celu uzyskania lepszych
wyników gotowania.

• Czas gotowania zale˝y od jakoÊci produktów, tem-
peratury ˝ywnoÊci oraz indywidualnych preferencji.
Podane w tabelach czasy gotowania sà przybli˝one
i mogà si´ zmieniaç, nie uwzgl´dniajà tak˝e czasu
potrzebnego do nagrzania kuchenki.

• W przypadku gotowania potraw mro˝onych nale˝y
sprawdziç zalecany czas podany na opakowaniach
produktów.

Rozmra˝anie        (tylko niektóre modele)
W celu uzyskania dobrego rezultatu rozmro˝enia w
krótkim czasie nale˝y:
• Przekr´ciç pokr´t∏o wyboru funkcji (D) na pozycj´

.
• Przekr´ciç pokr´t∏o termostatu (A) na pozycj´ “•”.
• Przekr´ciç pokr´t∏o timera (B) zgodnie z ruchem

wskazówek zegara.
• W∏o˝yç tack´ (H) do prowadnicy 3 i ustawiç, ruszt

(G) do prowadnicy 2 na nim niskie naczynie z po-
trawà przeznaczonà do rozmro˝enia, po czym zam-
knàç drzwiczki.

• Po zakoƒczeniu rozmra˝ania przekr´ciç r´cznie
pokr´t∏o timera (B) do pozycji „0”.

Przyk∏adowy sposób rozmro˝enia: 1 kg mi´sa przez 80
– 90 minut bez odwracania go.

Gotowanie potraw delikatnych   
Wskazany do pieczenia ciast i ciasteczek oraz
lukrowanych tortów. Ta opcja umo˝liwia równie˝
osiàgni´cie doskona∏ych rezultatów podczas
przygotowywania potraw, które wymagajà wysokiej
temperatury g∏ównie w dolnej cz´Êci.
• Wsunàç tack´ (H) do prowadnicy 3 tak, jak poka-

zano na ilustracji na stronie 104.  

• Przekr´ciç pokr´t∏o wyboru funkcji (D) na pozycj´
.

• Przy pomocy pokr´t∏a termostatu (A) ustawiç ˝àdanà
temperatur´.

• Przekr´ciç pokr´t∏o timera (B) zgodnie z ruchem
wskazówek zegara; po zakoƒczeniu pieczenia/go-
towania przekr´ciç r´cznie pokr´t∏o timera (B) do
pozycji „0”.

Utrzymanie temperatury potraw  
• Przekr´ciç pokr´t∏o termostatu (A) na pozycj´        .
• Przekr´ciç pokr´t∏o wyboru funkcji (D) na pozycj´

.
• Przekr´ciç pokr´t∏o timera (B) zgodnie z ruchem

wskazówek zegara.
• Wsunàç tack´ (H) do prowadnicy dolnej 3 i

umieÊciç na niej potraw´.
• Aby zakoƒczyç operacj´, nale˝y przekr´ciç r´cznie

pokr´t∏o timera (B) do pozycji „0”.
Zaleca si´, aby nie pozostawiaç potrawy w piekarniku
zbyt d∏ugo, poniewa˝ mo˝e si´ nadmiernie wysuszyç.

Gotowanie w wentylowanej kuchence      (tylko
niektóre modele)
Ta funkcja jest idealna do przyrzàdzania pizzy, lazanii,
daƒ z wierzchnià skorupkà, wszystkich typów daƒ na
bazie mi´sa (oprócz ma∏ych kawa∏ków drobiu),
pieczonych ziemniaków, ciast i tortów oraz chleba.
Prosz´ wykonaç nast´pujàce czynnoÊci:
• Wsunàç ruszt (G) lub tack´ (H) do pozycji

wskazanej w tabeli.
• Przekr´ciç pokr´t∏o wyboru funkcji (D) na pozycj´

.
• Przy pomocy pokr´t∏a termostatu (A) ustawiç

˝àdanà temperatur´.
• Przekr´ciç pokr´t∏o timera (B) zgodnie z ruchem

wskazówek zegara.
• Odczekaç 5 minut, a˝ piekarnik si´ rozgrzeje i

w∏o˝yç do niego potraw´.
• Po zakoƒczeniu pieczenia przekr´ciç r´cznie

pokr´t∏o timera (B) do pozycji „0”.

Tarta 700 g
Kurczak 1 kg
Pieczeƒ wieprzowa 900 g
Klops 650 g
Pieczone ziemniaki 500 g
Ciasto kruche z konfiturà 700 g
Strudel 1 kg
Ciasto biszkoptowe 800 g

Korzystaç z tacki
Korzystaç z tacki, obróciç po up∏ywie oko∏o 38 min.
Korzystaç z tacki, obróciç po up∏ywie oko∏o 30 min.
Korzystaç z tacki, obróciç po up∏ywie oko∏o 20 min.
Korzystaç z tacki, przemieszaç 2 razy.
U˝yç tortownicy.
Korzystaç z tacki.
U˝yç tortownicy.

200°C
200°C
200°C
200°C
200°C
200°C
200°C
200°C

35-40 min.
70-80 min.
60-70 min.
45-50 min.
50-60 min.
35-40 min.
35-40 min.
35-40 min.

3
3
3
3
2
3
2
3

Pokr´t∏o
termostatu Czas

Ruszt/
tacka

pozycja
Uwagi i poradyProgram
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Gotowanie tradycyjne  
Ta funkcja idealnie nadaje si´ do przyrzàdzania
wszystkich typów ryb, warzyw faszerowanych, bezów
oraz ciast i deserów wymagajàcych d∏ugiego pieczenia
(ponad 60 minut). Prosz´ wykonaç nast´pujàce
czynnoÊci:
• Wsunàç ruszt (G) lub tack´ (H) do pozycji wskaza-

nej w tabeli.
• Przekr´ciç pokr´t∏o wyboru funkcji (D) na pozycj´

.
• Przy pomocy pokr´t∏a termostatu (A) ustawiç

˝àdanà temperatur´.
• Przekr´ciç pokr´t∏o timera (B) zgodnie z ruchem

wskazówek zegara.
• Odczekaç 5 minut, a˝ piekarnik si´ rozgrzeje i

w∏o˝yç do niego potraw´.
• Po zakoƒczeniu pieczenia przekr´ciç r´cznie

pokr´t∏o timera (B) do pozycji „0”.

Zapiekanka z makaronu 1 kg
Lazania 1 kg
Pizza 500 g
Pstràg 500 g
Nadziewane kalmary 450 g
Zapiekane pomidory 550 g
Cukinie z tuƒczykiem 750 g

U˝yç naczynia ˝aroodpornego.
U˝yç naczynia ˝aroodpornego.
Korzystaç z tacki
Korzystaç z tacki, obróciç po up∏ywie oko∏o 16
U˝yç naczynia ̋ aroodpornego, przemieszaç po up∏ywie po∏owy czasu.
Korzystaç z tacki nat∏uszczonej olejem i obróciç po 20 min.
Korzystaç z tacki; wlaç olej, sos pomidorowy i wod´;
obróciç tack´ po 20 min.

200°C
200°C
200°C
180°C
180°C
180°C
180°C

25-30 min.
25-30 min.
30-35 min.
30-35 min.
25-30 min.
35-40 min.
35-40 min.

2
2
3
3
3
2
2

Opiekanie  
• Rozmiary rusztu (G) umo˝liwiajà równoczesne

opiekanie szeÊciu kromek chleba. Najlepsze
rezultaty uzyskuje si´ jednak przy równoczesnym
opiekaniu czterech kromek.

• Aby opiec kromki chleba, nale˝y je roz∏o˝yç w taki
sposób, jak pokazano poni˝ej:

Instrukcja opiekania chleba
Aby automatycznie opiec zamro˝ony chleb, bu∏ki,

placki, wafle i babeczki , nale˝y zawsze u˝ywaç rusztu.
1. Wsunàç ruszt w prowadnic´ 2.
2. Roz∏o˝yç potraw´ do opiekania na Êrodku rusztu.

Zamknàç drzwiczki.
3. Obróciç pokr´t∏o termostatu (A) do pozycji,       

natomiast pokr´t∏o wyboru funkcji (D) do pozycji 
.

4. Pokr´t∏o timera (B) nale˝y obracaç w kierunku
zgodnym z ruchem wskazówek zegara.Zazwyczaj,
w celu otrzymania opieczenia Êredniego stopnia,
ustawiç pokr´t∏o Timer (B) na 4-5 minuty. Gdy
kuchenka jest u˝ywana po raz pierwszy, obróciç
pokr´t∏o timera (B) na Êrodkowà wartoÊç (4 - 5).
Opiec kilka kromek, aby sprawdziç czas.
W razie potrzeby wyregulowaç pokr´t∏o zgodnie z
w∏asnymi upodobaniami.

5. Podczas opiekania chleba w∏àczona jest grza∏ka
dolna i górna, aby równoczeÊnie opiekaç po obu
stronach. W Êrodku piekarnika mo˝e powstaç nieco
skroplonej pary. Jest to zupe∏nie normalnym
zjawiskiem. Para zniknie podczas opiekania.  

6. Po up∏ywie zaprogramowanego czasu s∏ychaç
sygna∏ dêwi´kowy. Opiekanie zosta∏o zakoƒczone,
a grza∏ki wy∏àczajà si´ automatycznie. Przekr´ciç
pokr´t∏o termostatu (A) na pozycj´ “•”.

Uwaga: Piekarnik mo˝e automatycznie wykonaç opiekanie
na ró˝nych poziomach. Je˝eli jednak chce si´ uzyskaç
delikatniejsze opiekanie, wystarczy przerwaç cykl
automatyczny, obracajàc w tym celu pokr´t∏o timera (B) na

Opiekanie jednej kromki Opiekanie dwóch kromek

Opiekanie czterech kromek Opiekanie szeÊciu kromek

Pokr´t∏o
termostatu Czas

Ruszt/
tacka

pozycja
Uwagi i poradyProgram
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pozycj´ “0”, aby wy∏àczyç piec w bezpieczny sposób.
Je˝eli chce si´ uzyskaç intensywniejsze opiekanie, nale˝y
ponownie uruchomiç cykl, obracajàc pokr´t∏o timera (B) w
kierunku zgodnym z ruchem wskazówek zegara, a˝ do
uzyskania ˝àdanego rezultatu.
Nast´pnie nale˝y r´cznie wy∏àczyç pokr´t∏o
termostatu i programowania opiekacza tak, jak
opisano we wczeÊniejszej cz´Êci.
Przy regularnym korzystaniu z pieca szybko znajdà
Paƒstwo najdogodniejsze ustawienia.
Zalecenia dotyczàce opiekania:
zamro˝onego pieczywa nale˝y ustawiç wy˝szà
temperatur´. Podczas opiekania jednej kromki nale˝y
ustawiç pokr´t∏o na ni˝szà wartoÊç, ni˝ w przypadku
opiekania wi´kszej iloÊci pieczywa.

Grillowanie  
• U∏o˝yç potraw´ na ruszcie do pieczenia

bezt∏uszczowego, opartym na tacce na Êciekajàcy
t∏uszcz (H) i wsunàç wszystko w prowadnic´ 1.

• Zamknàç drzwiczki tak, aby zaskoczy∏y (patrz
ilustracja 1).

• Przekr´ciç pokr´t∏o wyboru funkcji (D) na pozycj´
.

• Przekr´ciç pokr´t∏o timera (B)zgodnie z ruchem
wskazówek zegara.

• Po zakoƒczeniu pieczenia przekr´ciç r´cznie
pokr´t∏o timera (B) do pozycji “0”.

• Po up∏ywie po∏owy czasu obróciç potraw´. . 

Ilustracja 1

Stek wieprzowy (2)
Parówki (3)
Âwie˝e hamburgery (2)
Kie∏baski (4)
Szasz∏yki 500 g

Obróciç po 16 minutach.
Obróciç po 11 minutach.
Obróciç po 13 minutach.
Obróciç po 14 minutach.
Obróciç po up∏ywie 8, 15 i 21 minut.

“
“
“
“

30 min.
20 min.
25 min.
26 min.
26 min.

Program Pokr´t∏o
termostatu Czas Uwagi i porady

Korzystanie z ro˝na obrotowego    (tylko
niektóre modele)
Ta funkcja idealnie nadaje si´ do przyrzàdzania
drobiu, pieczeni wieprzowej i ciel´cej. Mo˝na w ten
sposób przyrzàdziç maksymalnie 2 kilogramy mi´sa. 
• Wsunàç mi´so na ro˝en (I) i zablokowaç go przy

pomocy specjalnych wide∏ek (rys. 2) (aby uzyskaç
najlepszy rezultat, mi´so nale˝y dobrze zwiàzaç
sznurkiem kuchennym)

• Wsunàç tack´ (H) do prowadnicy 3 i ro˝en (I) w
odpowiedni otwór (rys. 3).

• Zamknàç drzwiczki tak, aby zaskoczy∏y (patrz ilu-
stracja 1).

• Przekr´ciç pokr´t∏o termostatu (A) na pozycj´        .
• Przekr´ciç pokr´t∏o wyboru funkcji (D) na pozycj´

.

• Przekr´ciç pokr´t∏o timera (B) zgodnie z ruchem
wskazówek zegara.

Informacje o czasie gotowania/pieczenia podano w
poni˝szej tabeli.

W przypadku potraw o wi´kszej wadze zaleca si´ u˝ycie
programu gotowania z wentylacjà kuchenki.

Program Waga Czas

Kurczak 120 min.

Pieczeƒ wieprzowa 90 min.

1-2 Kg

0,8-1,7 Kg

Ilustracja 2

Ilustracja 3
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA
Cz´ste czyszczenie zapobiega dymieniu i
wydostawaniu si´ nieprzyjemnych zapachów w trakcie
gotowania. Nie pozwalaç na gromadzenie si´ t∏uszczu
wewnàtrz kuchenki.
Przed przystàpieniem do jakiejkolwiek czynnoÊci
konserwacji czy czyszczenia nale˝y wyjàç wtyczk´ z
gniazdka zasilajàcego i pozostawiç kuchenk´ do
och∏odzenia.
WyczyÊciç drzwiczki, wewn´trzne Êcianki kuchenki
oraz powierzchnie lakierowane lub pomalowane
roztworem wody i Êrodka czyszczàcego; dobrze
osuszyç.
Aby wyczyÊciç cz´Êci aluminiowe wewnàtrz kuchenki
nigdy nie nale˝y stosowaç Êrodków niszczàcych
aluminium (Êrodki czyszczàce wp∏ynie), a tak˝e
rysowaç Êcianek ostrymi lub tnàcymi przedmiotami.
Do czyszczenia powierzchni zewn´trznych u˝ywaç
zawsze wilgotnej gàbki. Unikaç u˝ywania Êrodków
Êciernych, które mog∏yby zniszczyç lakier. Nale˝y
uwa˝aç, aby woda lub myd∏o w p∏ynie nie przedosta∏y
si´ do Êrodka szczelin znajdujàcych si´ w górnej cz´Êci
kuchenki.
Nie wsuwaç widelców, no˝y lub ostro zakoƒczonych
przedmiotów w otwory u góry i po bokach piekarnika.
Nigdy nie zanurzaç urzàdzenia w wodzie; nie myç go
pod strumieniem bie˝àcej wody.
TuttWszystkie akcesoria mogà byç czyszczone jak
normalne naczynia, zarówno r´cznie jak i w zmywarce.
Opró˝niç dok∏adnie tack´. Umyç jà r´cznie. Je˝eli brud
b´dzie trudny do zmycia, wyp∏ukaç tac´ w wodzie z
myd∏em, a je˝eli to konieczne, potrzeç jà delikatnie bez
zarysowywania.


