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Grzatka goérna

Lampka kontrolna
Pokretto wyboru funkgji
Pokretto wiaczania i timer
Grzatka dolna

Lampa dolnej grzatki
Ruszt

Brytfanka

Prowadnica gérna
Prowadnica dolna
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TABELA ZBIORCZA

Program Pokriz’rzkwcj)i/boru Pokretiti)ir\;v’;qrczama Lampka kontrolna Pozycji rusztu i brytfanki
()
19 .
Wylaczony 15 ©
PR
il N
Pieczenie trady- =
cyjne/opiekanie 2 5 @’
: |
PR o
& ? )
Grillowanie gl s . —©~
o

Zapalona lampka kontrolna (B) wskazuje, ze opiekacz sie nagrzewa, a jej zgasniecie oznacza, ze osiagnat
ustawiong temperature.
%O
O
WAZNE UWAGI
+ Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac wszystkie instrukcje.
« Urzadzenie przeznaczone jest do przyrzadzania potraw.
Nie nalezy go uzywac w innym celu ani tez modyfikowac badz w jakikolwiek sposéb naprawiac.
«  Ustawic urzadzenie w poziomie, na wysokosci co najmniej 85 cm, poza zasiegiem dzieci.
+  Przed przystapieniem do uzytkowania doktadnie umy¢ wszystkie akcesoria.
» Przed wlozeniem wtyczki do gniazdka zasilajacego sprawdzi¢ czy:
- napiecie sieciowe odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowej;
- gniazdko zasilajace ma obcigzenie rowne 16A i wyposazone jest w przewo6d uziemiajacy.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku, gdy niniejsza zasada bezpieczenstwa nie
bedzie przestrzegana.
+  Przed przystapieniem do pierwszego uzycia, nalezy wyjac¢ wszystkie elementy papierowe znajdujace sie
wewnatrz urzadzenia, takie jak kartonowe zabezpieczenia, instrukcje obstugi, plastikowe torebki, itp.
+  Przed pierwszym uzyciem, nalezy wtaczy¢ puste urzadzenie, z termostatem ustawionym w maksymalnej
pozycji, na co najmniej 15 minut, aby usunac¢ zapach nowosci i niewielka ilos¢ dymu powstatego na skutek

obecnosci substancji zabezpieczajacych, umieszczonych na grzatkach przed transportem.
W trakcie tej czynnosci nalezy wietrzy¢ pomieszczenie.

Podczas funkgji “Pieczenie tradycyjne” i “Opiekanie” nie wolno stawia¢ brytfanki lub
innych naczyn) bezposrednio na dolnej grzatce.
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UWAGA: Po wyjeciu opiekacza z opakowania nalezy sprawdzi¢ drzwiczki i czy urzadzenie nie jest uszkod-
zone. Poniewaz drzwiczki wykonane s3 ze szkfa, a wiec sa delikatne, zaleca sie ich wymiane w przypadku
wyraznych wyszczerbien, ztobien lub zarysowan. Ponadto, w trakcie uzytkowania, czyszczenia i przenoszenia
urzadzenia unikac trzaskania drzwiczkami, gwattownych uderzen i wylewania zimnych ptynéw na nagrzane
szkto.

W czasie dziatania urzadzenia temperatura drzwiczek i dostepnych powierzchni zewnetrznych

moze by¢ bardzo wysoka. Zawsze uzywac pokretta, uchwytow i przycisku. Nigdy nie dotykac¢ czesci

metalowych ani szklanych powierzchni opiekacza. W razie potrzeby uzy¢ rekawic.

Niniejsze urzadzenie elektryczne dziata w wysokich temperaturach, ktére mogq spowodowac opar-

zenia.

Nie nalezy pozwoli¢ na korzystanie z urzadzenia osobom (w tym réwniez dzieciom) o ogranic-

zonych mozliwosciach psychicznych, fizycznych i ruchowych lub o niewystarczajacym doswiadc-

zeniu i wiedzy, chyba Ze sg one uwaznie nadzorowane i pouczone przez osobe, ktdra jest za nie

odpowiedzialna. Nalezy pilnowa¢, by dzieci nie bawity sie urzadzeniem.

Nie przenosi¢ urzadzenia, kiedy jest wtaczone.

Nie uzywac urzadzenia, jezeli:

- Jego przewdd zasilajacy jest uszkodzony

- Urzadzenie spadto z wysokosci lub wykazuje widoczne uszkodzenia badz nieprawidtowosci w dziata-
niu.
W takich przypadkach, aby unikna¢ wszelkiego niebezpieczenstwa, urzadzenie nalezy odda¢ do naj-
blizszego serwisu technicznego.

Przewod zasilajacy nie powinien zwisac ani dotyka¢ goracych czesci opiekacza.

Nigdy nie odtacza¢ urzadzenia pociagajac za kabel zasilajacy.

W przypadku korzystania z przedtuzacza, nalezy sprawdzi¢ czy jest w dobrym stanie, czy jest wyposazony

we wtyczke z uziemieniem i z przewodem odcinajacym o przekroju co najmniej réwnym przekrojowi kabla

zasilajgcego dostarczanego wraz z urzadzeniem.

Aby zapobiec niebezpieczenstwu porazenia pradem, nigdy nie zanurza¢ kabla zasilajagcego, wtyczki czy

catego urzadzenia w wodzie lub innym ptynie.

Nie ustawiac urzadzenia w poblizu Zrédet ciepta.

Nie ustawia¢ nigdy w poblizu urzadzenia lub tuz pod meblem, na ktérym jest umieszczone, przedmiotéw

tatwopalnych.

Chleb moze sie zapali¢. Zawsze kontrolowa¢ opiekacz w trakcie opiekania lub grillowania. Nigdy

nie wlaczac urzadzenia pod wiszacym meblem lub szafka albo w poblizu fatwopalnych materiatow

takich, jak zastony, firanki, okiennice itp.

Nie uzywac urzadzenia jako Zrédta ciepfa.

Nigdy nie wktada¢ papieru, kartonu lub plastiku do wnetrza urzadzenia i nigdy nic na nim nie stawia¢

(naczyn kuchennych, rusztu, innych przedmiotéw).

Nie wkfada¢ niczego w otwory wentylacyjne. Nie zatykac ich.

Jezeli potrawy lub inne czesci urzadzenia zapalj sig, nigdy nie nalezy prébowa¢ gasi¢ ognia woda.

Otworzy¢ drzwiczki, wyjac wtyczke z gniazdka zasilajacego i zdusi¢ ptomienie wilgotng szmatka.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do zabudowy.

Po otwarciu drzwiczek nalezy pamietac, aby:

- nie wywiera¢ nadmiernego nacisku zbyt ciezkimi przedmiotami lub pociagajac za uchwyt w dot.

- nigdy nie ustawia¢ na powierzchni otwartych drzwiczek ciezkich naczyn lub goracych garnkéw dopie-
ro co wyjetych z opiekacza.

Bioragc pod uwage réznice w obowigzujacych przepisach, w przypadku korzystania z urzadzenia w kraju

innym niz ten, w ktérym zostato zakupione, nalezy zanies¢ je do przegladu do

autoryzowanego centrum serwisowego.

Dla bezpieczenstwa osobistego, nie nalezy nigdy samemu rozktada¢ urzad-

zenia na czesci, zawsze zwracac sie do autoryzowanego centrum serwisowe-

go.

Niniejsze urzadzenie zostato przewidziane wylacznie do uzytku domowego.

Kazde uzycie do celéw profesjonalnych, uzycie nieodpowiednie lub niezgod-
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ne z instrukcjami obstugi zwalnia producenta z odpowiedzialnosci i z gwarancji.

« Jezeli urzadzenie nie jest wykorzystywane, a w kazdym razie przed czyszczeniem, nalezy je zawsze
odfaczy¢ od Zrédta zasilania.

+ Regulacje, naprawy i wymiany przewodu zasilajgcego moga by¢ przeprowadzane jedynie przez osobe
uprawniong przez producenta lub przez autoryzowane centrum serwisowe.
W razie uszkodzenia kabel zasilajacy powinien wymieni¢ producent lub jego serwis techniczny, aby zapo-
biec wszelkiemu ryzyku.

« Do czyszczenia szklanych drzwiczek nie uzywac detergentéw sciernych ani metalowych skrobakéw,
poniewaz mogtyby uszkodzi¢ ich powierzchnie i spowodowac pekniecie.

« Urzadzenia nie nalezy wtacza¢ za pomoca zewnetrznego timera lub odrebnego systemu zdalnego ste-
rowania.

+ Urzadzenie nalezy ustawic¢ i uruchomic po przystawieniu jego tylnej czesci do $ciany.
Zachowac niniejszq instrukcje

Uwagi dotyczace prawidlowego usuwania produktu zgodnie z Dyrektywa Europejska 2002/96/EC.
Na koniec okresu uzytecznosci produktu nie nalezy wyrzuca¢ do odpaddw miejskich. Mozna go dostarczy¢
do odpowiednich osrodkéw segregujacych odpady przygotowanych przez wiadze miejskie lub do jedno-
stek zapewniajacych takie ustugi. Osobne usuwanie sprzetu AGD pozwala unikna¢ negatywnych skutkéw
dla srodowiska naturalnego i zdrowia z powodu jego nieodpowiedniego usuwania i umozliwia odzyskiwa-
B nie materiatdw, z ktdrych jest ztozony, w celu uzyskania znaczacej oszczednosci energii i zasobow. Na
obowiazek osobnego usuwania sprzetu AGD wskazuje umieszczony na produkcie symbol przekreslonego
pojemnika na $mieci.

DANE TECHNICZNE
NapPIECie rODOCZE ...ttt e e e e zob. tabliczka znamionowa
Maksymalna pochtaniana moc ..........ooiiniiiii e zob. tabliczka znamionowa

Niniejsze urzadzenie jest zgodne z Dyrektywa europejska 2004/108/WE w sprawie Kompatybilnosci elektro-
magnetycznej oraz z Rozporzadzeniem nr 1935/2004 z 27/10/2004 roku w sprawie materiatéw i wyrobéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

PROGRAMY PIECZENIA

Ogolne zalecenia

« W przypadku pieczenia tradycyjnego i grillowania, zaleca sie zawsze nagrzanie opiekacza do wybranej
temperatury w celu uzyskania lepszych wynikéw pieczenia.

« Czas pieczenia zalezy od jakosci produktow, temperatury zywnosci oraz indywidualnych preferencji.
Podane w tabelach czasy pieczenia s przyblizone, moga ulega¢ zmianie i nie uwzgledniajg czasu potr-
zebnego do nagrzania opiekacz.

+ W przypadku pieczenia potraw mrozonych, oprécz wskazanej tabeli, nalezy sprawdzi¢ czas zalecany na
opakowaniach produktow.

«  Zapalona lampka kontrolna (B) wskazuje, Zze opiekacz jest w trakcie dziatania, a jej zgasniecie oznacza, ze
osiggnat ustawiong temperature.

Uwaga: Przy pieczeniu dtuzszym niz 15 minut, zaleca sie ustawia¢ zawsze timer, az do osiggniecia zadanego

Czasu pieczenia.
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Pokretto wiaczania i timer (D)

+ W celu wiaczenia opiekacza i zaprogramowania czasu pieczenia:
Przekreci¢ pokretto w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, do zagdanego czasu (max. 15 minut).
Po uptynieciu ustawionego czasu, wiaczy sie akustyczny sygnat i opiekacz wytaczy sie automatycznie.

« Aby wylaczy¢ opiekacz: Przesuna¢ pokretto do pozycji “0".
Aby ustawic czas pieczenia krdotszy niz 3 minuty, najpierw przekreci¢ pokretto powyzej 5 minut, a
nastepnie ustawic je na zadanym czasie.

Pieczenie tradycyjne

+ Wtozy¢ ruszt (G) z potrawg na dolnej prowadnicy, jak pokazano na str. 80.
«  Przekreci¢ pokretto wyboru funkgji (C) na pozycje[:] .
+  Ustawi¢ pokretto wtaczania i timer (D) na zadanym czasie.

Zalecany czas gotowania

Uwaga: dane zamieszczone w niniejszej tabeli s tylko przyblizone.

Czasy pieczenia i temperatury moga sie zmienia¢ w zaleznosci od przepisoéw, typu uzytych sktadnikéw, ilosci i

uzytego naczynia.

Przed podaniem potrawy powinno sie sprawdzi¢ czy jest ona catkowicie upieczona.

Przepisy

llos¢

Pokretto wyboru funkgji

Czas gotowania

Uwagi i zalecenia

Pizza

2x100g

=

20-25 min.

Brytfanke (H) nas-
marowac¢ doktadnie
ttuszczem: Czasy
pieczenia moga sie
zmienia¢ w zaleznosci
od skfadnikéw

Kurczak w kawatkach

7509

85-95 min.

Obréci¢ w potowie
pieczenia.
Przykry¢ folig alumin-
iowa podczas pier-
wszej godziny
pieczenia.

Pieczen wieprzowa

1000g

145-155 min.

Obréci¢ w potowie
pieczenia.

Biszkopt

400g

o) W

20-25 min.

Ciasteczka

700g

=

30-40 min.

Do czasu pieczenia nalezy doda¢ okoto 5 minut nagrzewania.
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Pieczenie mrozonych potraw

Przepis llos¢ Pokretto wyboru funkgji Czas gotowania Uwagi i zalecenia
Yy

Potozy¢ opakowanie,
jezeli nadaje sie do
Lasagne 500 45-55 min. pieczenia w
9 9 C] opiekaczu,
bezposrednio na rusz-
cie.
W przeciwnym razie
Cannelloni 5009 [j 45-55 min. (czyli przy opakowani-
ach  plastykowych)
wtozy¢ opakowanie

Baktazany zapiekane z

pomidorami i 4509 @ 45-55 min. do brytfanki (H).
parmezanem
Chleb umiescic
bezposrednio na rusz-
cie.

Zamrozony chleb 1509 [Z] 12-22 min. Sizeasy pzlrencizeenr;;ac’mogv?
zaleznosci od wielkos-
ci i typu butki.

Opiekanie

Funkcja ta jest zalecana do:
- pojedynczych kromek chleba
- tostéw podwadjnych (np. z serem i z szynka)
- kanapek
+ Wtozy¢ ruszt (G) w dolng prowadnice, jak pokazano na rysunku 80.
«  Potozy¢ chleb lub kanapki na srodku rusztu, jak pokazano na
rysunkach z boku, w zaleznosci od ilosci i zamkna¢ drzwiczki
«  Przekreci¢ pokretto wyboru funkgji (C) na pozycje @ .
+  Ustawi¢ pokretto wtaczania i timer (D) na zadanym czasie.
« Naszkle, po wewnetrznej stronie drzwiczek moga sie formowac
skropliny.
Skropliny wyparuja, gdy tylko opiekacz sie nagrzeje.
- Kiedy uzywa sie opiekacza po raz pierwszy, nalezy wybra¢ 2 cm. HREREERREEED
pozycje posrednia i przygotowac kilka kromek chleba, zeby H
wyprébowac stopien opieczenia.
Nastepnie wyregulowa¢ pokretto w zaleznosci od indywi- 2¢
dualnych smakéw.
« W przypadku opiekania wiekszych ilosci, nalezy pamieta¢, ze w celu uzyskania takiego samego koloru,
nalezy stopniowo zmniejsza¢, przy pomocy pokretta wiaczania i timer (D), czas opiekania.
+ O uplynieciu ustawionego czasu powiadamia akustyczny sygnat.
W tym momencie konczy sie opiekanie i grzatki wytaczaja sie automatycznie.

m.
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Grillowanie

Wtozy¢ ruszt (G) w gérna prowadnice, jak pokazano na rysunku 80.

Zaleca sie wlanie dwdch kieliszkéw wody do brytfanki w celu unikniecia dymu i zapachu spalonego ttu-
szczu, a takze w celu ufatwienia pézniejszego czyszczenia.

Przekreci¢ pokretto wyboru funkgji (C) na pozycje @ .

Nagrzewa¢ opiekacz przez 5 minut.

Wtozy¢ potrawe na ruszt i zamkna¢ drzwiczki.

Czasy grillowania podane sg w ponizszej tabeli.

Uwaga: brytfanke nalezy wkfadac i wyciagac bardzo ostroznie, aby nie wyrzuci¢ zawartosci.

Przepisy llos¢ Pokretto wyboru funkgji Czas gotowania Uwagi i zalecenia
) . Obréci¢ po 11 minu-
Stek wieprzowy 2 E] 19-29 min. tach
. . Obréci¢ po 6 minu-
Kietbasa 3 @ 10-20 min. tach
. Obroci¢ po 6 minu-
Hamburger 2 [f] 13-23 min. tach
. . . Obréci¢ po 11 minu-
Kietbaski 4 @ 20-30 min. tach
) . Obroéci¢ po 8, 15,
Szasztyki 5009 @ 26-36 min. 21minutach
CZYSZCZENIE
«  Czeste czyszczenie zapobiega powstawaniu dymu i wydostawaniu sie nieprzyjemnych zapachéw w czasie
pieczenia.
+  Przed przystapieniem do jakiejkolwiek czynnosci czyszczenia nalezy zawsze wyja¢ wtyczke z gniazdka zasi-
lajacego.

Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie; nie my¢ go pod strumieniem biezacej wody.

Ruszt i brytfanka nie moga by¢ myte w zmywarce!

Do czyszczenia powierzchni zewnetrznych uzywaé zawsze wilgotnej gabki.

Unikac uzywania $rodkoéw Sciernych, ktére mogtyby zniszczy¢ lakier.

Aby wyczysci¢ wewnetrzne czesci opiekacza, nie nalezy nigdy stosowac srodkédw niszczacych aluminium
(Srodki czyszczace w sprayu), i nie rysowac scianek ostrymi lub tngcymi przedmiotami.

Do czyszczenia wnetrza opiekacza nie stosowac urzadzen czyszczacych na pare.
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