OPIS URZADZENIA

Pokretto termostatu

Pokretto timera

Lampka kontrolna

Pokretto wyboru funkciji
Szklane drzwiczki

Grzatka dolna

Ruszt ptaski

Tacka na $ciekajgcy tuszez
Rozen (jezeli jest przewidziany)
Taca na okruchy

—F—IQOTMMOUOON®)>

©OvO0 ZX

Grzatka gérna

Oswietlenie wewnetrzne

(jezeli jest przewidziane)

Otwér na rozen (jezeli jest przewidziany)
Ruszt do potraw diefetycznych

Uchwyt do wyjmowania rozna

(jezeli jest przewidziany)

O ® U >

Prowadnica 1

Prowadnica 2

Prowadnica 3

Taca na okruchy

Aby zapewnié¢ prawidtowe
dziatanie urzqdzenia oraz
vzyskaé¢ doskonate rezultaty
kuYinurne, nalezy ZAWSZE
wsungé tacke na ozruchy (L) w
przewidziane na nig miejsce w
dolnej czeici piekarnika.
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SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Napiecie robocze . ... ... .. Patrz tabliczka znamionowa
Maksymalna pochtanianamoc .. ... ... Patrz tabliczka znamionowa
Zuzycie pradu (norma CENELEC HD 376)

Aby osiagngé temp. 200°C ... 0,09 KWh

Aby utrzymaé przez godzing temp. 200° C .. ... ... ... 0,58 KWh

Catkowite . . o oo 0,67 KWh

Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z wymogami zawartymi w Dyrektywie 2004/108/WE o kompatybilnosci
elekiromagnetycznej oraz w Rozporzadzeniu europejskim nr 1935/2004 z dnia 27/10/2004 dotyczgcym
materiatéw przeznaczonych do kontaktu ze srodkami spozywczymi.

Waszne zalecenia i przestrogi

Przed przystgpieniem do uzytkowania nalezy przeczyta¢ uwaznie ponizsze instrukcje.

Kuchenka przeznaczona jest do gotowania potraw. Nie nalezy jej uzywa¢ w innym celu ani tez
modyfikowa¢ bgdz naprawia¢ w jakikolwiek sposéb.

Ustawi¢ urzqdzenie na powierzchni poziomej na wysokosci co najmniej 85 cm, z dala od zasiegu
dzieci.

Przed przystgpieniem do uzytkowania doktadnie umy¢ wszystkie akcesoria.

Przed wsadzeniem wiyczki do gniazdka wtyczkowego nalezy sprawdzi¢, czy:

Napiecie sieciowe odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowe;j.

Napigcie w gniazdku wtyczkowym ma obcigzenie réwne 16 A i jest wyposazone w uziemienie.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku, gdy niniejsza zasada bezpieczenistwa nie
bedzie przestrzegana.

Przed przystgpieniem do pierwszego uzycia nalezy wyja¢ wszystkie elementy papierowe znajdujqce sie
wewnatrz urzadzenia, jok papierowe zabezpieczenia, instrukcje obstugi, plastikowe torebki, itp.

Przed pierwszym uzyciem nalezy wlqczy¢ urzqdzenie “na sucho”, z termostatem w pozycji
maksymalnej, na co najmniej 15 minut, aby usungé zapach nowosci i niewielkq ilos¢ dymu
wynikajgcego z obecnosci substancii zabezpieczajgcych zastosowanych na grzejnikach przed
wykonaniem transportu.

Podczas fej czynnosci wietrzyé pomieszczenie.

UWAGA: Po wyijeciu urzqdzenia z opakowania nalezy sprawdzi¢ czy drzwiczki nie sq uszkodzone.
Poniewaz drzwiczki wykonane sq ze szkla, a wiec fatwe do uszkodzenia radzimy je wymieni¢, jesli
posiadajg widoczne odpryski, nieréwnosci lub zarysowania. Ponadto, podczas korzystania z
urzqdzenia, czyszczenia i przenoszenia go, nie nalezy trzaska¢ drzwiczkami, uderzaé nimi zbyt
gwattownie, ani wylewaé zimnych ptynéw na szklo rozgrzanego urzadzenia.

Kiedy urzgdzenie jest wlgczone, temperatura drzwiczek i powierzchni zewnetrznej moze

by¢ bardzo wysoka. Obstugiwaé urzqgdzenie dotykajac jedynie pokretet, uchwytéw i
przyciskéw. Nigdy nie dotykaé metalowych czesci lub szybki piekarnika. W razie
koniecznosci uzywa¢ rekawic.

Niniejsza kuchenka elektryczna dziata w wysokich temperaturach, ktére moga powodowaé
poparzenia.

Podczas eksploatacji elementy kuchenki mogq ulec silnemu nagrzaniu. Trzymaé dzieci z dala od
kuchenki.

Nie dopuszcza¢, aby kuchenke obstugiwaly osoby (wtgcznie z dzieémi) o zmniejszonej sprawnosci
psychofizycznej lub nieposiadajqce wystarczajacych umiejetnosci w tym zakresie, chyba ze korzystajq
z urzqdzenia pod écistym nadzorem lub zostaty poinstruowane przez osobe odpowiadajgeq za ich
bezpieczenstwo. Pilnowa¢ dzieci i nie dopuszcza¢, aby bawily sie urzqdzeniem.

Nie przenosi¢ urzqdzenia, kiedy jest wigczone.
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Nie uzywaé urzadzenie jezeli:

przewdd zasilajqcy jest uszkodzony

urzgdzenie upadto lub sq na nim widoczne inne wady lub nieprawidfowosci w funkcjonowaniu.

W tych przypadkach, aby unikngé jakiegokolwiek ryzyka, urzqdzenie powinno by¢ zaniesione do
najblizszego centrum serwisowego producenta.

Nie pozwalaé, aby przewéd zasilajacy zwisat lub stykat sie z goracymi czesciami urzadzenia. Nigdy
nie wylqczaé urzqdzenia ciggnac za przewdd zasilajacy.

W przypadku korzystania z przedtuzacza nalezy sprawdzi¢ czy jest on w dobrym stanie, wyposazony
we wtyczke z uziemieniem i z przewodem zasilajgcym o przekroju majgcym minimalne obcigzenie
réwne femu, co w przewodzie zasilajgcym dostarczonym do urzgdzenia.

Aby unikng¢ jakiegokolwiek niebezpieczenstwa porazenia pradem elektrycznym nigdy nie nalezy
zanurzaé przewodu zasilajgcego, jego whyczki lub catosci urzgdzenia w wodzie lub w innym plynie.
Nie ustawia¢ urzqgdzenia w poblizu zrédet ciepta.

Nigdy nie ktas¢ produktéw fatwopalnych w poblizu kuchenki lub tuz pod przedmiotem, na ktérym
zostata umieszczona.

Chleb jest produktem, kiéry moze sie zapali¢. Zawsze pilnowaé kuchenki podczas opiekania lub
grillowania. Nigdy nie uzywaé urzadzenia umieszczonego pod jakimkolwiek zwisajacym przedmiotem,
na regale lub w poblizu materiatéw fatwopalnych takich jak: firanki, zaluzje, itp.

Nie uzywa¢ urzqdzenia jako zrédha ciepta.

Nie wktada¢ papieru, tektury czy plastiku do wnetrza urzgdzenia i nie ustawiaé go na przedmiotach
wykonanych z tych materiatéw (narzedzia, kratki, itp.).

Nie wktada¢ niczego do otworéw wentylacyinych. Nie zatyka¢ ich.

W przypadku gdy potrawy lub inne czesci kuchenki zapalg sig, nigdy nie nalezy gasi¢ ptomieni
wodg. Trzymaé drzwiczki zamknigte, wyjaé wiyczke z gniazdka sieciowego i zdusi¢ ptomienie
wilgotng szmatkgq.

Niniejsza kuchenka nie zostata przewidziana do uzytku komercyjnego.

Po otwarciu drzwiczek nalezy pamietag, aby:

nadmiernie ich nie obcigzaé cigzkimi przedmiotami ani nie ciggng¢ uchwytu w dét.

na otwartych drzwiczkach nigdy nie ktas¢ cigzkich pojemnikéw lub gorgcych naczyn dopiero co
wyijetych z kuchenki.

Biorgc pod uwage réznice w obowigzujacych przepisach, w przypadku korzystania z urzgdzenia w
kraju innym niz ten, w ktérym zostato zakupione, nalezy zanies¢ je do przegladu do autoryzowanego
centrum serwisowego.

Dla wtasnego bezpieczenstwa nalezy zaniesé¢ je do przegladu do autoryzowanego centrum
serwisowego.

Urzqdzenie stuzy wylqcznie do uzytku domowego. Kazde korzystanie z niego w innym celu, nielegalne
i niezgodne z instrukcjg obstugi, zwalnia producenta z jakiejkolwiek odpowiedzialnosci za ewentualne
szkody i naprawy w ramach gwarancji.

W przypadku niekorzystania z urzadzenia, a przed czyszczeniem, nalezy zawsze je wytaczy<.

W przypadku uszkodzenia kabla jego wymiany moze dokona¢ producent lub jego serwis techniczny
badz osoba o odpowiednich kwalifikacjach w celu unikniecia wszelkiego ryzyka.

Nie uzywaé Sciernych srodkéw czyszczqcych lub metalowych drapakéw do czyszczenia szybki
piekarnika, poniewaz moglyby one uszkodzi¢ jej powierzchnie lub spowodowaé pekniecie.

Zachowa¢ niniejszqg instrukeje-
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TABELA ZBIORCZA

Pozycja pokretta

Pozycja pokretla

Pozycja rusziu

Program wyboru funkgiji termostatu i akcesoriow Uwagi/Porady
Utozy¢ potrawe
Rozmrazanie ¥ ° Bezposrednio na
(tylko niektére modele) ruszcie wsunigtym na
prowadnicy 2.

Gotowanie potraw
delikatnych

)

100°C-220°C

Korzystaé z tacki
wsuniete]
bezposrednio  w
dolng prowadnice 3.

Utrzymanie
temperatury potraw

O

| [

Te funkcje nalezy wybraé, jezeli
chee sie utrzyma¢ temperature
potraw. Nie pozostawiaé
potrawy w  rozgrzanym
piekarniku przez pona
godzine i nie uzywac fe] funkcLi

o podgrzewania zimnyc
potraw. Jezeli pofrawa nie jest
wystarczajgceo ciepta, aby
mozna jq byto podag, nalezy
ustawi¢ wyzszq temperature na
pokreﬂe termostatu.

Gotowanie w
wentylowanej
kuchence
(tylko niektére modele)

100°C-220°C

LUB

(N

Idealnie nadaje sie do
przyrzqdzania lazanii, mies,
pizzy, ciast i innych potraw,
ktére majq by¢ chrupigce na
zewngtrz (lub upieczone)
oraz pieca. W celu
uzywania akcesoriéw nalezy
zapozna¢ sig z zaleceniami
w odpowiedniej tabeli na
stronie 118.

Gotowanie
tradycyjne

100°C-220°C

i
A

LUB

|
B

Idealne do
przyrzqdzania
aszerowanych
warzyw, ryb, ciast i
matych kawatkéw
drobiv. W celu
uzywania akcesoridw
zajrze¢ do tabeli na
stronie 118

Opiekanie

Idealne do opiekania
kromek chleba

Grillowanie

3

Oprze¢ ruszt do gotowania
bezttuszczowego (P) nad tackg
na sciekajacy tuszez i umiesci¢
na nim potrawg, po czym
wsungé wszystko w prowad-
nicg nr 1. Idealne do grillowa-
nia miesa ryb i warzyw.

Gril
obroto
(Tylko niektére modele)

¥

(18NS

Wsungé rozen odpowiedni
otwr (O) tak, jak pokazano na
stronie 120. Wsungé tacke na
sciekajgcy  Huszez  w
prowadnice 3. Idealny do
przyrzqdzania  drobiv,
wolowiny itp.
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Uzycie elementéw sterowania

Pokretto termostatu (A)

Wybraé¢ zgdang temperature w nastepujacy sposéb:

7" gt

Rozmrazanie (tylko niektére modele) (patrz strona 117): Pokretto termostatu w pozycii “®”.

Utrzymanie temperatury potrawy (patrz strona 117): Pokretto termostatu w pozyciji .

Gotowanie w wentylowanej kuchence (tylko niektére modele) lub

gotowanie tradycyjne (patrz strona 117-118): .. ... Pokretto termostatu od 100°C - 220°C.
* Opiekanie (patrz strona 119): . ................. Pokretto termostatu w pozyciji ) .
*  Wszystkie typy grillowania (patrz strona 120): ... . .. Pokretto termostatu w pozycji [vj .
Pokretto timera (B)
e Abywlgczyépiec: ......... ... ... Przesunq¢ pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara.
o Abywylgczyépiec: . ... Przesunqé pokretfo do pozycji “0”.

Pokretto wyboru funkgii (D)

Przy pomocy tego pokretta mozna wybra¢ dostepne funkcje gotowania/pieczenia lub:

(ﬂ@ niektére modele)
(tylko wentylacja)

v 3 %ko niektére modele)

o

(grzatka gérna, grzatka dolna i
wentylacja)

EYIyYYS

(tylko grzatka dolna)

IR AAAAA

t—3

(tylko grzatka gérna i
grzatka dolna)

(tylko grzatka gérna
ustawiona na maksymalng
moc)

(tylko niektére modele)
(tylko grzatka gérna
ustawiona na maksymalng
moc + silnik rozna)

Oswietlenie wewnetrzne piekarnika (N) (tylko niektére modele) i lampka kontrolna (C)
Gdy piec jest wigczony, lampka kontrolna (C) i oswietlenie wewnetrzne piekarnika (N) (jezeli zostato
przewidziane) pozostajq zapalone.
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EKSPLOATACJA KUCHENKI

Zalecenia ogélne

* W przypadku gotowania w wentylowanej kuchence, gotowania tradycyjnego i grilla zaleca sie zawsze
uprzednie nagrzewanie kuchenki przez 5 minut do wybranej temperatury, w celu uzyskania lepszych
wynikéw gotowania.

* Czas gotowania zalezy od jakosci produktéw, temperatury zywnosci oraz indywidualnych preferencii.
Podane w tabelach czasy gotowania sq przyblizone i mogq sie zmienia¢, nie uwzgledniajq takze czasu
potrzebnego do nagrzania kuchenki.

* W przypadku gotowania potraw mrozonych nalezy sprawdzi¢ zalecany czas podany na
opakowaniach produktéw.

Rozmrazanie 3 (tylko niektore modele)

W celu uzyskania dobrego rezultatu rozmrozenia w krétkim czasie nalezy:

e Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji (D) na pozycie, .

e Przekreci¢ pokretto termostatu (A) na pozycje “”.

*  Przekreci¢ pokretto timera (B) zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

* Wiozy¢ tacke (H) do prowadnicy 3 i ustawi¢, ruszt (G) do prowadnicy 2 na nim niskie naczynie z
potrawq przeznaczonq do rozmrozenia, po czym zamkngé drzwiczki.

® Po zakoriczeniu rozmrazania przekreci¢ recznie pokretto timera (B) do pozyciji ,0”.

Przyktadowy sposéb rozmrozenia: 1 kg miesa przez 80 — 90 minut bez odwracania go.

Gotowanie potraw delikatnych [_]

Wskazany do pieczenia ciast i ciasteczek oraz lukrowanych tortéw. Ta opcja umozliwia réwniez

osiggniecie doskonatych rezultatéw podczas przygotowywania potraw, ktére wymagajg wysokiej

temperatury gtéwnie w dolnej czesci.

*  Wsunqé tacke (H) do prowadnicy 3 tak, jok pokazano na ilustracii na stronie 115.

e Przekreci¢ pokretto wyboru funkeji (D) na pozycie Q .

® Przy pomocy pokreﬂd termostatu (A) ustawi¢ zgdang temperature.

e Przekreci¢ pokretto timera (B) zgodnie z ruchem wskazéwek zegara; po zakornczeniu
pieczenia/gotowania przekreci¢ recznie pokretto timera (B) do pozyciji ,0”.

Utrzymanie temperatury potraw C]

e Przekreci¢ pokret’ro termostatu (A) na pozycietsd .

e Przekreci¢ pokretto wyboru funkcii (D) na pozycje | .

* Przekreci¢ pokretto timera (B) zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

Wsunqé tacke (H) do prowadnicy dolnej 3 i umiesci¢ na niej potrawe.
e Aby zakonczyé operacie, nalezy przekreci¢ recznie pokretto timera (B) do pozycii ,0”.
Zaleca sig, aby nie pozostawia¢ potrawy w piekarniku zbyt dtugo, poniewaz moze sie nadmiernie wysuszy¢.

Gotowanie w wentylowanej kuchence(®) (tylko niektére modele)

Ta funkcja jest idealna do przyrzadzania pizzy, lazanii, dan z wierzchnig skorupkq, wszystkich typéw dan
na bazie migsa (oprécz matych kawatkéw drobiu), pieczonych ziemniakéw, ciast i tortéw oraz chleba.
Prosze wykonaé nastepujace czynnosci:

®  Wsunqé ruszt (G) lub tacke (H) do pozycji wskazanej w tabeli.

e Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji (D) na pozycje (2.

¢  Przy pomocy pokreﬂd termostatu (A) ustawi¢ zgdang temperature.

* Przekreci¢ pokretto timera (B) zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

e Odczeka¢ 5 minut, az piekarnik sie rozgrzeje i wlozy¢ do niego potrawe.

® Po zakoriczeniu pieczenia przekreci¢ recznie pokretto timera (B) do pozyciji ,0”.
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Pokretto

Ruszt/

Program termostaty|  CZ9 tackq Uwagi i porady
pozycja

Tarta 700 g 200°C  |30-35 min. 3 Korzysta¢ z tacki

Kurczak 1 kg 200°C  [60-70 min. 3 Korzystaé z tacki, obréci¢ po uptywie
okoto 38 min.

Pieczen wieprzowa 900 g 200°C  |50-60 min. 3 Korzystaé z tacki, obréci¢ po uptywie
okoto 30 min.

Klops 650 g 200°C  |35-40 min. 3 Korzysta¢ z tacki, obréci¢ po uplywie
okoto 20 min.

Pieczone ziemniaki 500 g 200°C  |40-50 min. 2 Korzysta¢ z tacki, przemiesza¢ 2 razy.

Ciasto kruche z konfiturg 700 g| 180°C  |35-40 min. 3 Uzy¢ torfownicy.

Strudel 1 kg 200°C  |35-40 min. 2 Korzysta¢ z tacki.

Ciasto biszkoptowe 800 g 180°C  {25-30 min. 3 Uzy¢ torfownicy.

Ciasteczka (herbatniki) 100 g | 180°C  |15-20 min. 2 Korzystaé z tacki.

Chleb 500 g 200°C  |20-25 min. 3 Korzysta¢ z tacki nattuszczonej olejem

Gotowanie tradycyjne C]

Ta funkcja idealnie nadaije sie do przyrzadzania wszystkich typéw ryb, warzyw faszerowanych, bezéw oraz
ciast i deseréw wymagajgcych diugiego pieczenia (ponad 60 minut). Prosze wykonaé nastepujace czynnosci:

Wsunaqé ruszt (G) lub tacke (H) do pozycji wskaza
Przekreci¢ pokretto wyboru funkeji (D) na pozycje
Przy pomocy pokreﬂd termostatu (A) ustawi¢ zgdang temperature.

Przekreci¢ pokretlo timera (B) zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

Odczeka¢ 5 minut, az piekarnik sie rozgrzeje i wlozy¢ do niego potrawe.

Po zakoriczeniu pieczenia przekreci¢ recznie pokretto timera (B) do pozycji ,0”.

E]w tabeli.

Program tPokretI'Lc; Czas l:::ﬁ:/ Uwagi i porady
ermostatu pozycia

Zapiekanka z makaronu 1 kg 200°C  |25-30 min. 2 Uzy¢ naczynia zaroodpornego.

Lazania 1 kg 200°C  |25-30 min. 2 Uzy¢ naczynia zaroodpornego.

Pizza 500 g 200°C  |30-35 min. 3 Korzysta¢ z tacki

Pstrag 500 g 180°C |30-35 min. 3 Korzysta¢ z tacki, obréci¢ po uptywie
okoto 16

Nadziewane kalmary 450 g 180°C  |25-30 min. 3 Uzyé naczynia zaroodpornego,
przemiesza¢ po uptywie pofowy czasu.

Zapiekane pomidory 550 g 180°C  [35-40 min. 2 Korzysta¢ z tacki nattuszczonej
olejem i obréci¢ po 20 min.

Cukinie z tuaczykiem 750 g 180°C  |35-40 min. 2 Korzysta¢ z tacki; wlaé olej, sos
pomidorowy i wode; obréci¢ tacke po
20 min.

Ciasto 1 kg 180°C  |65-75 min. 3 Uzy¢ formy, obréci¢ po uptywie

potowy czasu pieczenia.
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Opiekanie -

e Rozmiary rusztu (G) umozliwiajg réwnoczesne opiekanie szesciu kromek chleba. Najlepsze rezultaty
uzyskuje sie jednak przy réwnoczesnym opiekaniu czterech kromek.
e Aby opiec kromki chleba, nalezy je roztozy¢ w taki sposéb, jak pokazano ponizei:
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Opiekanie Opiekanie Opiekanie Opiekanie
jednej kromki dwach kromek czterech kromek szesciu kromek

W przypadku opiekania po kolei kilku partii, nalezy zmniejszyé zaprogramowany czas.

Instrukcja opiekania chleba

Aby automatycznie opiec zamrozony chleb, butki, placki, wafle i babeczki , nalezy zawsze uzywaé rusztu.

1. Wsunqé ruszt w prowadnice 2.

2. Roztozy¢ potrawe do opiekania na srodku rusztu. Zamkngé¢ drzwiczki.

3. Obrécié¢ pokretto termostatu (A) do pozycii, ['j natomiast pokretto wyboru funkcji (D) do pozyciiC] .

4. Pokretlo timera (B) nalezy obraca¢ w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.Zazwyczaj, w
celu otrzymania opieczenia sredniego stopnia, ustawi¢ pokretto Timer (B) na 4-5 minuty. Gdy kuchenka
jest uzywana po raz pierwszy, obréci¢ pokretto timera (B) na srodkowq wartos¢ (4 - 5). Opiec kilka
kromek, aby sprawdzi¢ czas.

W razie potrzeby wyregulowa¢ pokretto zgodnie z wtasnymi upodobaniami.

5. Podczas opiekania chleba wigczona jest grzatka dolna i gérna, aby réwnoczesnie opiekaé po obu
stronach. W érodku piekarnika moze powstaé nieco skroplonej pary. Jest to zupetnie normalnym
zjawiskiem. Para zniknie podczas opiekania.

6. Po uplywie zaprogramowanego czasu stycha¢ sygnat dzwiekowy. Opiekanie zostafo zakoriczone, a

"ot

grzatki wytqczajq sie automatycznie. Przekreci¢ pokretto termostatu (A) na pozycie “o”.

Uwaga:

Piekarnik moze automatycznie wykonaé opiekanie na réznych poziomach. Jezeli jednak chce sig uzyska¢
delikatniejsze opiekanie, wystarczy przerwaé¢ cykl automatyczny, obracajgc w tym celu pokretto timera (B)
na pozycje “0”, aby wytaczyé piec w bezpieczny sposéb.

Jezeli chce sig uzyska¢ intensywniejsze opiekanie, nalezy ponownie uruchomi¢ cykl, obracajgc pokretto
timera (B) w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, az do uzyskania zgdanego rezultatu.
Nastepnie nalezy recznie wyltgczyé pokretto termostatu i programowania opiekacza tak, jak opisano we
wczesniejszej czesci.

Przy regularnym korzystaniu z pieca szybko znajdg Panstwo najdogodniejsze ustawienia.

Zalecenia dotyczgce opiekania:
zamrozonego pieczywa nalezy ustawi¢ wyzszq temperature. Podczas opiekania jednej kromki nalezy
ustawi¢ pokretto na nizszg warto$é, niz w przypadku opiekania wigkszej ilosci pieczywa.
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Grillowanie 7]

® Ulozy¢ potrawe na ruszcie do pieczenia bezttuszczowego,
opartym na tacce na $ciekajgcy Huszcz (H) i wsungé
wszystko w prowadnice 1.

e Zamkngé drzwiczki tak, aby zaskoczyly (patrz ilustracja 1).

e Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji (D) na pozycie[j‘

e Przekreci¢ pokretto timera (B)zgodnie z ruchem wskazéwek

zegara.
* Po zakoriczeniu pieczenia przekreci¢ recznie pokretto timera

(B) do pozycji “0”. llustracja 1
* Po uplywie potowy czasu obréci¢ potrawe.

Program '; ?‘:(;E:i(:u Czas Uwagi i porady

Stek wieprzowy (2) @ 30 min. | Obrécié po 16 minutach.
E‘qréwki (3) g 20 min. | Obrécié po 11 minutach.
Swieze hamburgery (2) “ 25 min. | Obrécié po 13 minutach.
Kietbaski (4) “ 26 min. | Obréci¢ po 14 minutach.
Szaszlyki 500 g “ 26 min. | Obrécié po uplywie 8, 151 21 minut.

Korzystanie z rozna obrotowego (tylko niektére modele)

Ta funkcja idealnie nadaje sie do przyrzqdzania drobiu, pieczeni wieprzowej i cielecej. Mozna w ten

sposdb przyrzqdzié¢ maksymalnie 2 kilogramy miesa.

*  Wsung¢ migso na rozen (l) i zablokowaé go przy pomocy specjalnych widetek (rys. 2) (aby uzyska¢
najlepszy rezultat, mieso nalezy dobrze zwigzaé¢ sznurkiem kuchennym)

*  Wsunqé tacke (H) do prowadnicy 3 i rozen (I) w odpowiedni otwér (rys. 3).

e Zamkngé drzwiczki tak, aby zaskoczyly (patrz ilustracja 1).

®  Przekreci¢ pokretfo termostatu (A) na pozycie @

o Przekreci¢ pokretfo wyboru funkei (D) na pozycie [£3) .

e Przekreci¢ pokretto timera (B) zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

llustracja 2 llustracja 3
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Informacje o czasie gotowania/pieczenia podano w ponizszej tabeli.

Program Waga Czas
Kurczak 1-2 Kg 120 min.
Pieczen wieprzowa 0,8-1,7 Kg 90 min.

W przypadku potraw o wigkszej wadze zaleca sie uzycie programu gotowania z wentylacjg kuchenki.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Czeste czyszczenie zapobiega dymieniu i wydostawaniu sie
nieprzyjemnych zapachéw w trakcie gotowania. Nie pozwalaé na
gromadzenie sie tuszczu wewngtrz kuchenki.

Przed przystqpieniem do jakiejkolwiek czynnosci konserwaciji czy
czyszczenia nalezy wyjaé wtyczke z gniazdka zasilajgcego i
pozostawié¢ kuchenke do ochtodzenia.

Wyczyscié¢ drzwiczki, wewnetrzne $cianki kuchenki oraz powierzchnie
lakierowane lub pomalowane roztworem wody i $rodka
czyszczqcego; dobrze osuszy¢.

Aby wyczysci¢ czeici aluminiowe wewngtrz kuchenki nigdy nie nalezy
stosowaé srodkéw niszczgcych aluminium (srodki czyszczgce
wplynie), a takze rysowaé $cianek ostrymi lub thgcymi przedmiotami.
Do czyszczenia powierzchni zewnetrznych uzywaé zawsze wilgotnej
gabki. Unika¢ uzywania srodkéw sciernych, ktére moglyby zniszczy¢
lakier. Nalezy uwaza¢, aby woda lub mydto w ptynie nie przedostaty
sie do srodka szczelin znajdujacych sie w gérnej czesci kuchenki.

Nie wsuwaé widelcéw, nozy lub ostro zakoniczonych przedmiotéw w
oftwory u géry i po bokach piekarnika.

Nigdy nie zanurzaé¢ urzgdzenia w wodzie; nie myé go pod
strumieniem biezqgcej wody.

TuttWszystkie akcesoria mogq by¢ czyszczone jak
normalne naczynia, zaréwno recznie jak i w zmywarce.
Oproézni¢ doktadnie tacke. Umy¢ jg recznie. Jezeli brud
bedzie trudny do zmycia, wyptuka¢ tace w wodzie z
mydtem, a jezeli to konieczne, potrze¢ jq delikatnie bez,

zarysowywania.

Uwagi dotyczqce prawidtowego usuwania produktu zgodnie z Dyrektywq Europejskg 2002/96/EC i rozporzqgdzeniem z mocq
ustawy nr 151 z dnia 25 lipca 2005 roku.

Po zakoriczeniu eksploatacii produktu nie nalezy wyrzucaé¢ do odpadéw miejskich. Mozna go dostarczyé¢ do
odpowiednich osrodkéw segregujacych odpady przygotowanych przez wiadze miejskie lub do jednostek K
swiadczqeych fakie ustugi. Osobne usuwanie sprzetu AGD pozwala unikngé negatywnych skutkéw dla srodowiska

naturalnego i zdrowia z powodu jego nieodpowiedniego usuwania i umozliwia odzyskiwanie materiatéw, z kidrych  p—
jest ztozony, w celu uzyskania znaczqcej oszczednosci energii i zasobéw. Na obowigzek osobnego usuwania sprzefu

AGD wskazuje umieszczony na produkcie symbol przekreslonego pojemnika na $mieci. Utylizacja produkiu w sposéb niezgodny z
przepisami pocigga za sobq sankcje administracyjne przewidziane w mysl obowigzujacych przepiséw.
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