Les falgende instruksjoner neye for du installerer og
bruker apparatet. Det er bare pa denne maten at du

oppnar de beste resultater og maksimal
driftssikkerhet.

BESKRIVELSE AV APPARATET

(se side 3)

Disse ordene og uttrykkene vil bli brukt kontinuerlig pé
de falgende sidene:

1 Plate for oppvarming av kopper
Dampépningsbryter

Indikator for vann-nivé

Stremledning

Vannbeholder

Cappuccinolager

Damputslippsrer

Tast p&/av

Bryter for kaffe-/ damputforsel

10 Dampbryter

11 Lyssignal PA/ AV-bryter

12 Lyssignal for OK fullfert forh&ndsoppvarming
13 Lyssignal for dampfunksjon

14 Filter med melkeskummer

15 Filterholder til kaffe

16 Presser

17 Utlep koker

18 Filter til kaffeputer (hvis medfolger)

19 Filterholder til kaffeputer (hvis medfelger)
20 Maleskje

21 Skal til drépeoppsamling

22 Koppholder-rist

23 Koppholder-ramme (kun enkelte modeller)

SIKKERHETSADVARSLER

® Denne maskinen er lage
espressokaffe” og for & “varme opp drikker”: Pass

p& at du ikke brenner deg pé vannsprut eller damp,

eller ved feil bruk av apparatet.

Berer aldri varme deler pé apparatet.

Etter at du har fjernet emballasjen, sjekk at apparatet

er helt. Hvis det er tvil om dette, ma du ikke ta i bruk

apparatet, men ta kontakt med godkjent

servicepersonell.

Emboallasjen (plastikkposer, oppblést polysterol osv.)

md holdes utenfor barns rekkevidde, fordi disse kan

veere farlige.

* Dette apparatet er bare beregnet til hjemmebruk. All

annen bruk anses som uegnet og dermed farlig.

Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for

eventuelle skader som oppstar som felge av feil og

vansvarlig bruk.
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¢ Ikke berer apparatet med véte eller fuktige hender
eller fetter.

* lkke la barn eller uegnede personer bruke apparatet
uten filsyn.

® Pass pd at barn ikke leker med apparatet.

* Dersom apparatet er i ustand eller har feilfunksjoner
mé& det slas av, og man ma ikke gjere inngrep pa
det.

For eventuelle reparasjoner, ta kontakt med et
servicesenter som er godkjent av produsenten, og be
om at det brukes originale reservedeler.

Hvis dette ikke overholdes, kan det medfere at
apparatet blir usikkert i bruk.

* Apparatets tilferselsledning ma ikke byttes ut av
brukeren, siden dette krever bruk av spesielt verktay.
Hvis ledningen odelegges, eller hvis den mé& byttes
ut, ta kontakt med servicesenter godkjent av
produsenten for & unngd enhver risiko.

INSTALLASJON

* Sett apparatet pé en arbeidsflate, pa god avstand
fra vannkraner og vasker.

® Sjekk at nettspenningen samsvarer med den angitt
pé apparatets merkeskilt. Apparatet méa bare kobles
til en stikkontakt med en minimumsstyrke pa 10 A og
utstyrt med et effektivt jordingssystem. Produsenten
fraskriver seg ethvert ansvar for eventuelle skader
som oppstdr hvis ikke anlegget er jordet.

* Hvis kontakten og stepselet ikke er kompatible, byttes
kontakten ut med en som passer. Dette mé gjeres av
kvalifisert personell.

® Apparatet mé aldri installeres i et rom hvor
temperaturen blir lavere eller lik 0°C (hvis vannet
fryser, kan apparatet blir edelagt).



SLIK LAGER DU ESPRESSOKAFFE

OPPFYLLING AV VANNBEHOLDEREN

Ta ut vannbeholderen ved & trekke den sidelengs, og
left oppsugingsslangene ut fra vannet (fig.1)

Skyll og fyll opp med friskt vann (fig.2). Kontroll av
vann-nivéet er forenklet ved bruk av en liten flytekule.
Sett vannbeholderen inn pé plass, og plasser slangene
inn i vannet igjen.

Enda enklere kan vannbeholderen trekkes ut kun til det
punktet man kan Fy”e den med vann direkte fra en
mugge, uten & trekke da den helt ut.

OPPVARMING AV KAFFEENHETEN

For & f& en espressokaffe med riktig temperatur, m& du

varme opp maskinen p& forhénd. Vi anbefaler i den

sammenheng at man holder inne AV/PA-bryteren

(fig.3) trykkes inn i minst 15 minutter for man lager

kaffe mens man forsikrer seg om at filterholderen sitter

fast p& maskinen (serg alltid for at damphendelen er

lukket).

For & feste filterholderen plasseres den under

kokeutlepet med handtaket mot venstre, s& presses den

oppover og man vrir samtidig h&ndtaket mot heyre, (se

figur 4). For & unngé vannlekkasjer m& man skru

handtaket hardt igjen. Nar 15 minutter er gatt kan

kaffen lages efter bruksanvisningen som finnes i neste

kapittel.

For & varme opp maskinen pd en raskere méte, kan du

alternativt gjore som felger:

1.Trykk  p&  PA/AV-knappen (fig.3) og seft
filterholderen fast p& maskinen uten @ fylle denne
med kaffe.

2.Plasser en kopp under filterholderen. Bruk den
samme koppen som den du skal bruke til & lage
kaffe, slik at denne ogsa blir varmet opp.

3.Vent til lyssignalet OK slar seg pa (fig.5), og trykk
deretter p& bryteren for kaffeutfersel (fig.6), la
vannet vannet stramme ut fil lyssignalet OK sléar seg
av. Derefter stanser man og ftrykker pd nytt pé
bryteren for kaffeutforsel (fig. 6)

4.Tem koppen, ta ut filterholderen og tem det varme
vannet som finnes i denne.

(Det er helt normalt at det kommer ut en ubetydelig

mengde damp nér du tar av filterholderen).

TILBEREDNING AV ESPRESSOKAFFE

FILTERHOLDEREN FOR ESPRESSOMALT KAFFE

1.Etter at du har varmet opp maskinen som beskrevet i
forrige avsnitt, skal du sette inn filteret for malt kaffe
med melkeskummerinnretningen i filterholderen.
Man mé forsikre seg om at utspringet pa denne blir
riktig innsatt i &pningen, som angitt i fig. 7, ellers vil
det ikke veere mulig & feste filterholderen p&
maskinen.

2.Dersom man vil tilberede kun en enkelt kaffekopp
fyller man filteret med en streken maleskje kaffe ca 7
g. (se fig. 8). Dersom man derimot vil filberede to
kopper kaffe fylles filteret med 2 knappe méleskjeer
med malt kaffe (ca. 6 + 6 g). Fyll filteret i sma doser
for & unngd at kaffen drysser ut over kanten pé
filteret.

VIKTIG: for & sikre at maskinen virker som den skal,

ma du dlltid passe pa at det ikke er kafferester igjen

i filteret fra forrige gang du lagde kaffe fer du har i

ny malt kaffe.

3.Fordel den malte kaffen jevnt og press lett med

pressen (fig. 9).
Merknad: pressingen er veldig viktig for & f& en god
espressokaffe. Hvis du presser for mye, kommer
kaffen for sent ut og skummet blir merkt. Hvis du
derimot presset for lite, kommer kaffen for raskt ut og
det kommer ut for lyst skum.

4.Fjern kafferester fra kanten pé&
filterholderen og fest denne p& maskinen: vri bestemt
(fig. 4) for & unnga at det lekker vann.

5.Plasser koppen eller koppene under tuten pé&
filtlerholderen (fig.10). Vi anbefaler at koppene
varmes opp ferst, fer kaffen lages, ved enten & skylle
dem under varmt vann, eller ved & plassere dem pé
ovre hylle pa maskinen i minst 15-20 minutter for
forhandsoppvarming (fig.29).

6 Kontroller at for at lyssignalet OK er pa (fig. 5)
(dersom det er av ma man vente til det slar seg pa).
Trykk deretter pa tasetn for kaffeutfersel (fig. 6), og
nar man har fétt riktig kaffemengde trykker man pé
nytt p& samme tast for & avbryte (fig. 4).

7 For & hekte av filterholderen, vris handtaket fra heyre
mot venstre.

ADVARSEL: for & unngd sprut, mé du aldri hekte av
filterholderen nar maskinen er i bruk.

8 For & fijerne brukt kaffe, blokker filteret med de lille
spaken som er innebygget i handtaket og tem ut
kaffen ved @ dunke filterholderen opp ned (fig. 11).

9 For & sl& av kaffemaskinen, trykk pa PA/AV-
knappen (fig. 3).

ADVARSEL: nér du bruker maskinen for forste gang,

ma du vaske alt tilbeheret og de interne kretsene ved
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& lage minst fem kopper kaffe uten & bruke malt

kaffe.

TILBEREDNING AV ESPRESSOKAFFE =~ MED

FILTERHOLDER FOR KAFFEPUTER (HVIS MEDFOLGER)

1.Varm opp maskinen som beskrevet i avsnittet
“OPPVARMING AV KAFFEENHETEN”. Pass pa at
filterholderen er festet til maskinen. P& denne méten
du far varmest mulig kaffe. | tillegg gjer
oppvarmingen at pakningene pé& filterholderen
holder bedre.

2.Trykk pa knappen pa filterholderen og sett inn
kaffeputen ved & legge den mest mulig midt pé
filteret (fig. 12).Felg alltid instruksjonene pé
filterputepakkene for @ plassere filterputen riktig pé
filteret.

MERKNAD: bruk filerputer som er i overensstemmelse med
ESE-standarden; denne er angitt p& pakkene med folgende
merke.

ESE-standarden er et system som er godkjent av de

storste produsentene av kaffeputer og som gjor det

mulig & lage espressokaffe pé en enkel og ren mate.

3.Fest filterholderen til maskinen, ved dlltid & dreie
den sé langt som mulig (fig. 4).

Merknad: for G f& en mer effektiv lukking som hindrer

vannlekkasje fra kantene pé filterholderen anbefaler

vi at duv av og til smorer den nedre delen av

sidehakkene med litt smer eller olje (som vist i figur

13).
VIKTIG: Hvis du bruker filterholder for kaffeputer
etter at du har brukt filterholderen for malt kaffe, ma
du forst fierne eventuelt kaffepulver som har festet
seg i utlepet p& kokeren (fig. 14). Hvis du ikke gjer
dette kan det lekke vann ut over kantene pd
filterholderen for kaffeputer mens du lager kaffe.

4.Gijer som beskrevet i punktene 4, 5 og 6 i forrige
avsnitt  (Tilberedning av espressokaffe med
filterholderen for espressomalt kaffe).

5.For & gjerne kaffeputen trykker du pé tasten fil
filterholderen, og tar den bort.

6.For & sla av kaffemaskinen trykker man pa PA/AV-
knappen (fig. 3).
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SLIK LAGER DU CAPPUCCINO

1.Lag espressokaffe som beskrevet i de forrige
avsnittene. Bruk kopper som er store nok.

2.Trykk p& dampknappen (fig. 15) og vemt til
lyssignalet for damp slér seg pa (fig. 5)

Det at lyssignalet OK slar seg pa betyr at
kokeenhetem hér nadd riktig temperetur for &
produsere damp.

3.Fyll i mellomtiden en beholder med ca. 100 gram
melk for hver cappuccino du vil lage. Melken mé ha
kjeleskapstemperatur (den ma ikke vaere varm!).
Pass p& at du velger en beholder som er stor nok: det
vil bli 2 til 3 ganger mer melk enn den du
opprinnelig har oppi.

MERKNAD: vi anbefaler at du bruker lettmelk som har

kioleskapstemperatur.

4.Plasser  beholderen
cappuccinolageren.

5.Seft cappuccinolageren ned i melkebeholderen (fig.
16), men uten & dyppe denne til over merket p&
cappuccinolageren (se pilen pa fig. 17). Vri
dampbryteren mot venstre, fig. 18, minst en halv
runde. Det vil n& komme damp ut av
cappuccinolageren, og dette far melken til @ oke i
volum og f& et krem-aktig utseende. For & f& et enda
mer kremaktig skum, beveger man melkebeholderen
i langsomme sirkelbevegelser opp og ned, mens
capuccinolageren er nedsenket i melken.

6.Nér melken har nédd ensket temperatur (ideell
temperatur er 60°C), avbryter du damputslippet ved
& vri damphendelen mot heyre, og samtidig trykke
pé& damp-tasten (se fig. 15).

7 Hell den oppiskede melken i koppene med
espressokaffe som du har laget pa forhand.
Cappuccinoen er ferdig: filsett sukker og eventuelt litt
sjokoladepulver, hvis du ensker det.

Merknad: hvis du skal lage flere cappuccinoer, mé du

forst lage all kaffen og tilberede melken helt il slutt.

med me||( Under selve

VIKTIG: rengjer alltid cappuccinolageren etter bruk

pé felgende mate:

1.La det stramme ut litt damp i noen sekunder ved & vri
pé& damphendelen (fig. 18). Ved denne operasjonen
vil roret tommes for melkerester som evt. finnes p&
innsiden.
VIKTIG: Av hygieniske drsaker anbefaler vi at denne
operasjonen utfares hver gang, slik ot man unngér at
sterknet melk blir sittende fast inne i kretsene pé
maskinen.

2.med en hé&nd holder man fast s|angen til
cappuccinolageren, og med andre h&nd skrur man
les cappuccinolageren ved & skru den mor heyre og



s trekke den nedover (fig. 19)

3.Fjern damptuten fra utferselsslangen ved & trekke
den nedover (fig. 20).

4.Rengjer cappuccinolageren og damptuten neye i
lunkent vann.

5.Kontrollerat de to &pningene som vises pa fig. 21
(piler) ikke er tilstoppet. Hvis de er skitne, rengjer
man dem med en nal.

6.Monter damptuten tilbake pé plass ved & trekke den
pé og sa skru kraftig mot evre del av dampslangen.

7.Monter tilbake cappuccinolageren ved & sett
plassere den oppover, og sé skru den mot venstre.

FREMSTILLING AV VARMT VANN

1.5l& pa maskinen ved hjelp av PA/AV-knappen (fig.
3). Vent il lyssignalet "OK" slér seg pa (fig. 5).

2.Plasser en beholder under cappuccinolageren;

3.Trykk pé& tasten for kaffeutfersel (fig. 6), og apne
samtidig dampédpningsbryteren. Varmt vann vil né
komme ut av cappuccinolageren.

4.For & stanse ulferselen av varmt vann, skrus
dambryteren igjen ved & vri den mot hayre, fer man
igien trykker pa tasten for kaffeutforsel (fig. 6)

RENGJORING OG VEDLIKEHOLD

For man gar i gang med noen som helst form for
rengjerings av de ytre delene av apparatet, slé&r man
av maskinen, trekker stepslet ut og lar maskinen
avkjgles

RENGJQRING AV FILTERHOLDEREN FOR MALT KAFFE
Rengjer filterholderen for malt kaffe for ca. hver 200.
Kaffekopp, pa felgende méte:

* Fiern filtret med melkeoppiskeren.

® Rengjer innsiden av filterholderen. Denne mé& aldri
vaskes i oppvaskmaskin.

® Skru los korken til piskeenheten (fig. 22) i den
retningen som blir angitt p& korken.

e Trekk ut piskenheten fra beholderen ved & dytte den
fra korkdelen.

* Fjern pakningen.

e Skyll alle komponentene of gjer neye rent
metallfilteret med varmt vann og en liten berste (fig.
23). Kontroller at &pningene i metallfilteret ikke er
tilstoppet, i motsatt fall gjor man rent med en nal (se.
Fig. 24), eller ved & plassere filiret over en flamme
som brenner opp det som stopper fil filteret.
(FORSIKTIG SA MAN IKKE BRENNER SEG)

* Monter filteret og pakningen tilbake pé plass som vist
i figur 25. Veer oppmerksom slik at utspringet pé
plastikkplaten kommer inn &pningen i pakningen,
som vist i fig. 25 (pil).

o Sett det hele i stalbeholderen for filteret (fig. 26, pil).

Pass pd at tappen kommer inn i hullet i selve stetten.
e Skru korken pé igjen.
Garantien er ikke gyldig hvis rengjeringen ikke foretas
som beskrevet over.

RENGJORING AV FILTERHOLDEREN FOR KAFFEPUTER

(HVIS MEDFQLGER)

For ca. hver 200. Kaffe som lages skal filterholderen

for kaffeputer rengjeres pa folgende mate:

® Trykk pa filterholderknappen og ta av filteret (fig.
27). Rengjer innsiden av filterholderen. Den mé& aldri
vaskes i oppvaskmaskin.

* Rengjer filteret med varmt vann og en berste.
Siekk at hullene i metallfilteret ikke er tette. Hvis de er
tette m& de rengjeres med en ndl (se fig. 24).

o Sett filteret tilbake p& plass.

Garantien er ikke gyldig hvis rengjeringen ikke foretas

som beskrevet over.

RENGJORING AV KOKEENHETEN

For ca. hver 200. kaffekopp m& du rengjere

kokeenheten for espressokaffe pa falgende méte:

* Sjekk at kaffemaskinen ikke er varm og at stepselet
er tatt ut;

® Bruk en skrutrekker og skru av skruene som fester
espressokokerens utlep (fig. 28).

® Rengjer kokeren med en fuktig klut (fig. 14).

* Rengjer utlapet naye med varmt vann ved & bruke en
berste. Siekk at hullene i metallfilteret ikke er
tilstoppede; i tilfelle de er det, rengjer dem noye ved
hjelp av en nal (fig. 24).

e Skyll kokeenheten i rennende vann.

® Monter tilbake utlopet pé& kokeenheten, vaer
oppmerksom s& pakningen blir riktig plassert.

Garantien er ikke gyldig hvis rengjgringen beskrevet

overfor ikke utferes regelmessig.

ANNET RENHOLD

1.Man mé ikke bruke lesemidler eller etsende
rengjeringsmidler til & gjore rent maskinen. Det er
tilstrekkelig & bruke en myk og fuktig klut.

2.Gjer rent med jevne mellomrom filterholderskalen,
filtrene, drépeoppsamleren og vannbeholderen.

VAR OPPMERKSOM PA F@LGENDE: Under

rengjering mé man aldri senke hele apparatet ned i

vann. Dette er et elektrisk apparat!
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AVKALKING

Det er nedvendig & gjennomfere en avkalking av

apparatet etter ca. 200 kaffekopper.

Bruk det medfelgende avkalkingsmidlet, og g& fram pé

folgende mate.

1.Fyll vannbeholderen med 1 liter vann.

2.Tem innholdet i flasken (250ml) med
avkalkingsmiddel i beholderen (felger med
apparatet. For senere avkalkingsoperasjoner kan
man kjope avkalkingsmidlet hos et autorisert service-
senter.

3.Trykk p& AV/PA-knappen (fig.3), og vent til
lyssignalet viser OK.

4.Pass pé at filterholderen ikke er festet til maskinen og
plasser en beholder under maskinens utslippsrer.

5.Trykk péa tasten for kaffeutforsel, tem halve
vannbeholderen, og vri p& dampbryteren av og fil
for & slippe litt opplesning ut. S& avbryter man ved &
trykke pé bryteren enda en gang.

6.La blandingen virke i ca. 15 minutter. Start deretter
utslippet igjen helt til beholderen er tomt.

7.For pé fierne kalkrester og opplesningsmiddel, skyll
beholderen godt, fyll den med rent vann og sett den
pé plass i maskinen. Trykk pa tasten for kaffeutfersel,
og la apparatet vaere pa til beholderen er helt tom.

8.Trykk pa nytt p& tasten, og gjenta siste operasjon
enda en gang.

Garantien dekker ikke eventuelle skader som falge av

kalkdannelse hvis avkalkningsprosedyren ikke felges
og utfores regelmessig som beskrevet over.
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Espressokaffen er kald

Espressokaffen drypper fra
kantene pa filterholderen og
fra hullene

Espressokaffen er kald

Hay lyd fra pumpen

Kaffeskummet er lyst
(renner raskt ut av tuten)

Skummet pé kaffen er merkt
(kaffen renner sakte ut av
tuten)

Kaffen har sur smak

Det kommer ikke skum pa
melken nér jeg lager
cappuccino

® Lyssignalet OK for espressobrygging
er ikke pa nér man trykker p&
bryteren for kaffeutfersel.

* Forh&ndsoppvarming er ikke blitt
utfert.

* Du har ikke varmet opp koppene pé
forhand

eFilterholderen er satt inn feil

® Pakningen pé espressokokeren har
mistet elastisiteten

e Apningene for kaffeutfersel er
tilstoppet

® Lyssignalet OK for espressobrygging
er ikke pé nar man trykker pa
bryteren for kaffeutfersel.

eForh&ndsoppvarming er ikke blitt
utfort.

* Du har ikke varmet opp koppene pé
forhand

Vannbeholderen er tom

* Den malte kaffen er presset for lite
* Du bruker for lite malt kaffe
* Kaffen er for grovmalt

* Den malte kaffen er for hardt presset

* Dy bruker for mye malt kaffe
o Kokerens utlap er tilstoppet

o Kaffen er for finmalt

* Man har ikke skylt godt nok efter
avkalkingen.

* Melken er ikke kald nok

¢ Cappuccinolageren er skitten

® Vent til lyssignalet for OK slér seg pé.

® Utfer forhéndsoppvarming som
beskrevet i avsnittet
"Forh&ndsoppvarming av maskinen"

® Varm opp koppene ved & skylle dem i
varmt vann

® Fest den riktig og vri den fullstendig
og hardt pé plass

Byt ut pakningen til vanntanken hos
et servicesenter.

¢ Gjer ren apningene for kaffeutfarsel.

® Vent til lyssignalet for OK slér seg pé.

¢ Utfer forhéndsoppvarming som
beskrevet i avsnittet
"Forh&ndsoppvarming av maskinen"

*Varm opp koppene ved & skylle dem i
varmt vann

Fyll beholderen

e Press kaffen bedre sammen
® Bruk mer kaffe

 Bruk bare malt kaffe for
espressomaskiner

e Press kaffen mindre sammen

® Bruk mindre kaffe
o Rengjor som beskrevet i avsnittet

“Rengjering av espressokokerens utlep"
eBruk  bare  malt  kaffe  for
espressomaskiner

* Etter avkalking mé apparatet skylles slik

som beskrevet i kapitlet "Avkalking".

@ Bruk alltid melk som holder
kjgleskapstemperatur
® Rengjor hullene i cappuccinolageren
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