DIGITALT TERMOMETER

Sett forfra

MUnCEL,
SEtt bakfra COOK_TIMER
DIGITALT TERMOMETER

Takk for at du har kjopt et digitalt steketermometer. Takket
vaere det store mdlefeltet kan dette termometeret brukes til

en rekke forskjellige anvendelser.

Innsetting eller utskifting av batteriet.
- Termometeret bruker et batteri av typen LRO3 AAA.

- Fjern dekselet ved a trekke det oppover, og sett inn bat-

teriet. Pass pa polariteten.
- Sett dekselet pa plass igjen ved & trykke det nedover.
- Skift ut batteriet ndr lyset pa displayet blir svakere.

- Batteriene som brukes ma kasseres i samsvar med gjel-

dende lover, siden de er skadelige for miljget.
ADVARSLER:

Tuppen av sonden er sveert spiss. Viaer sveert forsiktig ar
du handterer og setter sonden inn i matvaren. Hold son-

den utenfor barns rekkevidde.

- Kjemisk fare. Hold batteriene utenfor barns rekkevidde.

- 0gsa batteriene kan forarsake skader.

- lkke kast batteriene i ilden. Batteriene kan eksplodere

eller lekke ut farlige stoffer.
- Duma aldri bruke termometeret i en lukket ovn.
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Rengjor sonden skikkelig etter hver bruk.
Termometeret er ikke vanntett og kan ikke vaskes i opp-
vaskmaskinen. Ikke legg hele apparatet i vann. Det kan
vaskes med en fuktig klut.

Hold hoveddelen pa termometeret langt fra direkte var-
mekilder.

BRUKSANVISNING
Hvordan bruke det digitale termometeret

)

Sett bryteren “POWER” pa baksiden av det digitale ter-
mometeret i posisjonen "ON" og den andre bryteren i
posisjonen “COOK".

Koble til kabelen pa siden av det digitale termometeret
(fig. 1). Kabelen er resistent mot varme opptil 250°C
(482°F).

Displayet viser temperaturen i Celsius eller Fahrenheit.
For 4 velge snsket maleenhet trykker du pé °C /°F.

For & stille inn ansket temperatur trykker du pa + (for &
pke temperaturen) eller - (for  redusere temperaturen).
Sett sonden inn i den sentrale delen av matvaren som
skal stekes. Temperaturen pa maten vises i den venstre
delen av displayet. Nar maten nar den forhandsinnstilte



temperaturen utlgser termometeret et lydsignal.

Hvordan bruke timeren

)

2)

3)

4)

Sett bryteren pd baksiden av timeren i posisjonen TI-
MER.

Displayet viser minutter (MIN) og sekunder (SEC). For
a stille inn minutter trykker du pa MIN., for a stille inn
sekunder trykker du pa SEC.

For 4 starte og sl& av timeren, trykker du pd » | M. Ti-
meren starter nedtellingen, som vises pa displayet. Nar
den forhdndsinnstilte tiden er over utloses det et lydsig-
nal.

For d nullstille timeren trykker du og holder inne tastene
MIN og SEC samtidig.

Nyttig informasjon

Timer: maks. 99 minutter og 59 sekunder.

Steketermometer: maks. 250°C (482°F)
Timeren/termometeret har en magnet pa baksiden, slik at
det kan festes for eksempel til kjoleskapet.

TEMPERATURTABELL FOR MATVARER

Matvare Temperatur °C
svinefilet blodig fra 50°Ctil 55°C
middels godt stekt fra 56°C til 65°C
godt stekt fra 66°C til 70°C
Hamburger av svin 72°C
salsiccia av storfe 75°C
svinefilet middels godt stekt fra 65°Ctil 71°C
godt stekt 72°C
kyllingbryst 75°C
hamburger av kylling / kalkun 75°C
hanekylling 75°C
lammekoteletter middels godt stekt fra 60°C til 65°C
godt stekt fra 66°C til 70°C
kalv fra 70°Ctil 75°C
tunfisk middels godt stekt fra 48°C til 54°C
godt stekt fra 55°C il 60°C
laksefilet fra 62°Ctil 65°C
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