SIKKERHETSMERKNADER
Les alle instruksjoner for apparatet tas
i bruk. Ta vare pa disse instruksjonene.

NB!

Dette symbolet fremhever rdd og informasjon som er viktig for

brukeren.

For apparatet tas i bruk for forste gang ma alt pakkemateriale og
pappesker, samt instruksjonshefter, plastposer osv. fjernes
fra pakken.

Kontroller at apparatet ikke er blitt skadet under transpor-
ten.

Apparatet ma plasseres minst 20cm fra de elektriske kon-
taktene det skal kobles til.

For den tas i bruk for farste gang burde den tomme ovnen
driftes ved hoyeste temperatur og funksjonsvalg CONVEC-
TION i minst 30 minutter. Dette for a fierne rester etter
vonde lukter, og eventuell royk fra beskyttelsesmidler som
er blitt brukt i forbindelse med transporten. Hold rommet
godt ventilert.

Ikke bruk ovnen pa overflater som kan vaere skadet av
varme.

Ovnen ma settes i et avlukke i et rom uten trekk, og langt
fra varmekilder eller direkte sollys.

Rengjor noye alt ekstrautstyr for bruk. Utstyret kan rengje-
res for hand eller i oppvaskmaskin, bortsett fra dryppefatet
(kun for hand).

Ovnen er utstyrt med et system som nullstiller Timer-
enheten hvis det oppstar strombrudd som overgér 5.

A 0BS!

Manglende overholdelse av disse advarslene kan forarsake
brannskader eller skader pa selve apparatet.
Dette apparatet er utviklet for a tilberede mat.
Apparatet kan ikke brukes til andre formal, og kan ikke
endres eller tukles med pa noen som helst mate.
Nér apparatet tas ut av emballasjen ma det pases at doren
er hel og fungerer korrekt.
Ovnsdoren er av glass og er dermed svéert skrapelig.
Hvis glasset har skraper, riper eller flasser av, ma det byttes
umiddelbart.
Man ma ikke bruke overdreven kraft na deren dpnes/luk-
kes, eller i forbindelse med rengjering eller flytting av ap-
paratet. Ikke bruk kalde veesker pa glasset nar apparatet er
varmt.
Sett apparatet pa et flatt underlag minst 85 cm fra bakken,
utenfor barns rekkevidde.

Apparatet kan anvendes av barn over 8
dr og av personer med nedsatt fysisk,
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sanselig eller mental funksjonsevne,
samt personer uten erfaring eller ngd-
vendig kunnskap om produktet, gitt
at disse er under oppsyn eller har vart
gjenstand for opplering i de medfal-
gende instruksjonene for sikker bruk av
produktet, samt viser forstdelse for de
farene bruken av produktet medfarer.
Barn md holdes under oppsyn slik at de
ikke leker med apparatet. Rengjgring og
vedlikehold som utfares av brukeren skal
ikke gjores av barn, gitt at disse ikke er
eldre enn 8 &r og under konstant oppsyn
fra voksne.

Oppbevar apparatet og ledningen util-

gjengelige for barn under 8 ar.

Apparatet ma ikke flyttes mens det er i bruk.

Ikke bruk apparatet hvis:

Stremledningen er defekt.

Apparatet har falt ned pa bakken og har synlige skader el-
ler feilfunksjoner. For at man skal unnga farlige situasjoner
bes man ta med apparatet til et servicesenter eller en of-
fisiell forhandler.

Apparatet ma aldri settes i naerheten av varmekilder.

Ikke bruk selve apparatet som varmekilde.

Ikke bruk papir, papp eller plast inne i apparatet. lkke sett
gjenstander oppa selve apparatet (verktay, rister osv.).
Ikke dekk til luftedpningene. Disse finnes i den gvre delen
og bak apparatet. Se til at disse ikke er dekke til.

Denne ovnen er ikke en innbyggingsovn.

Hvis dgren er dpen, ma man ikke sette gjenstander, ko-
kende kjeler eller andre beholdere pa denne.

Ikke dra héndtaket nedover.

Enhver bruk som ikke samsvarer med instruksjonene som
er gjengitt i denne handboken, vil gjore ugyldig ethvert
vart ansvar og medfare bortfall av garantien.

Dette apparatet er kun beregnet til
hjemmebruk.

Apparatet er ikke tillatt brukt i rom som
brukes som kjokken for ansatte i butik-
ker, kontorer og andre arbeidsplasser,



samt hoteller, restauranter, moteller og
andre overnattingssteder med romut-

leie.
Nar apparatet ikke er i bruk mé det kobles fra stramforsy-
ningen.

Apparatet mad ikke anvendes sammen
med en ekstern timer eller med et sepa-

rat fernstyrt styresystem (fjernkontroll).
Apparatet ma settes opp og driftes med baksiden pekende
mot veggen.

Ikke bruk metallverktoy eller spisse gjenstander ved ren-
gjering av pannen.

Apparatet md alltid veere avslatt og frakoblet stramforsy-
ningen i forbindelse med rengjering.

Dette apparatet skal ikke anvendes til

oppbevaring av matvarer.

Utstyret som falger med ovnen er ikke tilpasset oppbe-
varing av matvarer, sarlig hvis disse inneholder syre. Ikke
bruk syreholdige substanser som eddik og sitronjuice pa
stekeflatene eller andre overflater som er gjenstand for
varme. Syreholdige vaesker som sitronjuice, tomatsaus, ed-
dik eller lignende, kan odelegge dekket pa ovnen hvis det
blir liggende lenge nok.

man ikke slukke flammene med vann.
Hold deren lukket, trekke ut stapslet og kvele flam-
mene med en fuktig fille.

A Fare!

Manglende overholdelse av advarslene kan fore til situasjoner
med elektriske sjokk og pafalgende livsfare.

For man kobler apparatet til strom ma man forst
kontrollere folgende:

Nettspenningen samsvarer med verdien som gjen-
gis pa merkeskiltet.

Stromforbindelsen er utstyrt med minst 16A og en
fungerende jordingskobling.

Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for ska-
der som oppstar som folge av manglende etterfol-
gelse av denne regelen.

Ikke la stromkabelen henge, og unnga at den bergrer de
varme delene pa ovnen. Ikke koble fra apparatet ved a dra
i stromkabelen.

Hvis man ensker & anvende en skjoteledning, ma det pases
at denne er i god stand og beherig jordet, samt at tverr-
snittet pa selve ledingen som et minimum er identisk med
ledningen som fulgte med apparatet.

For & unnga farlige situasjoner med stremanlegget, burde
man ikke dyppe ledningen i vann. Det samme gjelder for
selve apparatet.

Hvis stramkabelen er skadet ma den

/\ Fare for Brannskader!
Manglende etterfolgelse av disse advarsle-
ne kan fordrsake brannskader og svimerker.

byttes av produsenten, et autorisert Ser-
vicesenter, eller en person med lignende
kvalifikasjoner, slik at alle risikoer og fa-

Ndr apparatet er i bruk vil temperaturen
i dgren og pd de utvendige flatene veere
svaert hoye. Bruk alltid brytere, hdndta-
kene og tastene. lkke ta pa de metalliske
delene eller glasset. Bruk grytekluter
hvis nedvendig.

Dette elektriske apparatet driftes ved

rer kan unngas.
For & unnga personskade anbefaler man & demontere ap-

?aratﬁ pa egen hand. Kontakt et servicesenter.

rDette produktet samsvarer med CE-direktiv Nr.
1935/2004 angdende materialer og gjenstander som skal
brukes i matindustrien.

BESKRIVELSE AV APPARATET

hoye temperaturer som kan fordrsake A Ovrevarmeelement

b kad B Innvendig lys
rannskader. C  Glassder

Ikke bruk antennelige materialer rundt ovnen eller under D Rister

benken hvor apparatet er blitt montert. E Panne

Ikke bruk apparatet under et veggmontert skap eller en F Display

hylle. Apparatet burde monteres pa god avstand fra gar- G Timer-bryter @

diner, tapeter osv. H  START-knapp

Hvis maten eller andre deler av ovnen tar fyr, mé | funksjonslampe

)
o
)



L Knapp for innvendig temperaturkontroll ﬂ
M Bryter for regulering av temperatur/vekt §/d
N Knapp pa /stand-hy 0]
0 Bryter for funksjonsvalg FUNCTION
P Nedre varmeelementet
Q Pizzaplate
R Dryppefat
S Vifteelement (ikke synlig)
DISPLAY
tidsangivelse
steking/
» BAKE klokke
» CONVECTION
» BROIL / GRILL ikon for valgt
» DEFROST funksjon
s PPIZA D
E P COOKIES S P
=) P KEEP WARM T temperatur/
g vekt

TEKNISKE EGENSKAPER
Spenning: 220-240V ~ 50/60Hz
Avgitt effekt: 2000 W

Utvendige mal LxHxD: 490x445x300
Vekt: 11,586 Kg

MONTERING 0G OPPSTART

For apparatet tas i bruk for forste gang ma alt pakkemateriale og
pappesker, samt instruksjonshefter, plastposer osv. fjernes
fra pakken.

« Kontroller at apparatet ikke er blitt skadet under transpor-
ten.

- Settapparatet pa et flatt og hardt underlag.
Ta bort eventuelle gjenstander pa apparatet. Ikke bruk ap-
paratet pa overflater som kan vaere skadet av varme.

+ Rengjor noye alt ekstrautstyr far bruk. Utstyret kan rengjo-
res for hand eller i oppvaskmaskin, bortsett fra dryppefatet
(kun for hand). Dryppefatet settes inn i ovnen, helt nederst
under den endre varmeelementet.

+ Apparatet ma plasseres minst 20cm fra de elektriske kon-
taktene det skal kobles til.

For apparatet settes i funksjon ma det flyttes minst 10 cm
fra veggen bak, eller fra en hvilken som helst annen gjen-
stand som finnes pa arbeidsbenken.

{10 cm Min

10 &’“_’Vﬁ"=,i 20 ¢m Min
- T
oD [ c—] [e)e) 6]

85 cm Min

)

Far den tas i bruk for farste gang, burde den tomme ovnen
driftes ved hayeste temperatur og funksjonsvalg CONVEC-
TION (varmluftfunksjon) i minst 30 minutter. Dette for
flerne rester etter vonde lukter, og eventuell rayk fra be-
skyttelsesmidler som er blitt brukt i forbindelse med trans-
porten. Hold rommet godt ventilert.

STILLE KLOKKEN

Nar apparatet kobles til for farste gang, eller i etterkant av et
strambrudd, vil det skilles ut et lydsignal og vises fire linjer i dis-
playet ("--: --"). Etter 5 sekunder vil displayet sld seg av, da det
ikke er blitt stilt inn tidspunkt. Apparatet gar i stand-by modus.
For 4 stille klokken falges disse instruksjonene:

Trykk p knappen for START (H) i minst 3 sekunder (fig. 2).

Timetallet begynner & blinke (G0.777).

Still klokken ved & vri pa Timer-bryteren @ (G) (13.7717).

Trykk pa knappen for START (H).

Minuttene begynner & blinke (/- 38).

Still klokken ved & vri pd @ Timer-bryteren (G) (=-25).

Trykk pa knappen for START (H).

Den programmerte tiden vises (13:25).

Hvis man ensker & endre timetallet ved en senere anledning
folges prosedyren over pa nytt. Apparatet md std i stand-by for
d kunne stille klokken.




; BAKE-FUNKSJON (TRADISJONELL STEKING)

Denne funksjonen er szerlig nyttig hvis man ansker d tilberede la-
sagne, cannelloni eller kaker.

Trykk pa knappen pé/stand-by(l) (N).

Ovnen slar seg pa.

Nér ovnen stdr pa uten at noen brytere eller knapper er i
bruk, vil den etter 2 minutter ga i modus stand-by.
Funksjonen som velges automatisk og vises i displayet er
BAKE (Tradisjonell steking).

Verdiene som kan endres (steketid og temperatur) blinker.
Hvis disse verdiene ikke programmeres vil displayet vise
1:00 h 0g 180°C.

Vri pé bryteren for requlering av temperatur/vekt &/d
(M) for  stille temperatur (fra minimum 80°C til maksi-
malt 220°C).

Vri pé bryteren Timer @ (G) for & stille inn steketid (fra en
minsteverdi pa 0:01 til en maksimalverdi pa 2:00 timer).
Trykk pa knappen START (H) for & starte forvarmingsfasen.
Den rade funksjonslampen (1) rundt knappen START (H)
slar seg pd, og displayet viser teksten “PRE - HEAT” .

N&r ovnen nar den programmerte temperaturen, vil det

skilles ut et akustisk signal.

Steketiden som ble stilt inn tidligere begynner & synke.
Kpne daren pa ovnen og sett matretten pa risten (D) eller i
pannen (E) i posisjon 1 eller 2.

P
| N

+ Lukk daren.

« Narsteketiden er utlopt viser displayet "END", og det skilles
ut et akustisk signal.

« For & nullstille ovnen mens den er i bruk eller ved fullfrt
steking: Nar teksten “END” vises i displayet, trykker man pa
knappen pd/stand-by 0] (N)i2 sekunder.

Rpne ovnsdaren og ta ut matretten med en gryteklut.

Nér funksjonen BAKE (tradisjonell steking) er aktiv, kan man
bytte funksjon mellom CONVECTION (varmluftfunksjon) eller
BROIL/GRILL uten & avbryte stekeprosessen. Vri pa bryteren for
funksjonsvalg FUNCTION (0) for 4 velge den nyeste funksjonen.
Steketiden og temperaturen forblir de programmerte. For funk-
sjonen BROIL/GRILL vil temperaturen stilles inn automatisk.

POSISJON .

MATRETT VEKT RIST/PANNE TEMPERATUR TID (minutter)
cannelloni 10009 Ristipos. 1 180 °C 35-40
fisk 1000 g Panne i pos. 2 200 °C 30-35
gratinerte tomater 1000 g Panne i pos. 2 200°C 25-30
sukkerbrodkake 7009 Risti pos. 1 170°C 25-30
smultring 750 Ristipos. 1 180 °C 30-35
syltetgypai 1000 g Panne i pos. 2 180 °C 30-35
plommekake 900¢ Rist i pos. 1 150°C 85-90
muffin 12 stk. Panne i pos. 2 170°C 20-25
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@ CONVECTION-FUNKSJON (VARMLUFTFUNK-

SJON) .

Denne funksjonen kan brukes for d steke paier, fieerfe eller poteter.
sotbakst

.

Trykk pa knappen pé/stand-by(l) (N). .
Ovnen slar seg pa.

Nar ovnen stdr pa uten at noen brytere eller knapper er i

bruk, vil den etter 2 minutter g& i modus stand-by. .
Funksjonen som velges automatisk og vises i displayet er

Vri pa bryteren Timer @ (G) for  stille inn steketid (fra en
minsteverdi pa 0:01 til en maksimalverdi pa 2:00 timer).
Trykk pa knappen START (H) for a starte forvarmingsfasen.
Den rade funksjonslampen (1) rundt knappen START (H)
slar seq pd, og displayet viser teksten “PRE - HEAT”.

Nar ovnen ndr den programmerte temperaturen, vil det
skilles ut et akustisk signal.

Steketiden som ble stilt inn tidligere begynner a synke.
Rpne daren pa ovnen og sett matretten pé risten (D) eller
pannen (E) i posisjon 1 eller 2.

BAKE (Tradisjonell steking).

Vri pa bryteren for funksjonsvalg FUNCTION (0) og velg
funksjonsmodus CONVECTION.
Verdiene som kan endres ( temperatur og steketid) blinker.

O

Hvis disse verdiene ikke programmeres vil displayet vise L

1:00 h og 180°C.
Lukk dgren.
Nar steketiden er utlgpt viser displayet "END", og det skilles
ut et akustisk signal.

» =

For & nullstille ovnen mens den er i bruk eller ved fullfort
steking: Nar teksten “END” vises i displayet, trykker man p&
knappen pa/stand-by 0] (N) i 2 sekunder.

Ay =BBC - « Rpne ovnsdgren og ta ut matretten med en gryteklut.
e S Nar funksjonen CONVECTION (varmluftfunksjon) er aktiv, kan
man bytte funksjon mellom BAKE (tradisjonell steking) eller
@ ) BROIL/GRILL uten & avbryte stekeprosessen.

Vri pd bryteren for funksjonsvalg FUNCTION (0) for & velge den

nyeste funksjonen.

Vri pa bryteren for requlering av temperatur/vekt &/d
(M) for 4 stille temperatur (fra minimum 80°C til maksi-
malt 220°C).

Steketiden og temperaturen forblir de programmerte. For funk-
sjonen BROIL/GRILL vil temperaturen stilles inn automatisk.

MATRETT VEKT ;gﬁj’?’u TEMPERATUR TID (minutter)
brad 5009 Panne i pos. 2 170°C 35-40
pai (salt) 700g Ristipos. 1 180°C 30-35
hel kylling 25004 Pannei pos. 1 180 °C 90-100
kylling i terninger 1500 g Panne i pos. 1 180°C 40-45
grillspyd 10009 Pannei pos. 2 170°C 55-60
steik 1000 g Panne i pos. 1 180°C 75-80
dypfryste poteter 1000 g Panne i pos. 2 190°C 55-60
ferske poteter 10009 Pannei pos. 2 190 °C 50-55
fryste croissanter 6 stk. Panne i pos. 2 160 °C 25-30
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[: BROIL/GRILL-FUNKSJON (GRILLE I OVN)

Denne funksjonen er serlig nyttig hvis man skal tilberede kotelet-
ter, kjottpolser eller gratinere matretter....

Denne funksjonen har ikke behov for forvar-
ming.

Sett matretten pa risten (D) og sett risten pa plass i ovnen
sammen med pannen (E).

Pannen (E) og risten (D) ma vare posisjonert som vist i
figuren 3 0g 4).

Lukk doren.

Trykk pa knappen pé/stand-byd) (N).

Ovnen slar seg pa.

Nér ovnen stdr pa uten at noen brytere eller knapper er i
bruk, vil den etter 2 minutter g& i modus stand-by.
Funksjonen som velges automatisk og vises i displayet er
BAKE (Tradisjonell steking).

Vri bryteren for funksjonsvalg FUNCTION (0) for 4 velge
modusvalget BROIL/GRILL.Displayet viser teksten “BRL" og
en verdi som kan endres (gjeldende steketid) blinker. Hvis
denne verdien ikke stilles inn vil displayet vise 0:30 minut-
ter.

030

’BROIL/ GRILL »BROIL / GRILL : \

o bri

FUNCTION
(o) §

Med denne funksjonen stilles temperaturen inn automa-
tisk.

Vri pa bryteren Timer © (G) for & stille inn steketid (fraen
minsteverdi pd 0:01 til en maksimalverdi pa 2:00 timer).
Trykk pé knappen START (H) for & starte stekingen.

Den rgde funksjonslampen (1) rundt knappen for START (H)
, Vil sl& seg pa.

Snu matretten ved halvgatt steking.

Nar steketiden er utlgpt viser displayet "END", og det skilles
ut et akustisk signal.

For & nullstille ovnen mens den er i bruk eller ved fullfort
steking: Nér teksten “END" vises i displayet, trykker man pa
knappen pa/stand-by (l) (N) i 2 sekunder.

Rpne ovnsdaren og ta ut matretten med en gryteklut.

Nar funksjonen BROIL/GRILL er aktiv, kan man bytte funksjon
mellom BAKE (tradisjonell baking) eller CONVECTION (vifteovn)
uten 4 avbryte stekeprosessen.

Vri ganske enkelt pd bryteren for funksjonsvalg FUNCTION (0)
for & velge den nyeste funksjonen.

Steketiden vil forbli den verdien som er blitt programmert tidli-
gere. Temperaturen er automatisk programmert (180 °C).

POSISJON .
MATRETT VEKT RIST/PANNE TEMPERATUR TID (minutter)
kotelett 3stk. Rist POS' 4 auto 25-30
Panneipos. 3
salsiccia (italiensk Rist i pos. 4
kjottpolse) 409 Panneipos. 3 auto 2055
lammekoteletter 4stk. Rist POS' 4 auto 15-20
Panneipos. 3




[—?-] PIZZA-FUNKSJON

Denne funksjonen kan brukes for d steke fersk eller dypfryst pizza.

« Dette er en automatisk funksjon som integrerer forhdnds-
innstilte programmer.

« Med pizza-funksjonen vil steketid og temperatur program-
meres automatisk. DET er uansett mulig a legge til ekstra
minutter hvis dette er ngdvendig.

«  legg pizzaen pa pizzaplaten (Q) og sett denne over risten
(D) som settes inn i ovnen i posisjon 1.

D

00000000 1
«  Lukk dgren.

+ Trykkned knappen pé/stand—by(') (N).
Ovnen slar seg pa. Nar ovnen star pa uten at noen brytere
eller knapper er i bruk, vil den etter 2 minutter ga i modus
stand-by.

«+ Funksjonen som velges automatisk og vises i displayet er
BAKE (Tradisjonell steking).

« Vri pd bryteren for funksjonsvalg FUNCTION (0) og velg
PIZZA. Verdien som angir vekten til pizzaen blinker.

o
(W
PPIZZA AD
»RIZA D

—

FUNCTION d

()

nn |
Uy

Vi pa bryteren for regulering av temperatur/vekt &/d
(M) for 4 stille inn pizzaens vekt (fra minimum 100 g inntil
maksimalt 900 g)

og type pizza som skal stekes: "fersk" eller "frossen" (-*
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FROZEN).

Trykk pa knappen START (H) for & starte stekingen.

Den rade funksjonslampen (1) rundt knappen for START (H)
vil sl& seg pa.

Nér det stekes fersk Pizza vil et lydsignal varsle brukeren
nar man kan dpne ovnsderen for & legge ekstra mozzarel-
laost pd pizzaen

Dette er ikke relevant nar man steker frossenpizza (*-
FROZEN).

Lukk dgren og vent til stekingen er fullfort.

Det er mulig 4 steke to frossenpizzaer (»}Kt- FROZEN) sam-
tidig ved & legge de rett pa de to ristene (D) som vist i figu-
ren (posisjon 10g 3).

Ved halvgatt tid kan man bytte posisjon pa to rister.

Nar steketiden er fullfart, vil teksten “00:00” vises i dis-
playet sammen med et akustisk signal.

Det kan stilles inn en maksimaltid pa 10 minutter. Hvis det
ikke stilles inn en tidsverdi i Igpet av 5 minutter vil ovnen
nullstilles automatisk. Hvis det stilles inn en tilleggstid vi-
ses teksten "END".

For & nullstille ovnen mens den er i bruk eller ved fullfort
steking: Trykk pa knappen pé/stand-by 0] (N) i 2 sek-
under.

Kpne ovnsdoren og ta ut pizzaen (eller pizzaene) med en
gryteklut.



[i COOKIE-FUNKSJON (SMAKAKER)

Denne funksjonen er ideell hvis man vil lage nydelige cookies...
Dette er en automatisk funksjon som integrerer forhands-
innstilte programmer.

« Med denne funksjonen vil steketid og temperatur pro-
grammeres automatisk.
Det er mulig a endre steketid ved & vri pa Timer © (G).

« Trykkpa knappen pd/stand-by (D (N).
Ovnen slar seg pd. Nar ovnen star pa uten at noen brytere
eller knapper er i bruk, vil den etter 2 minutter ga i modus
stand-by.

+ Funksjonen som velges automatisk og vises i displayet er
BAKE (Tradisjonell steking).

« Vri bryteren for funksjonsvalg FUNCTION (0) for a velge
modus for COOKIES. Displayet viser teksten “1P” som blin-

ker.
» COOKIES S5

FUNCTION

« Vri pé bryteren for temperatur/vekt &/d (M) for 3 velge
antall cookies man ensker 4 tilberede: “1P” for & velge et
enkelt lag med cookies, eller "2P" for a bake pa to nivaer
samtidig.

« Trykk pa knappen START (H) for & starte forvarmingsfasen.
Den rade funksjonslampen (1) rundt knappen for START (H)
,vil sld seqg pa, og displayet viser teksten “PRE - HEAT".

« Nar ovnen ndr den programmerte temperaturen, vil det
skilles ut et akustisk signal. Den programmerte steketiden
og den rade lampen (I) blinker.

« Rpne doren og legg et lag med cookies i pannen (E) (for &
tilberede cokies i et enkelt lag) og sett panneninn i ovnen i
posisjon 2.
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Det er mulig a steke cookies pa to nivaer samtidig, ved &
legge de direkte pa ristene (D) dekket med bakepapir og
deretter sette disse to ristene inn i ovnen i posisjon 1 og
3. Etter cirka halvgatt tid vil den rede funksjonslampen (1)
blinke sammen med et akustisk signal som varsler om at de
to ristene ma flyttes.

D

oooo‘oooo
>

Lukk dgren.

Trykk pa knappen START (H) for d fortsette stekingen.

Nar steketiden er fullfort, vil displayet vise teksten “00:00”
sammen med et akustisk signal.

Det kan stilles inn en maksimaltid pa 10 minutter. Hvis det
ikke stilles inn en tidsverdi i lopet av 5 minutter vil ovnen
nullstilles automatisk. Hvis det stilles inn en tilleggstid vi-
ses teksten "END".

For & nullstille ovnen mens den er i bruk eller ved fullfert
steking: Trykk pd knappen pd/stand-by 0] (N)i2 se-
kunder.

Apne daren og trekke ut pannen (E) eller de to ristene (D)
med en gryteklut eller lignende..



; KEEP WARM (HOLD VARM FUNKSJON)

Legg maten (kokt pé forhand) pa risten (D) eller i pannen
(E) og sett denne inn i ovnen i posisjon 1.

D
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Lukk dgren.

Trykk pa knappen pa/stand-by O10}

Ovnen slar seg pa. Nar ovnen star pd uten at noen brytere
eller knapper er i bruk, vil den etter 2 minutter ga i modus
stand-by.

Funksjonen som velges automatisk og vises i displayet er
BAKE (Tradisjonell steking).

Vri pa bryteren for funksjonsvalg FUNCTION (0) og velg
KEEP WARM. Verdien som gjelder for & holde matretten
varm vil blinke.

» KEEP WARM T

FUNCTION

Vri pa Timer-bryteren © (G) for & stille inn gnsket tidsverdi
for varmefunksjonen (fra en minsteverdi pa 0:01 minutter
til en maksimalverdi pa 2:00 timer). Med denne funksjo-
nen stilles temperaturen inn automatisk.

Trykk pa knappen START (H) for a starte opp funksjonen.
Den rade funksjonslampen (I) rundt knappen for START (H)
vil sI& seg pa.

Nér tiden som er avsatt til hold varm funksjonen lgper ut,
viser displayet "END", og det skilles ut et akustisk signal.
For & nullstille ovnen, enten mens den er i funksjon eller
nar hold varm funksjonen er blitt avsluttet, trykker man pa
knappen for pa/stand-by nar teksten "END" vises i display-
et (D (N) (cirka 2 sekunder).

Apne ovnsdaren og ta ut matretten med en gryteklut.
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Slow cooker

Funksjonen KEEP WARM: takket veere sin lave temperatur per-
fekt som "slow cooker" (langtidssteking ved lav temperatur).
Med denne funksjonen kan man stille inn steketider opptil 6
timer.

*]

DEFROST-FUNKSJON (OPPTINING)

Denne funksjonen er perfekt hvis man gnsker d tine opp matva-

rer..

Far man bruker denne funksjonen ma det pases at ovnen er
helt avkjolt.

Legg maten som skal tines opp rett pa risten (D) eller i pan-
nen (E), og sett denne inn i posisjon 1.

Lukk doren.

Trykk pé knappen péd/stand-by 0) (N).
Ovnen sldr seg pd. Nar ovnen stdr pd uten at noen brytere
eller knapper er i bruk, vil den etter 2 minutter ga i modus
stand-by.

Funksjonen som velges automatisk og vises i displayet er
BAKE (Tradisjonell steking).

Vri bryteren for funksjonsvalg FUNCTION (0) til modusval-
get DEFROST. Displayet viser teksten “39f§¢ DEF” og en mo-
difiserbar verdi for steketid som blinker. Hvis denne verdien
ikke stilles inn vil displayet vise 0:30.

03,
A

*
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(©)

Vri bryteren Timer © (G) for 4 stille inn opptiningstid (fra
en minsteverdi pa 0:01 til en maksimalverdi pd 2:00 timer).
Trykk pa knappen START (H) for a starte opptiningen.

Den rade funksjonslampen (1) rundt knappen for START (H)
vil sld seg pa.




Nér opptiningen er ferdig viser displayet "END", og det skil-
les ut et akustisk signa.

For & nullstille ovnen mens den er i bruk eller ved fullfort
opptining: Nar teksten “END” vises i displayet, trykker man
pa knappen pa/stand-by 0] (N) i 2 sekunder.

Apne daren og ta ut maten.

ANBEFALINGER FOR ET SUNT KOSTHOLD

Hvis man tilbereder mat med hayt fettinnhold (i BAKE eller CON-
VECTIOn funksjon) anbefaler vi a sette maten direkte over risten
i posisjon 2 og pannen i posisjon 1.

P& denne maten vil det overskytende fettet samle seg i pannen.

D
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RENGJORING 0G VEDLIKEHOLD

En regelmessig rengjaring gjor at man unngdr vond lukt. Ikke la
det samle seq fett inne i apparatet.

For man utfarer vedliekhold eller rengjering ma man koble
fra stramkabelen og la ovnen kjgle seg ned.

Rengjor daren, de innvendige veggene og de utvendige
flatene med vann og skansomt vaskemiddel. Tork av godt.
Ikke bruk slipende vaskemidler, sprit, syre, antennelige
vsker, eller spisse metallgjenstander til rengjoring. Ikke
dypp apparatet ned i vann. Ikke bruk vannstraler.

Veer oppmerksom slik at ikke vann eller flytende sape kom-
mer inn i luftehullene over ovnen.

Alt utstyret kan vaskes for hand eller i oppvaskmaskin,
bortsett fra dryppefatet. Dette ma vaskes og torkes for
hand..

Vask for hand. Hvis urenhetene er svart vanskelig & fierne
kan man godt skylle fatet i varmt sapevann. Hvis nedven-
dig kan man ogsa rengjre skansomt med en svamp, uten
a skrape.

Nar ovnen er i funksjon vil det innvendige lyset (B) i ovnen
alltid lyse.

Hvis man gnsker & bytte paren gjer man som folger: Koble
fra stramforsyningen, skru av glassdekslet og bytt ut pae-
ren med en ny paere av samme type (som taler hagy tempe-
ratur). Sett deretter pa glassdekslet. (type paere: E14, 15W,
300 °C).

A

KASSERING

vasjonsakter.

Ikke kast apparatet sammen med annet hushold-
ningsavfall, men kontakt heller en autorisert reno-
I



FEILFUNKSJONER

FEILMELDINGER | MULIG
DISPLAY BESKRIVELSE PROBLEM LOSNING
. Man méd merke seg feilkoden.
E011 Feilfunksjon El:rk;?;(jl?;le«tmtm” Foreta tilbakestilling ved & trykke pd knappen pa/stand-by
E.rr temperatursonde | en-feitfunksjoni d) (N) i 2 sekunder, og deretter trekke ut stramkabelen.
temperatursonden Temperatursonden kan veere defekt. Kontakt et autorisert
Dé Longhi servicesenterog oppgi feilkoden.
. Man m3 merke seg feilkoden.
E0:12 Feilfunksjon E:erk;;:);(;;l;le(?ntroll Foreta tilbakestilling ved & trykke pa knappen pa/stand-by
Err temperatursonde | enfeitfunksjoni (D (N) i 2 sekunder, og deretter trekke ut stramkabelen.
temperatursonden Temperatursonden kan vaere defekt. Kontakt et autorisert
Dé Longhi servicesenter og oppgi feilkoden.
Man mé& merke seg feilkoden.
Foreta tilbakestilling ved & trykke pa knappen pd/
Innstilt temperatur | Elektronisk kontroll stand-by (D (N)i2 sekunder, og deretter trekie ut
ikke n3dd. har oppdaget stromkabelen. Kontroller forst og fremst at deren pa
£0:21 Ovnen er ikke 3t ovnen bruker ovnen er blitt lukket skikkelig.
Err ) De o e Hvis deren star dpen ndr ovnen er i funksjon vil ikke ovnen
stand il nd tor!ang tid pa nd korrekt temperatur.
?J:Ifé;t;r(r;s:.ratur ?irri\:tslizrr;e;::ratur. Hvis doren er korrekt lukket kan det hende at
varmeelementene er blitt skadet.
Kontakt et autorisert D& Longhi servicesenter og oppgi
feilkoden.
Man mé& merke seg feilkoden.
Den elektroniske Foreta tilbakestilling ved & trykke pa knappen pd/
£0:2) Overtemperatur: kontrollen har stand-by 0) (N) i 2 sekunder, og deretter trekke ut
r Ovnenharnddden | lestavenforhgy | stramkabelen. Den elektroniske kontrollenheten kan vare
for hgy temperatur. | temperaturinnei | skadet.
ovnen. Kontakt et autorisert Dé Longhi servicesenter og oppgi
feilkoden.
Man méa merke seg feilkoden.
_— ) Foreta tilbakestilling ved & trykke pa knappen pa/
O.ppvz?rmlng e Den elekroniske stand-by (l) (N) i 2 sekunder, og deretter trekke ut
tillatt: kontrollenheten stromkabelen.
£0:27 ;ZTIZ(::?:LS"O"den ::L‘?Essaegitn der Denne feilen kan oppsta hvis DEFROST-funksjonen er
Er temperaturskning | oppvarming blitt valgt mens ovnen fortsatt er varm etter forrige
til tross for at selvom stekeoperasjon. Se til at ovnen er godt avkjolt for man
varmeelementene | varmeelementene starter DEFROST-funksjonen. Hvis det ikke er blitt
o . anvendt DEFORST-funksjon er muligens den elektroniske
er avslatt. er avsltt.

kontrollen skadet. Kontakt et autorisert Dé Longhi
servicesenter og oppgi feilkoden.
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MULIG
PROBLEM

LASNING

Ovnen slar seq ikke pa.

- Kontroller at stapslet er satt korrekt i stikkontakten

- Sett stopslet i en annen stikkontakt

- Kontroller at strambryteren fungerer korrekt

Hvis dette ikke laser problemet har ovnen sannsynligvis vaert gjenstand for en feilfunksjon.
Kontakt et autorisert De Longhi servicesenter.

Lyset i displayet er
avslatt.

Den elektroniske kontrollen har gétt i stand-by etter en periode med inaktivitet.
Nar tiden er programmert inn vil lyset i displayet alltid lyse.

Tidspunkt finnes ikke

Hvis tidspunktet ikke finnes, har det veert et strembrudd som har overgétt 5 sekunder. Den elektroniske
kontrollen er blitt tilbakestilt.
Tidspunkt ma stilles inn pd nytt.

Lampen forblir avslatt
nar ovnen star pa.

- Paren er defekt. Bytt den ut.
- Paeren i ovnen er ikke korrekt festet. Kontroller at paeren
er korrekt skrudd til.
Hvis dette ikke laser problemet har den elektroniske kontrollen sannsynligvis vart gjenstand for en
feilfunksjon.
Kontakt et autorisert De Longhi servicesenter.

Pizzaen er ikke jevnt
stekt

Noen pizzaer er sveert store eller inneholder mye fyll, noe som kan ha konsekvenser for stekeresultatet.
Vianbefaler d vri litt pa pizzaen underveis i stekingen for et bedre resultat.

Det kommer damp ut | Dette er normalt. Ovnen er utstyrt med viftehull slik at all damp skilles ut fra ovnen ndr man steker
av ovnen. matvarer med hay fuktighet.
Det er vanndrdper pd

glasset pd innsiden av
ovnen.

Dette er normalt. Kondens fra mat med hey fuktighet renner nedover glasset og samles opp i en renne
nederst i dren.
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OPPSKRIFTER

FERSK PIZZA

Ingredienser: Mengde:
vann 2004
ferskt olgjeer 79

hvitt mel W330

(eller mel type 0 eller manitobamel) ~ 210¢
durumhvetemel 509
extra virgin olivenolje 15¢
kjokkensalt 69
mozzarella 1004
tomatsaus

salt e.b.
oregano e.h.

1. Klargjer pizzadeigen: bryt opp gjaeret og bland sammen

med vann, tilsett mel og elte i 7-8 minutter cirka. Bruk en
spatel eller lignende hvis deigen fester seq til arbeidshen-
ken.

2. Tilsett salt litt og litt, avslutt med en daesj olje. Nar oljen
er blitt helt absorbert legges deigen pa en trefjol eller ar-
beidshenk som er smort med olje. Legg deigen pa denne
og forme en ball med hendene.

3. Brukenstor bolle som er dekket med olje, tilsett deigen og
dekk til med en kjokkenfille eller lignende. La heve pa et
lunt sted med lite trekk.

4. Vent til deigen har hevet seg til dobbel sterrelse (1 og en
halv time) og legg deretter ut pizzadeigen. Dryss mel pa
arbeidsbenken og legg ut deigen med hendene. Smer inn
pizzaplaten, legg deigen pa denne og legg pa tomatsaus,
litt salt og oregano.

5. Sett pizzaplaten inn i ovnen over risten i skinne 1. Velg
funksjonen PIZZA, still inn vekt 800 g, og trykk pd knappen
START (H).

6.  Etter 6 minutter vil ovnen skille ut et lydsignal. Tilsett moz-
zarellaost i terninger og fortsett deretter stekingen.

7. Serveres rykende varm.

LASAGNE BOLOGNESE

Ingredienser: Mengde:

ferske lasagneplater 10 stk.

bechamelsaus (hvit saus) 1L

kjottsaus 5009

parmesanost 100 g

1. Gjor farst klar kjottsaus og bechamelsaus.

2. Start tilberedelsen av lasagnen. Bruk en firkantet/rektan-

guleer aluminiumsform (eller lignende) pé cirka 30x20
cm. Fordel litt bechamelsaus utover hele flaten, legg ut et
lag med lasagneplater, og tilsett deretter et tynt lag med
bechamelsaus.

3. Tilsett en mengde kjgttsaus og revet ost. Se til at hele over-
flaten dekkes. Legg pa et nytt lag med lasagneplater og
gjenta fremgangsmaten inntil ingrediensene er brukt opp.
Avslutt med et lag kjottsaus og en raus mengde parmesa-
nost.

4. Bruk BAKE-funksjonen, still inn en temperatur pa 180°C
og tid 40 minutter. Trykk deretter pa knappen START (H).
Ovnen starter forvarmingen. Nar programmert temperatur
nds, vil displayet vise steketiden. Sett stekeplaten over ris-
teniskinne 1og la steke i henhold til angitt steketid.

5. Tautretten og la hvile for servering.

KYLLINGRULL MED 0ST- 0G SPINATFYLL

Ingredienser: Mengde:
kyllingbryst 4

skivet ost 2
forvellet spinat 2009
extra virgin olivenolje e.b.

salt og pepper e.h.
salvieblad e.b.
rosmarin e.b.

1. Legg ut kyllingbrystene og dunk dem lett med en kjgtt-
hammer. Dryss pd salt, pepper, sammen med finhakket
rosmarin og salvie. Legg spinat og ost over kyllingbrystene.

2. Rull sammen kyllingen og lukk med tannstikke eller hys-
sing.

3. Legg kyllingrullene i pannen (med bakepapir).

4. Velg funksjonen CONVECTION, still inn temperatur 180°C
og steketid 30 minutter. Trykk pd knappen START (H). Ov-
nen starter forvarming.

5. Ndr temperaturen er nddd vil steketiden vises i displayet.
Sett stekeplaten inn i skinne 2 og la steke i henhold til an-
gitt steketid.

6. Serveresiskiver.



SVINESKANK MED SESAMPOTETER 0G LOK- 0G INGE-

FARKREM

Ingredienser: Mengde:
svineskank

(o hele, skdret pé langs) 1,4kg

rad potet bio 5009
finhakket selleri, gulrot, lok e.b.
hvitlok 2stk.
Dijonsennep 1 spiseskije
kryddernellik 6

salvie, rosmarin e.b.

extra virgin olivenolje 3g

lok 150¢
fersk ingefeer 30¢

salt og pepper e.b.

1. Skankene burde legges til marinering en dag i forveien.

Lag en marinade med sennep, 2 spiseskjeer olje, pulveri-
sert kryddernellik, urteblandingen, et glass hvitvin, salt og
pepper.

Finhakk gulrot, selleri og Ik. Tilsett dette til kjattet og legg
ut pd pannen.

Sett panneninniskinne 1, lukk deren og sett ovnen i funk-
sjon KEEP WARM i 4 timer.

Skyll potetene og skjeer i disse i vanlige terninger pa ca 3x3
an

La potetene koke i lettsaltet vent til de er gjennomkokte.
Hell av vannet og tilsett salt, pepper, olje og sesamfta.
Hakk lokken og la koke i 500 g vann inntil de inntar en
kremet konsistens. Tilsett deretter revet ingefeer og rismel,
og bland det hele med en stavmikser. Smak til med salt.
Sausen skal ha en kremet konsistens. Den kan reduseres
ved behov.

Ta ut skankene, men ta vare pa grennsakene og kraften.
Legg potetene i pannen.

Bruk en stavmikser for & blande sammen kraften og en
liten mengde olivenolje.

Velg funksjonen CONVECTION, still inn temperatur 220°C
og steketid 30 minutter. Trykk pa knappen START (H). Ov-
nen starter forvarming.

. Nar temperaturen er nadd vil steketiden vises i displayet.

Sett stekeplaten inn i skinne 2 og la steke i henhold til an-
gitt steketid.

. N@r svineskankene er gyldne kan de tas ut av ovnene og

serveres med de to sausene som er blitt tilberedt tidligere.
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DORADE MED CHERRYTOMATER 0G OLIVEN

Ingredienser: Mengde:

dorader 2

cherrytomater 2009

oliven 100g

hvitlgk 1

timian eb.

salt eb.

pepper e.h.

olivenolje e.h.

1. Skrap av fiskeskinnet, rens og slay fisken godt. Tilsett salt

og pepper pd innsiden av fisken, tilsett hvitlok og to kvister
med timian.

2. Hell pd olje i stekeplaten og legg i doradene.

3. Kutt cherrytomatene pd langs og legg dem i stekeplaten
sammen med sorte oliven og kapers. Dryss pa salt.

4. Velg funksjonen BAKE, still inn temperatur 200°C g steke-
tid 35 minutter. Trykk pa knappen START (H). Ovnen starter
forvarming.

5. Ndr temperaturen er nddd vil steketiden vises i displayet.
Sett stekeplaten inn i skinne 2 og la steke i henhold til an-
gitt steketid.

6. Servér

PAI MED SYLTET@Y

Ingredienser: Mengde:

mel 250g

sukker 11049

smer 125¢

eqgg 1heltegg +

1 eggeplomme)

salt 1klype

syltetoy 2009

1. Bruk en kjokkenmaskin for & blande sammen alle ingredi-
ensene (unntatt marmeladen). Legg til side 1/3 av deigen
som skal brukes til dekorasjon.

2. Rullutresten av deigen med en kjevle, og fordel den deret-
ter i en passende form som er blitt dekket med smer og
mel.

3. Tilsett syltetgy og bruk resten av deigen som dekorasjon.

4. Velg funksjonen BAKE, still inn temperatur 180°C og steke-
tid 35 minutter. Trykk pa knappen START (H). Ovnen starter
forvarming.

5. Ndr temperaturen er nddd vil steketiden vises i displayet.

Sett kakeformen over risten i skinne 1 og la steke i henhold
til angitt steketid.



CHOCOLATE-NUTS CHIPS COOKIES

SUKKERBRODKAKE

Ingredienser: Mengde:
eqqg 6

sukker 190¢
mel 00 1509
potetmel 754

vaniljestang

1. Visp sammen eggene og sukkeret i en bolle il en skummet
og svullen deig. Tilsett deretter mel, potetmel og vanilje-
pulver, bland det hele sammen ved hjelp av en visp, pass
pd at blandingen ikke skiller seg.

2. Smor inn en kakeform med diameter 26 cm og dryss pd
mel, legg deigen midt i fatet.

3. Velg funksjonen BAKE, still inn temperatur 170°C og steke-
tid 30 minutter. Trykk pa knappen START (H). Ovnen starter
forvarming.

4. Nar temperaturen er nadd vil steketiden vises i displayet.
Sett kakeformen over risten i skinne 1 og la steke i henhold
til angitt steketid.

PLOMMEKAKE

Ingredienser: Mengde:

smer 2504

sukker 2504

eqg 3heleegg

+ 2 eggeplommer

mel 2504

rosin 80¢g

rom 1glass

salt 1klype

1. Bland sammen smor (ma tas ut av kjgleskap minst 2 timer
i forveien) og sukker til det hele blir hvitt.

2. Tilsett egg, mel og en klype salt. Tilsett deretter rom og
rosiner (disse ma legges i blott i lunkent vann minst 30
minutter i forveien).

Tork av rosinene, bland inn mel slik at rosinene ikke fester
seq til kakeformen under stekingen.

3. Hell blandingen i en firkantet smort form og dryss over
mel.

4. Velg funksjonen BAKE, still inn temperatur 150°C og steke-
tid 90 minutter. Trykk pa knappen START (H). Ovnen starter
forvarming.

5. Ndr temperaturen er nddd vil steketiden vises i displayet.

Sett formen over risten i skinne 1 og la steke i henhold til
angitt steketid.
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Ingredienser: Mengde:
hasselngtter uten skal 10g+509
rorsukker 509

soyamelk 50ml

speltmel 25¢

kakaopulver 59

maisstivelse

flaket kokesjokolade 15¢

1. Bruk en kjokkenmikser til @ grovhakke hasselngtter og
blande inn sukker. Resultatet burde vare en ru deig.

2. Ha mel, stivelse, kakao og hasselngttblandingen i en
bolle sammen med sjokoladen. Tilsett melk og soya, bland
sammen det hele til en glatt og fuktig deig.

3. Sett i kjoleskap i minst 1 time, slik at deigen senere kan
eltes med hendene.

4. Deigen eltes som en deig med potet-gnocchi. Skjeer i rem-
ser 0g lag noen kulelignende former som fordeles pa to
rister med hakepapir. Bruk en gaffel il @ presse sammen
kulene og dryss over litt hakkede hasselnatter.

Velg funksjonen COOKIES og still inn 2P.
Trykk pa knappen START (H).

5. N&r ovnen ndr korrekt temperatur vil den gd i stand-by og
steketiden blinker i displayet. Sett inn ristene i skinne 1 og
3, still inn 20 minutter, og trykk pa knappen START (H).

6. Ved halvgdtt tid vil ovnen skille ut et akustisk signal, og
steketiden vil blinke i displayet. Bytt om pd ristene og trykk
deretter pa knappen START (H).

7. Servere cookies



