VIKTIGE MERKNADER
Les alle disse anvisningene ngye for apparatet tas i bruk.
Ta godt vare pa denne bruksanvisningen.

NB:
Dette symbolet fremhever rad og informasjon som er viktig for
brukeren.
For man tar ovnen i bruk for farste gang ma man fjerne all
papp som er blitt brukt til & sikre produktet (beskyttelses-
papp, hefter, plastposer, osv.)
Apparatet skal plasseres minst 20 cm fra den elektriske
stikkontakten den er koblet til.
Etter at apparatet er blitt plassert pa arbeidsbenken, ma
man pase at det har et fritt rom pa minst 10 cm mellom
apparatet og veggen til alle sider, samt minst 10 cm i over-
kant av apparatet.
For man tar apparatet i bruk for forste gang burde det kjo-
res pa tomgang i cirka 15 minutter med termostaten pa
maks. Dette gjores for a fierne lukten av nytt produkt. Litt
lett roykutvikling ma paregnes grunnet de beskyttende
midlene som er pafort apparatet forut for transporten.
Luft rommet godt nér dette utfores.
Vask alt utstyret naye for bruk.

A Vaer oppmerksom!

Manglende overholdelse kan vzre eller er drsaken til person-

skader og skader pa apparatet.
Denne ovnen er utformet for tilberedelse av mat. Den md
aldri brukes til andre formal, endres pa eller tukles med pa
noen mate.
Nér ovnen er pakket ut, sjekk at deren er uskadet og fun-
gerer korrekt. Dgren er produsert av glass og derfor skjor.
Hvis den har synlige sprekker, hakk eller riper ber den byt-
tes. Unngd at dgren smelles igjen ndr apparatet er i bruk,
eller i forbindelse med rengjoring eller flytting. Ikke hell
kald vaeske pa glasset ndr apparatet er varmt.
Plasser apparatet pa en horisontal flate, med en hoyde pd
minst 85 cm over bakken og utenfor barns rekkevidde.

Apparatet kan anvendes av barn over 8
ar og av personer med nedsatt fysisk,
sanselig eller mental funksjonsevne,
samt personer uten erfaring eller ngd-
vendig kunnskap, gitt at disse er under
oppsyn eller har veert gjenstand for opp-
lzering i sikker bruk av produktet, samt
viser forstaelse for de farene bruken av
produktet medfarer.
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Barn kan ikke leke med apparatet. Ren-
gjoring og vedlikehold som utfares av
brukeren skal ikke utfares av barn, gitt
at disse ikke er eldre enn 8 dr og under
konstant oppsyn.

Oppbevar apparatet og ledningen util-

gjengelige for barn under 8 dr.

Ikke flytt pa apparatet mens det er i drift.

Ikke bruk apparatet hvis:

Stremledningen er defekt

Apparatet har falt i gulvet, er synlig skadet eller viser tegn
pa funksjonsfeil. | disse tilfellene ma apparatet tas med til
naermeste autoriserte kundeservice, dette for @ unnga at
det oppstar farlige situasjoner.

Plasser aldri apparatet i naerheten av varmekilder.
Apparatet ma ikke brukes som varmekilde.

Legg aldri papir, papp eller plast inni ovnen og la aldri noe
ligge oppa den (redskaper, rister, andre gjenstander).

Ikke for inn gjenstander i ventilasjonshullene. Ikke tett de
til.

Denne ovnen er ikke laget for innbygging.

Folg disse radene nér dgren er dpen:

ikke legg trykk pa apparatet med tunge gjenstander eller
dra handtaket nedover.

ikke legg gjenstander eller gladende kjeler som nettopp er
tatt ut av ovnen pa den dpne ovnsdaren.

Dette apparatet er kun beregnet pa bruk i privat hushold-
ning. Enhver profesjonell, uegnet bruk som ikke er i sam-
svar med bruksanvisningen, farer til bortfall av konstruk-
torens ansvar og garanti.

Dette apparatet er kun beregnet fil
hjemmebruk. Den er ikke beregnet pa
bruk i: rom brukt som kjekken for bu-
tikkpersonale, kontorer og andre ar-
beidsomgivelser, gdrdsferiesteder, ho-
tell, motell og andre overnattingssteder,

romutleie.
Koble alltid fra apparatet nar det ikke er i bruk og i forbin-
delse med rengjoring.

Apparatet ma ikke anvendes sammen
med en ekstern timer eller med et sepa-
rat flernstyrt styresystem.



«  Apparatet ma plasseres og brukes med baksiden mot veg-
gen.

- Forrengjoring sld alltid av apparatet ved a sette hovedbry-
teren pa ‘0’ og trekke stopselet ut av kontakten.

& Fare for Brannskader!
Manglende overholdelse kan fgre til brannsar eller svimerker.

Ndr apparatet er i bruk, kan dgren og
tilgiengelige utvendige flater bli sveert
varme. Bruk alltid knottene, handtakene
0g knappene. Ta aldri pa ovnens metall-
deler eller glass. Bruk hansker om ngd-
vendig.

Dette elektriske apparatet driftes ved
hgye temperaturer som kan fordrsake

brannskader.

Ikke plasser brannfarlige produkter ved ovnen eller under
mobelet den star pa.

Bruk aldri apparatet under et veggskap eller en hylle eller i
narheten av brennbare materialer som gardiner, persien-
ner osv.

Hvis maten eller andre deler av ovnen tar fyr, ma man aldri
prove a slukke flammene med vann. Lukk dgren, trekk ut
stapslet og kvel flammene med en fuktig klut.

A Fare!

Manglende overholdelse kan fare til situasjoner med elektriske

sjokk og pafalgende livsfare.

« Forstopselet settes i kontakten, sjekk at:

- Nettspenningen tilsvarer verdien angitt pa merkeskiltet.

- Stikkontakten har en ytelse pa 16A og at den er utstyrt
med en jordledning.Produsenten fraskriver seg ethvert
ansvar for skader som oppstdr som falge av manglende
etterfalgelse av disse reglene.

+ ke la stramledningen henge fritt og unnga at den kom-
mer i kontakt med ovnens varme deler. Aldri koble fra ap-
paratet ved & dra i stramledningen.

+ Hvisman vil bruke en skjgteledning, sjekk at denne eri god
stand, utstyrt med et jordet stapsel og at ledningen har et
tverrsnitt minst s stort som det til stramledningen som
folger med apparatet.

« Ford unnga fare for elektrisk stot ma ledningen, stopselet
eller apparatet aldri senkes ned i vann eller andre vaesker.

- Hvis stramledningen er skadet ma den
skiftes ut av produsenten, produsentens
servicesenter eller en kvalifisert elektri-
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ker for @ unngad enhver risiko.

« For din personlige sikkerhet ma du aldri ta apparatet fra
hverandre pa egenhand; kontakt alltid et autorisert ser-
vicesenter.

TEKNISKE EGENSKAPER
Spenning: 220-240V ~ 50/60Hz
Strgmforbruk: 1800 W

Utvendige mal DxHxB: 535x405x355
Vekt: cirka 10kg

c € Apparatet er i overensstemmelse med folgende EU-di-
rektiver:
Lavspenningsdirektivet 2006/95/CE og senere endringer.
EMC direktivet 2004/108/EC og senere endringer.
Materialer og gjenstander ment for kontakt med mat i
samsvar med EU forskrift 1935/2004.

BESKRIVELSE AV APPARAT
Termostatbryter

Bryter for funksjonsvalg
Timer-bryter

Indikatorlampe

Glassder

Rist

Grillrist (Kun pa noen modeller)
Langpanne

Ristklype (kun pa noen modeller)
Spyd

Handtak for spyd

Dryppepanne

Nedre varmeelement

(vre varmeelement

Festespor for spyd

Statte for spyd
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TIMER-BRYTER (C)

Timer-bryteren (C) kan reguleres til maksimalt 120 minutter,
Ovnen vil ikke starte opp hvis steketid ikke er innstilt og ti-
mer-bryteren er i posisjon “0".

For & stille inn steketid ma bryteren vris med klokken til ansket
tidsinnstilling.

Indikatorlampen (D) slar seq pd kun ndr steketiden er blitt valgt.
Nérinnstilt tid har lept ut vil bryteren ga tilbake i posisjon "0", et
lydsignal vil skilles ut og ovnen slar seg av automatisk.

Innstilt tid kan endres underveis i stekeprosessen ved a vri bry-
teren il gnsket tidsverdi.

For & anvende apparatet uten timer, og dermed uten forhands-
innstilt steketid, vrir man bryteren til posisjon ON. | dette tilfellet
vil ovnen forbli i drift inntil bryteren igjen settes til posisjon "0".
Steketider avhenger av produktkvalitet, matens temperatur og
den enkeltes personlige smak.

TERMOSTATBRYTER (A)
Vri termostaten (A) med klokken inntil den viser gnsket tempe-
ratur. Termostaten kan stilles inntil 230°C.

BRYTER FOR FUNKSJONSVALG (B)

Ved 4 vri pd denne bryteren stiller man inn forskjellige steke-
funksjoner.

For stekefunksjoner med vifte og grill, eller ved bruk av tradisjo-
nell ovnfunksjon, anbefales det & forvarme ovnen i 5 minutter
slik at man oppnar optimale resultater.

Tilgjengelige funksjoner er:

OPPTINING (kun pa noen modeller)

For & oppnad en adekvat opptining i lopet av kort tid:

« Sett langpannen (H) pa skinne 4, risten (F) pd skinne 3 og
legg deretter pa maten som skal tines opp.
Vri funksjonsbryteren (B) til posisjon .
Vri termostatbryteren (A) til posisjon”® ”.
Vri timer-bryteren (C) til posisjon ON eller il ansket tids-
verdi, lukk deretter doren.
For oppvarming av dypfryste matvarer falges instruksjone-
ne pa den enkelte produktpakken.

T HOLDE MATEN VARM
Sett langpannen (H) pa skinne 3 og legg deretter pa maten
som skal tines opp.

« Vrifunksjonsbryteren (B) til posisjon [:]

« Vritermostatbryteren (A) til posisjon T .

+ Vri timer-bryteren (C) til posisjon ON eller til @nsket tids-
verdi, lukk deretter dgren. Det anbefales at matvarene ikke
oppbevares i ovnen over lengre tid da det kan fore til at de
torker ut.
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Bruk det anviste handtaket (1) (hvis montert) for a trekke ut
risten eller langpannen fra ovnen hvis den fortsatt er varm.

Q DELIKAT STEKING

Denne funksjonen anbefales for kaker med glasur og andre

konditorvarer Man oppndr ypperlige resultater ogsa ved opp-

varming av matvarer som primart har behov for undervarme.
Sett langpannen (H) pd skinne 3 og legg deretter pd maten
som skal tilberedes.

Vri funksjonsbryteren (B) til posisjon [;]

Velg onsket temperatur fra 100°C til 160°C, vri pd termo-
staten (A).

Vri timer-bryteren (C) til posisjon ON eller til gnsket tids-
verdi, lukk deretter doren.

Bruk det anviste handtaket (1) (hvis montert) for d trekke ut
risten eller langpannen fra ovnen hvis den fortsatt er varm.

C] STEKING MED TRADISJONELL OVN
Denne funksjonen er ideell for alle typer fisk, fylte grannsaker,
kaker med eggehvite, samt kaker med behov for lang steketid
(over 60 min.). Gjer som falger:
« Settinnristen (F) eller langpannen (H) pa gnsket rist.
Vri funksjonsbryteren (B) til posisjon
Velg gnsket temperatur ved & vri pa termostaten (A).
Vri timer-bryteren (C) til posisjon ON eller til gnsket tids-
verdi, lukk deretter doren.
Etter at ovnen er blitt forvarmet i 5 minutter legger man pa
maten som skal tilberedes.
Bruk det anviste handtaket (1) (hvis montert) for d trekke ut
risten eller langpannen fra ovnen hvis den fortsatt er varm.

STEKING MED VENTILERT OVN (kun pa noen

modeller)

Denne funksjonen er ideell for steking av kjett, pizza og bred.
Sett risten (H) pd ensket skinne og legg deretter pd maten
som skal tilberedes.

Vri funksjonsbryteren (B) til posisjon .

Velg gnsket temperatur ved & vri pa termostaten (A).

Vri timer-bryteren (C) til posisjon ON eller til gnsket tids-
verdi, lukk deretter doren.

Bruk det anviste handtaket (1) (hvis montert) for d trekke ut
risten eller langpannen fra ovnen hvis den fortsatt er varm.

) Rist

Denne funksjonen er ideel for steking av toast, fisk, biffer og
gronnsaker.
Legg maten som skal grilles pa risten (F) og legg den i
langpannen (H), sett deretter langpannen pd skinne 1.



Vri funksjonsbryteren (B) til posisjon E]

Vri termostatbryteren (A) til posisjon 5§6 .

Vri timer-bryteren (C) til posisjon ON eller il ansket tids-
verdi, lukk deretter daren.

Vri maten ved halvgatt steketid.

Bruk det anviste handtaket (1) (hvis montert) for & trekke ut
risten eller langpannen fra ovnen hvis den fortsatt er varm.

GRILLING MED STEKESPYD

Denne funksjonen er ideell for helstekt kylling og fjaerkre, samt

svine- og kalvesteiker.

+ Formaten inn pd spydet (L) og fest dem med gaflene (fest
med hyssing for et bedre resultat).

Sett langpannen (H) pa skinne 4, samt spydet (L) i det an-
viste sporet (Q) og statten (R).

« Vrifunksjonsbryteren (B) til posisjon .

« Vritermostatbryteren (A) til posisjon 556

« Vi timer-bryteren (C) til posisjon ON eller il snsket tids-
verdi, lukk deretter doren.

« Ved endt steketid, og etter at man har kontrollert at maten
er blitt korrekt stekt, kan man flerne spydet (L) ved 4 an-
vende det medfalgende handtaket (M).
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INNVENDIG BELYSNING (kun pa noen model-
ler)

Vri funksjonsbryteren (B) til posisjon | ;| for & fa tilgang til den
innvendige belysningen.

RENGJORING

Regelmessig rengjering gjer at man unngar reykutvikling og
vond lukt i forbindelse med stekingen. For man tar til med
rengjoring ma man trekke ut stopselet slik at maskinen kan
avkjoles.

Man ma aldri legge apparatet i vann eller skylle det under ren-
nende vann fra vasken. Rist (F), langpanne (H) og dryppepanne
(N) rengjores som vanlig, béde for hand og i oppvaskmaskin.
For rengjaring av utvendige overflater anvendes alltid en fuktig
svamp.

Unnga bruk av slipende produkter som kan skade overflatene pa
ovnen. Veer oppmerksom slik at det ikke trenger inn vann eller
flytende sape i sporene/luftehullene pd hgyre side av ovnen.

| forbindelse med innvendig rengjering av ovnen mé det ikke
anvendes slipende midler eller spisse gjenstander.

Bruk kun flytende sape som ikke har slipende effekt.

Ikke bruk gaffler, kniver eller andre spisse gjenstander i apnin-
gene pa hoyre side og i bakkant av ovnen.

Trekk ut drdpepannen (N) ved & dra den mot deg. Hvis det er
vanskelig & losne pannen kan de utvendige delene fuktes.

Fjern eventuelle urenheter med en fuktig klut. Terk godt og sett
pannen pa plass.




STEKETABELL

E0 4035 E0 4055

=2 £ - 2 =2 & . g

oppslrift "E g % % 5 % "E g % % s %

E 5 b & 5 b
pai O 200° | 40-45 3 | = 200° | 35-40 3
fersk pizza OJ 200° | 30-35 3 |0 200° | 30-35 3
frossenpizza OJ 200° | 15-20 3 |0 200° | 15-20 3
cannelloni O 2000 | 55-60 s+ | O 2000 | 55-60 4
lasagne O 2000 | 55-60 s D 2000 | 55-60 | 4
hel kylling 230° 120 - 230° 120 -
svinesteik 230° 100 - 30° 100 -
stekespyd O 2000 | 35-40 3 |0 2000 | 35-40 3
ovnstekt fisk O 180° | 35-40 3 |0 180° | 35-40 3
dypfryste poteter OJ 200° | 50-55 3 200° | 45-50 3
ferske poteter OJ 200° | 55-60 3 |O 200° | 50-55 3
syltetaypai O 200° | 40-45 3 200° | 35-40 3
napoletansk ricottakake OJ 200° | 55-60 3 |0 200° | 55-60 3
margherita-kake C] 200° 25-30 3 200° 20-25 3

Steketider avhenger av produktkvalitet, matens temperatur og den enkeltes personlige smak.
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