Belangrijk veiligheidsadvies nl

INLEIDING

Hartelijk dank dat u voor de Chicco De’Longhi & Me keukenma-
chine hebt gekozen! Dit huishoudapparaat werd ontworpen
om baby- en kindervoeding voor te bereiden van het ogenblik
dat u met papjes aanvangt. Het apparaat mag uitsluitend door
volwassenen gebruikt worden. Neem de tijd om deze instruc-
ties door te lezen. Zo zult u gevaarlijke situaties en beschadi-
ging van het apparaat vermijden.

EG-CONFORMITEITSVERKLARING:

Hierbij verklaart De Longhi S.p.A. dat dit apparaat, Baby Meal™
genoemd, van het merk Chicco™ De Longhi™ model KCP815,
conform is met de essentiéle vereisten en alle andere toepas-
selijke voorschriften, bepaald door de richtlijnen 2004/108/EG
(elektromagnetische compatibiliteit) en 2006/95/EG (elektri-
sche veiligheid). Een volledig afschrift van de EG-verklaring
kan aangevraagd worden aan De’ Longhi Appliances via
Seitz, 47 - 31100 - Treviso - Italia.

TECHNISCHE EIGENSCHAPPEN

Model: KCP815

Spanning: 220-240 Vac

Frequentie: 50 Hz

Motorvermogen: 150 W
Weerstandvermogen: 800 W
Motorvermogen + Weerstand: 850 W

Made in China

Dit apparaat wordt door de garantie vanaf de aanko-
opdatum (datum op de kasbon of ander document dat de
aankoopdatum bewijst) twee jaar gedekt tegen fabriek-
sfouten. De duur van de garantie is echter afhankelijk van
de normen toegepast in het land van aankoop.

De garantie dekt geen onderdelen die onderhevig zijn
aan normale slijtage.

De Longhi S.p.A. behoudt zich het recht voor om op elk
ogenblik en zonder voorafgaande kennisgeving de in-
houd van de instructiehandleiding te wijzigen.

Niets uit deze uitgave mag worden vertaald, verveelvou-
digd of vermenigvuldigd door middel van druk, fotokopie
of op welke andere wijze dan ook, zelfs niet gedeeltelijk,
zonder voorafgaande schriftelijjke toestemming van
ARTSANA S.p.A. of De Longhi S.p.A.

In geval van twijfels aangaande de interpretatie van de
inhoud van deze instructiehandleiding, kunt u contact
opnemen met uw dealer, met ARTSANA S.p.A. of met De
Longhi S.p.A.

LEGENDA VAN DE SYMBOLEN OP HET APPARAAT

@ Door IMQ gecertificeerd en goedgekeurd apparaat

C E Apparaat conform met de essentiéle vereisten van de
toepasselijke EG-richtlijnen.

& Gevaar!

Het niet in acht nemen van deze waarschuwing kan oorzaak zijn
van letsels te wijten aan levensgevaarlijke elektrische schokken.

&Let op!

Het niet in acht nemen van deze waarschuwing kan oorzaak
zijn van letsels of schade aan het apparaat.

A Let op! Heet opperviak

Hete oppervlakken: het niet in acht nemen van deze waar-
schuwing kan oorzaak zijn van brandwonden daar de opperv-
lakken zeer warm zijn.

0 LET OP! Warme stoom

Gedurende het koken wordt zeer hete stoom geproduceerd.
Lever aandacht op bij het openen van het deksel zodat bran-
dwonden worden vermeden te wijten aan de hete damp.

I!——-I!I Lees de gebruik- en instructiehandleiding.

& Let op! Heet opperviak

Hete oppervlakken: het niet in acht nemen van deze waar-
schuwing kan oorzaak zijn van brandwonden daar de opperv-
lakken zeer warm zijn.

E Verwijder dit product niet als huishoudelijke afval. Dit
apparaat moet gescheiden ingezameld worden, zoals
mmmm vereist wordt door de van kracht zijnde wetgeving.

m Nota Bene:

Dit symbool duidt belangrijk advies en informatie aan voor de
gebruiker.

[:E] Gebruiksinstructies:
Dit symbool duidt de handleiding met gebruikinstructies aan.

Letters en nummers tussen haakjes

De letters tussen haakjes verwijzen naar de legenda aanwezig
in de beschrijving van het apparaat (pag. 30).

Traditionele kookfunctie

il Stoomfunctie

Belangrijke waarschuwingen worden aangeduid door de volgen-
de symbolen. Het is strikt noodzakelijk ze in acht te nemen.
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Kookfunctie
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m Nota Bene:

Lees aandachtig de volgende instructies en bewaar ze
om ze later te kunnen raadplegen.

Het nietin acht nemen van deze instructies kan leiden tot
verwondingen en schade aan het apparaat. De fabrikant
kan niet aansprakelijk gesteld worden voor schade te wi-
jten aan verzuim van deze gebruiksinstructies.

A Let op!

Dit product is geen speelgoed.

Hou het buiten het bereik van kinderen. Laat niet toe dat
personen (of kinderen) met een beperkt psychofysisch
en sensorisch vermogen of met onvoldoende ervaring
en kennis het apparaat gebruiken, tenzij onder toezicht
van een verantwoordelijke voor hun gesteldheid, die in-
zicht bijbrengt i.v.m. de gevaren verbonden aan een niet
correct gebruik. Hou toezicht op kinderen en verzeker u
ervan dat ze niet met het apparaat spelen.

Het pvc zakje waarin het apparaat steekt, moet buiten het
bereik van kinderen blijven daar het gevaar kan opleveren.
Dit apparaat is enkel bestemd voor huishoudelijk gebruik.
Het is niet geschikt om gebruikt te worden: op plaatsen in-
gericht als keukens voor personeel van winkels, kantoren en
andere werkomgevingen, op vakantieboerderijen, in hotels,
motels, logeerkamers en andere accommodaties.

Het apparaat mag enkel bestemd worden voor het gebru-
ik waarvoor het uitdrukkelijk werd ontworpen. Elk ander
gebruik moet als oneigenlijk en dus gevaarlijk worden be-
schouwd. De fabrikant kan niet aansprakelijk gesteld wor-
den voor eventuele schade voortspruitend uit een oneigen-
lijk, verkeerd en onverantwoordelijk gebruik en/of te wijten
aan reparaties uitgevoerd door niet bevoegd personeel.

Het apparaat mag niet in werking gesteld worden mid-
dels een externe timer of een aparte afstandsbediening.
Schakel het apparaat NIET in wanneer het leeg is.
Verwijder het deksel NIET terwijl het water kookt.

Indien het MAX peil (1,5 L) van de recipiént wordt over-
schreden, kan het kokend water overlopen.

Steek geen gereedschap of ook de handen niet in de re-
cipiént terwijl het apparaat in werking is om verwondin-
gen en schade te vermijden.

De spatel (P) moet gebruikt worden wanneer het apparaat uit is.
Verzeker u ervan, alvorens het apparaat in werking te
stellen, dat de handen, het haar, de kleding en het keu-
kengereedschap uit de recipiént zijn. De messen sni-
jden: ga er voorzichtig mee om, in het bijzonder
wanneer het mes uit de recipiént wordt gehaald,
de recipiént wordt leeggemaakt en de schoonma-
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ak wordt uitgevoerd.

Nooit de functie Pulse bedienen of een rotatie-
snelheid van het cuttermes kiezen hoger dan 3 als
de dop (A) wordt weggenomen of niet correct in
de laadruimte (D) van het deksel (C) is ingebracht,
omdat de eetwaren naar buiten kunnen komen en
brandwonden verootzaken indien ze heet zijn.

De mengstaaf (N) nooit gebruiken met een werk-
snelheid hoger dan 3 en in de functie PULSE.

& Gevaar voor brandwonden!

Om brandwonden na het opwarmen/koken te vermijden
moet u de temperatuur van het voedsel controleren alvo-
rens de maaltijd te gebruiken, in het bijzonder indien het
gerecht voor kinderen is bestemd.

Wanneer het apparaat in werking is, kan de buitenkant
hoge temperaturen bereiken.

Gebruik het apparaat steeds met het deksel.

A Gevaar!

Dompel de basis van het apparaat nooit in water.
Schakel het apparaat niet in wanneer het snoer of de
stekker is beschadigd daar dit de oorzaak zou kunnen zijn
van elektrische schokken. Indien het snoer is beschadigd,
moet hij door de fabrikant, de technische dienst of een
bekwaam technicus vervangen worden zodat elk risico
wordt vermeden.

Alvorens om het even welke schoonmaak- of onderhoud-
swerkzaamheid uit te voeren, moet het apparaat van het
elektrisch net afgesloten worden door de stekker uit het
stopcontact te trekken.

Sluit het apparaat aan met een stopcontact dat gemak-
kelijk kan bereikt worden.

Raak het apparaat niet aan met natte of vochtige handen.
Trek de stekker uit wanneer het apparaat niet wordt ge-
bruikt.

Gebruik het apparaat niet meer wanneer er een lek in zit.
Schakel in dit geval het apparaat onmiddellijk uit en trek
de stekker uit het stopcontact.

Laat het apparaat niet onnodig aan daar dit gevaar kan
opleveren.

Laat het apparaat niet onbewaakt achter terwijl
het in werking is.

Gebruik het apparaat niet op blote of met natte voeten.
Raak het apparaat niet aan indien het per ongeluk in het
water valt. Neem het uit het water nadat u de stekker uit
het stopcontact hebt getrokken en breng het naar een
servicecentrum.



Beschrijving van het apparaat |

Trek de stekker niet uit door aan de kabel te trekken.

Stel het apparaat niet bloot aan weersinvioeden (regen,
zon, vorst, etc.).

Indien het stopcontact niet geschikt is voor de stekker
van het apparaat moet het door bevoegd personeel ver-
vangen worden. Het gebruik van adapters, meervoudige
stekkerdozen en/of verlengsnoeren wordt afgeraden.
Gebruik indien noodzakelijk enkel gewone of meervou-
dige adapters en verlengsnoeren die conform zijn met
de van kracht zijnde veiligheidsnormen. Zorg ervoor dat
de vermogenslimiet vermeld op de adapter en/of op het
verlengsnoer niet wordt overschreden.

Plaats het apparaat niet in de nabijheid of op warme op-
pervlakken, gasfornuizen, elektrische kookplaten, delicate
oppervlakken.

De modellen voorzien van een aarding moeten aangesloten
worden met een efficiénte aardleiding zoals voorzien door
de van kracht zijnde normen voor elektrische veiligheid.

A DOMPEL NOOIT de basis van het apparaat in water. De
recipiént, het deksel en de hulpstukken mogen in de vaa-
twasmachine.

Het materiaal en de onderdelen die in contact komen

met de voedingsproducten zijn conform met de voor-

schriften van de Europese verordening 1935/2004.

Khnwijzingen voor de correcte verwijdering
van het product krachtens de Europese richtlijn

I 2002/96/EG.

Het afgedankte product mag niet samen met de huishoudelijke
afval verwijderd worden. Het kan afgeleverd worden in een inza-
melingspunt voorzien door het gemeentebestuur of bij de dealer
die deze dienst ter beschikking stelt. De gescheiden afvalinzame-
ling van huishoudelijke apparaten vermijd negatieve gevolgen
voor het milieu en de gezondheid. De materialen waaruit het
apparaat is samengesteld kunnen teruggewonnen worden waar-
door energie en grondstoffen worden bespaard. Om aan te duiden
dat het verplicht is huishoudapparaten gescheiden in te zamelen
is op het product een doorkruiste vuilbak aanwezig. Een verkeerde
verwijdering van het product zal leiden tot administratieve san-
cties, voorzien door de van kracht zijnde normen.

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT EN HET
BEDIENINGSPANEEL

A Dop

B Stoomgaten

C Deksel

D Vulopening
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E Dekselhandgreep
F Stoommand
G Recipiént
H Basis van het apparaat
| Hoofdschakelaar
L Doseerbeker
M Multifunctioneel mes (hakken/homogeniseren )
Roerwiek
Mesbescherming
Spatel
. DISPLAY
. DRUKKNOP TRADITIONEEL KOKEN
. STOOMDRUKKNOP
. KOOKDRUKKNOP
. DRUKKNOP + tijdtoename
. DRUKKNOP - tijdafname
. MODUS DRUKKNOP (kies de kookwijze:
§ 65,955 .- WARM, MILK, CREAM)
8. “START/STOP” DRUKKNOP
9. KNOP snelheidskeuze messen

NSOV s WN= 90O =

VOOR HET GEBRUIK

Alvorens het apparaat de eerste keer te gebruiken, moe-
ten alle hulpstukken zorgvuldig gespoeld worden. Pas op
voor de messen (ze zijn scherp); wrijf een vochtig doek
over de basis van het apparaat.

Plaats het apparaat op een droog en recht oppervlak.
Sluit het niet aan met een stopcontact vooraleer alle
hulpstukken correct zijn gemonteerd.

Controleer of de netspanning overeenstemt met de span-
ning aangeduid op de typeplaat van het apparaat. Vervol-
gens kan de stekker in het stopcontact gestoken worden.
Als de rotatie te stug blijkt tijdens het sluiten van het
deksel, is het aanbevolen om de pakking met een beetje
water te bevochtigen.

INSCHAKELING VAN HET APPARAAT

m Nota Bene :

« Alvorens de stekker in het stopcontact te steken, moet u
controleren of de hoofdschakelaar (1), op de zijde van het
apparaat in de stand 0 staat.

Druk op de hoofdschakelaar 1/0.
Bij inschakeling zullen de drie functietoetsen aan gaan
en weer uit gaan en de display vertoont vaste streepjes

u "




GEBRUIKSWLJZE

m Nota Bene:

« Om van de ene functie naar de nadere over te gaan, is het
voldoende op de drukknop overeenstemmend met de ge-
wenste functie te drukken.

« Om naar de mixerfunctie te gaan, moet u opnieuw de fun-
ctiedrukknop indrukken die op dit ogenblik is ingeschakeld
en vervolgens op de START/STOP drukknop drukken (8).

« Door 1 keer op de START/STOP (8) drukknop te drukken, om
het even welke de ingeschakelde functie is, zal het appara-
at stoppen (PAUZE); door hem opnieuw in te drukken, zal
het apparaat opnieuw in werking gesteld worden. Door de
START/STOP drukknop (8) ongeveer 2 seconden ingedrukt
te houden, zal het apparaat de functie wissen die op dit
ogenblik actief s.

« Indien gedurende een functie het deksel wordt geopend,
gaat de machine in STAND-BY en verschijnt het opschrift

OPEn .

Sluit het deksel om het apparaat weer te starten.

(5557
FUNCTIE TRADITIONEEL KOKEN =

De snelheden die kunnen worden ingesteld zijn 1, 2 en
3 zoals grafisch wordt voorgesteld. De andere zijn niet
bruikbaar.

Met deze functie kan op traditionele wijze gekookt worden. Het

vermogen kan afgesteld worden en u kunt gelijkmatig roeren.

Bovendien laten de exclusieve functies “WARM’, “MILK “ en

“CREAM” toe het voedsel of de melk op te warmen en créemes,

papjes of pudding voor te bereiden. Naargelang het voor te be-

reiden gerecht, kunt u het multifunctionele mes (M) (geschikt
om voedingswaren te hakken en te homogeniseren) of de roer-
wiek (N) (geschikt voor het mengen) toepassen.

«Nadat de recipiént werd gevuld met de voor te bereiden ingre-
diénten (G) moet hij op correcte wijze in de zitting geplaatst
worden voorzien op de basis van het apparaat (H). Plaats er
vervolgens het deksel (C) op en sluit het door het met de wij-
zers van de klok mee te draaien tot het vast zit (fig.1).

« Druk op de hoofdschakelaar I/0 (1) (fig. 2).

Manueel koken

« Druk 1 keer op de kookdrukknop (2) (fig. 3). De display
geeft standaard “0:00” weer en het vermogen 59 . Indien
u een ander vermogen wenst, moet u op de “MODE" toets
(7) (fig. 3) drukken tot de gewenste functie kan gekozen
worden.

«Indien u de kooktijd wilt instellen, moet u de drukknoppen
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Gebruik |

“+ en -" hiervoor gebruiken. Indien u de kooktijd niet in-
stelt, zal de display de tijdstoename weergeven (max. 60
minuten).

« Druk op de “START/STOP” (8) drukknop om het koken te
starten (fig. 4). Op de display start het aftellen.

« Plaats de knop voor snelheidskeuze (9) in de stand traag
roeren (1-3) (fig. 4). Het is op elke ogenblik mogelijk het
vermogen te regelen door op de toets “MODE" te drukken.
Bij langdurige bereidingen begint de mengstaaf na 15 mi-
nuten met tussenpozen te mengen.

Wanneer het koken is voltooid, wordt dit op de display gemeld

door Endd en een akoestische signaal.

Na elke functie moet via de bestemde toets het appa-

raat uitgeschakeld en het deksel (C) verwijderd worden

alvorens de recipiént (G) te verwijderen.

& & Bij het openen van het deksel en/of bij het ver-
wijderen van de recipiént moet u opletten u niet te verbran-
den!!

A Dit apparaat is niet geschikt om te bakken of te
frituren; gebruik dus niet meer dan 50 gr olie.

& Bij afwezigheid van water zal het apparaat zijn werking
onderbreken en dit akoestisch signaleren. De display geeft
HED weer en de rode controlelamp ,&$  gaat aan.

Vooringestelde kookwijze

« Druk 1 keer op de kookdrukknop (2). Druk op de “MODE”
(7) drukknop tot de gewenste functie wordt weergegeven:
“WARM”, “MILK” of “CREAM” (fig. 5-7).

“WARM” functie

Deze functie is geschikt om het voedsel met een constante
temperatuur van ongeveer 37°C op te warmen.

Wij adviseren om de roerwiek (N) te gebruiken. Druk op de
start/stop drukknop (8) om het opwarmen te starten; de wiek
zal beginnen mengen. Bij bereik van de temperatuur zal het
apparaat een akoestisch signaal weergeven en de bereikte
temperatuur gedurende max. 30 minuten behouden. Na 30
minuten zal op de display £ verschijnen.

Bij deze functie zijn de knop (9) en de drukknoppen +
en - uitgeschakeld.

Na elke functie moet via de bestemde toets het apparaat
uitgeschakeld en het deksel (C) verwijderd worden alvo-
rens de recipiént (G) te verwijderen.

A <O Bij het openen van het deksel en/of bij het ver-



wijderen van de recipiént moet u opletten u niet te verbran-
den!!

A Alvorens opgewarmd voedsel aan kinderen te geven,
moet u steeds controleren of het niet te warm is (niet meer
dan 37°().

A Bij afwezigheid van water zal het apparaat zijn werking
onderbreken en dit akoestisch signaleren. De display geeft
HZ 0 weer en de rode controlelamp & gaat aan.

“MILK” functie

Deze functie is geschikt om op een constante temperatuur van
ongeveer 80°C melk op te warmen.

Wij adviseren om de roerwiek (N) te gebruiken.

Druk op de start/stop drukknop (8) om de functie te starten;
de wiek zal beginnen roeren. Bij bereik van de temperatuur zal
het apparaat een akoestisch signaal weergeven en de bereikte
temperatuur gedurende max. 30 minuten behouden. Na 30
minuten zal op de display Enc verschijnen.

Bij deze functie zijn de knop (9) en de drukknoppen +
en - uitgeschakeld.

Na elke functie moet via de bestemde toets het apparaat
uitgeschakeld en het deksel (C) verwijderd worden alvo-
rens de recipiént (G) te verwijderen.

& V) Bij het openen van het deksel en/of bij het ver-
wijderen van de recipiént moet u opletten u niet te verbran-
den!!

ABij afwezigheid van water zal het apparaat zijn werking
onderbreken en dit akoestisch signaleren. De display geeft
H2 0 weer en de rode controlelamp ,£  gaat aan.

“CREAM” functie

Deze functie is geschikt om banketbakkerscreme, melkpud-
ding, bechamelsaus etc. te bereiden.

Wij adviseren om de roerwiek (N) te gebruiken.

Stel naargelang het recept de kooktijd in middels de drukk-
noppen“+en-".

Indien u de kooktijd niet instelt, zal op de display de tijdstoe-
name weergegeven worden (max. 30 minuten).

Druk op de start/stop drukknop (8) om de functie te starten.
Plaats de knop (9) in de stand voor traag roeren (1-3) (fig.4).
Wanneer het koken is voltooid, zal dit middels het opschrift
£nd op de display en middels een akoestisch signaal gemeld
worden.

Na elke functie moet via de bestemde toets het appa-

raat uitgeschakeld en het deksel (C) verwijderd worden
alvorens de recipiént (G) te verwijderen.

& O Bij het openen van het deksel en/of bij het ver-
wijderen van de recipiént moet u opletten u niet te verbran-
den!!

A Bij afwezigheid van water zal het apparaat zijn werking
onderbreken en dit akoestisch signaleren. De display geeft
HZ0 weer en de rode controlelamp £ gaat aan.

m Nota Bene

« Zetde knop in de“0” stand en de messen stoppen.

+ Indien binnen de 2 minuten na deze instelling de “START/
STOP” drukknop (8) niet wordt ingedrukt, zal het apparaat
in stand-by overgaan.

« Het apparaat is voorzien van een opening waar de dop (D)
in past, nuttig indien men enkele druppels aroma/extract
wilt toevoegen zonder het deksel te openen.

—

a»
STOOMFUNCTIE @]

Middels de stoomfunctie kan het voedsel bereid worden zon-

der dat de proteines en vitamines verloren gaan.

Gaals volgt te werk:

- Giet water in de recipiént (G) tot het stoompeil wordt be-
reikt, aangeduid op de recipiént (fig. 8) en voeg hem in de
voorziene zitting.

« Zet de stoommand (F) (fig. 9) met het te koken voedsel in
de recipiént.

- Plaats het deksel erop en sluit het, door het met de wijzers
van de klok mee te draaien tot het vast zit (fig. 1).

+ Druk op de hoofdschakelaar I/0 (I).

« Druk op de stoomdrukknop (3). De display geeft standaard
0:00 weer. Indien u de kooktijd wenst in te stellen moet
u de drukknoppen “+ en -” hiervoor gebruiken. Indien u
de kooktijd niet instelt, zal op de display de tijdstoename
weergegeven worden (max. 30 minuten).

Druk op de “START/STOP” drukknop (8) om het stomen te
starten (fig. 10). De cijfers op de display zullen knipperen
tot het koken begint (ong. 100°C).

Wanneer 100°C wordt bereikt, zal dit gemeld worden door
een akoestisch signaal. Op de display start het aftellen of de
tijdstoename.

m Wanneer de ingestelde tijd is verstreken, wordt dit ge-
meld door het opschrift Emd op de display en een akoe-
stisch signaal. De stoomprocedure is nu voltooid.



Na elke functie moet via de bestemde toets het appa-
raat uitgeschakeld en het deksel (C) verwijderd worden
alvorens de recipiént (G) te verwijderen.

& ) Bij het openen van het deksel en/of bij het ver-
wijderen van de recipiént moet u opletten u niet te verbran-
den!!

A Bij afwezigheid van water zal het apparaat zijn werking
onderbreken en dit akoestisch signaleren. De display geeft
H20 weeren de rode & controlelamp gaat aan.

INGREDIENTEN KOOKTIID

VRUCHTEN

appelen/peren 15min

VLEES

kip/kalkoen/konijn 25min

kalf-/rundvlees 30min

VIS

heek/kabeljauw/

pladijs/tonijn 25/30min

HARDGEKOOKTE EIEREN

Tei 15min

4 eieren 20min

GROENTEN (100 gr)

spinazie/snijbieten

tomaten 15min

courgettes 20min

venkel/erwtjes 25min

aardappelen/wortelen/

snijbonen/pompoen

bloemkool 30min
KOOKFUNCTIE Je5

De kookfunctie dient om het voedsel te koken.

Deze functie is geschikt om gehomogeniseerde preparaten te

bereiden.

« Nadat u het water en het voedsel in de recipiént (G) hebt ge-
daan, moet u hem in de hiervoor bestemde ztting plaatsen
voorzien op de basis van het apparaat (H). Plaats er vervolgens
het deksel (C) op en sluit het door het met de wijzers van de
klok mee te draaien tot het vast zit (fig. 1).
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« Druk op de hoofdschakelaar 1/0 (1).

« Druk op de kookdrukknop (4) (fig.11). De display geeft stan-
daard 0:00 weer. Om de gewenste tijd in te stellen moet u de
drukknoppen +/- (5-6) gebruiken (fig. 11).

Indien de kooktijd niet wordt ingesteld zal de display de tijd-
stoename weergeven. Max. 30 minuten.

« Druk op de START/STOP drukknop (8) (fig. 11) om met het

koken te starten. De cijfers op de display knipperen tot het
kookpunt wordt bereikt (ong. 100°C). Wanneer 100°C wordt
bereikt, wordt dit door een akoestisch signaal gemeld. Op de
display start het aftellen of de tijdstoename.
Wanneer de ingestelde tijd is verstreken, wordt dit gemeld
middels het opschrift £ op de display en een akoestisch
signaal. Wanneer het koken is voltooid en u de spijzen wilt
homogeniseren, dient u het betreffende hoofdstuk te raadple-
gen.

Na elke functie moet via de bestemde toets het appa-

raat uitgeschakeld en het deksel (C) verwijderd worden

alvorens de recipiént (G) te verwijderen.

& O Bij het openen van het deksel en/of bij het ver-
wijderen van de recipiént moet u opletten u niet te verbran-
den!!

A Bij afwezigheid van water zal het apparaat zijn werking
onderbreken en dit akoestisch signaleren. De display geeft

HED weer en de rode controlelamp,£&3 gaat aan.

MIXERFUNCTIE

A Nooit de functie Pulse bedienen of een rotatie-
snelheid van het cuttermes kiezen hoger dan 3 als de
dop (A) wordt weggenomen of niet correct in de laa-
druimte (D) van het deksel (C) is ingebracht, omdat de
eetwaren naar buiten kunnen komen en brandwonden
verootzaken indien ze heet zijn.

Met deze functie kan zowel rauw als gekookt voedsel gehakt

worden.

Ga als volgt te werk:

« Nadat u de messen hebt gemonteerd en het voedsel in de
recipiént hebt gedaan, moet u de recipiént in de zitting
plaatsen, voorzien op de basis van het apparaat, en er ver-
volgens het deksel (C) op plaatsen. Sluit het deksel door het
te draaien tot het vast zit.

« Druk op de hoofdschakelaar 1/0 (I).

« Druk op de“START/STOP” drukknop (8) (fig. 12).

Indien u de werktijd wenst in te stellen (max. 2 min.) kunt
u hiervoor de drukknoppen +/- (5-6) gebruiken tot op de



display de gewenste tijd verschijnt. Om de voedselbewer-
king te starten, is het voldoende de knop (9) te draaien tot
de gewenste snelheid wordt gekozen (4 min. snelheid- 8
max. snelheid).

Wanneer de ingestelde tijd is verstreken, zullen de messen
stoppen, op de display verschijnt het opschrift End en
een akoestische signaal wordt gemeld. Indien de mengtijd
niet wordt ingesteld, zal de display de tijdstoename weer-
geven (max. 2 minuten). Het is mogelijk op elk moment de
werking te onderbreken door de knop op 0 te zetten.

De machine blijft in stand-by; hou de START/STOP toets 2
seconden ingedrukt om de functie te resetten.

A Wij adviseren dit apparaat niet te gebruiken om bij-
zonder harde eetwaren fijn te malen, zoals diepgevroren
voedsel daar dit de messen onherroepelijk zou kunnen
beschadigen.

Na elke functie moet via de bestemde toets het appa-
raat uitgeschakeld en het deksel (C) verwijderd worden
alvorens de recipiént (G) te verwijderen.

& Q) Bij het openen van het deksel en/of bij het ver-
wijderen van de recipiént moet u opletten u niet te verbran-
den!!

HOMOGENISEREN

met dit apparaat kunnen alle voedingsmiddelen die gewoon-
lijk voor baby’s worden gebruikt gehomogeniseerd worden:
vruchten, groenten, vlees, vis, rijst, etc.

Dankzij de bijzondere design van de messen, wordt het aantal
luchtbellen beperkt in de gehomogeniseerde voeding bereid
met Baby Pappa. Deze luchtbellen zijn bij kleine kinderen vaak
de oorzaak van kolieken.

Gebruik de doseerder (L) om de recipiént (G) met water en an-
dere ingredienten te vullen en zet hem vervolgens in de zitting
voorzien op de basis van het apparaat (H).

Zet het deksel (C) erop en draai het vast (fig. 1).

Nadat u de “kookfunctie” hebt uitgevoerd (zie pag. 33) moet
u ongeveer 20 seconden de “Mixerfunctie” uitvoeren (zie pag.
33). Het papje kunt u uit de recipiént (G) gieten met behulp
van de bijgeleverde spatel (P).

Na elke functie moet via de bestemde toets het appa-
raat uitgeschakeld en het deksel (C) verwijderd worden
alvorens de recipiént (G) te verwijderen.

A 0 Bij het openen van het deksel en/of bij het ver-
wijderen van de recipiént moet u opletten u niet te verbran-
den!!
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“PULSE” FUNCTIE

Middels de “PULSE” functie is een betere controle over korte
bewerkingen mogelijk. Deze functie kan enkel ingeschakeld
worden vanuit de functies “manuele koken” en “mixer”.

Het apparaat werkt tot de knop (9) in de “PULSE” stand wordt
gehouden (fig. 13).

Het apparaat werkt op de vooringestelde snelheid.

ONTDOOIFUNCTIE

Middels deze functie kunnen eerder voorbereide papjes on-
tdooid en verwarmd worden. Verwijder het multifunctionele
mes (M) of de roerwiek (N) uit de recipiént (G), indien aanwe-
zig; giet het water in de recipiént (G) tot het peil wordt bereikt,
aangeduid door het symbool STOOM <|> . Verwijder het
deksel en de eventuele labels van het potje met het papje dat
moet ontdooid/opgewarmd worden (Let op: het potje moet
uit glas of hittebestendig materiaal vervaardigd zijn, geschikt
om voedsel tot 100°C op te warmen. Het potje mag niet groter
zijn dan: diameter 60mm, hoogte 90mm). Plaats het potje op
de bodem van de recipiént (G) en stel de kookfunctie in. Volg
de instructies aangeduid in de betreffende paragraaf van deze
handleiding. Om gehomogeniseerde producten van ongeveer
80 gr. te ontdooien/op te warmen, moet de tijd ingesteld wor-
den op ongeveer 15/20 minuten. In geval van een compleet
gehomogeniseerd papje van ongeveer 200-260 gr, moet u
ongeveer 25-30 minuten instellen.

& Wanneer de ontdooi/verwarm cyclus is voltooid, moet
het potje met een ovenhandschoen of pannenlapjes uit de re-
cipiént verwijderd worden. Let op u niet te verbranden.

& Om hygiénische en biologische redenen mag het voed-
sel nooit meer dan een keer opgewarmd worden en mag het
opwarmen niet meer dan een uur duren. Alvorens het gerecht
door kinderen te laten gebruiken, moet steeds gecontroleerd
worden of het niet te warm is. (niet meer dan 37°C).

SCHOONMAAK VAN HET APPARAAT

« Verzeker u ervan dat de stekker van het stopcontact werd
ontkoppeld en dat de schakelaar zich in de 0 stand bevindt.

« Open het deksel en verwijder het. Verwijder vervolgens de
recipiént en de dop en spoel ze in een warm zeepsopje. Spo-
el met helder water en droog goed af.

« Verwijder de resten indien nodig met de bijgeleverde spatel
(P). Gebruik geen schurende middelen.

+ Demonteer steeds de messen om het schoonmaken te
vergemakkelijken. Was alles af en droog zorgvuldig af. Her-
monteer de onderdelen. Let op, de messen zijn zeer scherp.




Wanneer u ze uit het apparaat verwijderd, moet u er de be-
schermingen opzetten. Leg ze op een veilige plaats buiten
het bereik van kinderen.

« Om roest op de messen te vermijden, moet u ze na het ge-
bruik steeds zorgvuldig schoonmaken en afdrogen.
Wij adviseren de messen niet in de vaatwasmachine te
steken daar de aanwezigheid van zout en vochtigheid roest
zou kunnen veroorzaken. Reinig het motorlichaam en de
voedingskabel met een vochtig doek of een sponsje. Droog
volledig af met een zacht doek.

« Wind zorgvuldig het snoer rond de basis van het motorlichaam.

+ Om de schoonmaak van het deksel te vergemakkelijken,
neemt men de pakking weg door er lichtjes aan te trekken
ofwel met een dun gereedschap dat niet puntig is (vh. de
meegeleverde spatel) om uit zijn zitting te halen.
0Om schade aan de pakking te voorkomen, brengt men het
gereedschap aan in de buitenrand ter hoogte van de steun-
haak (zie afbeelding).

A Wanneer de pakking wordt teruggeplaatst, moet men
er zich van verzekeren dat die zorgvuldig is ingebracht in
alle steunhaakies.

INDIEN IETS MIS LOOPT...

m A Na de schoonmaakbeurt zou het kunnen dat er
water in de handvatten zit. Maak ze schoon en droog ze af
om het vormen van schimmels te vermijden.

A DOMPEL NOOIT de basis van het apparaat in het water.
De recipiént, het deksel en de hulpstukken mogen in de
vaatwasmachine.

ADVIES

« Overschrijd nooit de hoeveelheden aangeduid op de reci-
piént.

« Neem de tijden in acht, aangeraden in de recepten.

PROBLEEM

OORZAAK/OPLOSSING

Het apparaat werkt niet

Het deksel werd niet goed gesloten.
De stekker zit niet goed in het stopcontact.

Op de display verschijnt £ 1 gevolgd door een akoestisch
signaal.

Breng het naar een Servicecentrum.

Op de display verschijnt £ £ gevolgd door een akoestisch
signaal.

De kookpot is te heet/verbruikt te veel olie.
Schakel het apparaat uit en laat de kookpot afkoelen.

Op de display verschijnt £~ ~ 3 gevolgd door een akoestisch
signaal.

De messen zijn geblokkeerd.
Schakel het apparaat uit en laat de basis afkoelen,
verwijder de messen).

Op de display verschijnt £ gevolgd door een akoestisch
signaal.

Breng het naar een Servicecentrum.

Op de display verschijnt H2 en de icoon &

Watergebrek.

Foutief gebruik van olie bij werkwijze Koken en werkwi-
jze Stooom.

Olie enkel gebruik in werkwijze bereiding.

Het toestel uitschakelen en correct gebruiken.

Op de display verschijnt ZPER

De recipiént zit niet in zijn zitting of werd verkeerd
geplaatst.
Het deksel is niet correct gesloten.
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