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Siguranta

e Cititi cu atentie aceste instructiuni si pastrati-

Romana

le pentru referinte viitoare .
e Scoateti toate ambalajele si orice etichete.
e Daca cablul este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit, din motive de siguranta, de catre
KENWOOD sau de un reparator autorizat

KENWOOD.

e Nu folositi aparatul mai mult decat timpurile
specificate mai jos fara o perioada de
odihna. Prelucrarea continua pentru

perioade mai lungi poate deteriora aparatul.

Functie/ Timp maxim| Perioada de
atasament | de operare repaus intre
operatiuni
Palete 6 min Deconectati
Framantator 3 min aparatul si
Amestecuri de lasati-| sa se
préjituri grele raceasca timp
Aluaturi de de 15 minute
paine

e Nu puneti niciodata corpul mixerului de mana
in apa si nu lasati cablul sau stecherul sa se

ude.

e Pastrati degetele, parul, hainele si ustensilele

departe de piesele in miscare.
e Nu lasati niciodata cablul sa atinga

suprafetele fierbinti sau sa atarne acolo unde
un copil ar putea sa-l apuce.

e Nu folositi niciodata un mixer de mana
deteriorat. Verificati sau reparati: consultati
,oervice si asistenta pentru clienti”.
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e Nu folositi niciodata un atasament
neautorizat.

e Deconectati intotdeauna aparatul atunci
cand nu il folositi, inainte de a monta
sau de a scoate piese sau inainte de
curatare.

e Aparatele pot fi utilizate de persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau cu lipsa de experienta si
cunostinte daca li s-a oferit
supraveghere sau instructiuni privind
utilizarea aparatului intr-un mod sigur si
daca inteleg pericolele implicate.

e Utilizarea necorespunzatoare a
aparatului dvs. poate duce la raniri.

e Puterea maxima se bazeaza pe
atasamentul care prezinta cea mai mare
sarcina. Alte accesorii pot atrage mai
putina energie.

e Copiii trebuie supravegheati pentru a se
asigura ca nu se joaca cu aparatul.

e Acest aparat nu trebuie utilizat de copii.
Nu lasati aparatul si cablul sau la
indemana copiilor.

e Utilizati aparatul numai pentru uz casnic.
Kenwood nu isi asuma nicio raspundere
daca aparatul este supus unei utilizari
necorespunzatoare sau nerespectarii
acestor instructiuni.

Inainte de a baga in priza

® Asigurati-va ca alimentarea cu energie electrica este aceeasi cu cea afisata in
partea din spate a mixerului de mana.

e Acest aparat este conform cu Regulamentul CE 1935/2004 privind materialele
si articolele destinate sa vina in contact cu produsele alimentare.
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nainte de a utiliza Mixerul de mani

pentru prima data

® Spélati piesele (consultati ,Ingrijire si
curatare”).

Legenda

Buton eliberare instrument
Selector viteza

(P) Buton impuls

Palete

Framantator cu guler

QOO

Framantator

Utilizarea mixerului

de mana

1 Introduceti paletele sau
framantatoarele - rotiti si impingeti
pana cand se simte un clic pozitiv.

Important: verificati daca

frdmantatorul cu gulerul metalic

este montat corect in priza

(consultati ilustratia).

2 Bagati in priza.

3 Cu ingredientele Tntr-un castron de

o dimensiune adecvata, asezati

paletele/framantatoarele in castron.

Selectati viteza necesara de la 1

(cea mai mica) la 5.

Pe masura ce amestecul se

ingroasa, cresteti viteza.

® Daca aparatul incepe sa

ncetineasca sau sa lucreze, mariti

viteza.

Folositi butonul de impuls ,P” pentru

a actiona motorul la viteza maxima.

Nota: butonul de impuls ,P” va

functiona numai daca este selectata

mai ntéi o viteza.

Cand amestecul a atins consistenta

dorita, readuceti selectorul de viteza

n pozitia oprita ,O” si apoi ridicati

paletele/framantatoarele din vas.

£

[63]
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Im
.

Pentru a scoate uneltele, asigurati-va
ca selectorul de viteza este n pozitia
oprita ,0” si deconectati mixerul de
mana. Apasati butonul@de eliberare
a instrumentului. Tineti de arborii
instrumentelor atunci cand scoateti
instrumentele.

portant:

numai pentru framantatoare - atunci
cand faceti aluat de paine, va
recomandam ca greutatea aluatului
sa nu depaseasca 450g faina.

Sugestii si sfaturi

Cand faceti crema pentru
amestecuri de prajituri, folositi
unt sau margarina la
temperatura camerei sau
fnmuiati-le Tnainte de utilizare.
Pentru a evita supraincarcarea
bolului de amestecare, selectati
unul de dimensiune adecvata.
Cantitatile mari si amestecurile
groase pot necesita un timp mai
mare de amestecare.

La frisca, se recomanda
utilizarea unui castron cu laturi
fnalte pentru a minimiza
stropirea.

Opriti-l imediat ce ati obtinut
consistenta corecta.




Grafic de utilizari recomandate

Va rugam sa retineti ca acestea sunt recomandari pentru utilizarea suportului si a
vasului de amestec furnizat. Daca utilizati mixerul manual, viteza pe care o
selectati poate depinde de marimea bolului (daca nu utilizati vasul furnizat), de
cantitati, de ingredientele pe care le amestecati si de preferintele personale.

Tip de alimente

Cresteti treptat la viteza recomandata mai jos.

(Minute)

Palete

Albusuri de ou 1-10 4-5 1-3

Frisca pentru batut 200 - 500 ml 1-5 2-3

(Timpii de procesare pot
varia, in functie de
continutul de grésime al
smantanii)

Amestecuri de prajituri all- 1kg greutate totala 1-5 1-2
in-one

Aluat 1 litru 5 1

Frecarea grasimii in faina 2509 cantitate faina 1-2 4
Adaugarea de apa pentru a
combina ingredientele de 2 1
patiserie

Tort de fructe
Grasime de gatit si zahar in
faina, fructe etc

9009 greutate totala

Framantatori

Paine 4509 cantitate faina 4-5 2-3
7509 greutate totala

Atasament optional (nu este furnizat ® Nu folositi niciodata substante

in pachet) abrazive pentru a curéta piesele.
Mini tocator - consultati sectiunea
»Service si asistenta pentru clienti” Palete, framantitoare

pentru a comanda. e Spalati de mana sau la masina

. de spalat vase, apoi uscati.
Ingrijire si curatare

¢ Tnainte de curatare, opriti, scoateti Corpul mixerului de mana
din priza si scoateti paletele sau ® Stergeti cu o carpa umeda, apoi
framéantatoarele. uscati.

® Nu puneti niciodata corpul mixerului
n apa si nu lasati cablul sau
stecherul s& se ude.



Service si asistenta pentru clienti

e Daca aveti probleme cu functionarea aparatului dvs., nainte de a solicita
asistentd, consultati sectiunea ,Ghid de depanare” din manual sau accesati
www.kenwoodworld.com.

e Va rugam sa retineti ca produsul dvs. este acoperit de o garantie, care
respectd toate prevederile legale referitoare la orice garantie existenta si
drepturile consumatorilor din tara in care produsul a fost achizitionat.

e Daca produsul dvs. Kenwood functioneaza defectuos sau gasiti defecte, va
rugam sa il trimiteti sau sa il aduceti la un centru de service autorizat
KENWOOD. Pentru a afla detalii actualizate despre cel mai apropiat centru
de service autorizat KENWOOD, vizitati www.kenwoodworld.com sau site-
ul web specific tarii dvs.

e Creat si proiectat de Kenwood in Marea Britanie.

e Fabricat in China.
]

INFORMATII IMPORTANTE PRIVIND ELIMINAREA CORECTA A
PRODUSULUI IN CONFORMITATE CU DIRECTIVA EUROPEANA
PRIVIND ECHIPAMENTELE ELECTRICE $I ELECTRONICE (DEEE)

La sfarsitul duratei sale de lucru, produsul nu trebuie aruncat ca deseuri urbane.
Acesta trebuie dus la un centru special de colectare a deseurilor diferentiat de catre
o autoritate locala sau la un dealer care furnizeaza acest serviciu.

2 Adaugati restul de ingrediente.
Montati framéantatoarele pe mixerul
de méana, apoi combinati
ingredientele impreuna la o viteza
mica pana cand faina este
fncorporata. Apoi cresteti viteza si
framantati aproximativ 2-3 minute,
pana cand aluatul este neted si
elastic. Acoperiti cu folie alimentara
unsa si lasati aluatul s& creasca
ntr-un loc cald timp de 45-60 de

1 Asezati drojdia uscata, cu zahérul si minute.

Reteta
Aluat de paine alba

10ml/2 lingurite de drojdie uscata
(tipul care necesita reconstituire)
5ml/1 linguritd zahar

250ml apa calda

450g faina de paine

5 ml/1 lingurita sare

15g untura

apa, intr-un vas de amestecare si
lasati sa se spumeze. Temperatura
corecta a apei trebuie sa fie de
43°C si poate fi atinsa amestecand
o treime de apa clocotita cu doua
treimi apa rece.

Framantati din nou aluatul la viteza
maxima timp de 30-45 de secunde,
pastrand framantatorii in amestec.
Modelati aluatul intr-o paine sau
rulouri si puneti-I pe tavi unse.
Acoperiti cu folie alimentara uleiata
si lasati-o undeva cald& pana cand
si-a dublat dimensiunea.



5 Coaceti intr-un cuptor preincalzit la
230°C/ 450°F/Gaz marca 8 timp de
20-25 minute (pentru o paine) sau

Ghid de depanare

10-15 minute (pentru rulouri). Cand
este gata, aluatul ar trebui sa sune
gol atunci cand este atins la baza.

Problema

Cauza

Solutie

Mixerul de mana nu
functioneaza.

Fara putere.

Verificati daca aparatul este
bagat in priza.

Framantatorul cu
unelte din plastic nu
poate fi introdus n
priza.

Framantator montat la
o priza gresita

Framantatorul cu guler se va
potrivi doar in prizaO)

Mixerul de mana
incepe sa
incetineasca sau sa
lucreze n timpul
procesarii.

Viteza selectata este
prea mica. Cantitatea
recomandata a fost
depasita.

Mariti viteza.

Consultati graficul de utilizare
recomandat pentru viteze si
cantitati de procesat.

Nu operati mai mult de 3 minute
fara o perioada de repaus de 15
minute cu aluaturi sau amestecuri
grele de tort.

Stropire excesiva
sau pulverizare cu
faina in timpul

Viteza selectata este
prea mare. Castron
prea superficial sau

Selectati initial o vitez& mai mica
si cresteti pe masura ce
amestecul se ingroasa.

instrumentele de la
prize.

prelucrarii. prea mic pentru Selectati un bol de amestecare
ingredientele de dimensiuni adecvate.
procesate.

Imposibil de Selectorul de viteza nu| Pentru a scoate uneltele,

indepartat este in pozitia ,0”. asigurati-va ca selectorul de

viteza este in pozitia OPRIT ,0”
si deconectati mixerul de mana.
Apasati butonul de eliberare a
accesoriului.

Butonul puls nu
functioneaza

Viteza nu este
selectata mai intai.

Functia Pulse va functiona numai
daca a fost selectata o viteza.
Selectati o viteza si apoi apasati
butonul de impuls ,P”.









