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ABOUT YOUR KENWOOD OVEN

Your new Kenwood oven is an 1100 watt max model with useable capacity of 10 litres. This
multi-function oven can be used for grilling, baking and toasting and so makes good use of
your kitchen space through having all these functions in one appliance which is compact and
easy to use and clean.

( IMPORTANT SAFEGUARDS \

@ IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS. READ CAREFULLY BEFORE USING THE
OVEN AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE.

@ DO NOT under any circumstances use this appliance for anything other than its
intended domestic purpose. Do not use outdoors.

© DO NOT immerse this appliance or its power cord or plug in water or other liquids.

@ DO NOT put this oven on or near a hot electric element or gas flame or any other oven.
DO NOT put this oven on top of any other appliance.

@ This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.

O ALWAYS operate this appliance on a stable, flat and heat resistant surface and away
from walls which might be discoloured by its heat. Do not operate on a cloth surface
or near curtains or other flammable materials.

@ DO NOT touch hot surfaces. The door and parts of the exterior and all of the interior
can become hot during use. Always use the product's handles or knobs to operate it.
Allow the oven to cool before cleaning any parts.

@O TAKE EXTRA CARE when removing a hot roasting dish or disposing of hot oil or
grease. Use oven mitts whenever handling hot racks or dishes.

@ Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

® WARNING: The appliance is not intended for use by young children or infirm persons
without supervision. Only allow children to use the oven without supervision when
adequate instructions have been given so that the child is able to use the ovenin a
safe way and understands the hazards of improper use.

® DO NOT let the power cord hang over the edge of the table or work surface, or touch
hot surfaces.

@ DO NOT place anything on top of the oven. Do not allow anything to cover the sides

\ or rear of the oven or block any of the oven's air vents. )




( IMPORTANT SAFEGUARDS \

® DO NOT use the oven for storing food or other items when not in use. Store only the
wire rack, handle and the cooking dish.

® DO NOT OPERATE IF THE CORD HAS BEEN DAMAGED OR THE OVEN DROPPED
OR DAMAGED IN ANY MANNER. The oven and cord must for safety reasons only
be repaired by Kenwood or an authorized Kenwood repairer.

® The oven should be cleaned regularly and any food deposits removed.

@ Failure to maintain the oven in a clean condition could lean to deterioration of the
surface that could adversely affect the life of the appliance and possibly result in
a hazardous situation.

@ If smoke is observed, keep the oven door closed and switch off and disconnect the

\ power supply. Leave well alone until the smoke has ceased.
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before plugging In

Before switching on make sure that the voltage of your electricity supply is the same as that
indicated on the rating plate.

The appliance must be earthed.

Note: This appliance conforms to EC directive 2004/108/EC on Electromagnetic
Compatibility.

before using for the first time

Remove all labels and any packaging from inside the oven.

Remove any promotional stickers or protective films from the oven.

Wash the trays & racks and other accessories in warm sudsy water and dry thoroughly.
Wipe the inside walls, floor & roof with a damp cloth, then wipe dry.

To ensure adequate ventilation make sure there is 10cm of clear space behind and on each
side of the oven, and 30cm of space above the oven.

During the first heating up period there may be traces of smoke visible. this is normal for newly
manufactured electrical heating appliances and there should be no cause for alarm.

Plug the powercord in and switch the power on. Set the temperature control knob to 220°C
and put the setting knob to operate both upper and lower elements. Turn the timer knob to
15 minutes and allow the oven to operate.

Allow the oven to cool and it is now ready for use.



KNOW YOUR KENWOOD OVEN

key

@ door handle (® cooking dish

® control panel ® tray/dish handle
® power ‘on’ light @ crumb door

@ slide-in wire rack



THE CONTROL PANEL

timer

off ®

key

@ temperature control knob
@ function selector switch
® timer knob



USING YOUR KENWOOD OVEN

These ovens have 2 height settings for trays. Depending on the recipe and quantity of food
being cooking, the upper level should be used for grilling and toasting; the lower level
for baking.

When setting the timer to run for short periods, say 5 or 10, minutes, it will operate more
accuratly if the timer knob is turned round to 15 minutes and then back to the desired
setting.

When the timer completed its operation, a bell sounds to signal that the timer and cooking
have finished.

The power ‘on’ light operates whenever the timer function is operated.

Similarly, the elements themselves operate only when the timer is in operation. So for cooking
for long periods such as baking for more than 30 minutes, it is necessary to reset the timer
after the first and subsequent periods of 30 minutes have finished.

For griling use the upper elements only; for toasting use upper + lower; for baking use upper
or upper+lower according to preference.

For baking it is recommended that the oven is pre-heated before cooking starts.

The oven can be pre-heated by setting the temperature control knob to the required
temperature and then operating the oven without the food in it for 10 or 15 minutes.

At the end of any cooking, turn the temperature control and the timer knobs back to their
start positions.

Other heat resistant baking dishes can be used in the oven, but for the slide-in rack use
only the accessories provided.



GRILLING

e Switch the function selector to the upper position ( ).

e Turn the temperature control knob to desired temperature, for grilling this is usually close
to 250°C

e Put the slide-in wire rack into the oven. Put the food to be grilled onto the cooking dish
and place it on the rack. For easy cleaning put cooking foil under the food.

e Turn the timer knob to the desired cooking time.

TOASTING

e Switch the function selector to the upper+lower position ( ).

e Turn the temperature control knob to desired temperature, for grilling this is usually close
to 200°C

¢ Put the slide-in wire rack into the oven. Put the food to be toasted onto the cooking dish.

e Turn the timer knob to the desired cooking time.

e Switch the function selector to upper ( ) or upper+lower ( ) according to preference.

e Turn the temperature control knob to the desired temperature.

e Pre-heat the oven to between 200 and 250°C according to personal preference.

¢ Put the slide-in wire rack into the oven. Put the food to be baked onto the cooking dish
and place it on the wire rack. For easy cleaning put cooking foil under the food. The oven
door should be closed.

e Set the temperature control knob to the desired baking temperature.

e Set the timer knob to the desired baking time.



COOKING HINTS

e Personal recipes will vary in results from oven to oven. Feel free to vary cooking temperatures
and times to achieve the best taste results.

e Food items that could bubble or spread during cooking, such as pies and pizzas etc should
be placed on a baking tray to prevent splashing onto the bottom elements.

* \When cooking for short times better results will usually be obtained if the oven is pre-heated
first.

e Remember when setting the timer to run for short periods, say 5 or 10 minutes, it will operate
more accurately if the timer knob is turned round to 15 minutes and then back to the desired
setting.

e Fven cooking can be improved by turning pans or trays around half way through the cooking.

® Preheating for baking will assist getting the desired uniform cooking result.

¢ \When toasting several successive items, the later ones will not take as long to toast as the
first.



CLEANING

Turn the oven off and unplug from the wall and allow it to cool down before cleaning.

Cleaning inside the oven : wipe with a damp cloth. Stubborn stains or burnt-on residues
should be removed using a damp cloth or foam based cleaner or soft plastic scouring pad.
Do not use an abrasive cleaner or pad as these can scratch or damage the surfaces.

After cleaning, dry with a paper towel or soft, dry cloth.
Take care when cleaning around the element.

Cleaning the outside and door : clean the outside and door with a non-abrasive cleaner
or wipe with a damp cloth; dry thoroughly.

Wire rack, cooking dish and handle: wash immediately after use in warm sudsy water, rinse
and dry.

It is recommended that the oven is cleaned after each use to prevent any build up of
grease or odors.

SERVICE AND CUSTOMER CARE

e |f the cord is damaged it must, for safety reasons, be repaired by Kenwood or an authorized
Kenwood repairer.

If you need help with :

e using your oven, or

e servicing or repairs (in or out of guarantee) contact the Kenwood distributor or authorized
Kenwood repairer. Have your model number ready - it’s on the rear of the oven.



E IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE PRODUCT IN
mmmm ACCORDANCE WITH EC DIRECTIVE 2009/96/EC.

At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban waste. It must
be taken to a special local authority differentiated waste collection centre or to a clealer
providing this service. Disposing of a household appliance separately avoids possible
negative consequences for the environment and health deriving from inappropriate disposal
and enables the constituent materials to be recovered to obtain significant savings in energy
and resources. As a reminder of the need to dispose of household appliances separately,
the product is marked with a crossed-out wheeled dustbin.
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A PROPOS DE VOTRE FOUR KENWOOD

Votre nouveau four Kenwood est un modéle de 1100 watts, d’'une capacité utile de 10 litres.
Ce four multifonction peut étre utilisé pour, griller, cuire et toaster les aliments. En outre,

la disponibilité de 'ensemble de ces fonctions en un seul appareil compact et facile a utiliser
et a nettoyer, vous permet d’utiliser intelligemment I'espace de votre cuisine.

(_ RECOMMANDATIONS IMPORTANTES ﬁ

© INSTRUCTIONS IMPORTANTES SUR LA SECURITE. LIRE AVEC SOINS AVANT
D'UTILISER LE FOUR ET CONSERVER POUR TOUTE CONSULTATION A
L’AVENIR.

® NE PAS, dans toutes circonstances, utiliser cet appareil pour un autre usage que
domestique. Ne pas utiliser en extérieur.

© NE PAS immerger |'appareil ou son cordon d'alimentation ou sa prise dans I'eau
ou dans tout autre liquide.

O NE PAS mettre ce four sur ou & coté d'un élément électrique chaud ou d'une source
de flammes ou de tout autre four. NE PAS disposer ce four sur un autre appareil.

@ Cet appareil n'est pas destiné & étre mis en fonctionnement au moyen d'une
minuterie extérieure ou par un systéme de commande a distance séparé.

© TOUJOURS faire fonctionner cet appareil sur une surface résistant a la chaleur,
stable et plane et éloigné des murs qui pourraient étre décolorés par sa chaleur.
Ne pas faire fonctionner sur une surface en tissu ou proche de rideaux ou d'autres
matériaux inflammables.

@ NE PAS toucher les surfaces chaudes. La porte et les éléments extérieurs ainsi
que tous les éléments intérieurs peuvent devenir trés chauds durant I'usage. Toujours
utiliser les poignées et boutons de I'appareil pour le faire fonctionner. Permettre au
four de refroidir avant de nettoyer tout élément.

© NEMETTEZ PAS VOS MAINS DANS LE FOUR lorsque la fonction convection est activée.
Utilisez systématiquement la poignee de la rétisserie pour introduire ou retirer I'ensemble
rotisserie du four.

© PRENDRE UN SOIN PARTICULIER quand vous retirez un plateau de cuisson
chaud ou quand vous manipulez de I'huile ou de la graisse chaude. Utiliser des
gants de protection a chaque fois que vous manipulez des plateaux.

@ Les enfants doivent étre supervisés pour vous assurer qu'ils ne jouent pas avec cet
appareil.

@ ATTENTION : Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des jeunes enfants ou des
personnes handicapées sauf sous la supervision d'un adulte. Les enfants ne doivent
pas utiliser ce four sans la supervision d’'un adulte, sauf s’ils ont regus des instructions
détaillées pour qu’ils comprennent comment faire pour utiliser ce four de la bonne
maniére et les dangers qu’il présente s’il est utilisé incorrectement.

@® NE PAS laisser le cordon d'alimentation prendre au bord de la table ou sur la surface
de travail, ni toucher des surfaces chaudes.

® NE RIEN disposer au-dessus du four. Ne pas couvrir les cotés ou |'arriére du four
\ et ne pas bloquer les orifices de ventilation du four. )




(_ RECOMMANDATIONS IMPORTANTES ﬁ

@ N'UTILISER PAS le four pour stocker des aliments ou d’autres éléments lorsqu’il n’est
pas utilisé. Vous pouvez uniquement y ranger la grille, la poignée et la vaisselle.

® NE PAS FAIRE FONCTIONNER SI LE CORDON A ETE ENDOMMAGE OU SI LE
FOUR A SUBIT UNE CHUTE OU A ETE ENDOMMAGE DE QUELQUE MANIERE.
Pour des raisons de sécurité, le four et le cordon doivent étre réparés uniquement
par Kenwood ou par un réparateur agréé Kenwood.

® Le four doit &tre nettoyé régulierement et les résidus de nourriture doivent étre
enleves.

@ Nettoyez et gardez toujours ce four aussi propre que possible pour réduire le risque
de dégradation de sa surface, ce qui pourrait réduire la durée de vie de 'appareil et
étre dangereux.

® Sivous remarquez de la fumée, laissez la porte du four fermée et éteignez le four
puis débranchez le cordon d'alimentation. Attendez jusqu'a ce que la fumée se soit

arrétée.
. J




Avant de brancher

Avant de faire les branchements, assurez-vous que la tension de votre alimentation
électrique soit la méme que celle indiquée sur la plaque signalétique.

Cet appareil doit étre mis a la terre.

Remarque : Cet appareil est conforme a la Directive CE 2004/108/CE sur la
compatibilité électromagnétique.

Avant la premiére utilisation

Retirer tous les éléments disposés a I'intérieur du four.

Retirer tous les autocollants commerciaux et les films de protection du four.

Laver les plateaux et les grilles et tout autre accessoire dans de I'eau savonneuse tiede
puis séchez compléetement.

Nettoyer les surfaces internes, cotés, haut et bas avec un tissu humide, puis sécher-les.
Afin d'assurer une ventilation adéquate, assurez-vous qu'il existe un espace de 10 cm a
I'arriere et de chaque coté du four, ainsi qu'un espace de 30 cm au-dessus de celui-ci.
Durant la premiere période de chauffage, des traces de fumée peuvent apparaitre. Ceci
est normal pour un appareil de chauffage électrique nouvellement fabriqué et ne doit pas
vous inquiéter.

Brancher la prise d'alimentation. Régler le bouton de contréle de la température sur 220°C
et tourner le bouton de fonctionnement pour faire fonctionner a la fois les éléments
supérieurs et inférieurs. Régler le bouton de la minuterie sur 15 minutes et laisser le four
fonctionner.

Permettre au four de refroidir, il est maintenant prét a étre utilisé.



CONNAITRE VOTRE FOUR KENWOOD

eléments

@ poignée de la porte (® ustensiles de cuisson

@ panneau de controle (® poignée pour plateaux/grilles
® voyant d'alimentation @ ramasse-miettes

@ grille de cuisson amovible



temp.

timer

off °

touche

@ bouton de contrdle de température
@ sélecteur de fonction
® bouton minuterie et ventilateur



UTILISER VOTRE FOUR KENWOOD

e |es plateaux peuvent étre positionnés a 2 hauteurs. En fonction de la recette et de la
quantité de nourriture a cuisiner, les niveaux supérieurs sont a utiliser pour griller et
toaster ; le niveau inférieur est a utiliser pour décongeler, cuire et rotir.

e Quand vous réglez la minuterie pour fonctionner sur de courtes périodes, comme par
exemple 5 ou 10 minutes, elle fonctionnera plus précisément si le bouton de la minuterie
est tourné jusqu'a 15 minutes puis ramené en arriere jusqu'a la durée désirée.

e Quand la minuterie a terminé son fonctionnement, une sonnerie se déclenche pour
signaler que la minuterie et la cuisson sont terminées.

* e voyant d'alimentation s'allume a chaque fois que la minuterie est activée.

e De la méme facgon, les éléments ne peuvent fonctionner que si la minuterie est en
marche. Pour une cuisson longue, soit plus de 30 minutes, il faut réinitialiser la
minuterie aprés chaque période de 30 minutes.

e Pour le gril, utilisez uniquement les éléments supérieurs ; pour toaster, utilisez I'élément
supérieur+inférieur ; pour la cuisson, utilisez I'élément supérieur ou supérieur+inférieur,
selon votre préférence.

® Pour la cuisson, il est préférable de préchauffer le four avant d’enfourner.

Pour préchauffer le four : placer le bouton de commande de la température du four sur
la température requise, mettre le four en marche, sans enfourner le plat, pendant 10 ou
15 minutes.

e Ala fin de chaque cuisson, ramener les boutons de contréle de la température et de la
minuterie a leurs emplacements de départ.

e \ous pouvez utiliser d'autres ustensiles de cuisson résistants a la chaleur. Placez-les

alors sur la grille coulissante pour la rétisserie, n'utilisez que les accessoires
fournis.



GRILLAGE

¢ Placer le sélecteur de fonction en position supérieur ([353)).
* Placer la grille dans le four. Placez I'aliment a griller dans le récipient et I'enfourner.

Pour un nettoyage plus simple, placez un film de cuisson sous l'aliment.

Placer le sélecteur de fonction en position supérieur+inférieur ([53]).

Mettre le bouton de commande de la température a la température désirée. Pour la
fonction grill, choisir une température avoisinante les 200°C.

Placer la grille dans le four. Placer I'aliment a toaster dans un récipient de cuisson.
Régler le bouton de la minuterie selon la durée de cuisson désirée.

CUISSON

Placer le sélecteur de fonction sur supérieur( ) ou supérieur+inférieur ((33] )
selon votre préférence.

Mettre le bouton de commande de la température a la température désirée.
Préchauffer le four entre 200 et 250°C selon votre préférence.

Placer la grille dans le four. Placez I'aliment a cuire dans le récipient et I'enfourner.
Pour un nettoyage plus simple, placez un film de cuisson sous l'aliment. La porte du
four doit rester fermée.

Mettre le bouton de commande de la température a la température de cuisson désirée.
Régler le bouton de la minuterie selon la durée de cuisson désirée.



ASTUCES DE CUISSON

e | es résultats des recettes personnelles varient d'un four a I'autre. N'hésitez pas a modifier
les températures de cuisson ainsi que les durées pour aboutir aux meilleurs résultats
gastronomiques.

e | es nourritures qui pourraient engendrer des bulles ou qui pourraient se répandre durant
la cuisson, telles que tartes et pizzas, doivent étre placées sur un plateau de cuisson afin
d'empécher un éclaboussement des éléments du bas du four.

e Pour des cuissons de courte durée, de meilleurs résultats seront généralement obtenus
si le four est préchauffé en premier.

e Souvenez-vous que pour le réglage de la minuterie pour de courtes périodes, par exemple
5 ou 10 minutes, elle fonctionnera de maniére plus précise si le bouton de la minuterie
est réglé sur 15 minutes puis ramené a la durée désirée.

e Une cuisson homogéne peut étre améliorée en tournant les plateaux ou récipients a la
mi-cuisson.

e Préchauffez pour une cuisson peut aider a obtenir la cuisson homogéene désirée.

e Quand vous grillez plusieurs éléments successivement, les derniers éléments ne nécessitent
pas d’aussi longues durées dans le four.



NETTOYAGE

Eteindre le four, débrancher la prise murale et attendre que le four soit froid avant tout nettoyage.

Nettoyage de P’intérieur du four : essuyer avec un tissu humide. Les taches résistantes ou
les morceaux de nourriture brilés doivent étre retirés avec un tissu humide ou un nettoyant a
base d’éponge ou un tampon a récurer en plastic doux.

Apres le nettoyage, sécher avec un sopalin ou un tissu doux et sec.
Faire attention au moment de nettoyer autour de I'élément.

Nettoyage de I’extérieur et de la porte : nettoyer I'extérieur et la porte avec un nettoyant
non-abrasif ou essuyer avec un tissu humide ; séchez complétement.

Grille, ustensiles de cuisson et poignée: les nettoyer immédiatement apres utilisation,
dans de I'eau chaude savonneuse, rincer puis sécher.

Il est recommandé de nettoyer le four aprés chaque utilisation afin de prévenir toute
accumulation de graisse ou d’odeurs.

ENTRETIEN ET SOIN D’UTILISATION

e Sile cordon est endommagsé, il doit, pour des raisons de sécurité, étre réparé par Kenwood
ou par un réparateur agréé Kenwood.

Si vous avez besoin d’assistance pour :
e utiliser votre four, ou
e entretenir ou réparer votre four (sous et hors garantie), contactez le distributeur Kenwood

ou un réparateur agréé Kenwood. Ayez disponible votre numéro de modele — il se trouve
a I'arriere de votre four.



E INFORMATIONS IMPORTANTES CONCERNANT LA MISE AU REBUT DE CE
mmmm PRODUIT, CONFORMEMENT A LA DIRECTIVE 2009/96/EC DE LA EC.

A la fin de sa vie, ce produit ne doit pas étre jeté avec les déchets ménagers. |l doit étre
envoyé a un centre de collection spécial des déchets ou a un collecteur spécialisé
fournissant ce service. Si vous jetez ce produit d'une maniére incorrect, cela peut avoir
des conséquences négatives sur 'environnement et la santé humaine ; veuillez recycler
ce produit ; certains éléments de ce produit peuvent étre récupérés et recyclés afin
d'économiser de I'énergie et les ressources naturelles. Le symbole d’une poubelle avec
une croix dessus indique que cet appareil n'est pas un produit ménager et doit étre jeté
séparément.
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INFORMAZIONI SUL FORNO KENWOOD

Questo forno Kenwood e un modello da 1100 watt max con una capacita di utilizzo di 10
litri. Questo forno multifunzione pud essere usato per arrostire , grigliare, cuocere e tostare,
ottimizzando lo spazio in cucina grazie al fatto che tutte queste funzioni sono incluse in un
unico elettrodomestico compatto e facile da usare.

(_ IMPORTANTI MISURE DI SICUREZZA ﬁ

@ ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA. LEGGERE ATTENTAMENTE PRIMA DI USARE
IL FORNO E CONSERVARE PER RIFERIMENTI FUTURI.

© NON utilizzare mai questo apparecchio per scopi diversi da quelli
domestici previsti. Non utilizzare all'aperto.

© NON immergere l'apparecchio, il cavo elettrico o la spina in acqua o in altri liquidi.

O NON mettere il forno accanto o sopra elementi elettrici o fiamme a gas o altri forni.
NON collocare il forno sopra altri apparecchi.

© Questo apparecchio non deve essere azionato con un timer esterno o un sistema
separato di controllo remoto.

@ Usare SEMPRE questo elettrodomestico su una superficie stabile, piana e resistente
al calore e sempre lontano da pareti che potrebbero scolorirsi a causa del calore.
Non usare su una superficie ricoperta da un panno o accanto a tende o altri
materiali infiammabili.

@ NON toccare le superfici calde. Lo sportello e le parti esterne e tutte quelle interne
possono diventare molto calde durante l'uso. Per farlo funzionare, usare sempre le
maniglie del prodotto o le rotelle. Lasciare che il forno si raffreddi prima di pulirne le
parti.

© NON METTERE LE MANI ALL'INTERNO DEL FORNO mentre la funzione di convezione &
attiva. Usare sempre la maniglia del girarrosto per inserire il gruppo girarrosto nel
forno o per toglierlo da esso.

© FARE MOLTA ATTENZIONE quando si toglie un piatto per girarrosto molto caldo o
quando viene gettato olio o grasso caldo. Usare un guanto da forno ogni volta che
si spostano le grigliepri iano o i piatti.

(O Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.

@ AWISO: L'apparecchio non deve essere utilizzato da bambini o da persone inferme
senza supervisione. Bambini o persone inferme possono usare il forno senza
supervisione solo se hanno ricevuto istruzioni adeguate per poter utilizzare
I'apparecchio in condizioni di sicurezza e se hanno compreso i pericoli di un uso
improprio.

@ NON lasciare a penzoloni il cavolo elettrico oltre il bordo del tavolo o della superficie
di lavoro, né toccare le superfici roventi.

@® NON posizionare alcun oggetto sopra il forno. Lasciare sempre scoperti i lati o la

\ parte posteriore del forno per non bloccare in nessun modo le sue prese d'aria. )




(_ IMPORTANTI MISURE DI SICUREZZA ﬁ

@ NON usare il forno per riporre alimenti o altri oggetti quando non & in uso. Riporre
solo la griglia ripiano, la maniglia e il piatto di cottura.

@® NON USARE SE IL CAVO E DANNEGGIATO O SE IL FORNO & STATO FATTO CADERE O
RIPORTA DANNI DI QUALSIASI GENERE. Il forno e il cavo, per ragioni di sicurezza,
devono essere riparati da Kenwood o da altri riparatori Kenwood autorizzati.
Pulire periodicamente il forno ed eliminare tutti i depositi di cibo.

® se non si mantiene il forno pulito, potrebbe causarsi un deterioramento della

@ superficie che potrebbe influire negativamente sulla durata dell'apparecchio e
causare, eventualmente, situazioni di pericolo.

Se si nota fumo, tenere lo sportello chiuso, quindi spegnere e scollegare
® I'alimentazione. Non aprire finché non cessa il fumo.

\_ J




prima di collegarlo

Prima di accendere, assicurarsi che la tensione della propria alimentazione domestica
sia uguale a quella indicata sulla targhetta identificativa.

L'apparecchio deve disporre di messa a terra.

Nota: questo apparecchio € conforme alla direttiva CE 2004/108/CE sulla compatibilita
elettromagnetica.

prima del primo utilizzo

Rimuovere tutte le etichette e I'imballaggio dall'interno del forno.

Togliere tutti gli adesivi promozionali e le pellicole protettive dal forno.

Lavare le teglie, le griglie ripiano e tutti gli altri accessori con acqua saponata calda e
asciugare accuratamente.

All'interno, pulire le pareti, la base e la parte superiore usando un panno umido, quindi
asciugare.

Per garantire una ventilazione adeguata, accertarsi che ci siano 10 cm di spazio libero
dietro e accanto a ciascun lato del forno, e 30 cm di spazio sopra di esso.

Durante il primo periodo di riscaldamento possono essere visibili tracce di fumo.
Questo & normale per gli elettrodomestici, come i forni, appena prodotti e non &
necessario preoccuparsi.

Inserire il cavo elettrico e accendere l'interruttore. Impostare la rotella di controllo della
temperatura su 220 °C e spostare la rotella Impostazioni in modo che metta in
funzione gli elementi superiore e inferiore. Ruotare la rotella del timer su 15 minuti e
lasciare il forno acceso.

Lasciare che il forno si raffreddi. A questo punto & pronto per l'uso.
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INFORMAZIONI SUL FORNO KENWOOD

tasto

® maniglia sportello ® disco di cottura

® pannello di controllo (® maniglia teglia/piatto
® luce di accensione @ sportello briciole

@ griglia ripiano con inserimento

a scorrimento



PANNELLO DI CONTROLLO

tasto

@ rotella di controllo della temperatura
@ interruttore selettore funzione
® rotella timer




UTILIZZO DEL FORNO KENWOOD

e Questi forni hanno 2 impostazioni di altezza per le teglie. In base alla ricetta e alla
quantita di cibi da cuocere, i livelli superiori devono essere utilizzati per grigliare e
tostare; il livello inferiore per scongelare, cuocere e arrostire.

e Quando il timer viene impostato per essere utilizzato per brevi periodi, diciamo da 5 0
10 minuti, il suo funzionamento sara piu accurato se la rotella viene ruotata su 15 minuti
e poi di nuovo alle impostazioni desiderate.

e Quando il timer completa il suo funzionamento, si sente un campanello che segnala che
il timer € arrivato alla fine e la cottura terminata.

e | aluce di accensione funziona ogni volta che viene usato messo in funzione il timer.

e Allo stesso modo, I'elemento stesso funziona solo quando il timer € in uso. Pertanto, per
arrostire per lunghi periodi, ad esempio per oltre 30 minuti, & necessario reimpostare il
timer dopo il primo periodo di 30 minuti e poi per i seguenti periodi.

e Per grigliare, usare solo I'elemento superiore, per scongelare, tostare e arrostire usare
sia I'elemento superiore che quello inferiore, per cuocere e per il girarrosto, usando gli
elementi in base alla preferenza.

e Per cuocere, per arrostire o per il girarrosto si consiglia che il forno venga preriscaldato.
Il forno puo essere preriscaldato impostando la rotella di controllo della temperatura alla
temperatura necessaria, quindi metterlo in funzione senza cibi al suo interno per 10 o
15 minuti.

¢ Alla fine di ogni cottura, riportare le rotelle di controllo della temperatura e del timer alla
loro posizione iniziale.

e Nel forno possono essere usati altri piatti termoresistenti, tuttavia per la griglia ripiano
e per il girarrosto usare solo gli accessori in dotazione.



* Ruotare l'interruttore di selezione in posizione superiore ([33]).

* Mettere la griglia ripiano con inserimento a scorrimento nel forno. Inserire il cibo
da grigliare nel piatto di cottura e collocarlo sulla griglia. Per una pulizia facile,
mettere della stagnola sotto gli alimenti.

TOSTARE

¢ Ruotare l'interruttore di selezione in posizione superiore + inferiore (53)).

 Girare la rotella di controllo della temperatura alla temperatura desiderata, per grigliare
in genere tale temperatura € intorno al 200 °C.

e Mettere la griglia ripiano con inserimento a scorrimento nel forno. Mettere i cibi da
tostare nel piatto di cottura.

¢ Girare la rotella del timer sul tempo di cottura desiderato.

COTTURA

e Girare il selettore di funzione su oppure superiore ([33]) oppure superiore + inferiore ([33])
in base alle preferenze.

¢ Girare la rotella di controllo della temperatura sulla temperatura desiderata.

¢ Preriscaldare il forno tra 200 e 250 °C, in base alle proprie preferenze.

* Mettere la griglia ripiano con inserimento a scorrimento nel forno. Inserire il cibo da cuocere
nel piatto di cottura e collocarlo sulla griglia ripiano. Per una pulizia facile, mettere della
stagnola sotto gli alimenti. Lo sportello del forno deve essere lasciato chiuso.

* Girare la rotella di controllo della temperatura sulla temperatura di cottura.

¢ Impostare la rotella del timer sul tempo di cottura desiderato.



CONSIGLI PER LA COTTURA

* | risultati delle ricette personali variano in base al forno utilizzato. E possibile variare
le temperature e i tempi di cottura per ottenere i risultati migliori.

e Tutti i cibi che possono fare bolle o possono spandersi durante la cottura, come le
crostate e le pizze, devono essere collocati su una teglia per evitare che schizzino
gli elementi in basso.

e Se si deve cucinare per tempi brevi, si otterranno i migliori risultati se il forno viene
prima preriscaldato.

* Quando il timer viene impostato per essere utilizzato per brevi periodi, diciamo da
50 10 minuti, il suo funzionamento sara piu accurato se la rotella viene girata su
15 minuti e poi di nuovo alle impostazioni desiderate.

e La cottura pud essere migliorata ruotando le terrine o le teglie a meta cottura.

e || preriscaldamento del forno per la cottura contribuisce ad ottenere i risultati di
uniformita desiderati.

e Se & necessario tostare diversi elementi in successione, I'ultimo non impieghera lo
stesso tempo del primo.



CURA E PULIZIA

Prima di pulire il forno, spegnerlo e scollegarlo dalla presa. quindi lasciarlo raffreddare.

Pulire l'interno del forno: pulire con un panno umido. Le macchie ostinate o i residui di bruciature
devono essere tolti usando un panno umido o un detergente schiumogeno e una spugnetta
in plastica morbida.

Non usare detergenti abrasivi o pagliette in quanto possono graffiare o danneggiare le
superfici.

Dopo la pulizia, asciugare con carta da cucina o con un panno morbido e asciutto.

Fare attenzione nel pulire attorno all'elemento.

Pulizia dell'esterno e dello sportello: pulire la parte esterna e lo sportello con un detergente
non abrasivo 0 con uno strofinaccio umido. Asciugare completamente.

Teglie, griglie, padelle e accessori : lavare immediatamente dopo 'uso in acqua calda
saponata, risciacquare e asciugare.

Si consiglia di pulire il forno dopo ogni utilizzo cosi da evitare I'accumularsi di grasso o odori.

ASSISTENZA

e Se il cavo fosse danneggiato, per ragioni di sicurezza, deve essere riparato da
Kenwood o da altri riparatori Kenwood autorizzati.

In caso di necessita di assistenza per:

e |'utilizzo del forno, oppure

* manutenzione o riparazioni (in garanzia o fuori garanzia) contattare il distributore
Kenwood o il riparatore Kenwood autorizzato. tenendo a disposizione il numero del
modello del forno (si trova sul retro dello stesso).



E IMPORTANTI INFORMAZIONI PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL
mmmm PRODOTTO Al SENSI DELLA DIRETTIVA CE 2009/96/CE.

Al termine della vita utile, non smaltire il prodotto con i rifiuti domestici. Portarlo
presso gli appositi centri di raccolta differenziata degli enti locali o presso un
depuratore che fornisce tale servizio. Lo smaltimento separato di un
elettrodomestico consente di evitare possibili conseguenze negative per I'ambiente
e la salute derivanti da uno smaltimento inadeguato e permette di recuperare i
componenti per ottenere un importante risparmio di energia e risorse. Per
rimarcare la necessita di smaltire separatamente gli elettrodomestici, il prodotto &
contrassegnato con un bidone della spazzatura con una croce.
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KENWOOD FiRiNiNiZ HAKKINDA

Yeni Kenwood firininiz 10 litrelik kullanim kapasitesine sahip 1100 watt modelidir. Bu ¢cok
islevli firin 1zgara, firnlama ve kizartma iglemleri igin kullanilabilir ve bu iglevlerin tamamini
kiiglk, temizlemesi ve kullanimi kolay bir cihazda toplayarak mutfak alaninizdan tasarruf
etmenizi saglar.

( ONEMLi KORUYUCU ONLEMLER \

(1) ONEMLI GUVENLIK TALIMATLARI FIRINI KULLANMADAN ONCE
DIKKATLICE OKUYUN VE ILERIDE REFERANS OLMASI I(;IN SAKLAYIN.

@ Bu cihazi hig bir durumda amaglanan ev ici kullanimi haricinde KULLANMAYIN.
Ev disinda kullanmayin.

© Bu cihaz ve gii¢ kablosunu suya veya diger sivilarin igine BATIRMAYiIN.

O Bu firini sicak elektrikli cisimlerin veya gaz atesinin veya diger firinlarin yanina
KOYMAYIN. Bu firini diger cihazlarin Gzerine KOYMAYIN.

@ Bu cihaz, harici zamanlayici veya ayri uzaktan kumanda sistemiyle calistiriimak tizere
tasarlanmamistir.

O Bu cihazi DAIMA diz, dengeli ve i1siya kars1 direngli bir ylzey Uzerinde c¢alistirin
ve duvarin boyasini etkileyebileceginden duvardan uzak tutun. Kumas kapli
ylizeyler lizerinde veya perde ya da diger alev alabilen malzemelerin yaninda
galistirmayin. .

@ Yiizeylere DOKUNMAYIN. Kapi ile dis ve i¢ kisimlarinin tamami kullanim
sirasinda ¢ok Isinabilir. Cihazi galistirmak igin daima tutamaklari veya diigmeleri
kullanin. Herhangi bir pargasini temizlemeden &nce firini sogumaya birakin.

@ Konvansiyon islevi calisirken ELLERINIZI FIRININ ICINE KOYMAYIN. Déner
sisicin hazirladiklarinizi firina koyarken veya firindan ¢ikarirken daima déner sis
tutamagini kullanin.

O Sicak kizartma tabagini alirken ya da sicak yagi veya tereyagini bosaltirken

FAZLADAN DIKKAT GOSTERIN. Sicak raflara veya tabaklara dokunacaginizda
firin eldivenlerini kullanin.
@ Cocuklarin cihaz ile oynamadiklarindan emin olmak igin gézetim altinda tutulmalidir.
@ UYARI: Cihaz geng yastaki cocuklar ya da gdzetleme altinda tutulmasi gereken
kisiler tarafindan kullaniimasi i¢in degildir. Cocuklara yeterli talimatlar verilerek
cocugun firini kullanmasi saglandiginda ve yanlis kullanilmasi sonucunda
olusabilecek tehlikeleri kavradiginda gcocugu gézetim altinda tutmadan firini
kullanmasina izin verin.
@ Giic kablosunun masanin veya galisma ylizeyinin kenarindan sarkmasina ya da
sicak ylzeylere degmesine izin VERMEYIN. .
Firinin Gzerine herhangi bir sey YERLES TIRMEYIN. Herhangi bir seyin firinin
@® kenarlarini veya arkasini kapatmasina ya da firinin havalandirma deliklerini

\ bloke etmesine izin vermeyin. )




( ONEMLi KORUYUCU ONLEMLER

@ Firini yiyecek saklamak veya diger malzemeleri icine koymak icin KULLANMAYIN.
Sadece tel rafi, tutacagi ve pisirme tabagini sl ayin.

® KABLO ZARAR GORMUS SE YA DA F T N YERE DUS MUS SE VEYAB R
$ EKILDE HASAR GORMUS SE FiRiNi GALIS TIRMAYIN. Firin ve kablosu

glvenlik nedeniyle sadece Kenwood veya yetkili bir Kenwood Tamircisi
tarafindan onariimalidir.

® Finin diizenli olarak temizlenmeli ve yiyecek artiklari gikarilmalidir.

® Firin temiz durumda tutulmazsa, cihazin kullanim émriinii azaltabilen ve tehlike
durumlara neden olabilen yiizey bozulmasi ortaya gikabilir.

@® Duman gorinlrse, firin kapagini kapali tutun, elektrigi kesin ve gii¢ beslemesi ile

\ olan baglantisini kesin. Duman kayboluncaya kadar bagindan ayrilin. )
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Prize takmadan 6nce

Agmadan 6nce, elektrik besleme voltajinizin isletme tablosunda belirtilen ile ayni
oldugundan emin olun.

Bu cihaz topraklanmalidir.

Not: Bu cihaz, Elektromanyetik Uyumluluk ile ilgili 2004/108/EC EC ybnergesine
uygundur.

Ik kez kullanmadan énce

Tum ambalaj malzemelerini firinin icinden ¢ikartin.

Reklam etiketlerini veya koruyucu filmleri firindan ¢ikartin.

Tepsiler ve raflar ile birlikte diger aksesuarlari ilik kopikli suda yikayin ve iyice
kurulayin.

ig; duvarlari, zemini ve ¢atisini nemli bir bezle silin, ardindan silerek kurutun.

Yeterli havalandirma yapildigindan emin olmak igin firinin arkasinda ve yan taraflarinda
10 cm’lik ve (st tarafinda ise 30 cm’lik bos alan bulundugundan emin olun.

ik 1sitma sirasinda, duman gorulebilir. Yeni Uretilen elektrikli bir 1sitma cihazinda bu
normaldir ve telaglanmaniza gerek yoktur.

Glc kablosunu prize takin ve giic digmesini agin. Sicaklik Kontrol diigmesini 220°C’ye
getirin ve Ayar digmesini hem Ust hem de alt elemanlari galistirabileceginiz sekilde
ayarlayin. Zamanlayici digmesini 15 dakikaya getirin ve firini galigmaya birakin.

Firini sogumaya birakin ve artik kullanima hazirdir.



KENWOOD FIRININIZI TANIYIN

parcalar

@ kap! tutamagi (®) pisirme tabag

@ kontrol panel (® tepsi/tabak tutamag!
® gig ‘agik’ 1141 @ kirinti kapad

@ kayar tel raf



temp.

off °

pargalar

@ sicaklik kontrol digmesi

@ fonksiyon segme dii mesi
® zamanlayici ve fan di mesi



KENWOOD FiRINININ KULLANIMi

e Bu firinlarda tepsilericin 2 ylkseklik ayari vardir. Tarifeye ve pisirilecek yiyecek miktarina
bagli olarak, 1zgara ve kizartma igin Ust seviye kullaniimalidir; alt seviye ise boz
¢6zme, firinlama ve tavlama igindir.

e Zamanlayiclyi 6rnegin 5 veya 10 dakika gibi ¢ok kisa siire galisacak sekilde
ayarladiginizda, zamanlayici digmesi 15 dakika civarina getirdikten sonra istediginiz
ayara getirdiginizde daha dogru galigacaktir.

® Zamanlayici galigmasini tamamladiginda, bir sesi duyularak zamanlayicinin ve pigirme
igleminin tamamlandigini duyurur.

e Giic ‘agik’ 15191 zamanlayici islevi kullanildiginda galisir.

* Benzer sekilde, elemanlarin kendileri de sadece zamanlayici ¢alisiyorken kullanilir.
Dolayisiyla pisirme gibi 30 dakikadan daha uzun sire pisireceginizde, zamanlayiciy! ilk kez
ve ardindan 30 dakikalik slrelerde ardi ardina sifilamaniz gerekmektedir.

e |zgara icin sadece Ustteki parcalari kullanin; tost i lemi icin Ust + alt pargalari kullanin;
firinlama icin tercihe gore Ust veya Ust+alt pargalari kullanin.

® Firinlama i¢in, pisirme islemine ba lamadan 6nce firinin énceden isitiimasi énerilir.
Sicaklik kontrol digmesi istediginiz sicakliga ayarlanarak firin dnceden isitilabilir ve ardindan
firinin iginde yiyecek yokken 10 veya 15 dakika caligtirilir.

e Pigirme igleminin sonunda, Sicaklik Kontroliinii ve Zamanlayici diigmelerini tekrar
baslangi¢ konumuna getirin.

e Diger 1siya dayanikli firinlama tabaklar firinda kullanilabilir ancak kayar rafta kullanilamaz.
ve doner sis icin sadece temin edilen aksesuarlari kullanin.



¢ Fonksiyon segme digmesini Uist konuma ([3%]) getirin.
¢ Kayar tel rafi firina yerle tirin |zgara yapilacak yiyecegi pisirme tabagina yerlestirin ve
tabagi rafin Gzerine koyun. Kolay temizlemek icin yiyecegin altina folyo yerlestirin.

KIZARTMA

¢ Fonksiyon segme digmesini Ust+alt konuma ([35]) getirin.

¢ Sicaklik kontrol diigmesini istediginiz sicakliga getirin, 1zgara i¢in bu genellikle 200°C’ye
yakindir.

* Kayar tel rafi firna yerlestirin. Kizartilacak yiyecegi pisirme tabagina yerlestirin.

e Zamanlama digmesini istenen pisirme slresine getirin.

FIRINLAMA

¢ Fonksiyon segme digmesini tercihinize gore veya Ust ([535]) veya Ust+alta ([3£]) getirin.

¢ Sicakliki kontrol digmesini istenengsicakliga getirin.

 Kisisel tercihinize gére firini 200 ya da 250°C'ye isitin.

» Kayar tel rafi firna yerlestirin. Firinlanacak yiyecegi pisirme tabagina yerlestirin ve
tabagdi tel rafin Gizerine koyun. Kolay temizlemek igin yiyecegin altina folyo yerlestirin.
Firin kapagi kapali olmalidir.

* Sicaklik kontrol digmesini istenen firinlama sicakligina getirin.

e Zamanlama diigmesini istenen firinlama suresine getirin.



PIS IRME IPUGLARI

¢ Kisisel yemek tariflerinden alinan sonug firindan firina farklilik gosterecektir. En iyi
damak tadi sonuglarini almak igin pisirme sicakliklarini ve zamanlarini rahatlikla
degistiriniz.

e Kekler ve pizzalar gibi pisirme sirasinda patlayabilecek veya sacilabilecek yiyecekler alt
kisimdaki pargalara sigramasini 6nlemek icin firinlama tepsisine yerlestiriimelidir.

e Kisa sdreli pigsirme igslemi yapilacadi zaman firin 6nceden isitildiginda daha iyi sonug
elde edilmektedir.

e Zamanlayiclyi 6rnegin 5 veya 10 dakika gibi ¢ok kisa sUre galigacak sekilde
ayarladiginizda, zamanlayici digmesi 15 dakika civarina getirdikten sonra istediginiz
ayara getirdiginizde daha dogru galisacagini aklinizda bulundurun.

e Tavalar veya tepsileri pisirme sirasinda yarim 6lgu cevirmek pisirmeyi iyilestirmektedir.

e Firinlama igin 6nceden isitiimasi istediginiz dengeli pisme sonucunu elde etmenize
yardimci olacaktir.

* Ardi ardina birkag kez tavlama yapacaginizda, sonraki tavlamalar ilk tavlama kadar
uzun zaman almayacaktir.



TEMIZLIK

Firini kapatin, figini prizden gekin ve temizlemeden 6nce sogumaya birakin.

Firinin iginin temizlenmesi: Nemli bir bezle silin. inatgl lekeler ve yanik kalintilari nemli
bir bez veya koépuk bazli bir temizleyici veya yumusak plastik strtme materyali kullanilarak
cikariimahdir.

Asindirici temizleyiciler veya materyaller kullanmayin, bu gibi temizleyiciler ylizeylere
hasar verebilir veya gizebilir.

Temizledikten sonra, kagit havlu veya yumusak, kuru bir bez ile kurulayin.
Parcalarin ¢evresini temizlerken dikkatli olun.

Disinin ve kapinin temizlenmesi: Digini veya kapiyi asindirmayan bir temizleyici ile
temizleyin veya nemli bir bezel silin; iyice kurutun.

Tel raf, pisirme tabagdi ve tutacak : Kullandiktan sonra hemen ilik kopuiklii suda yikayin,
durulayin ve kurutun.

Herhangi bir yag veya kétii koku birikimini dnlemek igin firinin her kullanim
sonrasinda temizlenmesi onerilir.

SERVI S VE MUS TERI HI ZMETLERI

* Kablo zarar gérmisse, guvenlik nedeniyle Kenwood veya yetkili Kenwood tamircisi
tarafindan onariimalidir.

Asagidakiler ile ilgili olarak yardim almaniz gerekirse:

e firninizin kullaniimasi veya

e servis veya onarimlar (garanti igcinde veya disinda), Kenwood distribitoéri veya yetkili
Kenwood tamircisi ile temasa geciniz. Model numaranizi hazirlayin — bu numarayi
firnin arkasinda goérebilirsiniz.



E URUNUN 2009/96/EC YONERGESINE GORE DOGRU SEKILDE ATILMASI iGiN
mmm  ONEMLI BILGILER.

Kullanim émriiniin sonunda, riin sehir atigi olarak atilmamaldir. Ozel yerel ayriimis
atik toplama yetkilisine ya da bu hizmeti sadlayan bir temizleyiciye goturiimelidir.

Ev cihazinin ayri olarak atilmasi, ¢evre ve saglik i¢cin uygunsuz atik atmanin neden
oldugu olasi negatif sonuglari 6nler ve enerji ve kaynaklarda énemli tasarruf elde
etmek i¢in bilesen malzemelerinin kurtarilmasini saglar. Ev cihazlarinin ayri olarak
atilmasi gerektigini hatirlatmak tzere, Grlin capraz ¢izgili tekerlekli ¢op bidonuyla
isaretlenmistir.
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