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FONTOS TUDNIVALÓK
- A készülék használata előtt figyelmesen olvassa el az összes tudnivalót.
- Ez a készülék ételkészítésre lett tervezve. A készülék egyéb célokra történő használata,

szétszerelése vagy módosítása tilos.
- Használat előtt gondosan mossa el az összes tartozékot.
- A készülék legelső használata előtt távolítsa el a belsejében található összes papírt

(védőkartonok, útmutatók, műanyag zacskók, stb.).
- Működés közben a készülék nagyon felforrósodhat. Szükség szerint

használjon kesztyűt.
- Ez az elektromos készülék magas hőmérsékleten üzemel, amely égési

sérüléseket okozhat.
- Ne engedje, hogy a készüléket csökkent szellemi-fizikai-szenzorikus képességű vagy

kevés tapasztalattal és nem elegendő ismeretekkel rendelkező személyek (beleértve
gyermekek) használják, ha biztonságukra nem ügyel valaki és nincsenek kellően
felvilágosítva a készülék használatáról. A gyermekeket tartsa felügyelet alatt, hogy ne
használhassák játékszerként a készüléket.

- Ne mozgassa a működésben lévő készüléket. Hagyja lehűlni, majd ürítse ki belőle a vizet.
- Ne használja a készüléket ha: 

- tápvezetéke meghibásodott
- a készülék leesett, azon látható sérülések vagy működési rendellenességek

tapasztalhatók. Ezekben az esetekben a veszélyek elkerülésére a készüléket el kell
vinni a legközelebbi eladás utáni szolgáltatási központba.

- Ne hagyja, hogy a tápvezeték a barbecue sütő meleg részeihez érjen és lelógjon a
munkafelület széléről. Sose csatlakoztassa le a készüléket az elektromos hálózatról a
tápvezeték meghúzásával. 

- Ha hosszabbítót akar használni, akkor ellenőrizni kell, hogy annak megfelelő legyen az
állapota, rendelkezzen földelt villásdugóval és a vezetőkábel keresztmetszete legalább
akkora legyen mint a készülék tápvezetékéé.

- Az áramütés veszélyének elkerülésére sose mártsa vízbe vagy más folyadékba a
tápvezetéket, a villásdugót vagy a készüléket.

- Ne helyezze a készüléket hőforrások közelébe.
- Sose tegyen gyúlékony anyagokat a készülék közelébe vagy a bútor alá, amelyre a

készülék van állítva. 
- Ne használja a készüléket hőforrásként.
- Sose tegyen a készülék fűtőbetétje alá papírt, kartont vagy műanyagot és ne

támasszon semmit (szerszámok, sütőrácsok, más tárgyak) a készülékre.
- Mivel az egyes országokban érvényes előírások egymástól eltérnek, ha más országban

akarja használni a készüléket mint ahol vette, ellenőriztesse egy engedéllyel rendelkező
szakszervizben. 

- A személyi biztonság védelmére egyedül sose szerelje szét a készüléket. Forduljon
mindig egy engedéllyel rendelkező szakszervizhez. 

- A készüléket kizárólag háztartási használatra tervezték.  A készülék professzionális
célra történő, nem rendeltetésszerű vagy a használati utasításnak nem megfelelő
használata esetén a gyártó a termékért nem vállal sem felelősséget, sem jótállást.

- Ha a készüléket nem használja vagy meg akarja tisztítani, mindig kapcsolja le az
elektromos hálózatról.

- Ha a hálózati vezeték sérült, akkor azt a veszélyek megelőzése érdekében a gyártónak,
egy márkaszerviznek vagy egy hasonló szakképzettségű személynek kell kicserélnie.

- A készüléket ne használja szénnel vagy más, hasonló fűtőanyaggal.
- Rendszeres időközönként ellenőrizze a vízszintet.
- Ne érjen éles eszközökkel a sütőlaphoz, mert károsíthatják a bevonatát.
- Sose használja a készüléket a szabadban.
- Sose használja a készüléket a zsírfogó tálca és a teflonbevonatú sütőlap nélkül.
- Az élelmiszerekkel érintkezésbe kerülő anyagok és tárgyak megfelelnek az

1935/2004/EK rendelet előírásainak.
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RIZZE MEG EZT AZ ÚTMUTATÓT!
LEÍRÁS
A zsírtartó
B teflonbevonatú sütőlap
C fűtőbetét
D ON/OFF (BE/KI) kapcsoló
E üzemjelző lámpa
F termosztát forgatógomb
G oldalsó vezetősínek
H zsírfogó tálca
I grillrács

BEÁLLÍTÁS
- Használat előtt ellenőrizze, hogy a készülék nem károsodott-e szállítás közben.
- A készüléket állítsa egy vízszintes felületre, gyermekektől távol, mert üzemelés közben

egyes részei nagyon felforrósodhatnak.
- Mielőtt a villásdugót az elektromos csatlakozóaljzatba illesztené győződjön meg, hogy

- az elektromos hálózat feszültsége megegyezik az adattáblán feltüntetett értékkel 
- az elektromos csatlakozóaljzat min. névleges terhelése 10 A
- a csatlakozóaljzat típusa megfelel a villásdugónak, ellenkező esetben a villásdugót ki
kell cseréltetni
- a csatlakozóaljzat megfelelő földeléssel rendelkezik. A gyártó cég minden
felelősséget elhárít abban az esetben, ha ezt az előírást nem tartják be.

HASZNÁLAT
- A készülék bekapcsolása előtt töltse fel a zsírfogó tálcát vízzel (a víznek MINDIG a MIN

és MAX szint között kell lennie).
- Illessze a villásdugót az elektromos csatlakozóaljzatba és tegye a kapcsolót (D) az ON

állásba. Ekkor az üzemjelző lámpa (E) felgyullad. Vigye a termosztátot (F) a kívánt
pozícióba (MIN - MED vagy MAX).

- A készülék legelső használata előtt üresen (vízzel a zsírgyűjtő tálcában),
maximum állásba helyezett termosztáttal, legalább 15 percig működtesse a
készüléket az ”új” szag és a füst megszüntetésére, melyet a szállítás előtt a
fűtőszál felületére felvitt védőanyagok okoznak. A művelet közben szellőztesse a
szobát.

- Azt tanácsoljuk, hogy a sütés elkezdése előtt 5-10 percig melegítse elő a készüléket
(csak grillezésnél lehet hideg készülékkel kezdeni a sütést, ekkor kicsit hosszabb sütési
időt kell alkalmazni).

- Amikor meg kell fordítani vagy egyszerűen ellenőrizni kell a húst, óvatosan húzza ki a
zsírfogó tálcát nehogy kifolyjon belőle a víz.

- A készülék kikapcsolásához vigye a kapcsolót (D) OFF állásba. Húzza ki a villásdugót
és hagyja lehűlni a készüléket.

FIGYELEM! A készülék nem működik ha a zsírfogó tálca nincs megfelelően a két
vezetősín egyikébe illesztve. A készülék belsejébe egy kapcsoló van helyezve, amely
érzékeli a tálca jelenlétét ill. hiányát, hogy a gép ne üzemelhessen üresen.

A készüléket nem szabad egy külső időzítő órával (timer) vagy egy különálló
távirányítóval működtetni.
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TERMOSZTÁT FORGATÓGOMB (F)
A szabályozható termosztátnak 3 pozíciója van: MIN - MED - MAX.
MIN. poz.: a már megsütött ételek melegen tartására ajánlott.
MED. poz.: azokhoz az ételekhez ajánlott, melyek lassú és hosszú sütést igényelnek (pl.

fiatal kakas)
MAX. poz.: mindenféle sütéshez ajánlott mind a grillrácson, mind a sütőlapon.

TANÁCSOK AZ IDEÁLIS GRILLEZÉSHEZ
- Melegítse elő a grillt 5-10 percig.
- Pácolja a húst a grillezés előtt, hogy puhább és ízletesebb legyen.
- Fűszerezze meg a húst a sütés előtt és a tálaláskor sózza meg.
- Sütés közben ha nincs másképpen előírva, legalább egyszer fordítsa meg az ételt.
- Grillezés előtt sosem kell eltávolítani a halak pikkelyét.
- Amikor halat grillez, a hal megfordításához használjon egy hosszú és lapos lapátot.
- Jól törölje szárazra a fagyasztott vagy pácolt ételeket mielőtt a sütőlapra helyezné őket.
- Csak műanyag eszközöket használjon, mert a fém megsértheti a sütőlap felületének

tapadásgátló bevonatát.

SÜTÉSI ID LEHET SÉGEK
(FÜSTMENTES) GRILLEZÉS
Ez a funkció ideális zöldségek, tojás, polenta, sajt, kenyérszeletek, bifsztek, stb.
sütéséhez. A sütőlap hús és hal készítéséhez is használható azzal a különbséggel, hogy
ebben az esetben a sütőlappal érintkező étel füstöt fog okozni. A termosztátnak mindig a
MAX pozícióban kell lennie. A készülék túlmelegedésének elkerülésére akkor is ajánlott
vizet tenni a zsírfogó tálcába, ha csak a sütőlappal süt. Ne felejtse el, hogy mindig fel kell
tölteni vízzel a zsírfogó tálcát és a vízszintet a MIN és MAX szint között kell tartani. Az ételt
kb. félidőben meg kell fordítani.
ÜT LAPON SÜTÉS 
Ez a funkció ideális zöldségek, tojás, polenta, sajt, kenyérszeletek, bifsztek, stb.
sütéséhez. A sütőlap hús és hal készítéséhez is használható azzal a különbséggel, hogy
ebben az esetben a sütőlappal érintkező étel füstöt fog okozni. A termosztátnak mindig a
MAX pozícióban kell lennie. A készülék túlmelegedésének elkerülésére akkor is ajánlott
vizet tenni a zsírfogó tálcába, ha csak a sütőlappal süt.
MEGJEGYZÉS: A sütőlapon és a grillrácson való sütés természetesen egyidejűleg is
végezhető (a termosztátnak szigorúan a MAX pozícióban kell lennie).
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A termék megfelelő módon történő hulladékkezelésére vonatkozó fontos tudnivalók a 2002/96/EC
irányelv értelmében. 
A hasznos élettartamának végére érkezett készüléket nem szabad a lakossági hulladékkal együtt kezelni.

A leselejtezett termék az önkormányzatok által kijelölt szelektív hulladékgyűjtőkben
(hulladékgyűjtő udvar) vagy az elhasználódott készülékek visszavételét végző kereskedőknél
adható le.  Az elektromos háztartási készülékek szelektív gyűjtése és kezelése lehetővé teszi
a nem megfelelően végzett hulladékkezelésből adódó, a környezetet és az egészséget
veszélyeztető negatív hatások megelőzését és a készülék alkotórészeinek újrahasznosítását,
melynek révén jelentős energia- és erőforrás-megtakarítás érhető el.  Az elektromos háztartási
készülékek szelektív gyűjtésére és kezelésére vonatkozó kötelezettséget a terméken
feltüntetett áthúzott szemétgyűjtő edény (szemeteskuka) jelzés mutatja. 

  



SÜTÉSI ID  TÁBLÁZAT

A fent felsorolt sütési idők és mennyiségek jelzés értékűek.

TISZTÍTÁS ÉS KARBANTARTÁS
Mielőtt bármilyen tisztítási munkába kezdene, húzza ki a villásdugót a csatlakozóaljzatból
és hagyja lehűlni a készüléket. A készüléket sose mártsa vízbe és ne mossa csapvíz
alatt. 
A készülék külső felületét mindig egy nedves szivaccsal tisztítsa meg.
A tálcát kifelé húzva vegye ki a vezetősínből, és ügyeljen nehogy kiöntse a benne lévő
vizet.
A grillrácsot, a zsírfogó tálcát, a teflonbevonatú sütőlapot a normál edényekhez
hasonlóan kézzel vagy mosogatógépben lehet mosni.
Ne használjon fémszivacsokat, hegyes vagy éles tárgyakat a sütőlap tisztításához,
melyek megsérthetik a teflonbevonatot. 
Az acélból készült részek tisztításához használjon egy specifikus tisztítószert és egy
dörzsszivacsot. 
Szükség esetén a tápvezetéket egy puha törlőruhával tisztítsa meg. 
Sose mártsa vízbe vagy más folyadékba a tápvezetéket.
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GRILLRÁCS

GRILLRÁCS

SÜT LAP

GRILLRÁCS

GRILLRÁCS

GRILLRÁCS

GRILLRÁCS

SÜT LAP

GRILLRÁCS

GRILLRÁCS

SÜT LAP

SÜT LAP

SÜT LAP

SÜT LAP

SÜT LAP

FELS

FELS

- - -

FELS

FELS

ALSÓ

FELS

- - -

FELS

FELS

- - -
- - -

- - -

- - -

- - -

15 min.

10 min.

4 min.

20 min.
20 min.

60 min.

20 min.

7 min.
20 min.

20 min.

12 min.

14 min.

16 min.

2 min.

3 min.

MAX

MAX

MAX

MAX
MAX

MED

MAX

MAX

MAX

MAX

MAX

MAX

MAX

MAX

MAX

rostonsült sertésszeletek

hamburger

sült marhaszelet

oldalas

rablóhús

csirke (fél)

kolbász

virsli

haltörzs

hal (egész)

cukkini

padlizsán

polenta

pirítóskenyér

tojás

ÉTEL TERM. IDSÜTÉSI ID
VEZET

SÍN


