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A KESZULEK LEIiRASA

Szagsz(ir6 zaréfedél
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Sutékosar

Fogantyu tol6gomb

Sutékosar fogantyu

Fedélnyit6 gomb
Készllékemeld fogofill
Percszamlalé (kiszerelés szerint)

Percszamlalé gomb (kiszerelés szerint)
Ellen6rzé lampa

Termosztat és kikapcsol6 tolégomb
Olajleereszt6 cs6 tartérekesz ajtaja (kiszerelés
szerint)

"Easy clean system” (Kdnnyen tisztithato rend-
szer() olajleereszt6 csé (kiszerelés szerint)

P Vezetéktartod
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FONTOS TUDNIVALOK

A készilék beallitasa és hasznalata elétt figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast. Csak igy
lehetséges biztonsagos hasznalat mellett a legjobb eredményeket elérni a készilékkel.

A készllék kiildnbdzd ételek olajban vald
sUtésére, kizarélag haztartasi hasznalatra ter-
vezték. A készlléket nem szabad mas célokra
hasznalni, valamint médositani vagy valamelyik
részén valtoztatasokat végezni.

Ha a készulék megsérilt (pl. leesett), ne kapc-
solja be.

Az olajsutd legelsé haszndlata el6tt gondosan
mossa el meleg vizzel és folyékony
mosogatoszerrel a tartalyt, a siit6kosarat és a
fedelet; Emellett folyasson at meleg vizet és
folyékony mosogatodszert az olajleeresztd csdvon
(egyes modelleknél). Alaposan tordlje szarazra az
elmosott részeket.

Az olajsiitét csak az olaj vagy a zsir betoltése
utan szabad bekapcsolni. Ha lresen ill.
szarazon kapcsolja be az olajsiit6t, akkor egy
biztonsagi hékapcsolé megszakitia a
késziilék mikodését. Ebben az esetben a
készllék ismételt belizemeléséhez egy marka-
szervizhez kell fordulni.

Hasznalat el6tt ellenérizze, hogy a halozati
feszlltség megegyezik-e a készlilék adattablajan
feltlintetett értékkel.

A késziléket megfelel6 foldeléssel rendelkez6 és
minimum 10 A erdsségl aljzathoz szabad csak
csatlakoztatni. (Ha a csatlakozé aljzat tipusa
nem felel meg a készllék villasdugdjanak,
szakemberrel kell kicseréltetni a csatlakoz6 alj-
zatot a megfelel6 tipusura.)

Szlkség esetén a tapvezetéket 3x1 mm? kere-
sztmetszet(i, HO5 VVF tipusu vezetékre
cseréltesse ki. A cseréhez csak az érvényes
eléirasoknak megfelelé vezetéket szabad
hasznalni, amelynek atméréje meg kell egyez-
zen az eredetiével.

Uzemelés kdzben a késziilék nagyon felmeleg-
szik. ne hagyja A KESZULEKET gyermekek
kozelében!

A készlilék mikddése kdzben az olajleeresztd
csének (kiszerelés szerint) mindig zart allapotban
kell lennie a megfeleld tartorekeszben elhelyezve.
A készliléket ne mozditsa el a helyérél, amig a
tartalyban Iévé olaj forrd. A forré olaj sulyos égési
sériléseket okozhat.

Ha az olajsiitébdl olajszivargast észlel, forduljon

egy markaszervizhez vagy a gyart6 altal megha-
talmazott szakemberhez.

e A villasdugét ne a tapvezeték megrantasaval
hlzza ki a csatlakozo aljzatbal.

* Vigyazzon, mert a miikodésben lévo olajsiito
leesésekor sulyos égési sériiléseket sze-
rezhet. Ne hagyja, hogy a tapvezeték lelégjon
a munkafeliilet szélérdl, ahova a késziiléket
tamasztotta. Ellenkez6 esetben a tapvezeték
koénnyen hozzaférheté lenne a gyermekek
szamara vagy pedig zavarhatna a késziiléket
hasznalé személyt. Ne hasznaljon
hosszabbitokat.

o A késziléket megfelelé felligyelet nélkil gye-
rekek vagy cselekvéképtelen személyek nem
hasznalhatjak.

* Ne hagyja, hogy a készilékkel gyermekek
jatsszanak.

e A készlilék elmozditasahoz haszndlja az erre a
célra kialakitott fogofileket "G". (A siUtdkosar
fogantyujanal fogva sose emelje fel a késziiléket.)

® A legelsé hasznalatkor érezhetb "Uj” szag telje-
sen természetes. Szell6ztesse ki a szobat.

e Ez a készilék megfelel az Elektromagneses
Osszeférhetéségre vonatkozd 89/336 és 92/31
EGK iranyelveknek, valamint az élelmiszerekkel
érintkezésbe keriil6 anyagokra vonatkozé 2004.
oktober. 27-i 1935/04 sz. EK rendeletnek.

A termék megfelel6 médon torténé hulladékkezelésére

vonatkozé fontos tudnivalok a 2002/96/EC iranyelv

értelmében.

A hasznos élettartamanak végére érkezett

késziiléket nem szabad a lakossagi hulladékkal

egyUtt kezelni. A leselejtezett termék az

onkormanyzatok  dltal  kijeldlt  szelektiv  |———

hulladékgydijtékben  (hulladékgyijté udvar) vagy az
elhasznalédott késziilékek visszavételét végzd kereskeddknél
adhatd le. Az elektromos haztartasi késziilékek szelektiv
gylitése és kezelése lehet6vé teszi a nem megfeleléen végzett
hulladékkezelésbél adédd, a kdrnyezetet és az egészséget
veszélyeztetd negativ hatdsok megel6zését és a készllék
alkotérészeinek Ujrahasznositasat, melynek révén jelentés
energia- és eréforras-megtakaritds érneté el. Az elektromos
haztartasi készllékek szelektiv gyljtésére és kezelésére
vonatkozé kotelezettséget a terméken feltiintetett athlzott
szemétgy(ijté edény (szemeteskuka) jelzés mutatja.
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HASZNALATI UTASITAS

El6készité miiveletek

e Nyissa ki a fedelet a nyomégomb ”F”
segitségével (1. abra)
o Az olajsuté stUtékosaranak

felemeléséhez/leeresztéséhez
tolégombot "D”.

A sutékosar két kildnb6zé helyzetbe allithato:
az alsd helyzet a siitésre, a felsd a sitési id6
lejarta utan a megslilt étel lecsOpogtetésére
szolgal (2. abra).

haszndlja a

FELTOLTéS OLAJJAL VAGY ZSiRRAL

e A siUt6kosarat felfelé huzva vegye ki a
készllekbdl.
® Ontsdn a tartdlyba 2 liter olajat (vagy 1,8 kg
zsirt).
A legjobb eredmény biztositasara hasznaljon jo
mindségl olajat. Ne keverjen 6ssze kulénb6zd
tipusu olajokat. Szilard zsir alkalmazasa esetén a
zsirdarabokat vagja kisebb darabokra, hogy az
olajsité mar az elsd percekben se melegedjen
szarazon. A hémérsékletet 150°C-ra kell allitani,
hogy a zsir teljesen elolvadjon. A zsir felolvasztasa
utan a termosztat a kivant hémérsékletre allithaté.
Figyelmeztetés
A siitéfolyadék szintjének mindig a tartalyon
jelzett maximum és a minimum szint kozott kell
lennie.
Sose miikodtesse a késziiléket, amikor az ola-
jszint a ”min.” (1,8 It.) jelzés alatt van, mert ekkor
a biztonsagi h6kapcsolé megszakitja a késziilék
lizemelését. A biztonsagi kapcsol6é cseréjéhez
forduljon egy markaszervizhez.

A siités elkezdése

1. Tegye az élelmiszereket a sitékosarba, de sose
téltse meg tulzottan a kosarat (maximum 1 kg
nyers burgonya). Fagyasztott ételek siitése).
Gy6z6djdén meg, hogy az élemiszerek egyen-
letesen vannak elosztva a sitékosarban.
Fagyasztott ételek esetén tavolitsa el a
felesleges jeget (lasd: Fagyasztott ételek
slitése).

2. Helyezze a tartalyba a siUtékosarat felemelt
helyzetben, majd enyhe nyomassal zarja le a
fedelet addig, amig a bezarédast jelz6 kattanast
nem hallja. A sttékosar leeresztése elétt mindig
zarja le a fedelet, kilénben a forré olaj
kifréccsenhet.

3. A termosztat gombjaval allitsa be a kivant
hémérsekletet (3. abra).

A beallitott hémérséklet elérésekor az ellenérzd
lampa kialszik.

4. Amint az ellen6rzé lampa elalszik, huzza kifelé a
sUtékosar nyelén taldlhaté nyomdgombot és
lassan eressze az olajba a sltékosarat.

* Teljesen természetes, hogy ezutan a muvelet
utan a szlré feddlapbdl jelentdés mennyiségl
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forré g6z aramlik ki.

o Természetes, hogy a készilék Uzemelése
kézben a sltékosar nyele korll gézlecsapodas
keletkezik.

ELEKTRONIKUS PERCSZAMLALOVAL ELLATOTT
MODELLEK

1. Az ”I” gomb segitségével allitsa be a stitési id6t.
Ekkor az kijelzén megjelennek a bedllitott per-
cek.

2. Ezutan a kijelzén elkezdenek villogni a stitési id6é
visszaszamlalasat jelzd szamok. Az utolso per-
cet a készlilék masodpercenként mutatja.

3. Hiba esetén a gomb 2 masodpercnél hosszabb
ideig torténd lenyomasaval modosithato ill. Gjra
bedllithatd a sitési id6. Ekkor a Kkijelzd
lenullazodik és az 1. ponttdl Ujra lehet kezdeni a
beallitast.

4. A percszamlalé a siités végét két, 20 masod-
perces id6kozzel leadott hangjelzés-sorozattal
jelzi. A hangjelzés kikapcsolasahoz nyomja meg
az "1" percszamlalé6 gombot.

FIGYELEM: a percszamlalé nem kapcsolja ki a

késziiléket!

A percszamlalé elemeinek cseréje (4. abra)

e \legye ki a percszamlalét a helyérél a jobb
oldalan emelve a 4 A abranak megfelel6en.

e Az elemburkolat csavarjat a 4 B abran lathato
moédon forgassa az Oramutaté jarasaval
ellentétes iranyban a teljes kicsavarasig.

e Cserélje ki az elemet egy ugyanolyan tipusura.

SUTES UTANI TENNIVALOK

A sitési id6 lejarta utan emelje ki a stt6kosarat és
ellenérizze, hogy az étel a kivant mértékben megpi-
rult-e.

Ha az étel elkészilt, kapcsolja ki a késziléket a
h&észabalyz6 gomb "OFF” allasba forgatasaval min-
daddig, amig a kapcsolé kattanasat nem hallja.

A felesleges olaj lecsopdgtetésére hagyja az
olajstitében a sitékosarat felemelt helyzetben.

AZ OLAJ VAGY ZSiR SZURESE

Minden sltés utan tanacsos elvégezni ezt a mlivele-
tet, mert apré ételdarabok, -szemcsék - féleg
panirozott vagy lisztezett ételek esetében - a
sUt6folyadékban maradnak, amelyek egy idd utan
megégnek és az olaj vagy zsir sokkal gyorsabb
minéségi romlasat ill. elhasznalédasat okozzak.
Ellendrizze, hogy az olaj teljesen lehiilt-e, varjon
kb. 2 orat.




Olajleereszté cs6 nélkiili modell

1. Vegye le a készlilék fedelét és Uritse ki az olaj-
tartalyt az egyik oldala felél (a tartaly bal vagy
jobb hatsé oldalperemét hasznalva).

2. A tartaly aljardl egy szivacs vagy papirszalvéta
ill. konyhai kéztorlé segitségével tavolitsa el az
esetleges lerakddasokat.

3. A sUtOkosarat helyezze a felsé helyzetbe és
illesszen az aljara egy készllékkel jard sz(rét. A
szlirbket a haztartasi készllék vételének helyén
vagy egy markaszervizben szerezheti be.

4. Nagyon lassan 6ntse vissza az olajat vagy zsirt
az olajsitébe és vigyazzon, hogy nehogy
tulfolyjon a sz(rén.

Megjegyzés: Az igy atszlrt olajat az olajsiité bel-

sejében lehet tarolni. Abban az esetben, ha két

sttés kozott tul sok id6 telne el, tanacsos az olajat

egy zart edényben tarolni, hogy ne romoljon meg. A

halhoz és a t6bbi ételhez hasznalt olajat jobb kulén-

kuldn tarolni.

Zsir alkalmazasa esetén ligyeljen, hogy a zsir ne

hiiljon le talsagosan, mert megdermedhet.

Olajleereszt6 csoével ellatott modell

Kbvesse az alabbi leirast:

1. Nyissa fel az olajsité fedelét és vegye ki a
sttékosarat. Ellendrizze, hogy az olaj teljesen
lehiilt-e, varjon kb. 2 6rat a siités befejezése
utan.

2. Nyissa ki az olajleereszté cs6 tartorekeszének
ajtajat "N” az 5. abran lathaté modon és huzza
ki az "O” olajleereszt6 csdvet.

3. Vegye le a zarédugot (6. abra), ugyanakkor két
ujjal zarja le a cs6 nyilasat az olaj vagy zsir
kifolydsanak megakadalyozasara ameddig nem
vezeti a csdvet egy gyljtéedénybe.

4. Folyassa ki az olajat vagy
gyljtéedénybe (6. abra).

5. A tartalybodl egy szivacs vagy papirszalvéta ill.
konyhai kéztorld segitségével tavolitsa el az
esetleges lerakédasokat.

6. A mlvelet befejezésekor, miutan visszazarta a
dugot, tegye vissza a helyére az olajleeresztd
csovet.

7. A sUt6kosarat tegye a felsd helyzetbe és illes-
szen az aljara egy készllékkel jaré szlrét (7.
abra). A szlrb6ket a haztartasi készllék
vételének helyén vagy egy markaszervizben
szerezheti be.

8. Nagyon lassan dntse vissza az olajat vagy zsirt
az olajsiitébe és vigyazzon, nehogy tulfolyjon a
sz(irén (8. abra).

Megjegyzés: Az igy atszlrt olajat az olajsité bel-

sejében is tarolhatja. Abban az esetben, ha két

sUtés kozott tul sok id6 telne el, tanacsos az olajat
egy zart edényben tarolni, hogy ne romoljon meg.

Az olaj gyljtéedénybe vezetéséhez hiuzza ki az olaj-

leereszté csovet és jarjon el a 9. abran lathato

modon. Tanacsos az olajat egy zart edényben
tarolni, hogy ne romoljon meg.

Zsir alkalmazasa esetén ligyeljen, hogy a zsir ne

zsirt  egy

hiljon le tilsagosan, mert megdermedhet.

TISZTITAS

A tisztitasi mdveletek el6tt mindig huzza ki a

villasugot a csatlakozo6 aljzatbol.

Az olajsitét ne martsa vizbe és ne tegye

vizsugar ala. A készlilék belsejébe szivargo viz

aramitést okozhat.

A tartaly tisztitasat az alabbiak szerint végezze:
Ellenérizze, hogy az olaj eléggé lehiilt-e
(varjon kb. két é6rat). Uritse ki a tartalybol az
olajat vagy zsirt "Az olaj vagy zsir szlrése”
szakaszban leirtak szerint.

® A tartaly aljardl egy szivacs vagy papirszalvéta
ill. konyhai kéztorlé segitségével tavolitsa el az
esetleges lerakddasokat.

* A tartaly tisztitasat meleg vizzel és folyékony
mosogatdszerrel végezze, majd gondosan
Oblitse el és tordlje szarazra.

® Tanacsos a sit6kosarat rendszeresen tisztitani
és az aljan esetlegesen felhalmozoédott
lerakodasokat eltavolitani.

A sltékosar mosogatogépben is tisztithato.
Minden sités utan tordlje szarazra egy nedves
és puha ruhaval az olajsuté kilsd fellletét az
esetleges  olajfoltok vagy gdézcseppek
eltavolitasara.

® A készllék fedele levehetd. A levételhez a fede-
let nyomja hatra (lasd ”1” nyil, 10. dbra), kdzben
pedig huzza felfelé (lasd ”2” nyil, 10. &bra).

® Mosas utan toroljon mindent szarazra. Tavolitsa
el a tartaly aljan és féleg az olajleereszté cs6ben
esetlegesen maradt vizet. Ezéltal meg lehet
akadalyozni, hogy a készllék (zemelése
kézben forrd olaj froccsenjen ki és okozzon
égési sériléseket.

TAPADASGATLO BEVONATU OLAJTARTALLYAL
RENDELKEZO MODELL

A tapadasgatlé bevonattal rendelkezé olajtartaly
tisztitdsahoz ne hasznaljon dérzshatasu szereket,
hanem puha ruhat és semleges mososzert.
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SUTESI TANACSOK

AZ OLAJ VAGY ZSiR FELHASZNALASI IDEJE

Ha az olaj vagy zsir mennyisége a MIN. szint ala
csokken, dntse fel friss olajjal. Id6nként sziikség van
a sitéfolyadék teljes cseréjére nemcsak az olaj
mindségének izhatds szempontjabol térténdé meg-
tartasa érdekében, hanem az olajban siutott ételek
megfelel6 emészthetésége miatt is.

A sutéfolyadék elhasznalddasanak ideje attdl fiigg,
hogy milyen ételeket készit. A panirozas példaul job-
ban szennyezi az olajat, mint az anélkil készllt
ételek.

Minden 5-8. slités utan vagy az alabbi esetekben
tanacsos teljesen lecserélni az olajat:

® kellemetlen szagok kezdenek érzédni
o filist képzddik sités kdzben
® az olaj megbarnul

A HELYES SUTES MODJA

e Az ételt csak akkor szabad az olajba tenni,
amikor az olaj mar elérte a megfeleld

FRISS ETELEK SUTESE

hémérsékletet, vagyis ha az ellen6rzé lampa
kialszik.

* Ne tegyen tul sok ételt egyszerre a
sutékosarba, mert ellenkezé esetben az olaj
hémérséklete hirtelen lecsokken, az étel tele-
szivja magat olajjal és nem sl at egységesen.

® Ha kis mennyiségl ételt sit, akkor az olaj
hémérsékletét az ajanlottnal alacsonyabb fokra
allitsa, maskulénben az olaj tul forré lesz.

® Ellendrizze, hogy az étel egyforma vékony
darabokra legyen vagva, mert a vastag dara-
bok belseje a szép kinézet ellenére nem sl at.
Az egyforma vastagsagu darabok egyszerre
érik el az idealis sutési fokot.

* Az olajba vagy zsirba helyezés el6tt torélje
tokéletesen szarazra az ételt, mert ha nedves
marad, nem lesz ropogds (kiléndsen a bur-
gonya). Tanacsos bepanirozni vagy belisztezni
a magas viztartalmu élelmiszereket (hal, hus,
z06ldség), de a folosleges morzsat vagy lisztet le
kell razni, miel6tt az ételt az olajba tenné.

A megadott sutési id6k és hémérsékleti értékek csak tajékoztatd jellegliek, amelyeket az ételek
mennyiségének fliggvényében, valamint egyéni izlés szerint kell médositani.

, Maximum o . ° &
Etel mennyiség g Hémérséklet °C Idé (perc)
Nyers burgonya fél adag 500 190 8-10
teljes adag 1000 190 16-18
Hal Tintahal 500 160 12 -13
Fésiskagyld 500 160 12-13
Kiralyrak fark 500 160 10 - 11
Szardinia 500 170 12-13
Szépia 500 170 12 -13
Nyelvhal (1 szelet) 400 160 8-9
Hus Bécsi szelet marhahusbdl (1) 300 170 8-9
Rantott csirkeszelet (1) 300 170 7-8
Huspogacsa/fasirt (13) 550 160 7-8
Z6ldségek Articséka 250 150 11-12
Karfiol 400 160 9-10
Gomba 400 150 9-10
Padlizsan (4 szelet) 100 170 7-8
Cukkini 300 160 11-12
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FAGYASZTOTT ETELEK SUTESE

1.

A fagyasztott élelmiszerek hémérséklete nagyon
alacsony, amelynek hatdsara az olaj vagy zsir
hémérséklete is jelentésen csokken. A jo
eredmény elérése érdekében ne lépje tul az
alabbi tablazatban jelzett ételmennyiségeket.

2. A fagyasztott ételek feliiletét gyakran jégkri-

stalyok boritjak, amelyeket a siités el6tt meg
kell prébalni eltavolitani. A kosarat nagyon las-
san eressze az olajba, nehogy kicsapjon.

A sltékosar behelyezése el6tt ellenbrizze,
hogy a fedél jol le legyen zarva.

A megadott sutési id6k csak tajékoztato jellegliek, amelyek az ételek kiindulasi hémérséklete, valamint a
fagyasztott étel gyartoja altal javasolt hdmérséklet fliggvényében kell médositani.

. Maximum o o ° P
Etel mennyiség g Hoémérséklet °C 1d6 (perc)
Félkész fagyasztott burgonya 300() 190 7-9
1000 190 18 - 20
Burgonyakrokett 500 190 7-8
Hal Panirozott tékehal 300 190 6-7
rudak
Tengeri rakocskak 300 190 6-7
Hus 2 szelet rantott 200 190 7.8
csirkehus

(*) A legjobb siutési eredményt az ajanlott mennyiséggel lehet elérni. Természetesen tébb hasdbburgonyat
is készithet, de vegye figyelembe, hogy akkor az elkészilt hasabburgonya zsirosabb lesz az olaj
hémérsékletének a fagyasztott étel behelyezése pillanataban végbemend hirtelen csdkkenése

kibocsatasa

A sutéfolyadék tipusa nem megfeleld

kovetkeztében.
MUKODESI RENDELLENESSEGEK
Rendellenesség Ok Tennivaldk
Kellemetlen szagok| Az olaj megromlott Cserélje le az olajat vagy a zsirt

Hasznaljon j6 min&ségi foldi-
mogyoro olajat

Az olaj kifut

sztve

szaraz

Az olajszint tullépte a maximum hatart

Tullépte a ajanlott maximum ételmennyiséget
Kis mennyiségU ételt martott az olajba.

A sUtbkosar tul gyorsan lett az olajtartélyba ere- | Lassan tegye az olajsttébe az

élelmiszereket

Csokkentse a tartdlyban az olaj
mennyiségét.

A forrd olajba martott élelmiszer nem volt elég | Gondosan szaritsa meg az élel-

miszereket
1 kg (nyers burgonya)

Allitson  be  alacsonyabb
hémérsékletet.

Az olaj nem melegszik fel

lott.

Az olajsiitét gy kapcsolta be, hogy a tartélyban | Forduljon a szervizhalézathoz
nem volt olaj, igy a biztonsagi hékapcsolé elrom- | (a biztositékot ki kell cserélni).
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