A késziilék bedllitasa és hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast. Csak igy
lehetséges biztonsagos hasznalat mellett a legjobb eredményt elérni a késziilékkel.

A KESZULEK LEIRASA

(lasd rajz a 3. oldalon)
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Sziir6ellen6rzé nyilas

Fedél

Sitékosar fogantyu

Fogantyu tol6gomb

Sitékosar

Kémleléablak (csak néhany modelinél)
Sz(ir6 feddlap

Vezetéktarté mélyedés

Ellen6rz6 lampa

Termosztat és kikapcsolé6 gomb

. Fiok az olajtarté edényhez (csak néhany modellnél)

Olajleereszt6 csd zarédugé (csak néhany modelinél)
Olajtarté edény fedél (csak néhany modellnél)

Olajtarté edény (csak néhany modellnél)

Olajsziir6é (csak néhany modellnél)

Olajleereszt6 csd (csak néhany modelinél)

Percszamlalé gomb (csak néhany modellnél)

Percszamlalé kijelz6 (csak néhany modelinél)

Olajleereszt6 cso tartérekesz ajtaja (csak néhany modellnél)
Fedélnyité nyomégomb

Kivehetd olajtartaly

TANACSOK

Haszndlat el6tt ellendrizze, hogy a hélézati feszliltség megegyezik-e a késziilék adattablajan
feltintetett értékkel.

A késziiléket csak megfelel6 foldeléssel rendelkezd és minimum 10 A terhelhet6ségl csatlakozéalj-
zathoz kapcsolja. (Ha a csatlakozoéaljzat tipusa nem felel meg a késziilék villasdugojanak, szakem-
berrel végeztesse el a csatlakozobaljzat cseréjét).

A késziléket ne helyezze héforrasok kdzelébe.

A késziilék tapvezetékének cseréjét a felhasznald nem végezheti el, mert ahhoz kildnleges szer-
szamok hasznalatara van sziikség.

Sérilt tapvezeték esetén a veszélyek elharitasa érdekében a kabelt a gyartoval, egy markaszerviz-
zel vagy egy szakképzett villanyszerel6vel kell kicseréltetni.

Mikbddés kdzben a készilék felmelegszik.

NE HAGYJA A KESZULEKET GYERMEKEK K&ZELéBEN!

A készlléket megfeleld felligyelet nélkil nem hasznalhatjak gyermekek vagy cselekvdképtelen
személyek.

Ne hasznalja az olajsiit6t olaj nélkiil.

Ha az olajsiitébdl olajszivargast észlel, forduljon egy markaszervizhez vagy a gyarté altal megha-
talmazott szakemberhez.

A sutékosar automatikusan az olajtartaly kozponti csapjaba illeszkedik.

Ezért a torések elkeriilése érdekében ne forgassa kézzel a siit6kosarat, hogy megtalalja a
helyes poziciot.

Az olajsiit6 legelsé hasznalata el6tt gondosan mossa el meleg vizzel és folyékony mosogatészer-
rel a kivehet6 olajtartalyt (2), a sitékosarat (E) és a (szlrék eltavolitasa utan) fedelet (B) és az olaj-
felfogd készletet (O, P és Q).

Mindig hasznélja az olajleeresztd csdvet (kiszerelés szerint) a viz tartalybdl vald kilritésére a 14.
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abran jelzettek szerint.
A miuvelet befejezése utan mindent alaposan téroljén szarazra, tavolitsa el az olajtartaly aljan és
kildndsen az olajleeresztd csében esetlegesen maradt vizet.
Mindezt azért kell tenni, hogy a készllék lzemelése kdzben nehogy kifrdccsenjen a forrd olaj.

* A készilék mikoddése kézben az olajleeresztd csének mindig zart allapotban és a tartérekeszben
elhelyezve kell lennie.

® A készlléket megfelel§ feligyelet nélkil gyermekek vagy cselekvéképtelen személyek nem
hasznalhatjak. Ugyeljen, hogy a gyermekek a késziiléket ne hasznalhasséak jatékszerként.

* A késziiléket ne mozditsa el a helyérdl, amig a tartalyban levé olaj forro.

* A készilék mozgatasadhoz hasznalja a fogofileket. (Ehhez a mivelethez sose hasznalja a stitékosar
fogantyujat).

o A készilék legelsd hasznalatakor érezheté "(j” szag teljesen természetes. Szellztesse ki a
helyiséget a szag eltavolitasara.

* Az élelmiszerekkel érintkezé anyagok és tartozékok megfelelnek a CEE 89/109 iranyelvnek

® A kivehet6 olajtartaly (Z) ki- és behelyezését dvatosan és a tartérekesz délésszégének kdvetésével
végezze.
Ezt a miiveletet csak akkor végezze, ha a késziilék és az olaj lehiilt. Az olajtartaly tartorekesz-
be illesztése utan gy6z8djon meg, hogy a tartaly jol illeszkedik a helyére, mert ellenkezd esetben a
fedél (B) bezarasakor megsérilhet.

HASZNALATI UTASITAS

FELTOLTES OLAJJAL VAGY ZSiRRAL

® A sit6kosarat a (C) fogantyu felhuzasaval allitsa a legmagasabb pozicioba (1. abra).
A siit6kosar felemelését és leeresztését MINDIG zart fedéllel kell végezni.
* Nyissa ki a (B) fedelet a (V) gomb megnyomasaval (2. abra).
¢ Felfelé huzva vegye ki a siitékosarat (3. abra).
¢ Ontsdn az edénybe maximum 1,5 liter olajat (vagy 1,3 kg zsirt) vagy minimum 1 liter olajat (vagy 1
kg zsirt).
FIGYELEM! A siit6folyadék szintjének mindig a minimum és a maximum jelzés k6z6tt kell len-
nie.
Sose hasznaja az olajsiitét, ha az olajszint a ”min” jelzés alatt van, mert ekkor a biztonsagi
hékapcsolé megszakitja a késziilék miikodését. A biztonsagi kapcsol6 cseréjéhez egy marka-
szervizhez kell fordulni.
A legjobb eredmény j6 mindségu féldimogyord olaj hasznalataval érhet6 el.
Ne keverjen 6ssze kiildnbdz6 tipusu olajokat.
Szilard zsir hasznélata esetén a nagy zsirdarabokat vagja kisebb darabokra, hogy az olajsiité mar az
elsd percekben se melegedjen szarazon.
A hémérsékletnek a zsir teljes elolvadasaig 150 “C-on kell lennie és csak ezutan Aallitsa be a kivant
hémérsékletet.

A SUTES ELKEZDESE

1. Tegye a sutni kivant ételt a sitékosarba anélkil, hogy a kosarat tulzottan megtdltené (max. 1,2 kg
nyers burgonya).
Az egyenletes slités érdekében az élelmiszert a slitékosar széle mentén tanacsos elosztani ugy,
hogy a kézponti rész minél kevésbé legyen megterhelve.

2. Helyezze az olajtartalyba a sitékosarat felemelt helyzetben (3. abra), majd enyhe nyomassal zarja
le a fedelet ugy, hogy hallja a bezarédast jelzé kattanast.
A sUt6kosar leeresztése elétt mindig zarja le a fedelet, kildnben a forrd olaj kifréccsenhet.

3. A termosztat gombijat (L) allitsa a kivant hémérsékletre (4. abra).
A bedllitott h6mérseklet elérésekor az ellenérzd lampa (1) kialszik.

4. Az ellen6rzb lampa kialvasa utan azonnal meritse az olajba a stitékosarat a fogantyu lassu leen-
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gedésével. A mlvelet elkezdése el6tt huzza hatra a fogantyun talalhaté tolégombot (D).

* Természetes, hogy ezutan a sz(ir6 (G) feddlapbdl jelentds mennyiségl meleg g6z aramlik ki.

® Asltés elején, régtdn az étel olajba meritése utan a kémleldablak (F) (kiszerelés szerint) belsé falan
g6zlecsapodas keletkezik, amely azutan fokozatosan eltnik.

* Természetes, hogy a késziilék lGzemelése kdzben a siitdkosar fogantyuja koril gbézlecsapodas
keletkezik.

ELEKTRONIKUS PERCSZAMLALAOVAL ELLATOTT MODELLEK

1. Az (S) gomb megnyomasaval allitsa be a sltési idét. Ekkor a (T) kijelz6n megjelennek a bedllitott
percek.

2. Rogtdn ezutan a kijelzdn villogni kezdenek a sitési id6 visszaszamlalasat jelzd szamok.
Az utolsé percet a készlilék masodpercenként mutatja.

3. Hibas bedllitas esetén a gomb 2 masodpercnél hosszabb ideig térténd lenyomasaval médositani
lehet a sutési id6t.
Ekkor a kijelz6 lenullazédik és az 1. ponttol meg kell ismételni a 1épéseket.

4. A percszamlalé a sltés végét két, 20 masodperces idékozzel leadott hangjelzés-sorozattal jelzi.
A hangjelzés kikapcsolasahoz nyomja meg a percszamlalé gombot (S).

A percszamlalé a megfelel6 csiptetd segitségével a ruhara erésithetd.

FIGYELEM: a percszamlalé nem kapcsolja ki a késziiléket!

A PERCSZAMLALO ELEMEINEK CSEREJE

® \egye ki a percszamlalét a helyérdl (16. abra).

* A hatoldalon talalhat6 fed6lapot tavolitsa el egy csavarhuzoéval (17. abra).

* Az elemburkolatot (18. abra) nyitasig forditsa el az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyban.

e (Cserélje ki az elemet egy ugyanolyan tipusura.

e Szerelje 6ssze a percszamlalot.

Az olajsiité cseréje vagy leselejtezése esetén az elemet ki kell venni a késziilékb6l. Az elem
kérnyezetszennyezd, ezért kezelésének és elhelyezésének az érvényben levé térvények alapjan
kell térténnie.

A SUTES BEFEJEZESE

A sitési id6 lejarta utan emelje ki a sit6kosarat (E) és ellendrizze, hogy kivant mértékben megpirult-e
az étel. A kémleléablakkal (F) ellatott modellek esetében az ellenbrzést a fedél felnyitasa nélkil, a
kémlel6ablakon keresztill is el lehet végezni. Ha az étel elkészilt, kapcsolja ki a késziiléket a termo-
sztat gomb (L) "0” allasba forgatasaval addig, amig a belsd kapcsol6 kattanasat nem hallja. A felesle-
ges olaj lecsopogtetésére hagyja egy kis ideig felemelt helyzetben a siitékosarat az olajsitében.

AZ OLAJ VAGY ZSiR SZURESE

Minden sltés utan tanacsos elvégezni ezt a muveletet, kiléndsen panirozott vagy lisztbe martott
ételek esetében.

Az aprd ételdarabok, szemcsék a sitéfolyadékban maradnak és egy idé utan megégnek, igy az olaj
vagy zsir sokkal gyorsabb minéségi romlasat ill. elhasznalédasat okozzak.

Ellendrizze, hogy az olaj teljesen lehiilt-e (varjon kb. két orat).

Mozditsa el a tartélap széle felé az olajsttét (5. dbra).

Annak elkeriilésére, hogy az olaj sziirése kozben leessen a késziilék, a fedelet tartsa mindig nyi-
tott helyzetben és ellenérizze, hogy az ”U” tartélabak mindig a tartélap feliiletén legyenek (5.
abra).

OLAJLEERESZTO CSO (R) ES OLAJTARTO EDENY (P) NELKULI MODELLEK

1. Nyissa fel az olajsitd fedelét (B) és a fogdfiilek segitsével vegye ki a kivehetd olajtartalyt (2)
(24.4bra). Uritse ki az olajtartalyt.
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2.

3.

4.

Az olajtartalybol egy szivacs vagy konyhai papirtdrld segitségével tavolitsa el az esetleges
lerak6dasokat. Helyezze vissza a kivehet6 olajtartalyt (Z) a tartérekeszbe.

A sit6kosarat (E) tegye vissza a felsé pozicidéba és illesszen az aljara egy, a tartozékok kdzott
talalhatd szdrét (20. abra). A szlrbket a haztartasi készilék vételének helyén vagy egy markasz-
ervizben szerezheti be.

Nagyon lassan 6ntse vissza az olajat vagy zsirt az olajsiitébe és vigyazzon, nehogy tulfolyjon a
szlrén (21. abra).

Megjegyzés: Az igy atszlrt olajat az olajsiité belsejében lehet tarolni.

Abban az esetben, ha két sltés kozott tul sok id6 telne el, tandcsos az olajat egy zart edényben,
s6tétben tarolni, hogy ne romoljon meg.

A halhoz és a tdbbi ételhez hasznalt olajat jobb kulén-kilén tarolni.

Zsir alkalmazésa esetén Ugyeljen, hogy a zsir ne hiljén le tulsagosan, mert megdermedhet.

(A KISZERELES SZERINT HAJLEKONY VAGY MEREV) OLAJLEERESZTO CSOVEL (R)
ELLATOTT ES OLAJTARTO EDENY (P) NELKULI MODELLEK

robd~

9.

. Nyissa fel az olajsiit6 fedelét (B) és vegye ki a siit6kosarat (E).

Nyissa ki az ajtét (U) a 22. dbran jelzettek szerint.

Huzza ki az olajleereszt6 csovet (R).

Vegye ki a zarodugét (N) és ezzel egyidejlleg két ujjal zarja el a hajlékony cs6 (kiszerelés szerint)
nyilasat az olaj vagy zsir kifolydsanak megakadalyozasara mindaddig, amig nem helyezi a csoévet
egy gyljtéedénybe (22. abra).

Merev csé (kiszerelés szerint) esetén vegye ki a zarodugoét (N) és iranyitsa egy edénybe (22. abra).
Folyassa ki az olajat vagy zsirt egy gyUjtéedénybe (23. abra).

Az olajat mindig eressze ki az olajtartaly kivétele el6tt.

Egy szivacs vagy konyhai papirtorl® segitségével tavolitsa el az olajtartalybdl az esetleges
lerakddasokat vagy mossa el a tartalyt a "Tisztitas” fejezetben jelzettek szerint.

Az olajtartaly visszahelyezéséhez nyissa ki az olajleeresztd csé tartorekeszének ajtajat (U), és egy
kicsit megdontve illessze be az olajtartalyt, majd vizszintes helyzetben tartott és zarédugodval
ellatott cs6 mellett tegye vissza a helyére az olajleereszt csovet. Véglil zarja vissza a tartérekesz
ajtajat (24. abra).

A slt6kosarat tegye vissza a fels6 pozicidba és illesszen az aljara egy, a tartozékok kdzoétt talalhatd
sz(rét (20. abra).

A sz(r6ket a haztartasi készilék vételének helyén vagy egy markaszervizben szerezheti be.
Nagyon lassan Ontse vissza az olajat vagy zsirt az olajsiitébe és vigyazzon, nehogy tulfolyjon a
sz(rén (21. abra).

Megjegyzés: Az igy atsz(rt olajat az olajsiitd belsejében is tarolhatja.

Abban az esetben, ha két siités kozott tul sok idd telne el, tanacsos az olajat egy zart edényben
tarolni, hogy ne romoljon meg.

A halhoz és a tébbi ételhez hasznalt olajat jobb kilon-kilén tarolni.

Zsir alkalmazasa esetén ligyeljen, hogy a zsir ne hiiljon le tulsagosan, mert megdermedhet.

(A KISZERELES SZERINT HAJLEKONY VAGY MEREV) OLAJLEERESZTO CSOVEL (R)
ELLATOTT ES OLAJTARTO EDENY (P) NELKULI MODELLEK

ouhrwN~
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Huzza ki a fiékot (M) a 6. abra szerint.

Helyezze az olajtartd edényt (P) fedél (O) nélkil a helyére (7. abra).

Vegye ki a sUtékosarat.

Nyissa ki az ajtét (U) a 8. abran lathaté médon.

Tegyen egy olajszlrét (Q) az edényre (8. abra).

Huzza ki az olajleeresztd csovet (R), vegye ki a zarédugoét (N)és ezzel egyidejlileg két ujjal szoritsa
o0ssze a hajlékony olajleereszté csé (kiszerelés szerint) az olaj vagy zsir kifolydsanak
megakadalyozasara mindaddig, amig nem teszi a csovet a szlrdre (Q) (lasd 9. abra).

Merev olajleeresztd csd (kiszerelés szerint) esetén vegye ki a zardodugét (N) és iranyitsa a szlrére
(Q) (22. abra).



7. Folyassa ki az olajat az olajtarté edénybe (P) és Uigyeljen, hogy az olaj az ”X” nyilasokon tavozzon
(15. abra). Ezek a nyilasok arra szolgalnak, hogy megakadalyozzak az olaj kifolyasat a
szlrétalcabol, ha az olaj tul gyorsan folyik vagy a sz(r6 el van tdmddve.

Ebben az esetben a sz(irés nem lesz idedlis.
Ha az olaj kiilénésen “szennyezett” ligyeljen, nehogy kifolyjon a sz(ir6bél. Az olajat mindig eressze
ki a tartaly kivétele el6tt.

8. A mivelet befejezésekor a dugé visszazarasa utan tegye vissza a helyére az olajleereszté csévet
és zarja be az ajtot

9. Egy szivacs vagy konyhai papirtérl6 segitségével tavolitsa el a tartédlybdl az esetleges
lerakédasokat vagy mossa el a tartalyt a "Tisztitas” fejezetben jelzettek szerint.

10. Az olajtartaly visszahelyezéséhez nyissa ki az olajleeresztd csé tartérekeszének ajtajat (U), és egy
kicsit megddntve illessze be az olajtartalyt, majd vizszintes helyzetben tartott és zarédugoéval
ellatott csé mellett tegye vissza a helyére az olajleeresztd csovet. Végll zarja vissza a tartorekesz
ajtajat (24. abra).

11. A tartéedényt az (O) fedéllel egyUtt tegye vissza a helyére, hogy az olajat jobban térolja a kdvetkezd
hasznélatig.

12. Tegye vissza az eredeti helyére a fiokot.

13.Egy szivacs vagy konyhai papirtdrld segitségével tavolitsa el az olajtartalybdl az esetleges
lerakodasokat.

Zsir alkalmazasa esetén ligyeljen, hogy a zsir ne hiiljon le tulsagosan, mert megdermedhet.

A SZAGSZURO CSEREJE

A késziilék fedelének belsejében talalhaté szagszlrék egy bizonyos id6 utan elvesztik szagelszivo
képességiket. A szlrb szinének a fedél hatoldalan talalhato, 10. dbran jelzett nyilasan (A) keresztil
lathaté megvéltozasa azt jelzi, hogy a sz(rét ki kell cserélni. A cseréhez tavolitsa el a mianyag
fedélapot (G) (11. abra)

FIGYELEM! A fehér szlrének a fémrészre kell tdmaszkodnia (12. dbra), a szines oldalnak pedig felfelé
(a fekete szUrd felé) kell néznie. Szerelje vissza a sz(ir6 feddlapot és Ugyeljen, hogy az ellilsé kapcsok
a 12. abran lathaté modon helyesen illeszkedjenek.

TISZTITAS

Mieldtt barmilyen tisztitasi mlveletet kezdene el mindig huzza ki a villasdug6t a haldzati csatlakozéalj-

zatbdl. Az olajsiit6t ne martsa vizbe és ne tegye vizsugar ala. A késziilék belsejébe szivargoé viz

aramiitést okozhat. Miutan kb. 2 6raig hiilni hagyta a siit6folyadékot, Uritse ki a tartalybdl az olajat

vagy zsirt "Az olaj vagy zsir szlrése” szakaszban leirtak szerint.

Vegye le a fedelet a 10. abran lathaté médon. A késziilék fedele levehetd. A levételhez a fedelet

nyomja hatra (lasd ”1” nyil, 10. abra) és ezzel egyidejiileg huzza felfelé (lasd ”2” nyil, 10. abra).

A fedelet csak a sz(rdk kivétele utdn martsa vizbe.

Az olajtartaly tisztitasat az aldbbiak szerint végezze:

¢ Finoman emelje fel a tartalyt, vegye ki az olajsiitébdl (lasd 24. abra) és mossa el meleg vizzel és
mosogatoszerrel egy puha szivacs segitségével. Az olajtartaly tisztitasahoz sose hasznaljon
dorzshatasu mosoOszereket vagy szivacsokat, mert azok megsérthetik a tartaly tapadasgéatlo bevo-
natat. A tartaly az olajleereszté csével egyiitt mosogatégépben is tisztithatd. Ugyeljen, hogy a csé
ne Utédjon meg, ami befolyasolhatja annak helyes mikoddését.

® Az olajleeresztd csé belsé részének tisztitasahoz haszndlja a gyari kiszerelésben talalhaté kefét (13.
abra). A cs6 kihuzasa el6tt ne hasznalja a kefét.

® Azt tanacsoljuk, hogy a csévet rendszeresen ellenérizze. Ha a cs6 sérlltnek latszik, azt De’Longhi
szakembernek kell kicserélnie. A helyi képvisel6 ciméért Iépjen kapcsolatba a De’Longhi
ugyfélszolgalattal.

* Azt tanacsoljuk, hogy a suUt6kosarat rendszeresen tisztitsa és tavolitsa el az esetleges
lerakédasokat A slitbkosarat és annak nyele tisztithaté mosogatdgépben.

* Az olajsiit6 kiilsé fellletét nedves és puha ruhaval térolje at az esetleges olaj- vagy gbézcseppek
vagy -foltok eltavolitasara.
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¢ Mosas utan alaposan toréljon mindent szarazra. Tavolitsa el az olajtartaly aljan és kiilonésen
az olajleereszté cs6ben esetlegesen maradt vizet. Ezaltal meg lehet akadalyozni, hogy a
késziilék lizemelése kdzben forré olaj froccsenjen ki és okozzon égési sériiléseket.

® Az olajtartaly visszahelyezéséhez nyissa ki az olajleereszté csé tartorekeszének ajtajat (U), és egy
kicsit megdodntve illessze be a olajtartalyt, majd vizszintes helyzetben tartott és zarédugoval ellatott
cs6 mellett tegye vissza a helyére az olajleeresztd csbvet. Végul zarja vissza a tartérekesz ajtajat
(24. abra).

* Sose Uritse ki a tartalyt az olajstité megddntésével vagy felforditdsaval (19. abra).

TAPADASGATLO BEVONATTAL ELLATOTT OLAJTARTALLYAL RENDELKEZO MODELL
A tapadasgatlé bevonattal ellatott olajtartaly tisztitasahoz ne hasznaljon dérzshatasu tisztitdszereket,
csak semleges mososzert és egy puha ruhat.

SUTESI TANACSOK

AZ OLAJ VAGY ZSiR FELHASZNALASI IDEJE

Az olaj vagy zsir mennyiségének sosem szabad a min. szint ala csdokkennie. [d6nként sziikség van
a slUt6folyadék teljes cseréjére. Az olaj vagy zsir elhasznaldédasanak ideje a készitett ételek tipusatol
figg. A panirozas példaul jobban szennyezi az olajat, mint az egyszeri siités.

Mint barmilyen olajsiité esetében, a tdbbszdr felmelegitett olaj karosodik és megromlik! Ezért rend-
szeres szlrés mellett is tanacsos bizonyos id6kézdnként teljesen lecserélni az olajat.

Minden 5-8. sltés utan vagy az alabbi esetekben tanacsos teljesen lecserélni az olajat:

* kellemetlen szagok

o flistképzddés siités kdzben

® az olaj megbarnul

Mivel ez az olajsiit6 a forgathaté sttékosarnak kdszonhetéen kevés olajjal miikodik, nagy elényt jelent,
hogy a kereskedelemben kaphaté olajsiitékhdz képest ennél elég az olajnak csak kb. a felét
eltavolitani.

A HELYES SUTES MODJA

® Fontos, hogy minden recept esetén betartsa az ajanlott stitési hémérsékletet.
Ha a hémérséklet tul alacsony, akkor az étel magaba szivja az olajat.
Ha viszont tul magas, akkor az étel kiilseje megpirul, mikdzben belseje nyers marad.

e Az ételt csak akkor szabad az olajba martani, amikor az olaj mar elérte a megfelel6é
hémérsékletet, vagyis ha az ellenérzé lampa kialszik.

* Ne tegyen tul sok ételt egyszerre a siitékosarba.
A sUtékosar tulterhelése esetén az olaj hdmérséklete hirtelen lecsdkken, igy az étel teleszivia magat
olajjal és nem sl at egységesen.

¢ Nagyobb mennyiségl étel sitésekor az olaj hirtelen felforrasanak és kicsapasanak
megakadalyozasa érdekében az olaj hdmérsékletét a jelzettnél alacsonyabbra kell allitani.

¢ Ellendrizze, hogy az étel egyforma vékony darabokra legyen vagva, mert a vastag darabok belseje
a szép kinézet ellenére nem sl jol at. Az egyforma vastagsagu darabok viszont egyszerre érik el az
idedlis sUtési fokot.

e Az olajba vagy zsirba helyezés el6tt térolje tokéletesen szarazra az ételt, mert a nedves élemi-
szer sutés utan nem lesz ropogds (kiiléndsen a burgonya).
A magas viztartalmu élelmiszereket (hal, hus, zoldség) tanacsos bepanirozni vagy belisztezni, de a
félosleges morzsat vagy lisztet le kell razni mielétt az ételt az olajba tenné.
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NEM FAGYASZTOTT ETELEK SUTESE

Max.

Etel mennyiség g Hémérséklet °C Idé perc
HASABBURGONYA | 1,4 liter olajjal valo siitéshez 600 190 10-12
ajanlott mennyiség
Maximum mennyiség 1 liter olajjal 1000 190 18-20
Maximum mennyiség 1,5 liter olajjal 1200 190 20-22
HAL Kalamajé (kalmar) 500 160 9-10
Fésilskagyld (canestrelli) 500 160 9-10
Kiralyrak farok 600 160 7-10
Szardinia 500-600 170 8-10
Szépia (tintahal) 500 160 8-10
Nyelvhal (3 szelet) 500-600 160 6-7
HUS Rantott marhaszelet (2 db) 250 170 5-6
Rantott csirkeszelet (3 db) 300 170 6-7
Huspogacsa/fasirt (8-10 db) 400 160 7-9
ZOLDSEG Articsoka 250 150 10-12
Karfiol 400 160 8-9
Gomba 400 150 9-10
Padlizsan 300 170 11-12
Cukkini 200 170 8-10

Vegye figyelembe, hogy a megadott stitési id6k és hdmérsékleti értékek csak tajékoztatd jellegliek,

amelyeket az ételek mennyiségének fliggvényében, valamint egyéni izlés szerint kell médositani.
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FAGYASZTOTT ETELEK SUTESE

¢ A fagyasztott élelmiszerek h6mérséklete nagyon alacsony.
Ennek hatésara elkerllhetetlen, hogy az olaj vagy zsir hdmérséklete jelentésen lecsdkken.
A j6 eredmény elérése érdekében ne Iépje tul az alabbi tablazatban jelzett ételmennyiségeket.

e A fagyasztott ételek feliiletét gyakran jégkristalyok boritjak, amelyeket a siités el6tt a
siit6kosar razogatasaval el kell tavolitani. Ezutan nagyon lassan eressze az olajba a siitékosarat,
nehogy kicsapjon.

A megadott sltési idok csak tajékoztato jellegliek, amelyeket az ételek kiindulasi hémérséklete, vala-

mint a fagyasztott étel gyartdja altal javasolt hémérséklet fliggvényében kell modositani.

E Max. PERPE o B

Etel mennyiség g Hémérséklet °C I1d6 perc
HASABBURGONYA |1,5 liter olajjal valé siitéshez 200 (%) 190 4-6

ajanlott mennyiség

Maximum mennyiség 1,1 liter olajjal 600 190 13-15

Maximum mennyiség 1,5 liter olajjal 1000 190 18-20
BURGONYAKROKETT 500 190 7-8
HAL Panirozott tékehal rudak 300 190 4-6

Tengeri rakocskak 300 190 4-6
HUS Rantott csirkeszelet (3 db) 200 180 6-8

FIGYELMEZTETES: A sutékosar behelyezése el6tt ellendrizze, hogy a fedél jol le legyen zarva.

(*) A legjobb sitési eredményt ezzel a mennyiséggel lehet elérni.
Természetesen tébb hasabburgonyat is készithet, de vegye figyelembe, hogy akkor az elkésziilt
hasabburgonya zsirosabb lesz. Ennek az az oka, hogy az olaj h6mérséklete a fagyasztott étel
behelyezéstének pillanataban hirtelen lecsokken.
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MUKODESI RENDELLENESSEGEK

RENDELLENESSEG

OK

MEGOLDAS

Kellemetlen szagok
kibocsatasa

A szagszUrd eltdmodott.
Az olaj megromlott.

A sitéfolyadék tipusa nem megfeleld.

Cserélje ki a szlrét.
Cserélje le az olajat vagy a
zsirt.

Hasznaljon j6 min&ségl
féldimogyoro olajat.

Az olaj kifut

A megromlott olaj tulzottan haboso-
dik.

A forr6 olajba martott élelmiszer nem
volt elég szaraz.

A siUtékosar tul gyorsan lett a
tartalyba eresztve.

Az olaj szintje tullépte a maximum
hatart.

Cserélje le az olajat vagy a
zsirt.

Gondosan szaritsa meg az
élelmiszereket.

Lassan eressze le a
sutékosarat.

Csokkentse a tartalyban az
olaj mennyiségét.

Az olaj nem melegszik
fel

Valészinlileg beavatkozott a biz-
tonséagi hékapcsolo.

Forduljon a
szervizhalézathoz (a biz-
tonsagi hékapcsolét ki kell
cserélni).

Az étel csak a kosar
egyik felében silt
meg

A siUtékosar nem forog a sités
koézben.

Tisztitsa ki az olajtartaly
aljat.

Tisztitsa meg a
sUtékosar vezetdgorgd
gydrdjét.
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