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A késziilék bedllitasa és hasznalata elé6tt figyel-
mesen olvassa el a hasznalati utasitast. Ezaltal a
legjobb eredményt, a legmagasabb biztonsagi
fokon fogja elérni vele.

A KESZULEK LEIiRASA

(lasd rajz a lapon)
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Sziir6ellendrzo rés
Kosaremel6

Kosaremel6 kurzor

Fedél

Ablak (nincs minden modellen)
Sziir6fedo

Kosar

Sziir6fed6 kapocs
Vezetéktarto rész
Olajtarto-fedél
Késziilékemeld rész
Kivezetdcs6 dugdja

Lab

Percszamlalo kijelzé (nincs minden modellen)
Percszamlalé gomb (nincs minden modellen)
Olajsziiré

Olajtarté

Olajtartéhoz fiok
Olajkivezet6 cs6

Fényjelz6

Termosztat és kikapcsolas
Nyitégomb

Csézaro lap

TANACSOK

Hasznalat el6tt ellenérizze, hogy a halézati
feszliltség és a készlilék adatlapjan feltlintetett
érték megegyezik-e egymassal.

A késziléket megfelel6 foldeléssel rendelkezé és
minimum 10 A-es erésségu aljzathoz szabad csak
csatlakoztatni. (Ha a készulék dugaszoldja nem jél
illik az aljzatba, akkor ez utébbit egy szakemberrel
ki kell cseréltetni egy megfeleld tipusura).

A készlléket ne helyezze héforras kdzelébe.
Mivel a készilék tapvezetékének cseréjéhez
specidlis szerszamok szilikségesek, ezért a
felhasznalé nem végezheti el ezt egyedil.
Karosodas esetén kizarolag a gyart6 altal felha-
talmazott szakszervizhez forduljon.

Uzemelés kdzben a késziilék nagyon felmeleg-
szik. A GYERMEKEKTOL TAVOL TARTANDO.

A készlléket ne szallitsa, amikor forrd olaj van
benne, mert sulyos égési sebeket okozhat.

Az olajsiit6t csak az olaj vagy a zsir betoltése
utan szabad bekapcsolni. Ha liresen kapc-
solja be, akkor egy biztonsagi hékapcsolé
megszakitja a miikodését. Ebben az esetben
a késziilek ismételt hasznalata érdekében
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egy szakszervizhez kell fordulnia

* Ha olajszivargast észlelne, akkor forduljon a
szervizhez vagy a gyartd altal meghatalmazott
szakemberhez.

* A kosar automatikusan a tartaly kozepén lévd
csapba illeszkedik. Eppen ezért nem
sziikséges manualisan megforgatni, mert ez
torést eredményezhet.

* Az olajsitd legelsé hasznalat elétt meleg vizzel
és folyékony mosogatdszerrel gondosan mossa
el a tartalyt, a kosarat és a fedelet (miutan kivet-
te a szlir6ket), valamint az olajat tartalmazé
egységet (J, P és Q) . A viz kivezetését mindig a
15. &bran leirt médon, az olajkivezetd csovon
keresztlil végezze. A munka elvégzése utan gon-
dosan torélje szarazra és itassa fel az olajkive-
zetd csbben esetleg felgyllemlett vizet.

» Teljesen normalisnak tekintendd, ha a legelsd
hasznalat soran Uj készlilékekre jellemzé szagot
érez. Szell6ztesse ki a helyiséget.

» Az élelmiszerekkel érintkezé anyagok és targyak
megfelelnek a CEE 89/109 sz. utasitasanak

* A készllék hasznalata kdzben a kivezet6csovet
zart dllapotban a helyén kell tartani

+ Gyermekek vagy mas, csokkentképességl
személyek kizarélag megfeleld felligyelet mellett
hasznalhatjak a késztiléket.

* Ne hagyja a gyermekeket a készilékkel jatszani.

» Hasznalat kdzben és amikor az olaj forrd, a csé
taroldhelyének lemezét zarva kell tartani.

A készlléket a megfelel6 recés felllet (K)
segitségével emelje fel. (A felemeléshez ne
haszndlja a koséar fogantyujat.

HASZNALATI UTASITAS

AZ OLAJ VAGY ZSiR BETOLTESE
* A (B) emeld segitségével a kosarat dllitsa a leg-
magasabb fokozatra (1. abra).
A kosar megemelését illetve leeresztését
MINDIG zart fedéllel kell elvégezni.
* A (D) fedelet a (V) gomb megnyomasaval nyissa
ki (2. abra).
» Felfelé huzva vegye ki a kosarat (3. abra)..
* Atartélyba téltsén 1,2 liter olajat (vagy 1 kg zsirt).
FIGYELEM: Az olajszint mindig a max. és min. jel
kozott legyen.Soha ne hasznalja a késziiléket ugy,
hogy az olajszint a min. jel alatt van , mert a biz-
tonsagi hokapcsolé miikédésbe lép és a tovabbi
hasznalathoz a késziiléket be kell vinni egy szervizbe.
A legjobb eredményt mogyordolaj felhasznalasaval
érheti el. Ne keverjen dssze kildnb6z6 olajakat.
A nagy darab zsirt vagja kisebb darabokra, mert igy
az olajsiitd az elsé percekben sem mikddik Uresen.
A hémérsékletet allitsa 150°C-ra, amig a zsir el nem
olvad teljesen, és csak ezutan valassza ki a kivant
hémérseékletet.
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A SUTES ELKEZDESE

1. A sitnivalé étel helyezze a kosarba, de ne
tegyen be tul sokat (max. 1 kg friss
burgonya).Egyenletes siitést akkor ér el, ha az
ételt a kosar szélébe teszi, mig a kdzepébe keve-
sebb ételt rak.

2. A kosarat emelt helyzetben tegye be a tartalyba
(8. abra), majd a fedelet finoman kattanasig
lenyomva zarja le. Megakadalyozza a forrd olaj
frocskolését, ha a kosar leeresztése el6tt mindig
lezarja a fedelet.

3. Az (U) termosztat tarcsgjat dllitsa a kivant
hémérsékletre (4. abra). A beallitott hémérséklet
elérése utan a (T) fényjelzé kialszik.

4. Amint kialszik a fényjelz6, azonnal meritse a
kosarat az olajba ugy, hogy a (C) kosaremel6
hatrafelé valé mozgatasaval azt lassan leereszti.

e Természetes jelenség, ha régtén ezutan az (F)
szUré6fed6bdl nagy mennyiségben forré6 g6z
aramlik ki.

® A s(tés elején az étel olajba val6 helyezése utan
az (E) ablak (ha van) belsé falat gézcseppek lepik
el, melyek fokozatosan elt(innek.

® Az is természetes, hogy az Uzemelés alatt a
kosarfogo korul gbézcseppek legyenek.

ELEKTROMOS PERCSZAMLALOVAL REN-

DELKEZO MODELLEK

1. Az (O) gomb megnyomasaval allitsa be a sitési
idét, ezutan az (N) kijelzén megjelennek a
bedllitott percek.

2. A szamjegyek azonnal elkezdenek villogni és ez
azt jelenti, hogy megkezd6dott a sités.

3. Hibas beallitds esetén 2 masodpercnél hos-
szabb ideig tartsa lenyomva a gombot. Ekkor a
kijelz6é ismét 0-ra all és az 1. pont szerint meg
lehet ismételni az id6tartam beallitasat.

4. A sutési id6 lejartat a készulék két, kb. 20
masodperces szlnettel megismételt hangjellel
jelzi. A hangjelet az (O) percszamlaléval kapc-
solhatja ki.

FIGYELEM: a percszamlalé nem kapcsolja ki
a késziiléket

A percszamlalé elemének cseréje (5. abra)

* A jobb oldalt tamasztofellletként hasznalva
mozditsa ki a percszamlalot a helyérdl (5A. abra).

» Az 6ramutato jarasaval ellenkezd iranyba az 5B.
abra szerint elemzarét forgassa el egész addig,
amig le nem jon.

» Az elemet cserélje ki egy ugyanolyan tipusura.

A készilék cseréje illetve leselejtezése esetén az

elemet az érvényes elbirasok szerint kell megsem-

misiteni, mivel a kdrnyezetre szennyez$ hatassal

van.
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A SUTES VEGE

A sitési id6 leteltével a kosarat rogzitse a tartaly
széléhez és ellendrizze, hogy az étel megfeleléen
megpirult-e. Az ablakkal rendelkez6 modellek
esetében az ellenérzést ezen keresztil lehet
elvégezni, a fedél kinyitasa nélkul.

Ha az étel elkésziilt, akkor a termosztatot kapcsolja
“@”-ra, ekkor a belsé kapcsolo kattanasat fogja hal-
lani. Par pillanatra hagyja lecsépdgni az olajat ugy,
hogy a kosarat a legmagasabb fokozatra dllitia a
tartalyban.

FIGYELEM: Ha a siitést két szakaszban kell
elvégezni (pl. burgonya), akkor emelje meg a
kosarat az els6 szakasz végén és varja meg,
hogy a fényjelz6 ismét kialudjon. Ezutan a kosa-
rat masodszorra is eressze le az olajba (lasd
mellékelt tablazatok).

AZ OLAJ VAGY A ZSiR SZURESE

Minden haszndlat utan tanacsos elvégezni ezt a

miveletet, mert az étel részecskéi, féleg ha

panirozott vagy Dbelisztezett ételt készit,

megpo6rkdlédnek és az olaj vagy a zsir megvaltoz-

tatja jellemzéit.

Ellendrizze, hogy a zsiradék jél kihiljon (varjon

kb. 2 6rat).

Az olajsiité eliils6 részét allitsa a munkafeliilet

szélére ugy, hogy az (M) labak a munkafeliiletre

tamaszkodjanak (6. abra).

1. A 7. abra szerint huzza kifelé az (R) fiokot.

2. A (Q) olajtartot a (J) fedél nélkul tegye a megfe-

lel6 helyére (8. abra).

Vegye ki a kosarat.

A 9. abra szerint nyissa ki a (Z) lapot.

A (P) olajsz(irét tegye a tartora (9. abra).

Huzza ki az (S) kivezet6csodvet, vegye ki az (L)

dugét és ezzel egyidejlleg két ujjal szoritsa meg

a csovet, nehogy a folyadék kiomdljén, mielétt a

sz(irét ratette volna (lasd 10. abra).

7. A (S) csovet 2 ujjaval elszoritva az olajat engedje
az (Q) szlrétalba, mert az olaj csak igy nem fog
a (X) (17. abra) nyilasokon at kifolyni; ezek a
nyilasok arra szolgalnak, hogy megakadalyozzak
az olaj kijutasat a sz(rétalbol abban az esetben,
ha tul gyorsan aramolna vagy ha a szlré
elttmdédne. Ez utdbbi esetben a szlrés nem
lenne tokéletes. Ha az olaj nagyon “szennye-
zett”, akkor vigyazzon arra, nehogy kifusson a
sz(rébdél.

8. Ezutan zarja el a dugodval a csovet, tegye a
helyére és csukja ra a lapot.

9. A (J) fedéllel lezart tartét tegye egy olyan helyre,
ahol az olaj elall a legkdzelebbi felhasznalasig.

10. A fiokot allitsa az eredeti helyzetbe.

11.Egy szivacs vagy papirtorilkdzd segitségével
tavolitsa el az esetleges lerak6dasokat a tartaly
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aljarol.
Ha zsirt hasznalt, ne hagyja tulsagosan
kih{ilni, mert megdermed.

A SZAGGATLO SZURO CSEREJE

A fedélben talalhaté szlrék egy bizonyos idé utan
elvesztik szagelszivo képességiket.

A 11. abran lathaté és a fedél belsején talalhaté (A)
résen keresztil ellenérizheti a sz(r6 szinét, mert
ennek valtozasa azt jelenti, hogy elérkezett a csere
ideje. A cseréhez vegye le az (F) mianyag
sz(ir6feddt (12. abra) ugy, hogy a (H) kapcsot az 1.
nyil felé nyomja, majd a 2. nyil iranyaba emeli. Ekkor
kicserélheti a sz(ir6ket.

FIGYELEM: A fehér sz(r&t a fémrészre kell fektetni
(13. abra) ugy, hogy a szines rész felfelé nézzen
(vagyis a fekete szir6 felé).

TISZTITAS

Miel6tt barmilyen tisztitdsi munkahoz fogna, mindig
hlzza ki a dugaszt a halézati aljzatbdl.

Az olajsiit6t soha ne martsa vizbe és ne tegye
vizsugar ala. A viz a készilék belsejébe
szivaroghat és aramiités okozhat.

Ellenérizze, hogy az olaj eléggé kihdilt-e kb. 2 6ra

allasidé utan, majd az el6z8, “Az olaj vagy a zsir

sz(irése” bekezdésben leirtak szerint 6ntse ki az
olajat vagy a zsirt.

A 11. ABRA SZERINT VEGYE LE A FEDELET

A fedél levehetd, ezt az aldbbiak szerint tudja

elvégezni: tolja hatrafelé (lasd “1”-es nyil, 11 abra)

és ezzel egyidejlleg huzza felfelé (lasd “2”-es nyil,

11 &bra).

A sz(r6k el6zetes kivétele nélkil ne martsa a fedelet

vizbe.

A tartély tisztitasat az aldbbiak szerint végezze:

« A tartdlyt meleg Vvizzel és folyékony
mosogatoészerrel tisztitsa. A vizet a 15. abran
lathaté médon, az olajkivezetd csé segitségével
tavolitsa el. Ezutan oOblitse, majd gondosan
torblje szarazra: itassa fel az esetleg a
kivezet6cs6ben maradt vizet is.

Soha ne iritse ki a tartalyt ugy,
megdonti vagy megforditja (16. abra).

* A kivezet6écsé belsejének tisztitasahoz hasznalja
a mellékelt kefét (14. abra).

» Tanéacsos a kosarat rendszeresen tisztitani, forditson
kildnés gondot az esetleges lerakddasok
eltavolitasara a kerékvezetd gylrik koérdl.

* Az olajsité kilsejét egy puha és nedves ruhaval
tisztitsa meg az esetleg kifroccsend olajtdl és
g6ztdl

* A tdmitést is tisztitsa és tordlje szarazra, mert
ezaltal megakadalyozza, hogy a tartalyhoz
ragadjon, amikor nem hasznalja a készlléket.
(Ha ez mégis bekdvetkeznék, akkor a fedél
felnyitdsahoz nyomja meg a nyitbgombot is).

hogy
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* A mivelet végeztével mindent gondosan t6rodljén
szarazra és a tartaly aljan, illetve az olajkive-
zetécs6ben maradt vizet is tavolitsa el. Ezt azért
kell elvégezni, nehogy hasznalat kézben a forrd
olaj kifroccsenjen és sérlilést okozzon.

TEFLON TARTALYU MODELL

A tartdly tisztitdsahoz ne hasznaljon dérzshatasu
szereket vagy mas eszkozt, hanem egy puha kendét
és semleges tisztitoszert alkalmazzon.

TANACSOK A SUTESHEZ

AZ OLAJ VAGY ZSIiR FELHASZNALASI
IDEJE

A zsiradéknak soha nem szabad a MIN szint ala
csokkennie. Idénként cserélje ki teljesen.

A készlilékben alkalmazott stt6folyadék
felhasznalhatosagi id6étartama attdl fligg, hogy
milyen ételt készit. A panir példaul jobban szennye-
zi az olajat, mint az anélkil készllt ételek. Az olaj,
mint barmilyen mas olajsiitében, ha tdbbszor felme-
legszik, megromlik! Tehat gyakran kell cserélni akkor
is, ha az el6irasok szerint hasznalja és sz(ri.

Mivel ez az olajsiitdé a forgdkosarnak kdszdnhetden
kevés olajpan sit, az a nagy elénye, hogy mas
olajsiitéhdz képest csak feleannyi zsiradékot kell
cserélni benne.

HELYES SUTES

* Az egyes receptek elkészitésénél fontos betarta-
ni a tanacsolt hédmérsékletet. Ha tul alacsony
hémérsékletet allit be, akkor az étel beszivja az
olajat. Ha viszont tul magasat, akkor az étel
kilseje megég, de bent nyers marad.

» Az ételt csak akkor szabad az olajba betenni,
amikor az elérte a megfelelé6 h6mérsékletet,
vagyis amikor a fényjelz6 kialszik.

* Ne tegyen tul sok ételt egyszerre a kosarba. Ha
ezt tenné, akkor az olaj hémérséklete hirtelen
lecsokken és az étel teleszivia magat olajjal és
nem sil at egységesen.

*+ Ha kis mennyiségl ételt sit, akkor az olaj
hémeérsékletét az ajanlottnal alacsonyabb fokra
dllitsa, maskuldénben az olaj tul forré lesz.

* Az ételt egyforma vékony darabokra kell vagni,
mert a vastag darabok belseje nem sl at, hiaba
néz ki szépen, mig az egyforma nagysaguak
egyszerre érik el az idealis fokot.

* Az ételt az olajba vagy zsirba helyezés el6tt
torolje tokéletesen szarazra, igy a zsiradék
nem frocskol; ezenkivlil ha az étel nedves
marad, nem lesz ropogos (kiléndsen a bur-
gonya). Tanacsos a magas viztartalmu ételt (hal,
hus, z6ldség) bepanirozni vagy belisztezni, de a
f6losleges morzsat vagy lisztet razza le rola,
miel6tt beletenné az olajba.
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NEM FAGYASZTOTT ETELEK SUTESE

o

Etel m enrl:g?sxég ar. Hémérséklet °C Id6 percben
HASABBURGONYA A legidealisabb 500 190 1a szakasz 6-7
mennyiség 2a szakasz 1-2
MAX. mennyiség 1000 190 la szakasz 10-12
(biztonségi hatar) 2a szakasz 2-3
HAL Kalamari 500 160 9-10
Fésuskagylo 500 160 9-10
Kiralyrak 600 160 7-10
Szardella 500-600 170 8-10
Tintahal 500 160 8-10
Lepényhal (3 db) 500-600 160 6-7
HUS Borju bécsiszelet (2 db) 250 170 5-6
Panirozott csirkefalatok (3 db) 300 170 6-7
Husgomboc (8-10 db) 400 160 7-9
ZOLDSEG Articsoka 250 150 10-12
Karfiol 400 160 8-9
Gomba 400 150 9-10
Padlizsan 300 170 11-12
Cukkini 200 170 8-10

A megadott sitési idék és hémérsékleti értékek csak tajékoztatd jellegliek és a mennyiség, valamint az
egyéni izlés szerint valtoznak.

FAGYASZTOTT ETELEK SUTESE

A fagyasztott ételek hdmérséklete nagyon alac-
sony. Eppen ezért a siitéfolyadékban jelent6s
hémérsékletcsdkkenést idéznek eld. A megfeleld
eredmény elérése érdekében tanacsos az alabbi
tablazatban kdzolt maximalis ételmennyisége
nem

A fagyasztott étel felliletét gyakran jégkristaly
boritja, melyet a siités el6tt el kell tavolitani
ugy, hogy megrazza a kosarat. A kosarat
nagyon lassan eressze bele az olajba, nehogy
kicsapjon.

A sUtési id6k csak korllbelili értékek és az elkészitendd étel indulasi hémérsékletétdl valamint a fagyasztott
étel gyartoja altal javasolt hdmérséklettdl fliggnek.

Max.

Etel mennyiség gr. Hémérséklet °C Idé percben
HASABBURGONYA | A legidealisabb 180 (%) 190 1a szakasz 3-4
mennyiség 2a szakasz 1-2
MAX. mennyiség 500 190 1a szakasz 6-7
(biztonsagi hatar) 2a szakasz 1-2
BURGONYAKROKETT 500 190 7-8
HAL Tékehal 300 190 4-6
Gamberetti 300 190 4-6
HUS Panirozott csirkefalat (3 db) 200 180 6-8

FIGYELMEZTETES: A kosar betétele elétt ellenérizze, hogy a fedél zarva van-e.

(*) A legjobb siitési eredményt ezzel a mennyiséggel éri el. Természetesen tobb fagyasztott burgonyat is
készithet, de ebben az esetben zsirosabb lesz az olaj hémérsékletének a betétel alatt végbemend hirte-

len csokkenése kovetkeztében.
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MUKODESI RENDELLENESSEGEK

A meleg olajpa nem teljesen széraz
ételt tett

A kosarat tul gyorsan tette be
Tullépte a legnagyobb megengedett
mennyiséget

RENDELLENESSEG OK TENNIVALO
Kellemetlen szag A szaggatld szlrd eltomédott Cserélje ki a sz(r6t
keletkezése Az olaj megromlott Cserélje ki az olajat illetve a zsirt

A sit6éfolyadék nem megfelel Hasznaljon jo mindségl
mogyordolajat
Az olaj kifut Az olaj megromlott és habot képez. Cserélie ki az olajat illetve a

zsirt

Gondosan szaritsa meg az
ételt

Lassan tegye be a kosarat
Csokkentse a tartalyban 1évé
olajmennyiséget.

Az olaj nem melegszik fel

Az olajsiitét gy kapcsolta be, hogy a
tartaly Ures volt, igy a biztonsagi
hékapcsold elromlott

Forduljon a szervizhal6zathoz
(a kapcsoldt ki kell cserélni)

Csak fél kosarnyi étel
sl meg

A kosar nem forog az elkészités alatt.

Tisztitsa meg a tartaly aljat.
Tisztitsa meg a kosar
kerékvezetd gyUlrljét.
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