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A késziilék beallitasa és hasznalata el6tt
figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast.
Csak igy lehetséges biztonsagos hasznalat

mellett a

legjobb eredményt elérni a

késziilékkel.

A KESZULEK LEIRASA

(lasd rajz, 3. old.)

Szlréellenérzd nyilas

A.
B. Sitékoséar fogantyu
C. Fogantyu tolégomb
D.
E.
F
G
H

Fedél
Kémlel6ablak (nincs minden modellen)
Sz(r6 fedblap

. Sutékosar
. Sz(rd feddlap kapocs

Vezetéktartd mélyedés
Készllékemeld fogd

. Olajleeresztd csé zardédugd (nincs minden

modellen)
Tartolab

J.
K
L.
M. Percszamlalo kijelzé (nincs minden modellen)
N. Percszamlalé gomb (nincs minden modellen)
0.
P
Q
R
S.

Olajleereszt6 cs6

. Ellenérzé lampa
. Hészabalyz6 és BE/KI (ON/OFF) kapcsol6
. Fedélnyité6 gomb

Olajleereszté csé tartérekesz ajtaja (nincs min-
den modellen)

TANACSOK

Hasznalat el6tt ellenérizze, hogy a halézati
feszlliség megegyezik-e a készllék
adattablajan feltlintetett értékkel.

A készliléket csak megfeleld féldeléssel ren-
delkez6 és minimum 10 A erbsségli csa-
tlakozéaljzathoz szabad kapcsolni. (Ha a csa-
tlakozodaljzat tipusa nem felel meg a készllék
villasdugdéjanak, szakemberrel végeztesse el a
csatlakozdaljzat cseréjét).

A készililéket ne helyezze héforrasok kdzelébe.
A készllék tapvezetékének cseréjét a
felhasznalé6 nem végezheti el, mert ahhoz
kulonleges szerszamok hasznalatara van
sziikség. A tapvezeték sérllése esetén kizarolag
a gyarté altal meghatalmazott markaszervizhez
forduljon.

Mikodés kbzben a készilék felmelegszik.

NE HAGYJA A KESZULEKET GYEREKEK
KOZELEBEN!

A készliléket ne mozditsa el a helyérél, amig a
tartalyban talalhaté olaj forrd. A forré olaj sulyos
égési sériiléseket okozhat.

Az olajsiitét csak az olajjal vagy zsirral valo
feltéltés utan szabad bekapcsolni. Ha Uresen ill.
szarazon kapcsolja be az olajsitét, akkor egy
biztonsagi hdkapcsolé megszakitja a készllék
mlkodését. Ebben az esetben a készilék
ismételt belizemeléséhez egy markaszervizhez
kell fordulni.

Ha az olajsiitébdl olajszivargast észlel, forduljon
egy markaszervizhez vagy a gyarté altal megha-
talmazott szakemberhez.

—p—

A sltékosar automatikusan a helyére illeszkedik
a tartdly koézponti csapjan. Ezért a torések
elkerllése érdekében a helyes pozicié
megtalalasara ne forgassa kézzel a sutékosarat.
Az olajsuté legelsé hasznalata elétt gondosan
mossa el meleg Vvizzel és folyékony
mosogatodszerrel a tartélyt, a sutékosarat és a
(szGrék eltavolitasa utan) fedelet. A mivelet
befejezése utan alaposan torélje szarazra az
elmosott részeket, tavolitsa el a tartaly aljan ese-
tlegesen maradt vizet és kliléndsen az olajleere-
szt6 cs6 belsejét. Erre azért van sziikség, hogy a
készilék mikodése kdzben nehogy kicsapddjon
a forrd olaj.

A készliléket megfeleld felugyelet nélkil nem
hasznalhatjak gyerekek vagy cselekvéképtelen
személyek.

Ne engedje, hogy a készllékkel gyerekek
jatsszanak.

A készlléket csak akkor mozgassa vagy
szallitsa, ha leh(ilt.

A készllék mozgatasahoz hasznalja a
fogdfileket (J). (Ehhez a mivelethez sose
haszndlja a stitékosar fogantyujat).

Az olajleereszt6 csovel ellatott modelleknél a
tartalyt mindig az olajlereszté csévon keresztill
Uritse ki (17. abra).

Ha a készilék rendelkezik olajlereszté csével,
gy6z6djon meg, hogy az a sité mikddése
kézben mindig zart allapotban és a tartoreke-
szében helyezkedik el.

A készilék legelsé hasznalatakor érezhetd "uj”
szag teljesen természetes. Szellztesse ki a
helyiséget a szag eltavolitasara.

Az élelmiszerekkel érintkezé anyagok és tar-
tozékok megfelelnek a CEE 89/109 elbirasainak.

HASZNALATI UTASITAS

Feltéltés olajjal vagy zsirral

A "G” sltbkosarat a megfeleld fogantyu *B”
segitségével allitsa a legmagasabb helyzetbe (1.
abra).

A siitokosar leengedését illetve felemelését
MINDIG zart fedéllel kell végezni.
Nyissa ki a ”"D” fedelet az
megnyomasaval (2. dbra).

A sutbkosarat felfelé huzva vegye ki (3. abra).
Ontsdn az edénybe 1,2 liter olajat (vagy 1 kg
zsirt).

"R” gomb

FIGYELEM: A siit6folyadék szintjének mindig a
minimum és a maximum jelzés kéz6tt kell lennie.
Ne kapcsolja be az olajsiit6t, amikor az olajszint
a ”min.” jelzés alatt van, mert ekkor a biztonsagi
hékapcsolé megszakitja a késziilék miikodését.
A biztonsagi kapcsolé cseréjéhez forduljon egy
markaszervizhez.

A legjobb eredményt j6 minéségl féldimogyoro olaj

hasznalataval

érheti el. Ne keverjen 0&ssze

kllénb6zd tipusu olajokat. Szilard zsir alkalmazasa
esetén a nagy zsirdarabokat vagja kisebb darabok-
ra, hogy az olajsité mar az elsé percekben se mele-
gedjen szarazon. A hémérsékletet allitsa 150°C-ra,
amig a zsir el nem olvad teljesen, és csak ezutan
valassza ki a kivant hdmérsékletet.

—p—
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A SUTES ELKEZDESE

1. Tegye az élelmiszereket a sltékosarba anélkiil,

hogy a kosarat tulzottan megtoltené (max. 1 kg
nyers burgonya).
Az egyenletes siUtés érdekében az ételeket a
sUtékosar széle mentén tanacsos elosztani gy,
hogy a kdzponti rész minél kevésbé legyen meg-
terhelve.

2. Helyezze a tartalyba a siitékosarat felemelt hely-
zetben (3. dbra), majd enyhe nyomassal zarja le
a fedelet addig, amig a bezarédast jelzd kat-
tanast nem hallja. A sltékosar leeresztése el6tt
mindig zarja le a fedelet, kilonben a forré olaj
kifrdccsenhet.

3. A "Q” h6szabdlyz6 gombbal éllitsa be a kivant
hémérsékletet (4. abra). A beallitott hdmérséklet
elérésekor a "P" ellen6rz6 lampa kialszik.

4. Az ellenérz6 lampa kialvasa utan azonnal meritse
az olajba a sltékosarat a fogantyu lassu leen-
gedésével. A miuvelet elkezdése el6tt huzza
hatra a fogantyun talalhaté "C* tolégombot.

e Természetes, hogy ezutan az "F" szlrd
fed6lapbol jelentds mennyiségl meleg géz
aramlik ki.

e A sltés elején, rogton az étel olajba meritése
utan az "E" kémlel6ablak (kiszerelés szerint)
belsé falan gbzlecsapddas keletkezik, amely
azutan fokozatosan eltlnik.

e Természetes, hogy a készllék Ulzemelése
kézben a sltdékosar fogantylja korul gdézlec-
sapoddas keletkezik.

Elektronikus percszamlaléval rendelkezd

modellek

1. Az ”’N” gomb segitségével allitsa be a sitési id6t.
Ekkor az "M” kijelz6n megjelennek a beallitott
percek.

2. Rogtdon ezutan a kijelzdén villogni kezdenek a
slitési id6 visszaszamlalasat jelzé6 szamok. Az
utols6 percet a készlilék masodpercenként

mutatja.
3. Hibas beadllitds esetén a gomb 2 masodpercnél
hosszabb  ideig  torténé  lenyomasaval

modositani lehet a sitési id6t.
Ekkor a kijelz6 lenullazédik és az 1. ponttdl meg
kell ismételni a 1épéseket.

4. A percszamlalé a sités végét két, 20 masodper-
ces id6kozzel leadott hangjelzés-sorozattal jelzi.
A hangjelzés kikapcsolasahoz nyomja meg az
"N" percszamlalé gombot.

FIGYELEM: a percszamlalé nem kapcsolja ki a

késziiléket!

A percszamlalé elemeinek cseréje (5. abra)

® A percszamlalét a jobb oldalon felemelve vegye
ki a helyérél az 5 A abra szerint.

®* Az elemburkolat csavarjat az 5 B abran lathaté
médon, az éramutatd jarasaval ellentétes
iranyban forgassa el a teljes kicsavarasig.

e Cserélje ki az elemet egy ugyanolyan tipusura.

Az olajsiitd cseréje vagy leselejtezése esetén az
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elemet ki kell venni a késziilékb6l. A elem
kornyezetszennyezd, ezért kezelésénél és
elhelyezésénél az érvényben levé torvényeket
kell kévetni.

A SUTES BEFEJEZESE

A sltési id6 elteltével emelje ki a sUt6kosarat és
ellendrizze, hogy az étel a kivant mértékben megpi-
rult-e. A kémlel6ablakkal rendelkezé modellek
esetében az ellendrzést a fedél felnyitasa nélkil, a
kémleldablakon keresztil is el lehet végezni.

Ha az étel elkészilt, kapcsolja ki a készliléket a
hészabalyzé gomb "@” allasba forgatasaval addig,
amig a belsd kapcsold kattanasat nem hallja.

A felesleges olaj lecsdpdgtetésére hagyja egy kis
ideig felemelt helyzetben a siUtékosarat az
olajsttében.

Megjegyzés: Ha a siités 2 szakaszban torténik
(pl. burgonya), emelje fel a siit6kosarat az els6
szakasz végén és varja meg amig ismét kialszik
az ellenérz6 lampa.

Ezutan a siités folytatasara ismét eressze a
siitokosarat az olajba (lasd mellékelt tablazatok).

AZ OLAJ VAGY ZSIR SZURESE

Minden siités utan tanacsos elvégezni ezt a mivele-
tet, mert az apré ételdarabok, szemcsék - féleg
panirozott vagy lisztezett ételek esetében - a
sutéfolyadékban maradnak és egy id6 utan
megégnek, azaz az olaj vagy zsir sokkal gyorsabb
mindségi romlasat ill. elhasznalédasat okozzak.
Ellendrizze, hogy az olaj teljesen lehiilt-e, ehhez
kb. 2 orat kell varjon.

Olajleereszté csdvel ellatott modell

Mozditsa el a tartélap széle felé az olajsiit6t és

tigyeljen, hogy a tartélabak (L) mindig a lap

felliletén legyenek (6. abra).

1. Nyissa fel az olajsiitd fedelét és vegye ki a
stitékosarat (3. abra).

2. Nyissa ki az ”S” ajtét a 7. abran lathaté modon.

3. Huzza ki az "O” olajleereszt6 csovet.

4. Vegye ki a "K” zar6édugot és ugyanakkor két ujjal
zarja el a cs6 nyildasat az olaj vagy zsir
kifolyasanak megakadalyozasara mindaddig,

FIGYELEM!

Sose Uritse ki a tartalyt az olajsuté
megdontésével vagy felforditasaval. Erre a célra
hasznalja mindig az olajleereszté csovet.

o
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amig nem teszi a csOvet egy gyljtéedénybe (8.
abra).

5. Folyassa ki az olajat vagy zsirt egy
gyUjtéedénybe (9. abra).
FIGYELEM!
Sose Uritse ki a tartalyt az olajsitd

megdontésével vagy felforditasaval. Erre a célra
hasznalja mindig az olajleereszt csovet.

6. A tartalybdl egy szivacs vagy konyhai papirtérlé
segitségével tavolitsa el az esetleges
lerakodasokat.

7. A muvelet befejezésekor a dugoé visszazarasa
utan tegye vissza a helyére az olajleereszt6
csovet.

8. A siitékosarat tegye a fels® helyzetbe és illes-
szen az aljara egy, a tartozékok kdzott talalhatd
sz(rét (12. abra). A szlir6ket a haztartasi
készllék vételének helyén vagy egy markaszer-
vizben szerezheti be.

9. Nagyon lassan 6ntse vissza az olajat vagy zsirt
az olajstitébe és vigyazzon, nehogy tulfolyjon a
sz(irén (13. abra).

10. Az igy atszlrt olajat az olajsiité belsejében is
tarolhatja. Abban az esetben, ha két siités kozott
tdl sok id6 telne el, tanacsos az olajat egy zart
edényben tarolni, hogy ne romoljon meg.
Tanacsos az olajat egy zart edényben tarolni,
hogy ne romoljon meg. A halhoz és a tdbbi
ételhez hasznalt olajat jobb kulén-kildn tarolni.

Zsir alkalmazasa esetén iigyeljen, hogy a zsir ne

hiiljon le talsagosan, mert megdermedhet.

Olajleereszté cs6 nélkiili modell

1. Vegye le a készlilék fedelét (10. abra) és Uritse ki
az olajtartalyt az egyik oldala fel6l (11. abra - a
tartaly jobboldali elllsé peremének
segitségével).

2. A tartaly aljarol egy szivacs vagy konyhai
papirtdrlé segitségével tavolitsa el az esetleges
lerakodasokat.

3. A siutékosarat tegye a felsé allasba és illesszen
az aljara egy, a tartozékok kdzott taldlhatd sz(rét
(12. abra). A sz(réket a haztartasi készlilék
vételének helyén vagy egy markaszervizben sze-
rezheti be.

4. Nagyon lassan Ontse vissza az olajat vagy zsirt
az olajsttébe és vigyazzon, hogy nehogy
tulfolyjon a sz(irén.

5. Megjegyzés: Az igy atsz(irt olajat az olajsiité bel-
sejében lehet tarolni. Abban az esetben, ha két
sUtés kozott tul sok id6 telne el, tanacsos az
olajat egy zart edényben tarolni, hogy ne
romoljon meg. A halhoz és a tdbbi ételhez
hasznalt olajat jobb kilén-kilon tarolni.

Zsir alkalmazasa esetén ligyeljen, hogy a zsir ne

hiiljon le tulsagosan, mert megdermedhet.

A SZAGSZURO CSEREJE

A készilék fedelének belsejében talalhaté
szagszUrék egy bizonyos id6 utan elvesztik szagel-
szivo képességiket. A fedél hatoldalanak “A”

o

nyilasan (10. abra) keresztll lathatd sz(iré szinének
megvaltozasa azt jelzi, hogy a sz(rét ki kell cserélni.
A cseréhez tavolitsa el az "F” mlanyag feddlapot
(14. abra) a "H” kapocs 1. nyil iranyaba torténd
megnyomasaval, majd a feddlap 2. nyil iranyaba
térténd felemelésével.

Ezutan cserélje ki a sz(iréket.

Megjegyzés: a fehér szlrének a fémrészre kell
fektdnie (15. abra), a szines oldalanak pedig felfelé
(a fekete sz(r6 felé) kell néznie.

Szerelje vissza a szlird feddlapot és Ugyeljen, hogy
az ellls6 kapcsok a 15. abranak megfeleléen helye-
sen illeszkedjenek.

TISZTITAS

A tisztitasi mdveletek elé6tt mindig huzza ki a

villasdugot a halozati csatlakozoaljzatbdl.

Az olajsiit6t ne martsa vizbe és ne tegye vizsugar

ala. A késziilék belsejébe szivargé viz aramiitést

okozhat.

Ellendrizze, hogy az olaj eléggé lehiilt-e (varjon

kb. két érat). Uritse ki a tartalybdl az olajat vagy

zsirt "Az olaj vagy zsir szlirése” szakaszban leirtak
szerint. . ) ) ]

VEGYE LE A FEDELET A 10. ABRAN LATHATO

MODON

A készilék fedele levehetd. A levételhez a fedelet

nyomija hatra (lasd ”1” nyil, 10. abra), kdzben pedig

hazza felfelé (lasd ”2” nyil, 10. &bra).

A fedelet csak a sz(rék kivétele utan martsa vizbe.

A tartaly tisztitasat az alabbiak szerint végezze:

® A tartaly tisztitdsahoz meleg vizet és folyékony
mosogatdszert haszndljon, majd gondosan
Oblitse el és torolje szarazra. Az olajleereszt6
csovel rendelkez6 tipusok esetében a csévon
keresztil engedje ki a vizet (17. abra), majd
ezutan tavolitsa el az olajleereszté csbében ese-
tlegesen maradt vizet.

e Az olajlereszté cs6 belsé részének tisztitasara
haszndlja a gyari kiszerelésben talalhaté kefét
(16. abra).

e Tanacsos a sUt6kosarat rendszeresen tisztitani
és a sltékosar vezetdgorgd gylrliben esetlege-
sen felhalmozdédott lerakddasokat eltavolitani.

e Az olajstté kulsé fellletét tordlje szarazra egy
nedves, puha ruhaval az esetleges olajfoltok
vagy gézcseppek eltavolitasara.

e Tisztitsa meg és tordlje szarazra a tomitést, hogy
ne tapadjon oda az olajstitd tartalyahoz, amikor
nem hasznalja a készlléket. (A fedél beakadasa
esetén azt kézzel is fel lehet nyitni, ha kdzben
benyomva tartja a fedélnyité gombot).

TEFLON TARTALLYAL RENDELKEZO MODELL

A tapadasmentes bevonattal rendelkezd tartaly
tisztitasahoz ne hasznaljon doérzshatasu szereket,
hanem csak semleges hatasu mososzert és puha
ruhat.
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SUTESI TANACSOK

AZ OLAJ VAGY ZSiR FELHASZNALASI IDEJE

Az olaj vagy zsir mennyiségének sosem szabad a
min. szint ala csokkennie. |dénként sziikség van a
sutéfolyadék teljes cseréjére. Az olaj vagy zsir elha-
sznalédasanak ideje attol fligg, hogy milyen ételeket
készit.

LOimpanatura, per esempio, sporca IOolio pi della
semplice frittura.

A panirozott élelmiszerek példaul jobban szennyezik
az olajat, mint a panirozas nélkul készilt ételek.
Mint minden olajsiité esetében, a tobbszor felme-
legitett olaj kdrosodik és megromlik! Tehat rendsze-
res szlrés mellett is tanacsos bizonyos
id6kozdnként lecserélni az olajat.

Mivel ez az olajsité a forgathatd sitdkosarnak
kdszdnhetéen kevés olajjal mikédik, nagy elényt
jelent, hogy a kereskedelemben kaphatd tobbi
olajsttéhdz képest ennél elég az olajnak csak kb. a
felét eltavolitani.

A HELYES SUTES MODJA

e Be kell tartani minden recept esetén az ajanlott
siitési hdmérsékletet. Ha a hémérséklet tul alac-

NEM FAGYASZTOTT ETELEK SUTESE

o

sony, akkor az étel magéaba szivja az olajat. Ha
viszont tul magas, akkor az étel kiilseje megpirul,
mikdzben belseje nyers marad.

Az ételt csak akkor szabad az olajba martani,
amikor az olaj mar elérte a megfeleld
hémérsékletet, vagyis amikor az ellenérzé
lampa kialszik.

Ne tegyen tul sok ételt egyszerre a sutékosarba,
mert ellenkezé esetben az olaj hémérséklete hir-
telen lecsokken és az étel teleszivja magat olajjal
és nem sUl at egységesen.

Ha kis mennyiségl ételt sit, akkor az olaj
hémérsékletét az ajanlottnal alacsonyabb fokra
allitsa, maskildénben az olaj tul forrd lesz.
Ellendrizze, hogy az étel egyforma vékony dara-
bokra legyen vagva, mert a vastag darabok bel-
seje a szép kinézet ellenére nem sl j6l at. Az
egyforma vastagsagu darabok viszont egyszerre
érik el az idealis sutési fokot.

Az olajba vagy zsirba helyezés el6tt torélje
tokéletesen szarazra az ételt, mert ha nedves
marad, nem lesz ropogos (klléndsen a bur-
gonya). A magas viztartalmu élelmiszereket (hal,
hus, z6ldség) tanacsos bepanirozni vagy belisz-
tezni, de a félosleges morzsat vagy lisztet le kell
razni mielétt az ételt az olajba tenné.

Eteltipus meanyiade g | Homérséklet °C Id6 perc
HASABBURGONYA | Kit(in6 siitési eredményhez 500 190 1. szakasz 6-7
ajanlott adag 2. szakasz 1-2
MAX. mennyiség 1000 190 1.szakasz 10-12
(biztonsagi hatar) 2. szakasz 2-3
HAL Tintahal 500 160 9-10
Fésuskagylo 500 160 9-10
Kiralyrak fark 600 160 7-10
Szardinia 500-600 170 8-10
Szépia 500 160 8-10
Nyelvhal (3 szelet) 500-600 160 6-7
HUS Bécsi marhasiilt (2 szelet) 250 170 5-6
Rantott csirkemell (3 szelet) 300 170 6-7
Huspogéacsa/fasirt (8-10 db) 400 160 7-9
ZOLDSEG Articsoka 250 150 10-12
Karfiol 400 160 8-9
Gomba 400 150 9-10
Padlizsan 300 170 11-12
Cukkini 200 170 8-10

Vegye figyelembe, hogy a megadott sitési idék és hémérsékleti értékek csak tajékoztatd jelleglek,
amelyeket az ételek mennyiségének fliggvényében, valamint egyéni izlés szerint kell médositani.
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FAGYASZTOTT ETELEK SUTESE

A fagyasztott élelmiszerek hdmérséklete nagyon
alacsony, amelynek hatasara elkerllhetetlen az olaj
vagy zsir hémérsékletének jelentés csokkenése. A
j6 eredmény elérése érdekében ne Iépje tul az
alabbi tablazatban jelzett ételmennyiségeket.

o

A fagyasztott ételek felliletét gyakran jégkristalyok
boritjak, amelyeket a sltés el6tt a slUtdkosar
razogatasaval el kell tavolitani. Ezutan nagyon las-
san eressze az olajba a stitékosarat, nehogy kic-
sapjon.

A megadott sitési idék csak tajékoztatd jellegliek, amelyeket az ételek kiindulasi hémérséklete, valamint a
fagyasztott étel gyartoja altal javasolt hdmérséklet fliggvényében kell médositani.

Maximum

Etel mennyiség g | Temperatura AC Id6 perc
HASABBURGONYA |Kitiind stitési eredményhez 180 (%) 190 1. szakasz 3-4
ajanlott adag 2. szakasz 1-2
MAX. mennyiség 500 190 1. szakasz 6-7
(biztonsagi hatar) 2. szakasz 1-2
BURGONYAKROKETT 500 190 7-8
HAL Panirozott tékehal rudak 300 190 4-6
Tengeri rakocskak 300 190 4-6
HUS Rantott csirkemell (3 szelet) 200 180 6-8

FIGYELMEZTETES: a siitdkosar behelyezése elétt ellenérizze, hogy a fedél jol le legyen zarva.

(*) A legjobb sltési eredményt ezzel a mennyiséggel lehet elérni. Természetesen tdbb hasdbburgonyat is
készithet, de vegye figyelembe, hogy akkor az elkészilt hasabburgonya zsirosabb lesz. Ennek az az oka,
hogy az olaj hdmérséklete a fagyasztott étel behelyezéstének pillanataban hirtelen lecsdkken.

MUKODESI RENDELLENESSEGEK
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OK

TENNIVALOK

Kellemetlen
kibocsatasa

szagok

A szagsz(iré eltomodott.
Az olaj megromlott.
A sutéfolyadék tipusa nem megfeleld.

Cserélje ki a szlr6t
Cserélje le az olajat vagy a zsirt
Hasznaljon jo mindség féldimogyord olajat

Az olaj kifut

A megromlott olaj tulzottan habosodik.

A forré olajpa martott élelmiszer nem
volt elég szaraz.

A slt6ékosar tul gyorsan lett a tartalyba
eresztve.

Az olajszint tullépte a maximum hatart .

Cserélje le az olajat vagy a zsirt.

Gondosan szaritsa meg az élelmi-
szereket.

Lassan eressze le a sUt6kosarat.

CsoOkkentse a tartalyban az olaj
mennyiségét

Az olaj nem melegszik

Az olajstitét elézéleg ugy kapcsolta be,

Forduljon a szervizhalézathoz (a

o

fel hogy a tartalyban nem volt olaj, igy a biz- | biztonsagi hékapcsolot ki kell
tonsagi hékapcsold elromlott. cserélni).
Az étel csak a Kosar A sut6kosar nem forog a siités kdzben. | Tisztitsa ki a tartaly aljat.
egyik felében siilt Tisztitsa meg a  sUtékosar
meg vezet6gorgd gydrljét.
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