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FONTOS

A készllék bedllitasa és Uzemeltetése
el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati
utasitast. Csak igy tudja vele a legjobb
eredményt a legmagasabb biztonsagi
fokon elérni.

Mint minden elektromos készilék
esetében, az Utmutaté a lehetd legtébb
helyzetre vonatkozik; elévigyazatosan
és nagy Kkorultekintéssel hasznalja a
késziléket, f6leg amikor gyermekek
tartdzkodnak a kozelben.

Ezt a készliléket ételek olajban valo
sUtésére és csaladi hasznalatra
tervezték. Minden mas felhasznalasa,
szétszerelése illetve médositasa tilos.

A kéarosodott készliléket ne kapcsolja
be (pl. ha leesett).

Hasznélat el6tt ellenérizze, hogy a
halozati fesziltség és a készilék
adatlemezén feltintetett érték
megegyezik-e egymassal.

A készilléket megfeleld foldeléssel
rendelkez6 és minimum 10 A-es
er6sségl aljzathoz szabad csak
csatlakoztatni. (Ha a  készllék
dugaszoléja nem jél illik az aljzatba,
akkor ez utobbit egy szakemberrel ki
kell cseréltetni megfeleld tipusura).

A készlléket ne helyezze héforras
kozelébe

Az olajsttét tilos vizbe martani. A
belsejébe szivargd viz aramitést
okozhat.

Uzemelés kdzben a készilék nagyon
felmelegszik. A GYERMEKEKTOL
TAVOL TARTANDO.

A készlléket ne széllitsa, amikor forrd
olaj van benne, mert sulyos égési
sebeket okozhat.

A késziiléket a “V* rész segitségével
szdllitsa. (Ne emelje meg a kosar
fogantyujaval).

Az olajsiitét csak az olaj vagy a zsir
betbltése utan szabad bekapcsolni.
Ha liresen kapcsolja be, akkor egy
biztonsagi h6kapcsolé megszakitja a
miikodését. Ebben az esetben a
készilék ismételt hasznalata

érdekében forduljon egy
meghatalmazott szervizhez.

Ha az olajsitébdl olajszivargast észlel,
akkor forduljon szerviziinkhéz vagy a
gyarto meghatalmazott
személyzetéhez.

Az olajsiité legelsé hasznalat eldtt
gondosan mossa el a tartélyt, a kosarat
és a fedelet (el6bb vegye ki a szlrbket)
meleg vizzel és folyékony
mosogatdszerrel. Mosogatdszeres
meleg vizzel dblitse at az olajlevezetd
csoOvet, majd gondosan tordlje szarazra.

Az élelmiszerekkel érintkezé anyagok
és tartozékok megfelelnek a EU.
elirasainak.

Uzemelés kozben az olajlevezetd
csovet tartsa elzarva a helyén.

A legels6 hasznalat soran Uj
késziilékekre jellemz6 szagot észlelhet.
Szellbztesse ki a helyiséget.

Gyermekek vagy mas,
csobkkentképességl személyek
kizarélag fellgyelet mellett

hasznalhatjak a késziléket.

Ne hagyja a gyerekeket a készullékkel
jatszani.
Vigyazzon, hogy
a tapvezeték ne
légjion le a
munkafeltletrél,
mert a
gyermekek
megranthatjak,
vagy a
késziléeket
hasznalbd
személyt
zavarhatja. Ne
hasznaljon
hosszabbitét.

Sziikség esetén
a tapvezetéket 3
x 1 mm?-es keresztmetszetli, HO5 VVF-
esre cseréltesse ki. Csak az érvényes
eléirasoknak megfelel6 vezetéket
szabad hasznalni, mely atmérdje
megegyezik az eredetiével.
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A KESZULEK LEIRASA
A. Fém emel6fogantydhoz kosar (ha N. Percszamlalo kijelz6 (ha mellékelt)
mellékelt) O. Percszamlalé gomb (ha mellékelt)
B. Fém kosarfogantyu (ha mellékelt) P. Olajlevezetd csé tartéjanak feddlapja
C. “Lock” fogantyukurzor (ha mellékelt) (ha mellékelt)
D. Mlanyag emeléfogantyuhoz kosar (ha Q. Olajlevezetd csé (ha mellékelt)
mellékelt) R. Olajlevezetd cs6 dugdja (ha mellékelt)
E. MlGanyag hajlithatd  kosaremeld S. Fényjel
fogantyu (ha mellékelt) T. Hészabalyzé és ON/OFF
F. Fogantyukurzor (ha mellékelt) (be/kikapcsolva) tarcsa
G. Szlréfedélap nyitdkapocs U. Léb
H. Szlr&feddlap V. Készllékemeld rész
I. Fedélnyité fogo Z. Vezetéktekercseld
L. Fedél
M. Sziréellenérzd nyilas

HASZNALATI

UTASITAS
A késziléket vegye ki a csomagolasbol.

Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a haldzati fesziltség értéke megegyezik-e a készllék

adatlemezén feltiintetett Volt szammal.

® Hasznalat el6tt meleg vizzel mossa el a tartalyt, a fedelet (vegye ki elébb a szlrdket)
és a kosarat, majd gondosan torodlje szarazra a tartalyt.

* Az olajsiitét ne kapcsolja be az olaj vagy a zsir betétele el6tt. Ha ez mégis megtorténne,

akkor egy hékapcsold megszakitja a mikddését. A készilék ismételt bekapcsolasa

érdekében forduljon az egyik szakszerviziinkhoz.

AZ OLAJ VAGY A ZSiR BETOLTESE

o Az “L” fedelet Ugy nyithatja fel, hogy az “I” fogét az 1. nyil iranyaba meghulzza, majd a
2. nyil iranyaba felemeli (lasd 1. dbra) és kiveszi a tartozékokat.

e A tartalyba 6ntsén 1,3 liter olajat (vagy 1,2 kg zsirt).

FIGYELMEZTETES

Az olajszint mindig a tartalyon feltiintetett Min. és Max. érték kdzo6tt legyen.

Ne kapcsolja be a késziiléket, amikor az olajszint a Min. jelzés alatt van; a
hokapcsolé ekkor megszakitja a miikédést és csak ennek egy szakszervizben
torténd cseréje utan hasznalhatja ismét az olajsiit6t.

Kivalo eredményt csak jominéségl olaj hasznalataval ér el. Ne keverjen 6ssze kiilénb6zd
tipusu olajakat. A nagy darab zsirt vagja kisebb darabokra, mert igy az olajsité az elsé
percekben is egyenletesen elosztott sutéfolyadékkal Uzemel. A hémérsékletet allitsa
150°C-ra, amig a zsir el nem olvad teljesen, és csak ezutan valassza ki a kivant
hémérsékletet.

A SUTES ELKEZDESE

1. Az ételt tegye a kosarba, de ezt ne tdltse meg tulsagosan (max. 0,7 kg friss burgonya).
Az egységes sUtés érdekében tanacsos az ételet a kosar szélénél elhelyezni, mig a
kodzépsd részbe kevesebbet tegyen. Amikor fagyasztott ételt készit, ellendrizze, hogy
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ne maradjon rajta sok jég (lasd: fagyasztott ételek elkészitése).

2. A fedelet finoman addig nyomja le, amig a bekapcsolast jelz kattanast nem hallja.

3. A “T” h6észabalyz6 tarcsajaval dllitsa be a kivant hdmérsékletet (2. abra). A bedllitott
hémérséklet elérése utan az “S” fényjelzd kialszik.

4. A fényjelzd kialvasa utan lassan engedje a kosarat az olajba.

Az alabbiak szerint jarjon el:

Fém kosaremel6 fogantyu esetén:

® Ellendrizze, hogy a “lock” fogantyukurzor hatraallitott helyzetben van-e.

e A “B” fogantyut akassza az “A” kosarba (3. abra) és a “lock” fogantyukurzort nyomja
elére, amennyire csak lehet (4. abra).

® A kosar behelyezése vagy kiemelése el6tt mindig ellenérizze, hogy a fogantyukurzor
elére lett-e allitva.

e Zarja le a fedelet, miutan a fogantyut kihtzta a kosarbol.

Miianyag, hajlithaté kosaremeld fogantyu esetén:

* Az “E” kosaremel6 fogantyut rogzitésig forditsa el (5. abra 2. pont).

* Az “E” kosaremel6t addig hajtsa fel, amig az “F” fogantyukurzor be nem akad (6. abra
3. pont).

® Zarja le a fedelet. A fogantyu lehajtdsahoz ennek “F” kurzorat huzza hatrafelé és
forditsa lefelé.
A készilék mikodése kdzben természetes jelenség, ha gbézcseppek keletkeznek a
kosarfogantyu kordl.

® Az is természetes, hogy ezutan a “H” sz(ir6fed6lapbdl jelentés mennyiségl meleg gbz
daramoljon Ki.

ELEKTRONIKUS PERCSZAMLALOVAL RENDELKEZO MODELL

Az “O” gomb megnyomasaval allitsa be a sitési id6ét; az “N” kijelzén megjelenik a bedllitott
perc.

Ezutan a szamok elkezdenek villogni és a sltési id6 visszaszamlalasat jelzik. Az utolso
percet a készlilék masodpercenként mutatja.

A sUtési id6t korrigalhatja, ha a gombot két masodpercnél hosszabb ideig lenyomva tartja.
A Kkijelzdn ismét a nulla lathato: ekkor Ujrakezdheti a bedllitast.

A percszamlalé a sités végét két, 20 masodperces idd6kdzzel kiadott hangjelsorozattal
jelzi.

A hangjel kikapc§oléséhoz nyomja meg az “O” percszamlalé gombot.
FIGYELMEZTETES: a percszamlaléval nem tudja kikapcsolni a késziiléket.

A percszamlal6 elemének cseréje.

e \Vegye ki a percszamlalét a helyérdl (7. abra).

* Az elemzarét (8. dbra) nyitasig forditsa el az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba.

® Helyezzen be egy ugyanolyan elemet.

® Szerelje vissza a percszamlalét.

Az olajsiité cseréje vagy kidobasa esetén vegye ki az elemet és a kérnyezetvédelmi
térvény utasitasa szerint selejtezze le.

A SUTES VEGEN

A slitési id6 leteltével emelje ki a kosarat és ellendrizze, hogy az étel j6l megpirult-e. A fém
kosaremel6vel rendelkezé6 modellek esetén a fogantyut akassza a kosarba (3. abra), a
“lock” “C” kurzort hiizza elére.

71

o



H

18-02-2003 12:12 Pagina 72 iF

Ha az étel elkésziilt, akkor a készliléket kapcsolja ki ugy, hogy a hészabalyzé tarcsat “OFF”
fokozatra dllitja addig, amig a kapcsold kattanasat nem hallja.

A kosarat hagyja kiemelt fokozaton az olajsiitében, igy a felesleges olaj lecs6pog.
Megjegyzés: ha a sitést két szakaszban kell elvégezni (pl. burgonya), akkor a kosarat
emelje fel az elsd szakasz végén, varja meg, hogy a fényjelzé ismét kialudjon, majd a
kosarat ismét eressze le az olajba (lasd tablazatok alabb).

AZ OLAJ VAGY A ZSiR SZURESE

Minden hasznalat utan tanacsos elvégezni ezt a miveletet, mert az étel részecskéi, féleg
ha panirozott vagy belisztezett ételt készit, megpoérkolédnek és az olaj vagy a zsir
megvaltoztatja jellemzdit.

Ellendrizze, hogy az olaj teljesen kihiilt-e (varjon kb. 2 érat).

Az olajsttét dllitsa a tamasztofelllet szélére (9. abra). Az “U” labak maradjanak mindig a
tamasztofeliileten, igy az olajsziirés kdzben a késziilék nem esik le (9. abra).

OLAJLEVEZETO CSOVEL RENDELKEZO MODELLEK

Az alabbiak szerint jarjon el:

1. Vegye ki a kosarat.

2. Nyissa ki a “P” fed6lapot (lasd 10. abra) és huzza ki a “Q” olajlevezet6t.

3. Vegye ki az “R” dugét (lasd 10. abra) és ezzel egyidében a csdvet tartsa dsszenyomva,
nehogy a folyadék kiszivarogjon, miel6tt egy edényt tenne a csé szaja ala.

4. A folyadékot engedje egy megfeleld nagysagu edénybe (11. &bra). Az olajsttét nem
szabad ugy kilriteni, hogy megdoénti vagy megforditja (12. abra).

5. Egy szivacs vagy papirszalvéta segitségével tavolitsa el a tartaly aljan talalhato
esetleges lerakdédasokat.

6. A csodvet helyezze a tartéjaba, miutan visszatette a dugét, majd csukja be a feddlapot.

7. AKkosarat akassza a tartaly szélére és a mellékelt sz(irét tegye a tartaly aljara (13. abra).
A sz(ir6ket szakiizleteinkben és szakszervizeinkben beszerezheti.

8. Nagyon lassan 6ntson olajat vagy zsirt a készilékbe, de vigyazzon, nehogy a sz(irébdl
kifolyjon (14. abra).

N.B.: az igy atsz(rt olajat a készllékben is tarolhatja. Ha viszont két sutés kdz6tt hosszu
id6 telik el, akkor tanacsos az olajat s6tét helyen, egy jol lezart edényben tarolni, igy
nem romlik meg.

A halhoz és a tébbi ételhez hasznalt olajat jobb kilon-kiilén tarolni.
Ha zsirt vagy zsirszalonnat hasznal, ne hagyja tulsagosan kihini, mert megdermed.

OLAJLEVEZETO €SO NELKULI MODELLEK

Az aldbbiak szerint jarjon el.

1. A fedél levétele utan (15. abra) a 16. dbra Utmutatasa szerint 6ntse ki az olajat.

2. AKkosarat akassza a tartaly szélére és a mellékelt sz(rét tegye a tartaly aljara (13. abra).
A szlrbket szaklzleteinkben és szakszervizeinkben beszerezheti.

3. Nagyon lassan 6ntsén olajat vagy zsirt a készilékbe, de vigyazzon, nehogy a sz(ir6bdl
kifolyjon (14. abra).

N.B.: az igy atsz(rt olajat a késziilékben is tarolhatja. Ha viszont két sttés k6z6tt hosszu
id6 telik el, akkor tanacsos az olajat s6tét helyen, egy jol lezart edényben tarolni, igy
nem romlik meg. A halhoz és a t6bbi ételhez hasznalt olajat jobb kilén-kUlén tarolni.

Ha zsirt vagy zsirszalonnat hasznal, ne hagyja tulsagosan kihuini, mert megdermed.
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A SZAGGATLO SZURO CSEREJE

A fedélben talalhat6 szlir6k egy bizonyos idd utan elvesztik szagelszivd képességiiket.

A 17. abran lathatd és a fedél belsején talalhaté “A” résen keresztil ellenérizheti a sz(iré
szinét, mert ennek valtozasa azt jelenti, hogy elérkezett a csere ideje. A cseréhez vegye le a
“H” mlanyag sz(réfedét (18. abra) ugy, hogy a “G” kapcsot az 1. nyil felé nyomja, majd a 2.
nyil iranyaba emeli. Ekkor kicserélheti a sz(ir6ket.

N.B.: a fehér szlrd a fémrésszel (19. abra) lefelé alljon, mig szines oldala felfelé legyen (a
fekete sz(ird felé).

A szlir6fed6lapot szerelje vissza és vigyazzon, hogy az ellilsé kapcsok j6 helyre keriljenek (a
19. abra szerint).

Elhasznalédott sziir6kkel ne ilizemeltesse az olajsiitét. Kellemetlen szagok
keletkeznek és a gozkivezetd rés eltomaodik.

TISZTITAS

Miel6tt barmilyen tisztitasi munkahoz fogna, mindig hiizza ki a dugaszt a halézati aljzatbdl.

* Az olajsutét soha ne martsa vizbe és ne tegye vizsugar ala. A viz a belsejébe
szivaroghat és aramités okozhat.

Miutan kb. két 6raig hagyta kihiilni az olajat, az el6z8, “Az olaj vagy a zsir szlrése”

bekezdésben leirtak szerint Uritse ki a késziléket.

A fedelet finoman felfelé hdzva vegye le (15. 4bra).

A szlir6k elézetes kivétele nélkll soha ne martsa a fedelet vizbe.

A tartély tisztitasat az alabbiak szerint végezze:

e A tartalyt meleg vizzel és folyékony mosogatdszerrel tisztitsa, majd Oblitse és
gondosan tordlje szarazra. Az olajlevezetével rendelkezé modellek esetében
kényelmesen elvégezheti a tisztitast, ha a készliléket a konyhai mosogatd mellé allitja,
mig a csoOvet a lefolyd felé irdnyitja. Ekkor szappanos, meleg vizzel és egy puha kefével
moshatja el az olajsiité tartalyat: a piszkos viz egyenesen a lefolyéba kerdl (20. abra).

® Az olajlevezet6é csé belsejének tisztitasahoz hasznalja a mellékelt kefét (21. abra). A
kefét csak a csé kihdzasa utan hasznalja.

®* Tanacsos a kosarat rendszeresen tisztitani, forditson kiilénds gondot az esetleges
lerakodasok eltavolitasara.

* Az olajsitd kilsejét egy puha és nedves ruhaval tisztitsa meg az idénként kifréccsend
olajtél és gbztol.

* A tomitést gondosan meg kell tisztitani és szaritani, mert ellenkezd esetben tarolas
kbzben a tartalyhoz ragadhat.

* A tisztitas utan gondosan szaritsa. A tartaly aljan és f6leg az olajlevezeté cs6
belsejében nem maradhat viz. Ha ez mégis megtérténne, lizemelés kdzben a
forré olaj kifréccsen.

* A kosarat és az emel6foganty(t mosogatégépben is tisztithatja.

TEFLON TARTALYU MODELL
A tartaly tisztitdsahoz ne hasznaljon dodrzshatasu szereket, hanem puha kendét és
semleges mosodszert.
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TANACSOK A SUTESHEZ

AZ OLAJ VAGY ZSIR FELHASZNALASI IDEJE

Az olaj vagy a zsir mindig a min. szint felett legyen. Idénként cserélje ki teljesen az
olajat. A sUtéfolyadék id6tartama attol fligg, hogy milyen ételt készit. A panir példaul
jobban szennyezi az olajat, mint az anélkll készilt ételek. Mint minden olajstitd esetében,
a tobbszor felmelegitett olaj megromlik! Tehat mégha rendszeresen is végzi a sz(irést,
tanacsos gyakran cserélni az olajat. Tanacsos teljesen kicserélni az olajat minden 5-8 slités
utan, de mindenképpen az alabbi esetekben:

* kellemetlen szag

o flistképzddés slités kdzben

® az olaj megbarnul

HELYES SUTES

® Be kell tartani az ajanlott sttési hémérsékletet. Ha ez tul alacsony, akkor az étel
magaba szivja az olajat. Ha viszont tul magas, akkor az étel kiilseje megpirul, mig a
belseje nyers marad.

o Az ételt csak akkor szabad az olajba betenni, amikor az elérte a megfelel6
hémérsékletet, vagyis amikor a fényjelzé kialszik.

* Ne tegyen tul sok ételt egyszerre a kosarba. Ha ezt tenné, akkor az olaj hémérséklete
hirtelen lecsokken és az étel teleszivja magat olajjal és nem sl at egységesen.

® Ha kis mennyiségl ételt sit, akkor az olaj hémérsékletét az ajanlottnal alacsonyabb
fokra allitsa, maskulénben az olaj tul forrd lesz.

e Az ételt egyforma vékony darabokra kell vagni, mert a vastag darabok belseje nem sl
at, hiaba néz ki szépen, mig az egyforma nagysaguak egyszerre érik el az idealis sitési
fokot.

e Az ételt az olajba vagy zsirba helyezés el6tt torolje tokéletesen szarazra, mert ha
nedves marad, nem lesz ropogés (kiildndsen a burgonya).

Tanacsos a magas viztartalmu ételt (hal, hus, zoldség) bepanirozni vagy belisztezni, de a
folosleges morzsat vagy lisztet razza le rola, miel6tt beletenné az olajba.

NEM FAGYASZTOTT ETELEK SUTESE

- Max.  Homérséklet =
Etel mennyiség . 1d6 percben
HASABBURGONYAfél adag 350 190 1° betevés 4-5
2° betevés 1-2
egész adag 700 190 1° betevés 9-10
2° betevés 2-3
HAL Kalamari 250 160 6-7
Féslskagylé 250 160 6-7
Kiralyrak fark 250 160 5-6
Szardella 250 170 6-7
Tintahal 250 160 6-7
Lepényhal (1) 130 160 5-6
HUS Marha bécsiszelet (1) 120 160 5-7
Panirozott csirke (2) 240 180 4-6
Csirkecomb (2) 300 180 20-25
Husgombdcok (6) 250 160 4-6
ZOLDSEG Articséka 150 150 5-6
Karfiol 200 160 4-5
Gomba 200 150 4-5
Padlizsan (2 szelet) 50 170 3-4
Cukkini 150 160 5-6

A megadott sitési idék és hdmérsékleti értékek csak tajekoztatd jellegliek és a mennyiség, valamint

az egyéni izlés szerint valtoznak.
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FAGYASZTOTT ETEL SUTESE

ételek hémérséklete
nagyon alacsony. Eppen ezért a
slt6folyadékban jelentés
hémérsékletcsdkkenést idéznek eld. A
megfelelé eredmény elérése érdekében
tanacsos az alabbi tablazatban k&zolt
maximalis ételmennyiséget nem tullépni.

e A fagyasztott étel feliiletét gyakran

jégkristaly boritja, melyet a siités el6tt
el kell tavolitani. Ehhez elég, ha
megrazza a kosarat. A kosarat nagyon
lassan eressze bele az olajba, nehogy
kicsapjon.

A sutési idék csak korilbellli értékek és az elkészitendd étel indulasi hémérsékletétol,
valamint a fagyasztott étel gyartdja altal javasolt hémérseklettdl figgnek.

Etel Max. |Hémérséklet) |q5 percben
mennyiség
HASABBURGONYA 200 (%) 190 1° betevés 2-4
2° betevés 1-2
BURGONYAKROKETT 350 190 6-7
HAL Tokehal szeletek (6) 150 190 4-5
Gamberetti 150 190 4-5
HUS Panirozott csirke (1 db) 120 190 3-5

(*) A legjobb sutési eredményt ezzel a mennyiséggel éri el. Természetesen t6bb fagyasztott burgonyat
is készithet, de ebben az esetben zsirosabb lesz az olaj hémérsékletének a betétel alatt
végbemend hirtelen csdkkenése kdvetkeztében.

MUKODESI RENDELLENESSEGEK

RENDELLENESSEG

OK

TENNIVALO

Kellemetlen szag

A szaggatlo szlré eltomddott.
Az olaj megromiott.
A sitéfolyadék nem megfeleld.

Cserélje ki a sz(r6t.

Cserélje ki az olajat vagy a zsirt.
Hasznaljon napraforgdolajat vagy
mas, jominéségl névényolajat.

Az olaj kifut.

Az olaj megromlott és tul sok hab
képzodik.

A forr6 olajpa nem teljesen szaraz
ételt tett.

A kosarat tul gyorsan tette be.

Tul sok olaj van a sutéedényben.

Cserélje ki az olajat vagy a zsirt.
Gondosan szdritsa meg az ételt.

Lassan tegye bele.
Csokkentse az olaj mennyiségét.

Az étel nem pirul | Az olaj h6mérséklete tul alacsony. Allitson be magasabb
meg eléggé a hémérsékletet.

sUtés alatt. Tul sok ételt tett a kosarba. Tegyen be kevesebb ételt.

Az olaj nem | Az olajsiitét ugy kapcsolta be, hogy a Forduljon a szervizhalézathoz (a
melegszik fel. tartdly Ures volt, igy a biztonsagi kapcsolot ki kell cserélni).

hékapcsolo elromlott.
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