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A késziilék beallitasa és hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast. Ezaltal a
legjobb eredményt, a legmagasabb biztonsagi fokon fogja elérni vele.

LEIRAS (3. oldal)

Kosar

Kosar fogoja rogzitdvel
Bels6 fedél
Fedélemeld fogd

Elektronikus percszamlalé (ha van)
F Sitési idé nyomoégombja

G “ON/START” nyomégomb

H Elemvédd nyelvecske (ha van)
I Fényjelzb

mooOw>»

MUSZAKI JELLEMZOK

lasd adatlemez

" "

Fesziiltség:
Felvett teljesitmény:

Max. (rtartalom: 1,3 1 olgj

vagy kb. 1,2 kg zsir

Max. ételmennyiség: 700 gr friss burgonya

FONTOS FIGYELMEZTETESEK

e Ezt a készliléket kizarolag hazi haszndlatra, ételek
sutéséhez tervezték. Nem szabad mas célra
hasznalni, sem atalakitani vagy médositani.

* Az esetleg sérllt (pl. leesett) késziléket nem
szabad bekapcsolni.

e Az olajsitdé legelsd hasznalata eldtt
gondosan mossa el a tartalyt és a fedelet
meleg vizzel és folyékony mosogatdszerrel;
ezutan gondosan tordlje szarazra a tartalyban
maradt vizet.

e Az olajsiitét csak az olaj vagy a zsir
betoltése utan szabad bekapcsolni. Ha
iiresen kapcsolja be, akkor egy biztonsagi
hékapcsolé6 megszakitja a miikédését.
Ebben az esetben a készllék ismételt
hasznalata érdekében forduljon egy
meghatalmazott szervizhez.

® Hasznalat el6tt ellenérizze, hogy a halézati
feszilltség és a készilék adatlapjan
feltlintetett érték megegyezik-e egymassal.

e A készliléket megfeleld foldeléssel
rendelkezé és minimum 10 A-es er8sségi
aljzathoz szabad csak csatlakoztatni.

e Uzemelés kdézben a késziilék nagyon
felmelegszik. A GYERMEKEKTOL TAvOL
TARTANDO.

-

“Easy clean system” cs6 helyének ablaka (ha
van)
“Easy clean system” olajkivezet6 cs6 (ha van)

Termosztat kurzor és kikapcsolas
Vezetéktartd rész bemeneteli rése
Késziilékemel6 fogd

ToZz=

Az élelmiszerekkel érintkezd anyagok és targyak
megfelelnek a CEE 89/109 sz. utasitdsnak és az
1992. 01. 25-ei 108 sz. olasz térvényerejl
rendeletnek. Ez a készillék megfelela CE€
vonatkozd, beleértve a radi6zavarokrél szolé
utasitasoknak.

e Az (izemelés alatt az olajkivezeté csovet (ha
van) mindig elzarva és a helyén kell tartani.
® A késziléket ne szallitsa, amikor forré olaj
van benne, mert sulyos égési sebeket
okozhat.
® Ha az olajsiitébdl olajszivargast észlel, akkor
forduljon szerviziinkhdz vagy a vallalat
meghatalmazott személyzetéhez.
e A dugoét ne a halozati vezetéknél, hanem a
dugonal fogva huzza ki.
e Az olajsiité sulyos égési sebeket okozhat,
ha leesik. Ennek
elkeriilése végett
vigyazzon arra, hogy
a haloézati vezeték
ne légjon le a
tamasztofeliiletrdl,
mert egy gyermek
leranthatja vagy
hasznalat kézben
utban van. Ne
hasznaljon
hosszabbitot.




HASZNALATI UTASITAS

FELTOLTES

e A készilék kicsomagolasa utan a megfelel
fogd meghuzasaval nyissa fel a fedelet (1.
abra) és vegye ki a tartozékokat.

e A tartalyba toltson 1,3 liter olajat (vagy tegyen
1,2 kg zsirt).

Az olajszint legyen mindig a max. és min.
jelzés kozott.

Soha ne t6ltson be a max. jelzésnél tobb
olajat.

A legjobb eredményt mogyorodolaj
felhaszndalasaval érheti el. Az olivaolaj idedlis,
mert kevésbé bomlik le, viszont t6bbszori
hasznalata utan tul er8s lesz az ize. Ne keverjen
ossze klldnb6z6 olajakat.

Ha szilard halmazallapotu zsirt hasznal, akkor
vagja kisebb darabokra, mert igy az olajsiité az
els6 percekben sem miikédik Uresen; tanacsos
az elémelegités alatt a termosztatot 150°C-ra
allitani.

A zsirdarabokat kdzvetlenll a tartalyban és ne a
kosarban olvassza fel. Csak a teljes olvadas utan
kezdje el a sltést.

ELOMELEGITES

A termosztat kurzorat (N) (4. abra) allitsa a kivant
hémérsékletre (lasd tajékoztatod jellegl tablazat).
A bedllitott hémérséklet elérése utan a fényjelzé
kialszik.

A SUTES ELKEZDESE
1. Amint kialszik a fényjelzd, lassan helyezze a

kosarat az olajba.

Ehhez:

- Ellendrizze, hogy a rdgzitd hatraallitott
helyzetben legyen (2. abra);

- A fogét (B) a 2. abra szerint akassza a
kosarba és tolja el6re a rogzitét.
A kosar behelyezése vagy kiemelése el6tt
mindig ellendérizze, hogy a régzité elére
lett-e tolva.

- Hajtsa le a fedelet, miutan a fogét kihuzta a
kosarbol.

* Természetes jelenség, ha régton ezutan
a fedél résein nagy mennyiségben forré
g6z aramlik ki.

® Az is természetes, ha az lizemelés alatt
a késziilék fedelébdl szarmazé
gb6zcseppek vannak a késziilék
miianyag oldalan.
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2. Az elektronikus percszamlaloval rendelkezé
modelleknél (E) be lehet allitani a kivant
idétartamot. Ha a percszamlalén van
elemvédé nyelvecske (H), akkor kénnyed
mozdulattal hizza ki, majd az alabbiak
szerint jarjon el:

* Nyomja meg az “ON/START” gombot (G):
a percszamlalé kigyullad és a szamjegyek
elkezdenek villogni;

e A kivant id6 eléréséig (percek) nyomja a
“+min” (F) gombot.

* Nyomja meg az “ON/START” (G) gombot
és a percszamlalé megkezdi a bedllitott
id® visszaszamlalasat. A szamjegyek nem
villognak, csak a pont villog.

e Hibas beallitas esetén vagy a beadllitas
torléséhez egyszerre nyomja meg az F és
G gombokat: a percszamlalot igy nullara
allitja.

® A sutési id6 leteltével hangjelzés hallhato
(az egyik gomb megnyomasaval
kikapcsolhatja).

Figyelem: a percszamlalé a sltési id6
leteltét jelzi, de nem kapcsolja ki a
késziiléket.

®* A hangjel utan kb. 20 masodperccel a
percszamlalé automatikusan kikapcsol.

A percszamlalét a kényelmesebb hasznalat

érdekében le is szerelheti a készllékrdl (lasd

5. abra).

A PERCSZAMLALO ELEMENEK CSEREJE

(nincs minden modellen)

® A percszamlalét emelje ki a helyérdl (lasd 5.
abra).

e A percszamlalé hatlapjan talalhaté elemzarét
forditsa az 6ramutatd jarasaval ellenkezé
iranyba egész addig, amig az le nem jén (15.
abra).

e (Cserélje ki az elemet.

A SUTES VEGE

A sitési id6 leteltével a kosarat rogzitse a tartaly
széléhez (3. abra) és ellenbrizze, hogy az étel
megfeleléen megpirult-e. Ha nem pirult meg ol
,akkor a kosarat tegye vissza az olajba és
folytassa a sltést. Ha viszont az étel elkésziilt,
akkor a termosztat kurzorat allitsa az “OFF”
fokozatra, vagyis a belsé kapcsold kattanasaig
és par pillanatra hagyja lecsdpdgni az olajat.

o



Ha a siitést két szakaszban kell elvégezni (pl.
burgonya), akkor nyissa fel a fedelet, akassza
a kosarat a tartaly szélére, helyezze (eroltetés
nélkiil) a fedelet a kosarra, varja meg, hogy a
fényjelz6 ismét kialudjon, majd a kosarat
ismét eressze le az olajba (lasd tajékoztaté
jellegii tablazat).

AZ OLAJ VAGY A ZSiR SZURESE

Minden haszndlat utan tanacsos elvégezni ezt a

mUveletet, mert az étel részecskéi, féleg ha

panirozott vagy belisztezett ételt készit,
megporkdlédnek és az olaj vagy a zsir
megvaltoztatja jellemzdit.

Olajkivezet6 csovel rendelkezé modellek

Az aldbbiak szerint jarjon el:

1. Nyissa fel az olajstté fedelét és vegye ki a
kosarat. Ellendrizze, hogy az olaj elég
hideg-e (varjon kb. 2 érat).

2. Az 5. abra szerint nyissa ki a lemezt (L) és
hlzza ki a kivezetd csovet (M).

3. Vegye ki a dugot (6. abra) és ugyanakkor két
ujjal szoritsa el a csdvet, nehogy az olaj vagy
a zsir kifolyjon addig, amig a cs6 ala nem tett
egy edényt.

4. Az olajat vagy a zsirt vezesse ki egy edénybe
(7. &bra).

5. Egy szivacs vagy papirtorilkdzé segitségével
tavolitsa el az esetleges lerakédasokat a
tartaly aljarol.

6. A dug6 visszatétele utan a kivezet6 csovet
illessze a helyére.

7. A kosarat akassza a tartaly szélére és a kosar
aljara helyezze a mellékelt sz(r6t (8. abra). A
szlrbket szakboltjainkban vagy
szervizhalézatunknal szerezheti be.

8. Nagyon lassan 6ntse az olajat vagy a zsirt a
tartalyba, de vigyazzon arra, hogy nehogy
kifolyjon a sz(ird szélén (9. dbra).

N.B: Az igy atsz(irt olajat az olajsité belsejében
tarolhatja. Ha viszont a legkdzelebbi
felhasznalasig sok id6 telik el, akkor
tanacsos az olajat zart edényben tarolni,
nehogy megromoljon.

A tartaly ismételt feltdltéséhez ismét huzza
ki a csovet és a 10. abra szerinti médon
jarjon el.

A halhoz és a tobbi ételhez hasznalt olajat
jobb kilén-kuldén tarolni.

Ha zsirt hasznalt, ne hagyja tilsagosan
kihiilni, mert megdermed.
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Olajkivezet6 cso6 nélkiili modellek

Az alabbiak szerint jarjon el:

1. A fedél levétele utan (11. abra) a 12. abra
szerint Uritse ki a tartalyt.

2. A kosarat akassza a tartaly szélére és a kosar
aljara helyezze a mellékelt sz(rét (8. abra). A
szlrbéket szakboltjainkban vagy
szervizhalozatunknal szerezheti be.

3. Nagyon lassan Ontse az olajat vagy a zsirt a
tartalyba, de vigyazzon arra, hogy nehogy
kifolyjon a sz(ir§ szélén (9. abra).

N.B: Az igy atsz(rt olajat az olajsiité belsejében
tarolhatja. Ha viszont a legkdzelebbi
felhasznalasig sok id6 telik el, akkor
tanacsos az olajat zart edényben tarolni,
nehogy megromoljon.

A halhoz és a tobbi ételhez hasznalt olajat
jobb kilén-kilén tarolni.

Ha zsirt hasznalt, ne hagyja tilsagosan
kihiilni, mert megdermed.

A SZAGGATLO SZURO CSEREJE

A fedélben talalhaté szilrék egy bizonyos id6
utan elvesztik szagelszivd képességuket.
Tanacsos a szlir6ket minden 20. felhasznélas
utan kicserélni. A cserét a belsé fedelen talalhaté
csavarok kivételével lehet elvégezni (lasd 13.
abra).

Végezze el a szlrdk cseréjét.

N.B.: A fekete sz(ir6 helye a mlanyag fedelen
van (13. abra) és erre kell ratenni a fehér
sz(rét.

A belsd fedelet ezutan szerelje fel a 3 csavar

segitségével.

TISZTITAS

Miel6tt barmilyen tisztitdsi munkahoz fogna,
mindig huzza ki a dugaszt a halézati aljzatbél.
Az olajsiitét soha ne martsa vizbe és ne tegye
vizsugar ala. A viz a belsejébe szivaroghat és
aramiités okozhat.



A sz(ir6k elbzetes kivétele nélkll soha ne martsa

a fedelet vizbe.

A tartaly tisztitasat az alabbiak szerint végezze:

e Miutan legalabb 2 6rat vart, hogy kihiiljon
az olaj, “Az olaj vagy a zsir szlirése”
fejezetben leirtak szerint Uritse ki a tartalyt.

e Egy szivacs vagy papirszalvéta segitségével
tavolitsa el a tartaly aljan talalhaté esetleges
lerakodasokat.

e A tartalyt meleg vizzel és folyékony
mosogatoszerrel tisztitsa, majd Oblitse és
gondosan tordlje szarazra.

e A kivezetd csé belsejét (ha van) a mellékelt
kefével tisztitsa (14. abra).

TANACSOK A SUTESHEZ

AZ OLAJ VAGY ZSiR FELHASZNALASI IDEJE

Amikor az olaj a MIN szint ala csokken, toltsén
utana. ldénként cserélje ki teljesen, mert csak igy
biztosithatja a kellemes izhatast, valamint az
elkészitett ételek emészthetdségét.

A készllékben alkalmazott sitéfolyadék
felhasznalhatosagi idétartama attol fiigg, hogy
milyen ételt készit: a panir példaul jobban
szennyezi az olajat, mint az anélkll készult
ételek.

Tanacsos teljesen kicserélni az olajat minden 5-
8. felhasznalas utan, de mindenképpen, amikor:

e Kkellemetlen szag keletkezik
® az elkészités alatt flistdl az olaj
°* megbarnult.
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®* Tanacsos a kosarat rendszeresen tisztitani,
forditson kilénds gondot az esetleges
lerakodasok eltavolitdsara.

® A kosarat mosogatogépben is tisztithatja.

® Minden haszndlat utan az olajstté kulsejét
egy puha és nedves ruhaval tisztitsa meg az
esetleg kifrdccsend olajtol és géztél.

o A todmitéssel ellatott készilék esetében
gondosan tisztitsa és tordlje szarazra a
tomitést, mert igy elkerulheti, hogy az a
tartédlyhoz ragadjon mikddés kézben.

HELYES SUTES

® Fontos betartani a tanacsolt sutési idét. Ha
tal alacsony a hémérséklet, akkor az étel
sok olajat sziv magaba. Ha viszont tul
magas, akkor a kiilseje azonnal megpirul,
de a belseje nem siil at.

e Az ételt csak akkor szabad az olajba
betenni, amikor az elérte a megfeleld
hémérsékletet, vagyis amikor a fényjelz6
kialszik.

* Ne tegyen tul sok ételt egyszerre a kosarba.
Ha ezt tenné, akkor az olaj hémérséklete
hirtelen lecstkken és az étel teleszivia magat
olajjal és nem sl at egységesen.

o Az ételt egyforma vékony darabokra kell
vagni, mert a vastag darabok belseje nem slil
at, hiaba néz ki szépen, mig az egyforma
nagysaguak egyszerre érik el az idealis fokot.

e Az ételt az olajba vagy zsirba helyezés

el6tt torolje tokéletesen szarazra, mert ha
nedves marad, nem lesz ropogds (kiléndsen
a burgonya).
Tanacsos a magas viztartalmu ételt (hal, hus,
z6ldség) bepanirozni vagy belisztezni, de a
folosleges morzsat vagy lisztet razza le rola,
miel6tt beletenné az olajba illetve a zsirba.
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HOMERSEKLETEK ES SUTESI IDO : TAJEKOZTATO JELLEGU TABLAZATOK

NEM FAGYASZTOTT ETELEK SUTESE
Mindig olvassa el az alabbi tablazatot, de ne felejtse el, hogy a megadott sitési idék és hédmérsékleti
értékek csak tajékoztatd jellegliek és a mennyiség, valamint az egyéni izlés szerint valtoznak.

- Max. mennyiség| Homérséklet 1d6
Etel °
ar. C (perc)
Friss hasabburgonya fél adag 350 190 ;_a Zizizzij :g
cqész ada 700 190 12 szakasz 6 - 8
9 9 2 szakasz 4 -5
Hal Kalamari 250 160 6-7
Fésuskagyld 250 160 6-7
Kiralyrak 250 160 5-6
Szardella 250 170 6-7
Tintahal 250 160 6-7
Lepényhal (1) 130 160 5-6
Hus Borju bécsiszelet (1) 120 160 5-7
Panirozott mell (1) 120 160 4-6
Husgombdc (6) 250 160 4-6
Z6ldség Articsdka 150 150 5-6
Karfiol 200 160 4-5
Gomba 200 150 4-5
Padlizsan (2 szelet) 50 170 3-4
Cukkini 150 160 5-6
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FAGYASZTOTT ETEL SUTESE

1. A fagyasztott ételek hémérséklete nagyon
alacsony. Eppen ezért a sitéfolyadékban
jelentés hémérsékletcsdkkenést idéznek eld.
A megfelel6 eredmény elérése érdekében
tanacsos az alabbi tablazatban kozdlt
maximalis ételmennyiséget nem tullépni.

2. A fagyasztott étel feliiletét gyakran
jégkristaly boritja, melyet a siités el6tt el
kell tavolitani. A kosarat nagyon lassan
eressze bele az olajba, nehogy kicsapjon.

A kosar betétele utan ellenérizze, hogy a
fedél jol zar-e.

A sltési id6k csak korllbellli értékek és az elkészitendé étel indulasi hdmérsékletétdl valamint a
fagyasztott étel gyartoja altal javasolt hdmérséklettdl fliggnek.

- Max. mennyiség | Homeérséklet Id6
Etel 0
ar. C (perc)
El6f6z0tt, fagyasztott hasabburgonya 200(%) 190 12 szakasz 2-4
2 szakasz 1-2
Burgonyakrokett 350 190 6-7
150 -
Hal Tékehal (6) 190 4-5
Gamberetti 150 190 4.5
Hus 1 Qb panirozott 120 190 3.5
csirkemell

(*) A legjobb sitési eredményt ezzel a mennyiséggel éri el. Természetesen tdbb fagyasztott burgonyat is
készithet, de ebben az esetben zsirosabb lesz az olaj hémérsékletének a betétel alatt végbemend

hirtelen cstkkenése kdvetkeztében.
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MUKODESI RENDELLENESSEGEK

Rendellenesség

Ok

Tennivalo

Kellemetlen szag keletkezik

A szaggatlé sz(ir6 eltomdédott
Az olaj megromlott

A sitéfolyadék nem megfeleld

Cserélje ki a sz(irét

Cserélje ki az olajat vagy a
zsirt

Hasznaljon j6 mindségl
mogyordolajat

Az olaj kifut

A kosarat tul gyorsan tette be

Tul sok olaj van a stitéedényben

A meleg olajba nem teljesen
szaraz ételt tett

Tullépte a legnagyobb
megengedett mennyiséget

Lassan tegye bele

Csokkentse az olaj
mennyiségét a tartalyban

Gondosan szaritsa meg az
ételt

700 gr (friss burgonya)

Az olaj nem melegszik fel

Az olajsttét ugy kapcsolta be,
hogy a tartaly Ures volt, igy a
biztositék elromlott

Forduljon a szervizhal6zathoz
(a biztositékot ki kell cserélni)




