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A késziilék beallitasa és hasznalata el6tt
figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast.
Ezaltal a legjobb eredményt, a legmagasabb
biztonsagi fokon fogja elérni vele.

A KESZULEK LEIRASA

(lasd rajz a 2. oldalon)

A. Belsé fedél

B. Kosar biztonsagi fogdja
C. Kosar

D.
E
F.
G
H
1.

Fedélnyité gomb

. Fényjelz6

Készilékemeld fogo

. Ablak (nincs minden modellen)
. Sziréfedd

Vezetéktartd

TANACSOK

Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a haldzati
feszlltség és a készllék adatlapjan feltiintetett
érték megegyezik-e egymassal.

A készuléket megfelel6 foldeléssel rendelkez6 és
minimum 10 A-es er8sségl aljzathoz szabad
csak csatlakoztatni. (Ha a készlilék dugaszoléja
nem jol illik az aljzatba, akkor ez utdbbit egy
szakemberrel ki kell cseréltetni egy megfelel
tipusura).

A készlléket ne helyezze héforras kdzelébe.
Szikség esetén a tapvezetéket HO5 VVF 3 x 1
mm_-esre cseréltesse ki. Csak az érvényes
eléirasoknak megfelel6 vezetéket szabad
hasznalni, mely atméréje megegyezik az
eredetiével.
Uzemelés
felmelegszik.
TARTANDO.
A készliléket ne szallitsa, amikor forrd olaj van
benne, mert sulyos égési sebeket okozhat.

Az olajsttét csak az olaj vagy a zsir betdliése
utan szabad bekapcsolni. Ha lresen kapcsolja
be, akkor egy Dbiztonsagi hdékapcsold
megszakitja a mikodését. Ebben az esetben a
készilék ismételt hasznalata érdekében
forduljon egy meghatalmazott szervizhez.

Ha az olajsiitébdl olajszivargast észlel, akkor
forduljon szerviziinkh6z vagy a vallalat
meghatalmazott személyzetéhez.

Az olajsiitd legelsé haszndlat elétt gondosan
mossa el: a tartdlyt és a fedelet (vegye ki a
szlr6ket) meleg vizzel és folyékony
mosogatoszerrel. Gondosan tordlje szarazra.
Teljesen normalisnak tekintendd, ha a legelsd
hasznalat soran Uj késziilékekre jellemzé szagot
érez. Szellbztesse ki a helyiséget.

kézben a készilék nagyon
A GYERMEKEKTOL TAVOL

Az élelmiszerekkel érintkezd anyagok és targyak
megfelelnek a CEE 89/109 sz. utasitasnak.
Gyermekek vagy mas, csodkkentképességi
személyek kizarélag megfelel6 feliigyelet mellett
hasznalhatjak a készliléket.

Ne hagyja a gyermekeket a készilékkel jatszani.
A Kkészlléket a megfelelé6 recés felllet (F)
segitségével emelje fel. (A felemeléshez ne
hasznalja a kosar fogantyujat.

HASZNALATI UTASITAS

Az olaj vagy zsir betéltése

A gomb (1. dbra) megnyomasaval nyissa fel a
fedelet és vegye ki a tartozékokat.

A tartalyba toltson 2 liter olajat (vagy tegyen 1,8
kg zsirt).

A legjobb eredményt mogyoréolaj felhasznalasaval
érheti el. Ne keverjen &ssze kulénbdzd olajakat. A
nagy darab zsirt vagja kisebb darabokra, mert igy az
olajsiité az elsé percekben sem miikédik Uresen. A
hémérsékletet allitsa 150°C-ra, amig a zsir el nem
olvad teljesen, és csak ezutan valassza ki a kivant
hémérsékletet.

Elémelegités

A Kkészilék bekapcsolasahoz csatlakoztassa a
dugaszt a halézati aljzatba és varja meg, hogy a
fényjelzé kialudjon (2. abra).

A siités elkezdése

Amint kialszik a fényjelz6, azonnal helyezze a

kosarat az olajba.

Ehhez:

- Ellenérizze, hogy a
helyzetben legyen;

- A fogoét (B) a 3. abra szerint akassza a
kosarba és tolja elére a rogzitét.
A Kkosar behelyezése vagy kiemelése el6tt
mindig ellendrizze, hogy a rogzité elére lett-e
tolva.

- Hajtsa le a fedelet, miutan a fogét kihizta a
kosarbal.

Természetes jelenség, ha rogton ezutan a

fedél résein nagy mennyiségben forré6 géz

aramlik ki.

Az is természetes, ha az lizemelés alatt a

késziilék fedelébdl szarmazé gdézcseppek

vannak a késziilék miianyag oldalan.

régzité hatraallitott

A siités vége

A sUtési id6 leteltével a kosarat régzitse a tartaly
széléhez (4. abra) és ellendrizze, hogy az étel
megfeleléen megpirult-e.

Az ablakkal rendelkezd modellek esetében az
ellenérzést ezen keresztll lehet elvégezni, a fedél
kinyitasa nélkdl.

Ha az étel elkésziilt, akkor a dugasz (5. abra)
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kihtizasaval kapcsolja ki a készlléket. Par
pillanatra hagyja lecsépdgni az olajat.

Ha a siUtést két szakaszban kell elvégezni (pl.
burgonya), emelje fel a kosarat az elds fazis
végén, varja meg hogy a fényjelzé kialudjon,
majd pedig eressze a kosarat ismét az olajba
(lasd a mellékelt tablazatokat).

AZ OLAJ VAGY A ZSiR SZURESE

Minden haszndlat utan tanacsos elvégezni ezt a
mUveletet, mert az étel részecskéi, féleg ha
panirozott vagy belisztezett ételt készit,
megporkolédnek és az olaj vagy a zsir
megvaltoztatja jellemzdit.

1. Vegye le a fedelet (6. abra) és a tartalybdl, egyik
oldalan keresztiil 6ntse ki a folyadékot (7. abra —
tartaly bal vagy jobb oldala).

2. Egy szivacs vagy papirtorilkdz6 segitségével
tavolitsa el az esetleges lerakédasokat a tartaly
aljarol.

3. A kosarat helyezze vissza a magas fokozatra és
a kosar aljara helyezze a mellékelt sz(irék
egyikét (8. abra). A szlréket szakboltjainkban
vagy szervizhalézatunknal szerezheti be.

4. Nagyon lassan Ontse az olajat vagy a zsirt a
tartédlyba, de vigyazzon arra, hogy nehogy
kifolyjon a sz(rébdl (9. abra).

N.B: Az igy atsz(irt olajat az olajsiitd belsejében
tarolhatja. Ha viszont a legkdzelebbi
felhasznalasig sok id6 telik el, akkor tanacsos
az olajat zart edényben tarolni, nehogy
megromoljon. A halhoz és a tdbbi ételhez
hasznalt olajat jobb kilon-kilén tarolni.

@ Ha zsirt hasznalt, ne hagyja tllsagosan
kihiilni, mert megdermed.

A SZAGGATLO SZUR® CSEREJE

A fedélben talalhat6 szlirék egy bizonyos idd utan
elvesztik szagelszivo képességlket.

A 10. dbran lathatd és a fedél belsején talalhato
résen keresztll ellendrizheti a szlré szinét, mert
ennek véltozasa azt jelenti, hogy elérkezett a csere
ideje. A cseréhez vegye le a mlanyag sz(r&éfed6t
(11. &bra) ugy, hogy a kapcsot az 1. nyil felé nyomja,
majd a 2. nyil irdnyaba emeli. Ekkor kicserélheti a
szlirbket.

N.B. El6sz6r a fehér szlrét kell betenni, rajta a fekete
szlrével. A szlréfed6t a fekete szlrére tegye (12.
abra).

TISZTITAS

Miel6tt barmilyen tisztitasi munkahoz fogna, mindig

hazza ki a dugaszt a halézati aljzatbél.

& Az olajsiitét soha ne martsa vizbe és ne
tegye vizsugar ala. A viz a belsejébe
szivaroghat és aramiités okozhat.

A szlr6k el6zetes kivétele nélkil soha ne martsa a

fedelet vizbe.

A tartdly tisztitasat az alabbiak szerint végezze:

e Ellendrizze, hogy az olaj eléggé kihiilt-e
(varjon kb. 2 érat). Az el6z6, “Az olaj vagy a zsir
sz(irése” bekezdésben leirtak szerint dntse ki az
olajat vagy a zsirt.

e Egy szivacs vagy papirszalvéta segitségével
tavolitsa el a tartdly aljan talalhaté esetleges
lerakédasokat.

e A tartdlyt meleg vizzel és folyékony
mosogatodszerrel tisztitsa, majd &blitse és a 7.
abra szerint az egyik oldalan keresztil Uritse ki.

e Tanacsos a kosarat rendszeresen tisztitani,
forditson kilénés gondot az esetleges
lerakodasok eltavolitasara.

® A kosarat mosogatégépben is tisztithatja.

® Az olajsité kilsejét egy puha és nedves ruhaval
tisztitsa meg az esetleg kifrodccsend olajtédl és
g6ztol.

e A fedél levehet6, ezt az aldbbiak szerint tudja
elvégezni: tolja hatrafelé (lasd “1”-es nyil, 6 abra)
és ezzel egyidejlileg huzza felfelé (lasd “2”-es
nyil, 6 abra).

TEFLON TARTALYU MODELL

A tartaly tisztitdsahoz ne hasznaljon dorzshatasu
szereket vagy mas eszkdzt, hanem egy puha
kendét és semleges tisztitoszert alkalmazzon.

o



ungherese 15-01-2003 11:03 Pagina 14 $

TANACSOK A SUTESHEZ

AZ OLAJ VAGY ZSiR FELHASZNALASI IDEJE

Amikor az olaj a MIN szint ala csokken, toltsén
utana. Idénként cserélje ki teljesen, mert csak igy
biztosithatja a kellemes izhatast, valamint az
elkészitett ételek emészthetéségét.

A készilékben  alkalmazott  slUtéfolyadék
felhasznalhatésagi id6tartama attol fiigg, hogy
milyen ételt készit: a panir példaul jobban szennyezi
az olajat, mint az anélkil készllt ételek.

Tanacsos teljesen kicserélni az olajat minden 5-8
felhasznalas utan, de mindenképpen, amikor:

e Kkellemetlen szag keletkezik

e az elkészités alatt flstol az olaj

®* megbarnult

HELYES SUTES

e Az ételt csak akkor szabad az olajba betenni,
amikor az elérte a megfelel6 hémérsékletet,
vagyis amikor a fényjelz6 kialszik.

NEM FAGYASZTOTT ETELEK SUTESE

Ne tegyen tul sok ételt egyszerre a kosarba. Ha
ezt tenné, akkor az olaj hémérséklete hirtelen
lecsokken és az étel teleszivia magat olajjal és
nem sl at egységesen.

Ha kis mennyiségl ételt sut, akkor az olaj
hémérsékletét az ajanlottndl alacsonyabb fokra
allitsa, maskildonben az olaj tul forré lesz.

Az ételt egyforma vékony darabokra kell vagni,
mert a vastag darabok belseje nem sl at, hiaba
néz ki szépen, mig az egyforma nagysaguak
egyszerre érik el az idedlis fokot.

Az ételt az olajba vagy zsirba helyezés el6tt
torolje tokéletesen szarazra, mert ha nedves
marad, nem lesz ropogds (kildndsen a
burgonya).

Tanacsos a magas viztartalmu ételt (hal, hus,
zOldség) bepanirozni vagy belisztezni, de a
folosleges morzsat vagy lisztet razza le rola,
mielétt beletenné az olajba.

Mindig olvassa el az aldbbi tablazatot, de ne felejtse el, hogy a megadott sitési id6k és hémérsékleti értékek
csak tajékoztato jellegliek és a mennyiség, valamint az egyéni izlés szerint valtoznak.

- o Id6
Etel Max. mennyiség gr. (perc)
500 1° szakasz 5-6
Friss hasabburgonya fél adag > s7akasz 2-3
egész adag 1000 1° szakasz 8-10
2° szakasz 4-6
Hal Kalamari 500 8-10
Fésliskagylo 500 8-10
Kiralyrak 500 6-8
Szardella 500 9-11
Tintahal 500 8-12
Lepényhal (2) 400 4-6
Hus Borju bécsiszelet (2) 300 6-8
Panirozott csirkefalatok (2) 300 4-7
Husgombdc (13) 550 3-6
Zoldség Articsoka 250 6-9
Karfiol 400 7-9
Gomba 400 5-8
Padlizsan (4 szelet) 100 5-7
Cukkini 300 8-10
14

o
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FAGYASZTOTT ETEL SUTESE

1.

A fagyasztott ételek hémérséklete nagyon
alacsony. Eppen ezért a sitdfolyadékban
jelentés hémérsékletcsokkenést idéznek eld. A
megfelel6 eredmény elérése érdekében
tanacsos az alabbi tablazatban kdzolt maximalis
ételmennyiséget nem tullépni.

A fagyasztott étel feliiletét gyakran jégkristaly
boritja, melyet a siités el6tt el kell tavolitani.

A kosarat nagyon lassan eressze bele az olajba,
nehogy kicsapjon.

A kosar betétele utan ellenérizze, hogy a
fedél jol zar-e.

. Csak akkor ér el j6 eredményt, ha nem lépi tul a

tanacsolt maximalis mennyiséget.

A sUtési id6k csak korilbellli értékek és az elkészitendd étel indulasi hémérsékletétdl valamint a fagyasztott
étel gyartoja altal javasolt hdmérséklettdl fliggnek.

< . 1dé
Etel Max. mennyiség gr. (perc)
El6fézott, fagyasztott hasabburgonya 300(*) 1° szakasz 5-6

2° szakasz 2-3

Burgonyakrokett 500 8-9
Hal Tékehal 300 6-7

Gamberetti 300 6-7
Hus 2 db panirozott csirkefalat 200 7-8

(*) A legjobb siitési eredményt ezzel a mennyiséggel éri el. Természetesen tobb fagyasztott burgonyat is
készithet, de ebben az esetben zsirosabb lesz az olaj hémérsékletének a betétel alatt végbemend
hirtelen csdkkenése kovetkeztében.

MUKODESI RENDELLENESSEGEK

Rendellenesség

Ok

Tennivalo

Kellemetlen szag

A szaggatlo szlrd eltdomdédott

Cserélje ki a sz(rét

keletkezése Az olaj megromlott Cserélje ki az olajat (vagy zsirt)
A sutéfolyadék nem megfeleld Hasznaljon j6 minéségl olajat
Az olaj kifut A fagyasztott ételt jég boritja Betétel el6tt tavolitsa el a jeget

A kosarat tul gyorsan tette be

Tul sok olaj van a siitéedényben

Lassan tegye bele

Csokkentse az olaj mennyiségét

A meleg olajba nem teljesen szaraz ételt tett

Gondosan szaritsa meg az ételt

Tullépte a legnagyobb megengedett mennyiséget | 1000 gr friss burgonya vagy

300 gr fagyasztott burgonya

Az olaj nem melegszik fel

Az olajsttét gy kapcsolta be, hogy a tartaly Ures | Forduljon a szervizhal6zathoz
volt, igy a biztositék elromlott.

(a biztositékot ki kell cserélni).
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