22-05-2003 14:44 Pagina 101 $

1. FEJEZET

—_— A
rwh=

2. FEUEZET

2.1

2.2
2.3

3. FEJEZET

TARTALOM

ALTALANOS ISMERTETES

A sUt6 és atartozékok leirdsa ..........ccii i e

Tabellariassuntiva . ......... i e
MUszaki adatok . ...t e
Fontos tudnivaldk . ......... i

A SUTO HASZNALATA ES A SUTESI IDO TABLAZATOK
A kezeldgombok haszndlata ........... ... ... ... ..

Hasznalati tandcsok . ........ . i
A kUlonboz6 funkcidk bedllitdsa  ......... ... . . .
o Etelek melegen tartdsa . ...............eeeeeeeee

O KiMEIG SULES . . . .o e e e
® SULES SUTODEN . . . o e
® Grillezés és gratinalas . ............ .. ... i e
e Grillezés forgdnydrssal (egyes modelleknél) . .......... ... .. .........

TISZTITAS ES KARBANTARTAS . .ot e

FIGYELEM: Ha a siit6 a ”"forgonyars” funkcioéval is rendelkezik, a nyars tartozékai
az also polisztirol habbol késziilt vedokeretben vannak elhelyezve.

o

101




22-05-2003

14:44 Pagina 102

o

1. FEJEZET - ALTALANOS ISMERTETES

1.1 - ASUTO ES A TARTOZEKOK LEIRASA

Fels6 fatészal

Sité belsé vilagitas (egyes mod-
elleknél)

Oldalso vezet6sinek

Forgonyars-tarté a siutében (egyes
modelleknél)

Termosztat gomb
Termosztat ellen6rzd lampa
G Be/ki- és id6kapcsold gomb

ovozzr—=x

Funkciévalaszté gomb

Kapcsolélap

Als¢ f(it6szal

Uvegaijtd

Zsirgy(ijté talca (egyes modelleknél)
Sutéracs

Forgényars (egyes modelleknél)

Nyarstamaszté labak (egyes mod-
elleknél)

OLDALSO VEZETOSINEK

A sité 3 vezetdsinnel ren-
delkezik a tepsik és a
sutéracsok kilénbdz6é mag-
assagban torténé
elhelyezésére.

1. vezet6sin

2. vezetdsin

3. vezetdsin
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1. FEJEZET - ALTALANOS ISMERTETES

1.2 - OSSZEFOGLALO TABLAZAT

PROGRAM

GOMB
ALLASA

TERMOSZTAT
GOMB
ALLASA

_SUTOGRACSOK
ES TARTOZEKOK
ALLASA

MEGJEGYZESEK / TANACSOK

ETELEK
MELEGEN
TARTASA

60°

Ha 20-30 percnél
tovabb kell melegen
tartani az ételt, azt
tanacs os
aluminiumféliaval
befedni, nehogy tulzot-
tan kiszaradjon.

KiMELO SUTES

60°- 240°

—

Hasznalja a kozvetlendl
az alsd vezetésinbe
illesztett zsirgy(jté
télcat vagy a (mindig az
alsé vezetésinbe
helyezett) sutéracsra
tamasztott tepsit.

SUTES
SUTOBEN

60°- 240°
(I4sd tablazat,
107. old.)

Haszndlja a kozvetlendl
a vezetésinekbe
illesztett zsirgy(jté
talcat vagy a racsra
tamasztott barmilyen
sutét.

GRILLEZES ES
GRATINALAS

w°°°m - c.>°_. en - am ~ | VEZETOSINEK

Idedlis mindenféle hagyomanyos
tipusu grillezésre; hamburger,
virsli, rabléhus, piritos kenyér, stb.
készitésére. Helyezze az ételt
kdzvetlendl a stitéracsra.

A zsirgy(ijté talca az esetlegesen
lecsepegd zsir Osszegylijtésére
szolgal.

- @ -

Idedlis olyan ételek
készitésére, amelyeket
csak gratinalni kell (pl.
kagylohéjban gratinirozott
fésukagylo, stb.). Ebben
az esetben a talat (benne
az étellel) a stitdracsra kell
tamasztani.

GRILLEZES
FORGONYARSSAL
(EGYES
MODELLEKNEL)

4 A 4

0~ -

Idedlis csirke stitésére, szarnya-
sok, sertésslilt, stb. készitésére.
Azt tandcsoljuk, hogy a tisztitas
megkdnnyitésére és a zsir
6gésébd szarmazé

megakadalyozasara 6ntson egy
pohar vizet a zsirgy(ijtd talcaba.
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1. FEJEZET - ALTALANOS ISMERTETES

1.3 - MUSZAKI ADATOK

MUkodési feszUSEg ... . oo e lasd miszaki adattabla
Maximalis felvett teljesitmény ........ .. ... . .. . lasd mUszaki adattabla
ENERGIAFOGYASZTAS (CENELEC HD 376 szabvany)

200°C eléréséhez .. ... i 0,20 KWh

200°C egy oran keresztil torténd tartdsdhoz . ...................... 0,70KWh

OSSZESEN . . ot e e 0,90 KWh

Ez a készUllék megfelel a 89/336 elektromagneses kompatibilitasra vonatkozd CEE Iranyelvnek.
Az élelmiszerekkel érintkezd anyagok megfelelnek a 89/109. CEE iranyelv elGirasainak és a 1992.
januar 25-én hozott 108. szamu olasz tdrvényereji rendeletnek.

1.4 - FONTOS TUDNIVALOK

1. Ezt a sUt6t ételek készitésére tervezték. A készllék egyéb célokra térténd hasznalata,
szétszerelése vagy modositasa tilos.

2. Megfelel6 felligyelet nélkiil gyerekek vagy cselekvéképtelen személyek nem hasznalhatjak a
késziléket.

3. Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a készllék nem sériilt-e meg a szallitas kdzben.

4. A késziiléket egy vizszintes fellletre, legalabb 85 cm magassagban, gyerekektdl tavol helyezze el.

5. A készilék mikodése kdzben a siitdé ajtajanak és kilsé fellletének hémérséklete nagyon magas
lehet: csak a mlanyag gombokat és fogantyukat fogja meg. Semmilyen targyat ne tamasszon a
slitd tetejére hasznalat kézben.

6. A siUt6 legelsd hasznalata el6tt tavolitsa el a készllék belsejében taldlhaté 6sszes
csomagoldéanyagot és papirt (védbékartonok, hasznalati utasitas, mianyag zacskok, stb.)

7. A készlilék halézati csatlakoztatasa el6tt gy6z6djon meg, hogy

- afelhasznalas helyén talalhaté halézati fesziltség megegyezik a késziilék also részén elhelyezett
miszaki adattablan feltlintetett feszlltség értékkel;

- az elektromos csatlakozoéaljzat min. névleges terhelése 10 A és megfeleld foldeléssel rendelkezik.
A gyartdé cég minden felelésséget elharit abban az esetben, ha ez a biztonsagi eléiras nincs
betartva.

8. Hasznalat el6tt gondosan mossa el az dsszes tartozékot.

9. A sitd ajtajanak kinyitasa utan vegye figyelembe az alabbi utasitasokat:
ne fejtsen ki tulzott nyomast az ajtora tul nehéz targyakkal és a
fogantyut sose huzza lefelé.

- sose tdmasszon a nyitott ajté fellletére nehéz edényeket vagy
a sitébdl éppen kivett forré serpenydket.

10. MUkddés kdzben ne mozgassa a késziléket.

11.A készllék beadllitasat, javitasat és a tapvezeték cseréjét
kizarolag a gyarto altal felhatalmazott szakember vagy
markaszerviz végezheti el. A nem képzett személyek altal
végzett javitasok veszélyeztethetik a készllék biztonsagos
hasznalatat.

FIGYELEM: A csomagoldanyag eltavolitasa utan ellendrizze az ajtd épségét. Az ajtd torékeny, mivel
Uvegbdl késziilt. Tanacsos kicseréltetni az ajtét, ha rajta repedések, barazdak vagy karcolasok
lathatok. Emellett Ugyeljen, hogy a késziilék hasznalata, tisztitdsa és mozgatasa kézben ne csapja
be vagy ne I6kje meg erésen a siitbajtot és ne dntson a forrd készlilék tvegére hideg folyadékokat.

A siit6 legels6 hasznalata el6tt maximum hémeérsékletre allitott termosztattal, legalabb 15
percen keresztiil, liresen miikodtesse a késziiléket az ”0j” szag és a fiist megsziintetésére.
Ezek jelenlétét a szallitas el6tt a flitoszalak feliiletére felvitt védéanyagok okozzak. A miivelet
végzése kbézben szell6ztesse a szobat.
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2. FEJEZET - A SUTO HASZNALATA ES A SUTESI IDO TABLAZATOK

2.1 - A KEZELOGOMBOK HASZNALATA

* TERMOSZTAT GOMB (E)

Vélassza ki a kivant hdmérsékletet az aldbbi médon:

- Etelek melegen tartasara: Termosztat gomb allasa 60°C.
- Sutésre: Termosztat gomb éllasa 60°C-tdl 240°C-ig.

- Mindenfajta grillezésre és nyarson siitésre (egyes modelleknél):
Termosztat gomb allasa E]

e BE/KI- ES IDOKAPCSOLO GOMB (G)

- A sitdé bekapcsolasara és a f6zés id6tartamanak beallitasara:
Forgassa el a gombot az 6ramutaté jarasaval megegyezd iranyban a
kivant idé (max. 120 perc) eléréséig. A beallitott id6 lejartat hangjelzés
mutatja, ezutan pedig a siit6 automatikusan kikapcsol.

- A siit6é kikapcsolasara: Helyezze vissza a gombot a "0” allasba.

10 percnél rovidebb siitési id6 beallitasara el6bb forgassa el a gombot a skalabeosztas végéig,
majd allitsa a gombot kivant idére.

- PR
o ) 25938
e FUNKCIOVALASZTO GOMB (H) &
Ezzel a gombbal a rendelkezésre allo f6zési funkciokat lehet kivalasztani,
azaz:

¥ % ¥ C] SUTES SUTOBEN ES ETELEK MELEGEN TARTASA

(fels6 és also flitdszal mikodik)

& & f |

E] KIMELG SUTES

(csak az also fltészal mikodik)

GRILLEZES
Bidied
FORGONYARS (EGYES MODELLEKNEL)
(csak a fels6 fitészal mikodik maximalis teljesitménnyel)

e TERMOSZTAT ELLENORZO LAMPA (F)
A lampa felgyulladasa a stt® melegedését jelzi, kialvasa pedig azt jelenti,
hogy a sité hémérséklete elérte a bedllitott értéket. - ©
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2. FEJEZET - A SUTO HASZNALATA ES A SUTESI IDO TABLAZATOK

2.2 - HASZNALATI TANACSOK

» SiUtében valo ételkészitéskor valamint "kiméld” sltéskor a kivald slitési eredmény biztositasara
kb. 10 percen keresztll mindig melegitse el6 a sitét a kivant sttési hdmérsékleten.

* A sltési id6k az ételek minésége, az élelmiszerek hémérséklete és az egyéni izlés figgvényében
valtoznak. A tablazatokban talalhatd slitési idok jelzés értékliek, valtoztathatdk és nem veszik
figyelembe a siité elémelegitéséhez sziikséges id6t.

» Fagyasztott ételek sutésénél kdvesse a csomagolason jelzett idoket.

2.3 - A FUNKCIOK BEALLITASA

e ETELEK MELEGEN TARTASA [Z]

llessze a 3. vezetdsinbe a zsirgy(ijtd talcat vagy a sittéracsot (rajta egy serpe-
nyével) a 103. dbra szerint. Ez a funkcié az étel felszolgalas pillanataig torténd
melegen tartasara szolgal. Az ételeket nem tanacsos tul sokaig a siitében
hagyni, mert ellenkezd esetben azok tulzottan kiszaradhatnak (ezért érdemes
aluminiumfdliaval vagy sltépapirral befedni az edényt).

Forgassa a funkciévalaszté6 gombot (H) a allasba.

Helyezze a termosztatot (E) a 60°C allasba.

Forgassa el a be/ki- és id6kapcsolé gombot (G) a kivant idé bedllitasara. A
stitési id6 lejartat hangjelzés mutatja. Abban az esetben, ha a melegen tartas
folyamata a beallitott id6 elétt befejezddik, a be/ki- és idékapcsolé gombot (G)
manualisan vigye vissza a ”"0” allasba.

« KIMELO SUTESEK [_]

llessze a 3. vezetdsinbe a zsirgyijtd talcat vagy a sitéracsot (rajta egy serpe-
nybvel) a 103. abra szerint. Stitemények és cukormazzal bevont tortak
készitésére javasolt funkcidé. Remek eredményt lehet vele elérni egyes ételek
sUtésének befejezésére vagy olyan ételek készitésére, amelyek féleg alulrdl
igénylik a hét. A stitéracsot az alsé vezetdsinbe (3) tanacsos illeszteni.

Forgassa a funkciovalasztdo gombot (H) a allasba.
Valassza ki a kivant stitési id6t a termosztat gomb (E) segitségével.

Forgassa el a be/ki- és id6kapcsoldé gombot (G) el a kivant idé bedllitasara. A
sUtési id6 lejartat hangjelzés mutatja. Abban az esetben, ha a melegen tartasi
folyamat a beallitott idd el6tt befejezddik, a be/ki- és id6kapcsold gombot (G)
manualisan helyezze vissza a ”0” allasba.
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2. FEJEZET - A SUTO HASZNALATA ES A SUTESI IDO TABLAZATOK

o SUTES SUTOBEN C]

Forgassa a funkciovalaszté gombot (H) a

C] allasba.

Valassza ki a kivant sutési idét a termosztat gomb (E) segitségével.

Forgassa el a be/ki- és id6kapcsolé gombot (G) el a kivant id6 beallitasara.
Varja meg, amig a sité hémérséklete elérte a kivalasztott hdmérsékletet (az
ellenérzd lampa kialszik), majd helyezze az ételt tartalmazo edényt az elézete-
sen stébe tett sttéracsra, mig a zsirgy(jté talcan talalhaté étel esetén illessze
kézvetlenll a talcat a vezetdsinbe (az elhelyezés magassagaval kapcsolatban
tanulmanyozza az alabbi tablazatot). A sttési idd lejartat hangjelzés mutatja.

MEN- | TERMOSZTAT | oz  |SUTGRACS/ZSIRGY(] MEGJEGYZESEK ES
RECEPTEK NvisEc | com | SUTESHIDO! nricadLisa TANACSOK

FRISS (NEM o ) Hasznélja a zsirgy(ijt6 talcat (N) vagy a
FAGYAESZT OTT) PIZZA 400 g 200°C 25 min. 3 stitéracsra (O) r%/lyezett lapos Iemge>zlt.
SOS TORTAK, o ; Hasznalja a zsirgy(jt6 talcat (N) vag
SUTEMENYEK 600 9 200°C 35 min. 3 a sﬂtérétj:sra (O)%yelglezett s[]t(é orm%)tl.

o . Kozvetlendl a sttéracsra (O) vagy
FAGYASZTOTT PIZZA 450 g 220°C 13 min. 2 a zsirgy(itd talcara (N) lehet tenni
LASAGNE 1500 g 200°C 40 min. 3 A tepsit tAmassza kdzvetlentl a stitéracsra
CANNELLONI 2300 g 200°C 40 min. 3 A tepsit tamassza kozvetlendl a stitéracsra
EGESZ CSIRKE 1500 g 220°C 90 min. 3 Szlirkalja meg villaval a zsir lecsdpogtetésére

° . Hagyjon kérliltte egy kis zsiradékot, nehos
MALACPECSENYE 1500 g 220°C 90 min. 3 o isoaracion ¥
EGYBESULT o . Helyezze kozvetlentil a zsirgy(ité talcara (N)
FASIROZOTT 1000 g 200°C 60 min. 3 vagy a siitéracsra (O) helyegze‘rt serpeny6be

. Adjon hozza kis vizet. Félkész allapotbal

NYULFALATOK 1000 g 200°C 60 min. 3 o tkody szerit fordtsameg
%EEGAERSIEIC_)EAS 900 g 190°C 40 min. 3 Ahalat teljesen fedje be soval
SUTHBEN SULT o ) Kozvetlenll a zsirgyiito télcan (N) vagy a
ARANYKESZEG 10009 190°C 40 min. 3 siitracsra (0) helyezett serpenydben silthetd
CSOBEN SULT . Aluminiumflidba csavarva k6zvetlenil a zsirgyité talcan (N)
PISZTRANG 8009 190°C 40 min. 3 vagy aslitdracsra (0) helyezett serpenydben sithetd
RAKOTT ,PADLIZSAN . ) Helyezze a tepsit a siitéracsra
PARMEZANSAJTTAL | 17009 200°C 30 min. 2 (0)

o . Haszndlja a zsirqy(jt6 talcat (N) vagy a siitbrécsra (O) helyezett
TONHALAS CUKKINI 1000 g 200°C 40 min. 2 serpeny6t. Adjon hozz olajat, paradicsomot és vizet
GRATINIROZOTT . ) Helyezze a tepsit a stitéracsra
BURGONYA ' 1500 g 200°C 40 min. 2 0)
ALMATORTA / ALMAS o : Tegye a tortasiité forméat a
L EPENY 1000 g 190°C 90 min. 3 9Y€ Siteracera (O)

o ) Helyezze a muffin stitéforméakat
MUFFIN 600 g 200°C 18 min. 2 kozvetlenll a zsirgy(ijté talcara

A siitési id6h6z szamoljon hozza tovabbi kb. 5 percet a siité elomelegitésére.

o
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2. FEJEZET - A SUTO HASZNALATA ES A SUTESI IDO TABLAZATOK

. ETELEK GRILLEZESE ES GRATINALASA [

Ez a funkcid idealis hamburger, rostonsliltek, virsli, siilt kolbasz, stb.
készitéseére.

Emellett ezt a funkcidt az ételek piritasara is lehet hasznalni, mint pl.: rakott
grizgombdc parmezansajttal, gratinirozott féstikagylo, stb.

A grillezés és gratinalas menete:
Tegye az ételt kozvetlenll a kozépsbd vezetdsinbe (2) helyezett stitéracsra vagy - ©
a zsirgy(jt6 talcara (N) az 1. abra szerint. Nyissa ki az ajtot a 2. dbran lathato
modon. A siitd tisztitasanak megkdnnyitésére és az égett zsirbol felszabaduld
flstképz6dés megakadalyozasara tanacsos egy pohar vizet dnteni a zsirgyUijtd
taélcaba (N).

Forgassa a funkciovalaszté gombot (H) a E] allasba.

Valassza ki a kivant sutési id6t a termosztat gomb (E) segitségével.

Forgassa el a be/ki- és id6kapcsolé gombot (G) a kivant id6 beallitasara.

Fontos: a kivalé siitési eredmény érdekében az ételt helyezze a
siitéracsra (O) és hagyjon kb. 2 cm iires helyet az ajto fel6li részen (lasd
1. abra).

Olyan f6tt ételek esetében, amelyeket csak gratinalni kivan, helyezze az edényt kdzvetlenil a kozépsd
vezetdsinbe illesztett sttéracsra. Az ajtét a 3. abran lathatd mdédon nyissa ki. A sltési id6 lejartat
hangjelzés mutatja. Abban az esetben, ha a sités a bedllitott id6 lejarta el6tt befejezédik, a be/ki- és
idékapcsold gombot (G) manualisan vigye vissza a ”0” allasba.
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2. FEJEZET - A SUTO HASZNALATA ES A SUTESI IDO TABLAZATOK

A kenyér megfeleld piritasahoz a kenyérszeleteket az
oldalsé abran lathaté médon helyezze el, vagyis a racs
széleitdl szamitva hagyjon 2 cm iires helyet.

2em I UTTTTTTTTITTT]

il

CSAK KENYER GRILLEZESERE (PIRITITASARA): enyhén kinyi-
tott siitéajtoval (lasd oldalsé abra) 2-3 percig melegitse el6 a
siitot

Az alabbi tablazatban néhany tanacsot talal a grillezett ételek készitéséhez.

RECEPTEK MENNYISEG TER(';"SSETAT SUTESI ID6 MEGJEGYZESEK ES TANACSOK
MALACSULT (4) 600 g Ev] 20 min. Forgassa meg kb. 12 perc utan
KOLBASZ (12) 1200 g Ev] 25 min. Szurkalja meg villaval a zsir Iecsopogtetesere

Forgassa meg kb. 12 perc utan
HAMBURGER (6) 7009 E] 20 min. Forgassa meg kb. 12 perc utan
VIRSLI (6) 500 ¢g [j 10 min. Forgassa meg kb. 3-4 perc utan
RABLOHUS (4) 650 g Ev] 25 min. Forgassa meg kb. 15 perc utan
GRILLEZETT . A A .
(PIRITOTT) KENYER 6 E'] 3,5 min. Félkész allapotban forditsa meg
RAKOTT GRIZGOMBOC 1500 15 min Tegye a siitét a kdzéps6 vezetbsinbe (2)
PARMEZANSAJTTAL 9 E] ' illesztett sitéracsra.

109



H

22-05-2003 14:44 Pagina 110 CE

2. FEJEZET - A SUTO HASZNALATA ES A SUTESI IDO TABLAZATOK

+ GRILLEZES FORGONYARSSAL (EGYES MODELLEKNEL)
Ez a funkcio idealis csirke, szarnyasok, sertésslilt és borjusllt nyarson stitésére.
A nyarson siités menete:

6 abra
Huzza fel a nyarsra (P) az ételt és rogzitse a villak llessze a nyarstamaszt6 labakat (Q) a zsirgy(ijt6 talca
segitségével (kdsse at a hust cérnaval, hogy jol nyilasaiba.
megsdiljon).
7 dbra 8 abra

Helyezze a zsirgyUjt6 talcat a sitni kivant élelmiszer-
rel az als6 vezetdsinbe (3) a nyarstamaszté labak (Q)
balra valé dontésével. Gy6z6djon meg, hogy az 1.
nyars hegye el6ére mutat.

9 abra 10 abra
A zsirgyUjt talca sutébe helyezése utan tegye a Nyissa ki az ajtét az abran lathato (félig nyitott)
forgonyars-tartéba (D) a nyarsat a nyarstamaszto maodon.

labak (Q) jobbra valé dontésével.

Ehhez a funkciéhoz nem sziikséges elémelegiteni a sitét.

Forgassa a funkciévalaszté gombot (H) a allasba.

Forgassa a termosztat gombot (E) a allasba.

Forgassa el a be/ki- és id6kapcsolé gombot (G) a kivant id6 beallitasara.

Ha a sltéshez 2 percnél t6bb idére van szikség, ne felejtse el visszaallitani az
idékapcsolot.

A sUtés befejezése utan a be/ki- és id6kapcsold gombot (G) manualisan vigye
vissza a "0” éallasba.
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3. FEJEZET - TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A gyakori tisztitds megakadalyozza a flstok és rossz szagok képz&dését siités kdzben.

Miel6tt barmilyen tisztitasi miiveletbe kezdene mindig huzza ki a villasdugét a halézati csat-
lakozéaljzatbdl.

A készlléket sose martsa vizbe és ne mossa vizsugar alatt.

A sltéracsok, a zsirgy(jtd talca és a forgdnyars a konyhai edényekhez hasonléan kézzel vagy moso-
gatégéppel tisztithato.

A sité kulsé fellletének tisztitasara hasznaljon mindig egy nedves szivacsot. Kerllje a dorzshatasu
szerek alkalmazasat, amelyek karosithatjak a suté fellletén talalhatd védéréteget (lakk vagy festék).
Ugyelien, hogy a siité jobb oldalan talalhaté réseken keresztil ne keriiljén viz vagy folyékony szappan
a készulék belsejébe.

A sitd belsejének tisztitdsahoz sose hasznaljon mar6 hatasu szereket, a sit6 falait ne kaparja hegyes
vagy éles vagoszerszamokkal. A tisztitashoz csak nem ddrzshatasu folyékony mosogatdszereket
lehet alkalmazni.

Ne probaljon villat, kést vagy hegyes szerszamokat illeszteni a siité hatoldalan talalhato résekbe.

A siit6 belsd fala alsé részének egyszer(ibb tisztitasa érdekében emelje fel az also f(itészalat (L) ugy,
hogy azt a siit6 jobb oldali fala felé huzza (lasd 10. abra).

A tisztitas befejezése utan helyezze vissza a flitészalat a 11. dbran lathaté modon.
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A SUTO BELSO VILAGITASA (egyes modelleken)

A suté mikodése kdzben mindig €g a stitd belsé vilagitasara szolgald lampa (B). A lampa cseréjének
elvégzésére forduljon a gyarto altal felhatalmazott szakemberhez vagy markaszervizhez.

Megjegyzés: A siit6é akkor is hasznalhato, ha a bels6 vilagitdas nem miikddik (a lampa kiégett).
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