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Koszonjiik, hogy megvasérolta a digitalis élelmiszer-h6mé-
r6t. A széles mérési tartomanynak kdszénhetden ez a h6mérg
sokféleképpen hasznalhato.

Az elemek behelyezése és cseréje

Ahomérd LRO3 AAA tipust elemet haszndl.

Tdvolitsa el a fedelet felfelé huzva, helyezze be az ele-
met, ligyelve a pélusokra.

Helyezze vissza a fedelet lefelé nyomva.

Cserélje ki az elemet, ha a kijelz6 fényereje lecsokken.
Alemeriilt elemeket a hatélyos jogszabélyoknak megfe-
lel6en kell drtalmatlanitani, mert veszélyesek a kdrnye-
zetre.

FIGYELMEZTETESEK:

A szonda hegye éles. Legyen nagyon dvatos a szonda
kezelése és az ételbe vald behelyezése soran. A szondat
tartsa gyermekektdl tavol.

Vegyi kockdzat. Az elemeket tartsa gyermekektdl tavol.
Még a hasznélt elemek is sériilést okozhatnak.

Ne dobja az elemeket t(izbe.Az elemek felrobbanhat-
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nak vagy kibocsathatjék a belsejiikben 1évg veszélyes
anyagokat.

Soha ne hasznalja a h6mérét zart siitében.

Minden hasznalat utén dvatosan tisztitsa meg a szon-
dat.

A héméré nem vizllo és nem moshaté mosogatdgép-
ben. Ne mdrtsa vizbe az egész késziiléket. Nedves ruhd-
val tisztithato.

A h6mérd testét tartsa tavol a kozvetlen héforrasoktol.

HASZNALATI UTASITAS
A digitalis hméré hasznalata

)

Mozgassa a digitdlis hémérd hatoldaldn taldlhaté
"POWER" kapcsolét "ON" dlldsha és a masik kapcsolot
"C00K" alldsha.

(satlakoztassa a vezetéket a digitalis hdmérd oldalan (1.
abra). A huzal 250°C (482°F) hémérsékletig hdallo.

A kijelzdn Celsius vagy Fahrenheit hémérséklet lathato.
A kivéant mértékegység kivalasztdsdhoz nyomja meg a
°C/°F gombot.

A kivant hémérséklet bedllitasahoz nyomja meg a + (a



hémérséklet megndveléséhez) vagy a - gombot (a hé-  Hasznos informaciok
mérséklet lecsokkentéséhez). |d6zit6: max. 99 perc és 59 masodperc.

5) Helyezze a szondat az elkészitendd élelmiszer kozépsé  Elelmiszer hmérd: max. 250°C (482°F). Az élelmiszerekhez
részébe. Az élelmiszer hdmérséklete megjelenik a kijel-  valé id6zit6/hémérd hétoldaldn van egy méagnes, amellyel
26 bal oldalén. Amikor az étel eléri a bedllitott hémér-  példaul a hiitdszekrényhez csatlakoztathatd.
sékletet, a h6mérd hangjelzést ad ki.

Az idozité hasznalata

1) Mozgassa az id6zit6 hatoldalan Iévd kapcsoldt TIMER
alldsha.

2)  Akijelz6n a percek (MIN) és masodpercek (SEC) ltha-
tok. A percek bedllitdsahoz nyomja meg a MIN gombot,
a masodpercek bedllitdsahoz nyomja meg a SEC gom-
bot.

3) Azidézitd elinditdsahoz és ledllitdsahoz nyomja meg a
> | M gombot. Az iddzitd elkezdi a visszaszamlalast a
kijelz6n megjelenitve. A bedllitott idd elteltével a hémé-
16 egy hangjelzést ad ki.

4) Az id6zit6 lenulldzdsdhoz, nyomja meg és tartsa le-
nyomva egyidejilega MIN és SEC gombokat.

HOMERSEKLETTABLAZAT ETELEKHEZ

Etel Hémérséklet (°C)
marhaszelet/borda véres 50°C-t6l 55°C-ig
kozepes siités 56°C-t61 65°C-ig
jél megsilt 66°C-t61 70°C-ig
marha hamburger 72°C
marhakolbdsz 75°C
sertésszelet kozepes siités 65°C-t6l 71°C-ig
j6l megsiilt 72°C
csirkemell 75°C
pulyka / csirke hamburger 75°C
kakas 75°C
baranyborda kozepes siités 60°C-t6l 65°C-ig
jél megsilt 66°C-t61 70°C-ig
borjthus 70°C-t6l 75°C-ig
tonhalszelet kozepes siités 48°C-t61 54°C-ig
jol megsiilt 55°C-t61 60°C-ig
lazacfilé 62°C-t61 65°C-ig
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