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A készilék beallitasa és hasznalata el6tt
figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast.
Csak igy lehetséges biztonsagos hasznalat mel-
lett a legjobb eredményt elérni a késziilékkel.

A KESZULEK LEIRASA
(lasd a cimlapon 1évé rajzot)
Fedél
Kémlel6ablak (nincs az 6sszes modellnél)
. Szlir6
. Kivehet6 olajtartaly
Fedélnyité nyomégomb
Percszamlalé
. Percszamlalé nyomégomb
. Percszamlal¢ kijelz6 (nincs az 6sszes modell-
nél)
Kivehet6 kezel6panel
Termosztat tologomb
. Ellen6rzé lampa
. Vezetéktarté mélyedés
. Vonatkoztatasi jel
Fogantyu tologomb
. Suitékosar fogantyu
Siitékosar

Sz(ir6 feddlap

Szlir6 feddlap kapocs
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® Hasznalat el6tt ellen6rizze, hogy a haldzati
feszliltség megegyezik-e a készilék adatta-
blajan feltlintetett értékkel.

o A késziléket csak megfeleld foldeléssel ren-
delkezd és minimum 10 A terhelhetségl csa-
tlakozéaljzathoz kapcsolja.

® (Ha a csatlakozoaljzat tipusa nem felel meg a
készllék villasdugodjanak, szakemberrel cserél-
tesse ki a csatlakozoaljzatot).

e A készliléket ne helyezze héforrasok kozelébe.

e Ha halozati csatlakozdkabel sérllt, azt a
veszélyek elkerllése érdekében a gyartonak
vagy a markaszerviznek kell kicserélnie.

®* Muikodés kdzben a készllék felmelegszik.

NE HAGYJA A KESZULEKET GYERMEKEK
KOZELEBEN!

®* Ne mozgassa a késziiléket amikor az olaj forro,
mert sulyos égési sériléseket szerezhet.

® Az olajsitét csak azutan szabad bekapcsolni,
hogy feltdltotte olajjal vagy zsirral.

e Ha a suté Uresen melegszik egy biztonsagi
hékapcsolé megszakitja a siité mikddését.

® Ebben az esetben a készilék ismételt belze-
meléséhez egy markaszervizhez kell fordulni.

® Ha az olajsitébdl szivarogna az olaj, forduljon
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egy markaszervizhez vagy a gyarté altal megha-
talmazott szakemberhez.

Az olajsutd legels6 hasznalata el6tt gondosan
mossa el meleg vizzel és folyékony mosogaté-
szerrel az olajtartalyt, a siit6kosarat és a fedelet
(miutan kivette a sz(rét).

A milvelet befejezése utan mindent alaposan
toroljon szarazra és tavolitsa el az olajtartaly
aljan esetleg maradt vizet.

Mindezt azért kell elvégezni, hogy a készilék
Uzemelése kdzben nehogy kifréccsenjen a forrd
olaj.

Ne engedje, hogy a készililéket csdkkent szelle-
mi-fizikai-szenzorikus képességli vagy kevés
tapasztalattal és nem elegendé ismerettel ren-
delkez6 személyek (beleértve gyermekek)
hasznaljak, ha valaki nem lgyel a testi épségik-
re és nem tanitja meg 6ket a készllék haszna-
latara.

A gyermekeket felugyelet alatt kell tartani, hogy
ne hasznalhassak jatékszerként a késziléket.

A késziulék mozgatdsahoz haszndlja a fogofi-
leket (). (Ehhez a mUvelethez sose haszndlja a
sttékosar fogantyujat).

Ellendrizze, hogy az olaj elég hideg legyen, ezért
varjon kb. 2 orat.

A késziilék legelsé hasznalatakor érezhetd “Uj”
szag teljesen természetes. Szell6ztesse ki a
helyiséget.

Ne hagyja, hogy a hélézati csatlakozokabel
leléogjon a munkafelllet szélérdl, ahova a
készlléket tamasztotta, mert kénnyen belekapa-
szkodhat egy gyermek, vagy zavarhatja a
késziléket hasznalé személyt.

Ugyelijen a fedél kinyitasakor kiaramlé forrd
gbzre és esetleg kifroccsend olajra.

Tilos hazi készitésli és magas zsirsavtartalmu
olajokat hasznalni.

A készlléket nem szabad kuls6 id6zité oraval
(timer) vagy kulonallé taviranyitd rendszerrel
mikddtetni.

Az F26237 modellhez kizardlag a készilékkel
szdllitott kivehetd kezeldpanel hasznalhaté.

Ez a készllék megfelel az Elektromagneses
Osszeférhetéségre vonatkozé 2004/108/EK
Iranyelvnek, valamint az élelmiszerekkel
érintkezésbe kerlld anyagokrél és targyakrol
sz6l6, 2004/10/27-i 1935/2004/EK rendelet
eléirasainak.

A készlUlék kizardlag haztartasi hasznalatra
készllt. Nem hasznalhato: Uzletekben, irodak-
ban és mas munkahelyeken konyhanak kialaki-
tott helyiségekben, falusi szallashelyeken, szal-
lodakban, motelekben és egyéb szallashelyeken,
maganszallashelyeken.



HASZNALATI UTASITAS

Miel6tt a villasdugot a csatlakozéaljzatba illesztené,
gy6z6djon meg, hogy mindig legyen olaj a tartaly-
ban.

Ontsén az olajtartalyba maximum 2,3 liter olajat
(vagy 2 kg zsirt).

FIGYELEM! A sit6éfolyadék szintjének mindig a min-
imum és a maximum jelzés kozott kell lennie.

Ne kapcsolja be az olajsiitét, amikor az olajszint a
"min.” jelzés alatt van, mert ekkor a biztonsagi
hékapcsold megszakitja a készilék mikddését. A
biztonsagi kapcsol6 cseréjéhez forduljon egy
markaszervizhez.

A legjobb eredményt j6 minéségi féldimogyoro olaj
hasznalataval érheti el. Ne keverjen 6ssze kulon-
b6z6 tipusu olajokat.

Szilard zsir alkalmazasa esetén a nagy zsirdarabokat
vagja kisebb darabokra, hogy az olajstité mar az
elsé percekben se melegedjen szarazon.

A hémérsékletet allitsa 150°C-ra, amig a zsir el nem
olvad teljesen, és csak ezutan valassza ki a kivant
hémérsékletet.

A SUTES ELKEZDESE

1. Tegye a sitni kivant ételt a stit6kosarba, de sose
t6ltse meg tulzottan (max. 1 kg nyers burgonya).
Az egyenletes sités érdekében azt tanacsoljuk,
hogy az ételt f6leg a slitékosar szélére helyezze
el, hogy k6zépen ne legyen megterhelve.

2. Allitsa a termosztat toldgombjat “L” a kivant
hémérsékletre (1. abra). A beallitott hdmérséklet
elérésekor az “M” ellendrzé lampa kialszik.

3. Amikor a lampa Kkialszik lassan eressze a
stitékosarat az olajba, és miutan hatrahlzta a
fogantyun lévé “P” tolégombot lassan engedije le
a fogantyut, majd zarja le a fedelet.

e Természetes, hogy rogtdn ezutan a sz(rd
feddblapjan jelentd s mennyiség( forré géz aram-
lik ki a készllékbdl.

e A sltés elején, az étel olajpba meritése utan a “B”
kémleléablak (kiszerelés szerint) belsd falara géz
csapddik le, amely késdbb fokozatosan eltlnik.

® Természetes, hogy mikddés kézben a sitékosar
fogantyuja kdzelében para csapodik le.

ELEKTRONIKUS PERCSZAMLALOVAL

ELLATOTT MODELLEK

1. A “G” gomb megnyomasaval allitsa be a sutési
id6t. Ekkor a kijelz6n megjelennek a bedllitott
percek.

2. Rogton ezutan a kijelzdn villogni kezdenek a
szamok, ami azt jelenti, hogy a sltési id6 vissza-
szamlalasa elkezd6dott.

Az utolsé percet a készlilék masodpercenként
mutatja.

3 Hibas bedllitas esetén a gombot 2 masodpercnél

hosszabb ideig lenyomva tartva méddositani lehet
a sUtési id6t.

Ekkor a kijelzd lenullazoédik, és az 1. ponttol
ismételje meg a miveletet.

4 A percszamlalé a sltés végét két, 20 masod-
perces id6kdzzel leadott hangjelzés-sorozattal
jelzi. A hangjelzés kikapcsolasahoz nyomja meg
a “G” percszamlalé gombot.

FIGYELEM! A percszamlalé nem kapcsolja ki a

késziléket.

A PERCSZAMLALO ELEMENEK KIC-
SERELESE

Az elem kicseréléséhez forduljon az Onhéz legkézeleb-
bi markaszervizhez.

A SUTES BEFEJEZESE

A sitési idd lejartakor emelje ki a sttékosarat és
ellenérizze, hogy kivant mértékben megpirult-e az
étel. A kémleldablakkal ellatott modelleken a fedél
kinyitasa nélkil, az ablakon keresztil lehet
ellendrizni az ételt.

Ha a sUtést befejezettnek itéli a termosztat “L” told-
gombjat a “0” poziciéba helyezve kapcsolja ki a
késziléket, amelyet a belsd kapcsol6 kattanasa
jelez. Csepegtesse le a felesleges olajat gy, hogy a
sUtékosarat az olajsiitében hagyja a felsé pozi-
ciéban (2. abra).

AZ OLAJ VAGY A zSiR SZURESE

Minden siités utan tanacsos megszlirni az olajat

vagy a zsirt, mert az ételdarabok - kiléndsen a

panirozott vagy lisztbe martott ételek - a sut6-

folyadékban maradva kénnyen megégnek, igy az
olajat vagy a zsirt gyorsabban tonkreteszik.

Ellendrizze, hogy az olaj elég hideg legyen, ezért

varjon kb. 2 6rat. Ha zsirt hasznal ne hagyja, hogy

tulzottan lehdiljén, mert megdermedhet.

1. Nyissa ki az olajstité fedelét, vegye ki az “I”
kezel6panelt a 3. dbran jelzettek szerint, majd
vegye ki a “D” olajtartalyt a fogoéfilek segit-
ségével (4. dbra), Vegye le a fedelet a 5. abran
jelzettek szerint. Uritse ki az olajtartalyt (6. abra).

2. A tartaly aljara rakédott Uledéket egy szivaccsal
vagy egy konyhai térlépapirral tavolitsa el.

3. Tegye vissza a helyére a “D” olajtartalyt ugy,

hogy az olajtartélyra nyomott vonatkoztatasi jel

egy vonalba essen a készllékhazon taldlhatod
vonatkoztatasi jellel.

Tegye vissza a helyére az “I” kezel6panelt.

5. Tegye vissza a sUt6kosarat a felsd pozicidba és
tegyen egy sz(rét a sitékosar aljara (7. abra). A
sz(ir6 a készllék vasarlasi helyén vagy egy
markaszervizben szerezhetd be.

6. Nagyon lassan 6ntse vissza az olajat vagy a zsirt
az olajsitébe, hogy ne folyjon ki a sz(ir6bdl 7.
abra).

&
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FIGYELEM! Az igy megsz(rt olajat az olajsiité belse-
jében lehet tarolni. Azonban ha két stités kdzott tul
sok id6 telne el tanacsos az olajat egy zart edényben
tarolni, nehogy megromoljon. A hal sttéséhez és a
tobbi ételhez hasznalt olajat jobb kilon-kiilon tarol-
ni.

A SZAGSZURO CSEREJE

Idével a fedél belsejében taldlhaté szagszird
elveszti hatékonysagat. A sz(iré kicseréléséhez
tavolitsa el a mlanyag feddlapot “S” ugy, hogy a
kapcsot “T” az 1. nyil iranyaba nyomja, majd a 2. (8.
abra nyil iranyaban felemeli. Cserélje ki a sz(iréket.

TISZTITAS

Mielétt barmilyen tisztitasi miveletbe kezdene,

mindig huzza ki a villasdugét a haldzati csat-

lakozéaljzatbol.

Az olajsiitét sose martsa vizbe és ne tegye vizsugar

ala. A készilék belsejébe szivargott viz aramutést

okozhat.

Ellendrizze, hogy az olaj elég hideg legyen (varjon

kb. 2 érat). Uritse ki a tartalybdl az olajat vagy a zsirt

“Az olaj vagy zsir szlrése” szakaszban leirtak

szerint.

Vegye le a fedelet a 5. abran jelzettek szerint.

A fedelet csak a sz(ird kivétele utan martsa vizbe.

A “D”olajtartaly tisztitasat az alabbiak szerint

végezze:

® \egye ki az “I” kezel6panelt és az “F” percszam-
lalét az abran jelzettek szerint (3. abra), majd
vegye ki a “D” olajtartalyt a fogofilek segit-
ségével (4. abra).

Ezutan mosogatégépben vagy kézzel mossa el a
tartalyt meleg viz és folyékony mosogatoszer
segitségével.

e Oblitse el és alaposan szaritsa meg. Ha az olaj-
tartalyt mosogatogépben tisztitja akkor ugy kell
elhelyezni, hogy a tartdly tapadasmentes
bevonata ne karcolédjon meg.

Megjegyzés: A kezel6panel és a timer kivétele
utan az olajstté Osszes tobbi része tisztithatd
mosogatégépben.

Sose Uritse ki a tartalyt az olajsiité megddntésével

vagy felforditasaval (9. abra).

® Tanacsos a sUt6kosarat rendszeresen tisztitani
és eltavolitani az aljara esetleg lerakédott
Uledékeket.

KIVEHETO, TAPADASGATLO BEVONATTAL
ELLATOTT OLAJTARTALY

A tapadasgatlé bevonattal ellatott olajtartalyok
esetén ne hasznéljon dorzshatasu tisztitészereket,
csak egy puha toérléruhat és semleges mosodszert.
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SUTESI TANACSOK

AZ OLAJ VAGY ZSiR FELHASZNALASI
IDEJE

z olaj vagy zsir mennyiségének sosem szabad a
min. szint ala csdkkennie. Idénként sziikség van a
sut6folyadék teljes cseréjére. Az olaj vagy zsir
elhasznalédasanak ideje attol figg, hogy milyen
ételeket készit. A panirozott élelmiszerek példaul
jobban szennyezik az olajat, mint a panirozas nélkli
ételek.

Mint minden olajsité esetében, a tobbszor
felmelegitett olaj karosodik és megromlik! Ezért
rendszeres szlrés mellett is tanacsos bizonyos
id6kozonként teljesen lecserélni az olajat.

A HELYES SUTES MODJA

® Be kell tartani minden recept esetén az ajanlott
sUtési hdmérsékletet. Ha a hémérséklet tul alac-
sony, akkor az étel magaba szivja az olajat. Ha
viszont tul magas, akkor az étel kilseje megpir-
ul, mikdzben belseje nyers marad.

e Ha kis mennyiség(i ételt sit, akkor az olaj
hémérsékletét az ajanlottnal alacsonyabb fokra
dllitsa, maskuldénben az olaj tul forré lesz.

e Az ételt csak akkor szabad az olajba martani,
amikor az olaj mar elérte a megfelelé hémérsék-
letet, vagyis ha az ellendrzé lampa kialszik.

* Ne tegyen tul sok ételt egyszerre a stitékosarba,
mert ellenkezd esetben az olaj hémérséklete
hirtelen lecsdkken, igy az étel teleszivia magat
olajjal és nem sl at egységesen.

e Ellendrizze, hogy az étel egyforma vékony
darabokra legyen vagva, mert a vastag darabok
belseje a szép kinézet ellenére nem sl jol at. Az
egyforma vastagsagu darabok viszont egyszerre
érik el az idealis sutési fokot.

e Az olajpa vagy zsirba helyezés el6tt tordlje
tokéletesen szarazra az ételt az olaj kifrécc-
senésének megakadalyozasara. A nedves
élemiszer sUtés utan nem lesz ropogos
(kGldndsen a burgonya). A magas viztartalmu
élelmiszereket (hal, hus, zo6ldség) tanacsos
bepanirozni vagy belisztezni, de a folosleges
morzsat vagy lisztet le kell razni mielétt az ételt
az olajba tenné.



NEM FAGYASZTOTT ETELEK SUTESE

Eteltipus Mag- (r;rg';‘r!‘q)seg Hémérséklet °C 1d6 (perc)
HASABBURGONYA | Kit(iné siitési eredményhez 500 190 7-9
ajanlott adag
MAX. mennyiség 1000 190 16-18
(biztonsagi hatar)
HAL Kalmar 500 160 9-10
Féslikagylo 500 160 9-10
Norvégrak (szkampi) farok 600 160 7-10
Szardinia 500-600 160 8-10
Tintahal 500 160 8-10
Nyelvha 500-600 160 6-7
HUS Bécsi marhasiilt 250 170 5-6
Rantott csirkemell 300 170 6-7
Huspogéacsa/fasirt 400 170 7-9
ZOLDSEG Articsoka 250 150 10-12
Karfiol 400 150 8-9
Gomba 400 150 9-10
Padlizsan 300 150 11-12
Cukkini 200 150 8-10

Vegye figyelembe, hogy a megadott sutési idék és hdmeérsékleti értékek csak tajékoztato jellegliek, ame-
lyeket az ételek mennyiségének fliggvényeben, valamint egyéni izlés szerint kell modositani.

FAGYASZTOTT ETELEK SUTESE
e A fagyasztott élelmiszerek hémérséklete nagyon

iségeket.
e A fagyasztott ételek fellletét gyakran jégkrista-

alacsony, amelynek hatasara elkerllhetetlen az
olaj vagy zsir h&émérsékletének jelentés
csOkkenése. A j6 eredmény elérése érdekében ne
Iépje tul az alabbi tablazatban jelzett ételmenny-

lyok boritjak, amelyeket a stités elétt a stitékosar
razogatasaval el kell tavolitani. Ezutan nagyon
lassan eressze az olajba a slUt6kosarat, nehogy
kicsapjon.

A megadott sltési idék csak tajékoztatd jellegliek, amelyeket az ételek kiindulasi hémérséklete, valamint a
fagyasztott étel gyartoja altal javasolt hémérséklet fliggvényében kell médositani.

Etel Max. mg""ViSég Hémérséklet °C 1dé (perc)
HASABBURGONYA Kitliné siitési eredményhez 350 (%) 190 6-8
ajanlott adag
MAX. mennyiség 800 190 16-18
(biztonsagi hatar)
BURGONYAKROKETT 500 190 9-11
HAL Panirozott tékehal rudak 300 190 4-6
Tengeri rakocskak 300 190 4-6
HUS Rantott csirkemell 200 190 6-8

() A legjobb sutési eredményt ezzel a mennyiséggel lehet elérni. Természetesen tébb hasabburgonyat is

készithet, de vegye figyelembe, hogy akkor az elkészilt hasabburgonya zsirosabb lesz. Ennek az az oka,
hogy az olaj hdmérséklete a fagyasztott étel behelyezéstének pillanataban hirtelen lecsdkken.
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MUKODESI RENDELLENESSEGEK

RENDELLENESSEG PRZYCZYNA TENNIVALO

Kellemetlen szagok A szagsz(ir6 eltmadott Cserélje ki a sz(irét.

kibocsatasa Az olaj megromlott Cserélje le az olajat vagy a zsirt.
A sutbfolyadék tipusa nem | Hasznaljon j6 min6ségii féldimogy-
megfeleld oré olajat.

Az olaj kifut A megromlott olaj tulzottan | Cserélje le az olajat vagy a zsirt.
habosodik.
A forrd olajpa martott élelmiszer Gondosan szaritsa meg az
nem volt elég szaraz. élelmiszereket.

A sit6kosar tul gyorsan lett a | Lassan eressze le a siitdkosarat.
tartalyba eresztve.

Az olajszint tullépte a maximum | Csokkentse a tartidlyban az olaj

hatart. mennyiségét.
Az olaj nem melegszik Az olajsttét el6zbleg Ugy kapcsolta | Forduljon a szervizhalézathoz (a
fel be, hogy a tartalyban nem volt olaj, | biztonsagi hoékapcsolét ki kell
igy a biztonsagi hékapcsol6 elrom- cserélni).
lott.

A termék megfelel6 modon térténé hulladékkezelésére vonatkozé fontos tudnivalok a 2002/96/EC
iranyelv értelmében.
A hasznos élettartamanak végére érkezett késziléket nem szabad a lakossagi hulladékkal egyitt
kezelni. A leselejtezett termék az 6nkormanyzatok altal kijelolt szelektiv hulladékgydijtékben (hul-
ladékgydijté udvar) vagy az elhasznalodott késziilékek visszavételét végzd kereskeddknél adhato
le. Az elektromos haztartasi késziilékek szelektiv gyljtése és kezelése lehetdvé teszi a nem meg-
e  felel6en végzett hulladékkezelésbél adodo, a kdrnyezetet és az egészséget veszélyeztetd negativ
hatasok megel6zését és a készilék alkotorészeinek Ujrahasznositasat, melynek révén jelentds
energia- és eréforras-megtakaritas érhet6 el. Az elektromos haztartasi készilékek szelektiv gyUjtésére és
kezelésére vonatkozd koételezettséget a terméken feltlintetett athizott szemétgydijté edény (szemeteskuka)
jelzés mutatja.
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