Akésziilék bedllitdsa és hasznalata eldtt figyelmesen olvassa el

a hasznélati utasitést. Csak igy lehetséges biztonségos hasznélat

mellett a legjobb eredményt elérni a késziilékkel.

tanacsok m

kafeliilet szélérdl, ahova a késziiléket tdmasztotta, mert
kdnnyen belekapaszkodhat egy gyermek, vagy zavarhatja a
késziiléket haszndld személyt.

Haszndlat el6tt ellendrizze, hogy a haldzati fesziiltség me-
gegyezik-e a késziilék adattablajan feltiintetett értékkel.

A késziiléket csak megfeleld foldeléssel rendelkez6 és mini-
mum 10 A terhelhetdséqi csatlakozéaljzathoz kapcsolja.

(Ha a csatlakozéaljzat tipusa nem felel meg a késziilék vil-
ldsdugdjanak, szakemberrel cseréltesse ki a csatlakozdaljza-
tot).

Akésziiléket ne helyezze héforrasok kozelébe.

Ha halézati csatlakozokabel sériilt, azt a veszélyek elkeriilése
érdekében a gyarténak vagy a markaszerviznek kell kicserél-
nie.

Miikodés kozben a készilék felmelegszik.

NE HAGYJA A KESZULEKET GYERMEKEK KOZELEBEN!

Ne mozgassa a késziiléket amikor az olaj forrd, mert silyos
8gési sériiléseket szerezhet.

Az olajsiitdt csak azutan szabad bekapcsolni, hogy feltdltdtte
olajjal vagy zsirral.

Ha a siitd iiresen melegszik egy biztonsagi hékapcsold megs-
zakitja a siitd makodését.

Ebben az esetben a késziilék ismételt belizemeléséhez egy
markaszervizhez kell fordulni.

Ha az olajsiitéhdl szivarogna az olaj, forduljon egy mérkaszer-
vizhez vagy a gyartd altal meghatalmazott szakemberhez.
Az olajsiitd legelsé haszndlata eldtt gondosan mossa el
meleg vizzel és folyékony mosogatdszerrel az olajtartalyt, a
siitokosarat és a fedelet (miutdn kivette a sz(r6t).

Amiivelet befejezése utan mindent alaposan toroljon szarazra
és tavolitsa el az olajtartaly aljan esetleg maradt vizet.
Mindezt azért kell elvégezni, hogy a késziilék izemelése koz-
ben nehogy kifroccsenjen a forrd olaj.

Ne engedje, hogy a késziiléket csokkent szellemi-fizikai-szen-
zorikus képesség(i vagy kevés tapasztalattal és nem elegendd
ismerettel rendelkezd személyek (beleértve gyermekek) ha-
szndljak, ha valaki nem iigyel a testi épségiikre és nem tanitja
meg 6ket a késziilék hasznélatéra.

A gyermekeket feliigyelet alatt kell tartani, hogy ne hasznal-
hassék jatékszerként a késziiléket.

A késziilék mozgatasahoz haszndlja a fogdfiileket. (Ehhez a
miivelethez sose haszndlja a siitékosar fogantyujat).
Ellendrizze, hogy az olaj elég hideg legyen, ezért varjon kb. 2
orat.

A késziilék legels6 hasznalatakor érezhetd “(j” szag teljesen
természetes. Szelldztesse ki a helyiséget.

Ne hagyja, hogy a hélézati csatlakozokdbel lelégjon a mun-

- Ugyeljen a fedél kinyitasakor kidraml forr6 gézre és esetleg
kifroccsend olajra.

« Tilos hdzi készitésii és magas zsirsavtartalmu olajokat ha-
sznalni.

« A késziiléket nem szabad kiils6 id6zitd drdval (timer) vagy
kiilondlld taviranyitd rendszerrel mikodtetni.

«  Ezakésziilék megfelel az Elektromédgneses dsszeférhetdségre
vonatkozé 2004/108/EK Iranyelvnek, valamint az élelmis-
zerekkel érintkezéshe keriild anyagokrol és targyakrol szolé,
2004/10/27-i 1935/2004/EK rendelet elgirdsainak.

« A késziilék kizardlag hdztartdsi haszndlatra késziilt. Nem
haszndlhaté: iizletekben, irodékban és mds munkahelyeken
konyhdnak kialakitott helyiségekben, falusi széllashelyeken,
széllodékban, motelekben és egyéb széllashelyeken, magén-
széllashelyeken.

« Az F13235 modellhez kizérdlag a késziilékkel szallitott
kivehetd kezel6panel hasznélhatd.

AKESZULEK LEIRASA
ldsd a cimlapon Iévé rajzot)
Fedél

KémlelGablak

Sz(iré

Fedélnyité nyomdgomb
Kivehetd olajtartély
Siit6kosar

Fogantyu tolégomb
Siitékosar fogantyd
Kivehetd kezelGpanel
Termosztdt tolégomb
Ellendrz6 lampa
Elektromos csatlakozok
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Mieldtt a villasdugdt a csatlakozéaljzatha illesztené, gy6zddjon
meg, hogy mindig legyen olaj a tartélyban.

Ontson az olajtartdlyba maximum 1,3 liter olajat (vagy 1,2 kg
zsirt).

FIGYELEM! A siit6folyadék szintjének mindig a minimum és a ma-
ximum jelzés kozott kell lennie.

Ne kapcsolja be az olajsiitdt, amikor az olajszint a “min.” jelzés alatt
van, mert ekkor a biztonsdgi hékapcsolé megszakitja a késziilék
miikddését. A biztonsagi kapcsold cseréjéhez forduljon egy mar-
kaszervizhez.

Alegjobb eredményt jo mindséqg(i foldimogyord olaj hasznalatéval
érheti el. Ne keverjen dssze kiilonboz6 tipusd olajokat.

Szildrd zsir alkalmazasa esetén a nagy zsirdarabokat vgja kisebb
darabokra, hogy az olajsiité mdr az els6 percekben se melegedjen
szarazon.

Ahémérsékletet allitsa 150°C-ra, amig a zsir el nem olvad teljesen,
és csak ezutan valassza ki a kivant hdmérsékletet.

A SUTES ELKEZDESE

1. Tegye a siitni kivant ételt a siit6kosarba, de sose tdltse meg
tdlzottan (max. 0,7 kg nyers burgonya).

Az egyenletes siités érdekében azt tandcsoljuk, hogy az ételt
féleq a siit6kosar szélére helyezze el, hogy kizépen ne legyen
megterhelve.

Allitsa a termosztat toldgombjat “L” a kivént hémérsékletre
(1.4dbra). A bedllitott hémérséklet elérésekor az“M” ellendrzd
|dmpa kialszik.

Amikor a Iampa kialszik lassan eressze a siit6kosarat az ola-
jba, és miutan hétrahizta a fogantyun lévé “G” tolégombot
lassan engedje le a fogantydt, majd zdrja le a fedelet.
Természetes, hogy rogton ezutan a sz(ird feddlapjan jelentds
mennyiség( forré g6z dramlik ki a késziilékbdl.

Asiités elején, az étel olajba meritése utdn a“B"kémlelGablak
belsé faldra g6z csapddik le, amely késébb fokozatosan
eltlinik.

Természetes, hogy mikddés kozben a siitdkosar fogantyuja
kozelében pdra csapddik le.

A SUTES BEFEJEZESE

A siitési idd lejartakor emelje ki a siit6kosarat és ellendrizze, hogy
kivant mértékben megpirult-e az étel. A kémlelablakkal elldtott
modelleken a fedél kinyitdsa nélkiil, az ablakon keresztiil lehet
ellendrizni az ételt.

Ha a siitést befejezettnek itéli a termosztat “L” toldgombjat a “0”
poziciéba helyezve kapcsolja ki a késziiléket, amelyet a belsd kapc-
sold kattandsa jelez. Csepegtesse le a felesleges olajat tigy, hogy a
siitékosarat az olajsiitében hagyja a felsd poziciéhan (2. dbra).
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AZ OLAJ VAGY A ZSIR SZURESE

Minden siités utén tandcsos megsz(imi az olajat vagy a zsirt, mert

az ételdarabok - kiilondsen a panirozott vagy liszthe martott éte-

lek - a siit6folyadékban maradva kdnnyen megégnek, igy az olajat
vagy a zsirt gyorsabhan tonkreteszik.

Ellendrizze, hogy az olaj elég hideg legyen, ezért vdrjon kb. 2 érdt.

Ha zsirt haszndl ne hagyja, hogy tulzottan lehdljon, mert megder-

medhet.

1. Nyissa ki az olajsiit6 fedelét, vegye ki az “I" kezel6panelt a 3.
abrdn jelzettek szerint, majd vegye ki a “E” olajtartélyt a fo-
gdfiilek segitségével (4. dbra), Vegye le a fedelet a 5. dbrén
jelzettek szerint. Uritse ki az olajtartalyt (6. dbra).

2. Atartély aljra rakddott Giledéket egy szivaccsal vagy egy ko-
nyhai torl6papirral tdvolitsa el.

3. Helyezze be az olajtartélyt (N) gy, hogy a csatlakozok elére
felé nézzenek.

4. Tegye vissza a helyére az“|” kezelGpanelt.

5. Tegye vissza a siit6kosarat a fels6 pozicidba és tegyen egy
sziir6t a siit6kosar aljara (7. dbra). A sz(ird a késziilék vasrldsi
helyén vagy egy mdrkaszervizben szerezhetd be.

6. Nagyon lassan Gntse vissza az olajat vagy a zsirt az olajsiitdbe,

hogy ne folyjon ki a sz(ir6bdl 7. dbra). A mivelet végén hel-
yezze vissza a fedelet.
FIGYELEM! Az igy megsz(irt olajat az olajsiitd belsejében lehet
tarolni. Azonban ha két siités kozott tdl sok idd telne el tandcsos
az olajat eqy zart edényben térolni, nehogy megromoljon. A hal
siitéséhez és a tobbi ételhez haszndlt olajat jobb kiilon-kiilon taro-
Ini.

A SZAGSZURO CSEREJE

Idével a fedél belsejében taldlhatd szagszirG elveszti hatéko-
nysagat. A sz(ir kicseréléséhez tavolitsa el a miianyag fedélapot
Ggy, hogy a kapcsot az 1. nyil irdnyéba nyomja, majd a 2. (8. dbra
nyil irdnyaban felemeli. Cserélje ki a szdir6ket.



Miel6tt barmilyen tisztitdsi miiveletbe kezdene, mindig hdzza ki a

villdsdugot a hdldzati csatlakozéaljzatbél.

A kezeldfeliiletet ne meritse vizbe, és ne tartsa folyéviz ald. A

készilék belsejébe szivargott viz dramiitést okozhat.

Ellendrizze, hogy az olaj elég hideg legyen (vérjon kb. 2 6rdt).

Uritse ki a tartalybol az olajat vagy a zsirt “Az olaj vagy zsir

sziirése” szakaszhan leirtak szerint.

Vegye le afedelet a 5. dbrdn jelzettek szerint.

A fedelet csak a sz(ir6 kivétele utdn mdrtsa vizhe.

A“E'olajtartély tisztitdsat az aldbbiak szerint végezze:

«  tdvolitsa el az""kezeldfeliiletet (Idsd 3 dbra), majd a fiileknél
fogva vegye ki az “E” kivehetd olajtartalyt (Iasd 4 abra), és
mossa el mosogatdszeres vizzel vagy mosogatégépben.

. Oblitse el és alaposan szaritsa meg. Ha az olajtartalyt moso-
gatégépben tisztitja akkor tgy kell elhelyezni, hogy a tartély
tapadasmentes bevonata ne karcolddjon meg.

Megjegyzés: a kezeldfeliilet kivételével az olajsiité minden
alkatrésze moshaté mosogatdgépben

Sose ilritse ki a tartalyt az olajsiitd megddntésével vagy fel-
forditasdval (9. dbra).

+ Tandcsos a siit6kosarat rendszeresen tisztitani és eltdvolitani
az aljara esetleg lerakddott iiledékeket.

KIVEHETO, TAPADASGATLO BEVONATTAL ELLATOTT
OLAJTARTALY

A tapadésgétld bevonattal elldtott olajtartalyok esetén ne
hasznéljon ddrzshatdsu tisztitészereket, csak egy puha torléruhdt
és semleges mososzert.

AZ OLAJ VAGY ZSiR FELHASZNALASI IDEJE

z olaj vagy zsir mennyiségének sosem szabad a min. szint ala
csokkennie. Idénként sziikség van a siitdfolyadék teljes cseréjére.
Az olaj vagy zsir elhasznélédasanak ideje attél fiigg, hogy milyen
ételeket készit. A panirozott élelmiszerek példdul jobban szennye-
zik az olajat, mint a panirozas nélkiili ételek.

Mint minden olajsiitd esetében, a tobbszor felmelegitett olaj
kérosodik és megromlik! Ezért rendszeres sz(irés mellett is tandc-
s0s bizonyos id6kozonként teljesen lecserélni az olajat.

A HELYES SUTES MODJA

+ Be kell tartani minden recept esetén az ajanlott siitési
hémérsékletet. Ha a hémérséklet tul alacsony, akkor az étel
magaba szivja az olajat. Ha viszont tdl magas, akkor az étel
kiilseje megpirul, mikozben belseje nyers marad.

+ Hakis mennyiséqdi ételt siit, akkor az olaj hdmérsékletét az
ajanlottndl alacsonyabb fokra dllitsa, méskiilonben az olaj tul
forrd lesz.

« Az ételt csak akkor szabad az olajba mértani, amikor az olaj
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mdr elérte a megfeleld hémérsékletet, vagyis ha az ellendrz6
ldmpa kialszik.

Ne tegyen tdl sok ételt egyszerre a siit6kosarba, mert
ellenkezd esethen az olaj hémérséklete hirtelen lecsokken,
igy az étel teleszivja magét olajjal és nem siil 4t egységesen.
Ellendrizze, hogy az étel egyforma vékony darabokra legyen
vagva, mert a vastag darabok belseje a szép kinézet ellenére
nem siil jol &t. Az egyforma vastagsdgu darabok viszont egy-
szerre érik el az idedlis siitési fokot.

Az olajba vagy zsitba helyezés el6tt tordlje tokéletesen
szarazra az ételt az olaj kifrdccsenésének megakadalyozasara.
A nedves élemiszer siités utan nem lesz ropogds (kiilondsen
a burgonya). A magas viztartalmu élelmiszereket (hal, hds,
z0ldség) tandcsos bepanirozni vagy belisztezni, de a foldsle-
ges morzsat vagy lisztet le kell razni miel6tt az ételt az olajba
tenné.



NEM FAGYASZTOTT ETELEK SUTESE

Etel Max. mennyiség Homérséklet °C 1dé perchen
HASABBURGONYA fél adag 350 190° 5-7
egész adag 700 190° 10-14
HAL Kalamari 250 160° 6-7
Fésiiskagylo 250 160° 6-7
Kirdlyrak fark 250 160° 5-6
Szardella 250 170° 6-7
Tintahal 250 160° 6-7
Lepényhal (1) 130 160° 5-6
HUS Marha bécsiszelet (1) 120 160° 5-7
Panirozott csirke (2) 240 180° 4-6
Csirkecomb (2) 300 180° 20-25
Articsoka 250 160° 4-6
Z0LDSEG Articsoka 150 150° 5-6
Karfiol 200 160° 4-5
Gomba 200 150° 4-5
Padlizsan (2 szelet) 50 170° 3-4
Cukkini 150 160° 5-6

Vegye figyelembe, hogy a megadott siitési id6k és hdmérsékleti
értékek csak tdjékoztatd jelleglek, amelyeket az ételek mennyi-
ségének fiiggvényében, valamint egyéni izlés szerint kell médo-
sitani.

FAGYASZTOTT ETELEK SUTESE
- A fagyasztott élelmiszerek homérséklete nagyon alacso- + A fagyasztott ételek feliiletét gyakran jégkristalyok boritjdk,

ny, amelynek hatasara elkeriilhetetlen az olaj vagy zsir amelyeket a siités eldtt a siit6kosar razogatdsaval el kell tavo-
hémérsékletének jelentds csokkenése. A jo eredmény elérése litani. Ezutan nagyon lassan eressze az olajba a siitékosarat,
érdekében ne lépje til az alabbi tablazatban jelzett ételmen- nehogy kicsapjon.
nyiségeket.
Etel Max. mennyiség Homérséklet °C 1dé perchen
HASABBURGONYA 200 (%) 190 3-6
BURGONYAKROKETT 350 190 6-7
HAL Tékehal szeletek (6) 150 190 4-5
Gamberetti 150 190 4-5
HUS Panirozott csirke (1 db) 120 190 35

A megadott siitési iddk csak tdjékoztatd jellegliek, amelyeket az  yelembe, hogy akkor az elkésziilt hasabburgonya zsirosabb lesz.
ételek kiindulasi hémérséklete, valamint a fagyasztott étel gyar-  Ennek az az oka, hogy az olaj hdmérséklete a fagyasztott étel be-
t6ja ltal javasolt hdmérséklet fiiggvényében kell médositani. helyezéstének pillanatdban hirtelen lecsokken.

(*) A legjobb siitési eredményt ezzel a mennyiséggel lehet elérni.

Természetesen tobb hasabburgonyat is készithet, de vegye fig-
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Az olaj megromlott

Assiit6folyadék tipusa nem megfeleld

RENDELLENESSEG PRZY(ZYNA TENNIVALO
Kellemetlen szagok | A szagsz(ird eltomddatt Cserélje ki a szirdt
kibocsdtdsa

Cserélje le az olajat vagy a zsirt

Haszndljon j6 mindségd foldimogyor6 olajat

Az olaj kifut A megromlott olaj tdlzottan habosodik

A forrd olajba martott élelmiszer nem volt
szdraz

Az olajszint tdllépte a maximum hatdrt

elég

A ssiit6kosar tul gyorsan lett a tartalyba eresztve

Cserélje le az olajat vagy a zsirt

Gondosan szaritsa meg az élelmiszereket

Lassan eressze le a siit6kosarat

(sokkentse a tartalyban az olaj mennyiségét

szik fel a tartalyban nem volt olaj, igy a biztonsdgi
hékapcsold elromlott

Az olaj nem meleg- | Az olajsiitt el6z6leg tigy kapcsolta be, hogy

Forduljon a szervizhélézathoz (a biztonsagi hékapcsol6t
ki kell cserélni)

A termék megfelelé médon torténé hulladékkeze-
lésére vonatkozo fontos tudnivalok a 2002/96/EC
iranyelv értelmében.
Ahasznos élettartamanak végére érkezett késziiléket nem
szabad a lakossdgi hulladékkal egyiitt kezelni. A leselejte-
mmmm zett termék az Onkormdnyzatok altal kijeldlt szelektiv
hulladékgytjtékben (hulladékgydjtd udvar) vagy az elhasznalo-
dott késziilékek visszavételét végz6 kereskeddknél adhato le. Az
elektromos haztartasi késziilékek szelektiv gydjtése és kezelése
lehetévé teszi a nem megfeleléen végzett hulladékkezelésbél ado-
do, a kdrnyezetet és az egészséget veszélyeztetd negativ hatdsok
megel6zését és a késziilék alkotorészeinek djrahasznositasat, me-
lynek révén jelentds energia- és erdforrds-megtakaritds érhetd el.
Az elektromos hdztartdsi késziilékek szelektiv gydjtésére és keze-
|ésére vonatkozo kdtelezettséget a terméken feltiintetett dthizott
szemétgy(jt6 edény (szemeteskuka) jelzés mutatja.

53




