A késziilék bedllitasa és haszndlata el6tt figyelmesen olvassa el a
haszndlati utasitdst. A késziilékkel csak igy lehet biztonsagos iize-
melés mellett a legjobb eredményt elémi.

+ Hasznélat eltt ellendrizze, hogy a hdlézati fesziiltség me-
gegyezik-e a késziilék adattablajan feltiintetett értékkel.

« A késziiléket csak megfeleld foldeléssel rendelkezé és mi-
nimum 10 A terhelhetdségi csatlakozdaljzathoz kapcsolja.
(Ha a csatlakozéaljzat tipusa nem felel meg a késziilék vil-
ldsdugdjanak, szakemberrel végeztesse el a csatlakozdaljzat
cseréjét).

+ Akésziiléket ne helyezze hékibocsatd forrdsok kozelébe.

« A késziilék tapvezetékének cseréjét a felhaszndld nem vé-
gezheti el, mert ahhoz kiilonleges szerszdmok hasznélatdra
van sziikség. Sériilt tipvezeték esetén a veszélyek elkeriilésé-
re a kdbelt a gyartoval, egy mdrkaszervizzel vagy egy szak-
képzett villanyszereldvel kell kicseréltetni.

+ Miikédés kbzben a késziilék meleg. NE HAGYJA A KESZULEKET
GYERMEKEK KOZELEBEN.

« Akésziiléket megfeleld feliigyelet nélkiil nem hasznalhatjak
gyermekek vagy cselekvéképtelen személyek.

+ Nehaszndlja az olajsiit6t olaj nélkiil.

« Haazolajsiitébdl szivarogna az olaj, forduljon egy mérkaszer-
vizhez vagy a gyartd altal meghatalmazott szakemberhez.

« Az olajsiitd legelsé hasznédlata el6tt gondosan mossa el
meleg vizzel és folyékony mosogatdszerrel az olajtartalyt, a
siitdkosarat és a fedelet. A miivelet befejezése utdn mindent
alaposan tordljon szdrazra és tavolitsa el az olajtartaly aljén
esetleg maradt vizet. Mindezt azért kell elvégezni, hogy a
késziilék iizemelése kizben nehogy kifroccsenjen a forrd olaj.

« Neengedje, hogy a késziiléket csokkent szellemi-fizikai-szen-
zorikus képesség(i vagy kevés tapasztalattal és nem elegendd
ismerettel rendelkezd személyek (beleértve gyermekek) ha-
szndljak, ha valaki nem iigyel a testi épségiikre és nem tanitja
meg 6ket a késziilék hasznélatéra.

« Akésziilék mozgatasahoz haszndlja a késziilék négy oldalanak
alsé részén taldlhato bemélyedéseket. (Ehhez a miivelethez
sose haszndlja a siitdkosar fogantyujat).

+ Ne hagyja, hogy a tapvezeték lelégjon a munkafeliilet
szélérdl, mert azt a gyermekek megfoghatjék vagy zavarhatja
a késziiléket hasznéld személyt.

« A késziilék legelsé haszndlatakor érezhetd "0j” szag teljesen
természetes. Szelldztesse ki a helyiséget.

«  Eztakésziiléket nem szabad kiils6 id6zitd draval (timer) vagy
kiilonallé tévirdnyitd rendszerrel mdkodtetni.

« Az élelmiszerekkel érintkezd anyagok és tartozékok megfele-
Inek a 1935/2004/EK irdnyelvnek.

« Ugyeljen a fedél kinyitdsa miatt kidraml6 forrd gézre és eset-
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tanacsok m

leg kifrdccsend olajra.

A késziilék kizardlag hdztartdsi haszndlatra késziilt. Nem
haszndlhaté: iizletekben, irodékban és mds munkahelyeken
konyhdnak kialakitott ~helyiségekben, —gazdasagokban,
mezdgazdasdgi lizemekben, szalloddkban, motelekben és
egyéb vendégfogadd helyeken, magénszallashelyeken.

AKESZULEK LEIRASA

(I4sd rajz a 2. oldalon)

A, Fedél

B.  Kémlel6ablak (nincs minden modellen)
C. Sz(ir6 (néhany modellnél kivehetd)
D.  Olajtartély

F. Fedélnyitd nyomégomb

F. Termosztdt tolégomb

G, Sitdkosér

H. Fogantyt tolégomb

I Siit6kosar fogantyu

L. Ellendrzd lampa

MUSZAKI ADATOK

Nettd sily 2.6 kg

Felvett teljesitmény 1200 W

Frekvencia 50/60 Hz

Fesziltség 220-240V

A KESZULEK ARTALMATLANITASA ES HULLADEKKE-
ZELES
ﬁA 2002/96/EK irdnyelv értelmében a leselejtezett ké-

sziiléket nem szabad a lakossagi hulladékkal egyiitt keze-

mmmm INi, hanem eqy kijelolt szelektiv hulladékgydjtd szigeten

kell elhelyezni.



Miel6tt a villasdugdt a csatlakozéaljzatha illesztené, gy6zddjon
meg, hogy mindig legyen olaj a tartalyban. Ontsén az olajtartalyba
maximum 1,2 liter olajat (vagy 0,7 kg zsirt).

FIGYELEM: Az olaj szintjének mindig a tartaly belsejében talélhat6
minimum és a maximum jelzés kozott kell lennie. Sose haszndja
az olajsiitét, ha az olajszint a "min” jelzés alatt van, mert ekkor
a biztonsagi hékapcsolé megszakitja a késziilék mikodését. A
biztonsagi kapcsold cseréjéhez forduljon egy mdrkaszervizhez. A
legjobb eredményt j6 mindségi foldimogyord olaj hasznélatdval
érheti el. Szildrd zsir hasznélata esetén a nagy zsirdarabokat vagja
kisebb darabokra, hogy az olajsiité mar az elsé percekben se mele-
gedjen szdrazon. A hémérsékletet a zsir teljes elolvadésdig tartsa
160°C-on és csak ezutdn éllitsa be a kivant hdmérsékletet.

A SUTES ELKEZDESE

Illessze a villdsdugdt a halézati csatlakozdaljzatba és a tologombot
helyezze a kivant hémérsékletre. Amikor a termosztét ellenérzé
|dmpdja elalszik, meritse az olajba a(z el6zéleg megtdltdtt)
siitékosarat és zarja be a fedelet. Sose tegyen tl sok ételt egyszer-
re a siitékosarba (max. 0,7 kg nyers burgonya). Természetes, hogy
ezutdn jelentds mennyiségd forrd g6z dramlik ki a késziilékhdl és a
siitékosar fogantydja koriil gozlecsapddas keletkezik.

A SUTES BEFEJEZESE

A siitési idd lejartakor emelje ki a siit6kosarat és ellendrizze, hogy
kivant mértékben megpirult-e az étel. A kémleldablakkal elldtott
modelleken a fedél kinyitdsa nélkiil, az ablakon keresztiil lehet
ellendrizni az ételt. Ha a siitést befejezettnek itéli a termosztat

“Ftolégombjét a “0” poziciba helyezve kapcsolja ki a késziiléket,
amelyet a bels6 kapcsold kattandsa jelez. Csepegtesse le a felesle-
ges olajat gy, hogy a siit6kosarat az olajsiitében hagyja a fels6
pozicidban.

NEM FAGYASZTOTT ETELEK SUTESE

« Az ételt csak akkor szabad az olajba madrtani, amikor az olaj
mar elérte a megfeleld hémérsékletet, vagyis ha az ellendrz6
ldmpa elalszik.

« Ne tegyen tdl sok ételt egyszerre a siitkosarba. A siitkosar
tdlterhelése esetén az olaj hémérséklete hirtelen lecsdkken-
ne, igy az étel teleszivja magdt olajjal és nem siil &t egysége-
sen.

«  Ellendrizze, hogy az étel egyforma vastagsagu, vékony dara-
bokra legyen végva, mert a vastag darabok belseje nem sil
jolat.

+  Bunddzott, palacsintatésztdba martott ételek siitésénél
azt tandcsoljuk, hogy elébb meritse be az iires siitdkosarat,
majd a bedllitott hdmérséklet elérésekor (amikor az ellenrzé
ldmpa elalszik) az ételt kdzvetleniil a forrd olajba merit-
se be annak megakaddlyozasdra, hogy a tésztabevonat a
siitékosarhoz ragadjon.

« Az olajba vagy zsirba helyezés el6tt tordlje tokéletesen
szarazra az ételt, mert a nedves élemiszer (kiilondsen a bur-
gonya) siités utan nem lesz ropogds. A magas viztartalmd
élelmiszereket (hal, his, zoldség) tandcsos bepanirozni vagy
belisztezni, de a folosleges morzsét vagy lisztet le kell razni
mieldtt az ételt az olajba tenné.

Etel Max. mennyiség Homérséklet °C 1dé perchen
HASABBURGONYA fél adag 350 190° 5-7
egész adag 700 190° 1-13
HAL Kalamari 250 160° 6-7
Fésiiskagyld 250 160° 6-7
Kiralyrak fark 250 160° 5-7
Szardella 250 170° 6-7
Tintahal 250 160° 6-7
Lepényhal (1) 130 160° 5-6
HUS Marha bécsiszelet (1) 120 160° 5-7
Panirozott csirke (2) 240 180° 4-6
Gsirkecomb (2) 300 180° 20-25
Hisgombdcok (6) 250 160° 4-6
Z0LDSEG Articsoka 150 160° 5-6
Karfiol 200 160° 4-5
Gomba 200 160° 4-5
Padlizsdn (2 szelet) 50 170° 34
Cukkini 150 160° 5-6

Vegye figyelembe, hogy a megadott siitési id6k és hémérsékleti értékek csak tajékoztaté jellegiek, amelyeket az ételek mennyiségének

fiiggvényében, valamint egyéni izlés szerint kell mddositani.
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FAGYASZTOTT ETELEK SUTESE

A fagyasztott ételek feliiletét gyakran jégkristalyok boritjék, ame-
lyeket a siités eldtt a siit6kosar razogatdsaval el kell tavolitani.
Ezutdn nagyon lassan eressze az olajba a siit6kosarat, nehogy
kicsapjon.

Etel Max. mennyiség Homérséklet °C 1d6 perchen

HASABBURGONYA 200 (%) 190 3-6

BURGONYAKROKETT 350 190 6-7

HAL Tékehal szeletek (6) 150 190 4-5
Gamberetti 150 190 4-5

HUS Panirozott csirke (1 db) 120 190 35

Vegye figyelembe, hogy a megadott siitési idék és homérsékleti
értékek csak tdjékoztatd jelleglek, amelyeket az ételek mennyi-
ségének fiiggvényében, valamint egyéni izlés szerint kell modo-
sitani.

AZ OLAJ VAGY ZSIiR FELHASZNALASI IDEJE

Idénként teljesen le kell cserélni a siit6folyadékot. Mint barmil-
yen olajsiitd esetében, a tbbszor felmelegitett olaj kérosodik és
megromlik! Ezért rendszeres szdirés mellett is tandcsos bizonyos
idékazonként teljesen lecserélni az olajat. Minden 5-8. siités utén
vagy az aldbbi esetekben tandcsos teljesen lecseréini az olajat: kel-
lemetlen szagok; fiistképzddés siités kozben; az olaj megbarnul.

A tisztitdsi vagy karbantartdsi miveletek el6tt a villdsdugd
kihizasaval kapcsolja ki a késziiléket és hagyja lehdini. Minden
siités utan tandcsos elvégezni ezt a miveletet, kiilondsen paniro-
zott vagy liszthe mértott ételek esetében. A siit6folyadékban ma-
radt aprd ételdarabok egy idd utdn megégnek és az olaj vagy zsir
sokkal gyorsabb romlasat ll. elhasznalddését okozzdk. Ellendrizze,
hogy megfelelelen lehiilt-e az olaj (kb. két drat kell varni).

TISZTITAS

Miel6tt barmilyen tisztitési méiveletbe kezdene mindig hizza ki a
villisdugét a hdlézati csatlakozdaljzathdl. Az olajsiitét sose martsa
vizbe és ne tegye vizsugdr ala. A késziilék belsejébe szivargo viz
dramiitést okozhat. A késziilék fedele mosogatdgépben tisztithato.
A fedelet felfelé hizva kell levenni. Mossa el meleg vizzel és fo-
lyékony mosogatdszerrel az olajtartalyt. Ezutdn dblitse el és gon-
dosan szdritsa meg. A siitékosdr mosogatdgépben is tisztithato. A
tapaddsgétlo bevonat olajtartallyal rendelkezé modellek esetén
ne haszndljon ddrzshatdsd tisztitoszereket vagy targyakat, csak
semleges mosdszert és egy puha ruhdt.
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(*) Alegjobb eredményt ezzel a mennyiséggel lehet elémi.

ASZAGSZURO KARBANTARTASA

Kivehetd sz(r6: [ddvel a fedél belsejében taldlhatd szagszird elve-
szti hatékonysagat, ezért azt tandcsoljuk, hogy minden 10-15 alka-
lommal torténd hasznalat utan cserélje ki. A sz(ir6 kicseréléséhez ki
kell venni a mianyag sz(ir6fedd racsot.

Allando sziiré: Az allando sz(ir6t nem kell cserélni, mert tisztitasa a
fedél normal mosésakor torténik.



