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A késziilék beallitasa és hasznalata elott figyelme-
sen olvassa el a hasznalati utasitast. Csak igy lehet a
legjobb eredményt elérni és a gép biztonsagos lize-

melését biztositani.

A KESZULEK LEIRASA

(Iasd 3 oldalon taldlhato rajz)

o

. Sltékosar fogantyu

Fogantyu tolégomb
Fedél

. Kémlel6ablak

Szlrd feddracs
Sttékosar

A
B
C.
D.
E.
F.
G. Sz(ré fed6lap rogzitékapocs
H.
I.
J.
K
L.
M
N
(o)

Vezetéktartdé mélyedés
Késziilék hordozéfogantyu
Olajleereszté csé zarddugd (nincs az 6sszes modellnél)

. Tartélab

Olajleereszté csé (nincs az 6sszes modellnél)

. Ellenérzé lampa
. Termosztat gomb
. Olajleeresztd csé tartorekesz ajtaja (nincs az dsszes

modellnél)
Fedélnyité gomb

TANACSOK

Hasznélat el6tt ellendrizze, hogy a haldzati fesziiltség
megegyezik-e a késziilék adattablajan feltliintetett
értékkel.

A késziiléket csak megfelel6 foldeléssel rendelkezd és
minimum 10 A terhelhetéségu csatlakozdaljzatba sza-
bad kapcsolni. (Ha a csatlakozdaljzat tipusa nem felel
meg a készilék villdssdugojanak, szakemberrel cserél-
tesse ki a csatlakozdaljzatot).

A késziiléket ne helyezze héforrasok kozelébe.

A sérult hélézati tapkabelt a veszélyek megel6zése
érdekében a gyartonak vagy a mlszaki segélyszolga-
latnak kell kicserélnie.

MUikodés kdzben a késziilék felmelegszik.

NE HAGYJA A KESZULEKET GYERMEKEK KOZELEBEN!

A késziiléket ne mozditsa el a helyérél amig a tartély-
ban taldlhat6 olaj forrd, mert sulyos égési sériiléseket
okozhat.

Az olajstitét csak az olajjal vagy zsirral valé feltoltés
utan szabad bekapcsolni.

Ha az olajsiité Uresen melegszik, akkor egy biztonséagi
hékapcsolé megszakitja a készllék mikodését. Ebben
az esetben a késziilék ismételt belizemeléséhez egy
markaszervizhez kell fordulni.

Ha az olajsiitébdl szivarogna az olaj, forduljon egy
markaszervizhez vagy a gyartd altal meghatalmazott
szakemberhez.

A sutékosar automatikusan az olajtartaly kézponti
csapjaba illeszkedik.

Ezért a torések elkeriilése érdekében ne forgassa kézzel
a stit6kosarat a helyes pozicié megtaldlasahoz.

Az olajsiit6 legelsé hasznélata el6tt gondosan mossa el
meleg vizzel és folyékony mosogatdszerrel az olaj-
tartalyt, a stit6kosarat és a fedelet (tavolitsa el a sztir6t).
A miuvelet befejezése utdn mindent alaposan toroljon
szérazra, és tavolitsa el az olajtartdly aljan esetleg
maradt vizet és kiilondsen az olajleeresztd csé belsejét.
Erre azért van sziikség, hogy a készlilék Gizemelése koz-
ben nehogy kicsapédjon a forr6 olaj.

Ne engedje, hogy a késziiléket csokkent szellemi-
fizikai-szenzorikus képesség(i vagy kevés tapasztalattal
és nem elegendd ismerettel rendelkezé személyek
(beleértve gyermekek) hasznéljak, ha valaki nem tigyel
a testi épségiikre és nem tanitja meg ket a késziilék
hasznélatara.

A gyermekeket felligyelet alatt kell tartani, hogy ne
hasznalhassak jatékszerként a késziiléket.

A késziilék elmozditdsahoz haszndlja a hordozéfo-
gantyukat (I). (Enhhez a mivelethez sose hasznélja a
sttékosar fogantyujat). Ellenérizze, hogy eléggé
lehilt-e az olaj. Ehhez kb. 2 6rara van sziikség.

Ha a készllék olajleereszté csével rendelkezik, akkor
gy6z6djon meg, hogy az a siité m(ikodése kdzben min-
dig zart dllapotban és a helyén legyen.

A késziilék els6 haszndlatakor érezhet6 “Uj szag” telje-
sen természetes.

Szell6ztesse ki a helyiséget a szag eltavolitasara.

Ne hagyja, hogy a héldzati tapkébel lelé6gjon a munka-
feltlet szélérdl, ahova a készuléket tdmasztotta, mert
kdnnyen belekapaszkodhat egy gyermek, vagy
zavarhatja a késziiléket hasznélé személyt.

Ugyeljen a fedél kinyitasakor kidaramlé forré gézre és
esetleg kifréccsend olajra.

Tilos hazi készitést és magas zsirsavtartalmu olajokat
hasznalni.

A késziléket nem szabad kiilsé id6zité oraval (timer)
vagy kiilonallé taviranyito rendszerrel mikodtetni.

Ez a készilék megfelel az Elektromagneses
Osszeférhetéségre vonatkozd 2004/108/EK Irdnyelv-
nek, valamint az élelmiszerekkel érintkezésbe keriilé
anyagokrél és targyakrdl széléo  2004/10/27-i
1935/2004/EK rendelet el6irdsainak.

Ez a késziilék kizarolag haztartasi hasznélatra készilt.
Nem hasznalhatoé: Uzletek, irodak és mas munkahelyek
személyzete részére konyhanak kialakitott helyiségek-
ben, falusi szallashelyeken, szalloddkban, motelekben,
egyéb vendégfogadd helyeken és maganszalla-
shelyeken.

HASZNALATI UTASITAS

Feltoltés olallal vagy zsirral

Az “A” fogantyu felhuzaséval emelje fel és tegye a leg-
felsé helyzetbe az “F” sit6kosarat (1. abra).
A siitokosar felemelését és leeresztését MINDIG
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zart fedéllel kell végezni.
« A "P"gomb megnyomasdaval nyissa ki a “C" fedelet (2.
abra).
+  Felfelé huzva vegye ki a stit6kosarat (3. abra).
«  Ontsdn az edénybe 1,2 liter olajat (vagy 1 kg zsirt).
FIGYELEM! A siitéfolyadék szintjének mindig a mini-
mum és a maximum jelzés kozott kell lennie.
Sose hasznalja az olajsiitét, ha az olajszint a “min”
jelzés alatt van, mert ekkor a biztonsagi hékapcsolo
megszakithatja a késziilék miikodését. A biztonsagi
kapcsol6 cseréjéhez egy markaszervizhez kell fordulni.
Alegjobb eredményt akkor érheti el, ha a siitéshez j6 min6-
ségu foldimogyord olajat hasznal.
Ne keverjen 0ssze kilonbdzé tipusu olajokat.
Szilard zsir alkalmazdsa esetén végja kisebb darabokra a
zsirt, hogy az olajstté az elsé percekben se melegedjen
szarazon. A hémérsékletet éllitsa 150°C-ra amig a zsir telje-
sen el nem olvad, és csak ezutan éllitsa a sit6t a kivant
hémérsékletre.

A SUTES ELKEZDESE

“0" pozicidba helyezve kapcsolja ki a késziiléket, amelyet
a belsé kapcsold kattanasa jelez. Csepegtesse le a fele-
sleges olajat ugy, hogy a siitékosarat felsé helyzetben
az olajstitében hagyja.

AZ OLAJ VAGY ZSiR SZURESE

Ezt a mlveletet minden siités utdn tanacsos elvégezni,
mert az apré ételdarabok - féleg a panirozott vagy lisz-
tezett ételek esetében - a stit6folyadékban maradnak és
megégnek, ami gyorsan elrontja az olaj vagy a zsir miné-
ségét.

Ellenérizze, hogy eléggé lehiilt-e az olaj. Ehhez kb. 2
orara van sziikség.

Olajleeresztd cso nélkiili modellek

1. Vegye le a fedelet a 13. dbran jelzettek szerint.

2. Akésziiléket a 16. dbran lathaté mdédon megddntve,
és az olajat vagy zsirt egy edénybe csorgatva Uritse
ki az olajsttot.

Olajleereszt6 csével rendelkez6é modellek

1. Tegye a sutni kivant ételt a stit6kosarba, de sose tolt-
se meg tulzottan (max. 1 kg nyers burgonya).

Az egyenletes sltés érdekében azt tanacsoljuk,
hogy az ételt f6leg a sttékosar szélére helyezze el,
hogy kézépsd része ne legyen megterhelve.

2. Tegye az olajtartalyba a stit6kosarat felemelt hely-
zetben (3. dbra), majd enyhe nyomassal zérja le a
fedelet amig a bezarddast nem jelzé kattanast nem
hallja.

A sttékosar leeresztése el6tt mindig zarja le a fede-
let, kiilonben a forré olaj kifroccsenhet.

3. lllessze a villasdugdt a haldzati csatlakozdaljzatba és
a termosztat gombjat (N) helyezze a kivant hémér-
sékletre (4. dbra).

A bedllitott hémérséklet elérésekor az “M” ellenérzd
ldmpa elalszik.

4, Miutdn az ellendérzé lampa kialszik, hizza hatra a
fogantyun talalhaté “B” tolégombot, és fogantyu
lassu leengedésével azonnal meritse az olajba a
sttékosarat.

«  Természetes, hogy ezutan az “E" sz(ir6 fedSlapbdl
jelentds mennyiség forré g6z aramlik ki.

« A sutés elején, az étel olajba meritése utdn a “D”
kémlelGablak bels6é faldan g6z csapddik le, amely
késébb fokozatosan elttinik.

«  Természetes, hogy a készililék lizemelése kozben a
stitékosar fogantyuja korll gbzlecsapodas keletke-
zik.

A SUTES BEFEJEZESE

A sutési id6 lejarta utdn emelje ki a sitékosarat, és
ellendrizze, hogy a kivant mértékben megpirult-e az
étel. Ezt a fedél kinyitasa nélkul, a kémleléablakon kere-
sztil is ellendrizni lehet.

Ha a sitést befejezettnek itéli, a termosztat gombjat a
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Mozditsa el a tamasztéfeliilet széle felé az olajsiité
eliils6 részét, és ligyeljen, hogy a tartélabak (K) min-
dig a feliilet szélén legyenek (5. abra).

1. Nyissa ki az olajsiit6 fedelét és vegye ki a stitékosa-
rat (3. dbra)

2. Nyissa ki az”0” ajtot a 6. dbrén lathaté médon.

Vegye ki az“L” olajleeresztd csovet.

4. Vegye ki a"J"zér6dugot és ezzel egyidejlileg két ujja-
val zarja el a csovet az olaj vagy a zsir kifolyasanak
megakadalyozéséara, amig egy gyUjtéedénybe nem
teszi a csovet.

5. Eressze ki az olajat vagy zsirt egy gy(jtéedénybe (8.
dbra).

6. Egy szivacs vagy egy konyhai papirtorlé segitségé-
vel tavolitsa el a tartdlyban maradt lerakddasokat.

7. A miuvelet befejezésekor, a zarédugd visszatétele
utdn tegye vissza a helyére az olajleereszté csovet.

8. Tegye vissza a siUt6kosarat a fels6 helyzetbe és
tegyen egy szUirét a sttékosar aljara (9. dbra).

A szlir6k a készililék vasarlasi helyén vagy egy marka-
szervizben szerezheték be.

9. Ezutdn nagyon lassan dntse vissza az olajat vagy a
zsirt az olajsutébe és vigyazzon, nehogy tulfolyjon a
sz(ir6én (10. 4bra).

10. Azigy atsz(rt olaj az olajsiit6 belsejében is tarolhato.
Abban az esetben, ha két siités kdzott tul sok idd
telne el, tandcsos az olajat egy zart edényben tarol-
ni, nehogy megromoljon.

A halhoz és a tobbi ételhez hasznalt olajat jobb
kalon-kilon tarolni.

w

Zsir hasznalata esetén ligyeljen, nehogy tulzottan
lehiiljon, mert megszilardulhat.

FIGYELEM! Sose iiritse ki a tartdlyt az olajsiité
megdontésével vagy felforditdsdval.



A SZAGSZURO KARBANTARTASA

Kivehet6 sziir6é Idével a fedél belsejében taldlhato
szagszUrd elveszti hatékonysagat, ezért azt tanacsoljuk,
hogy mind 10-15 alkalommal t6rténé hasznalat utan
cserélje ki.

A szagszliré kicseréléséhez le kell venni a mlanyag
sz(r6 fedbracsot (11-12. bra).

TISZTITAS

Miel6tt barmilyen tisztitasi mlveletbe kezdene mindig

huzza ki a villdsdugét a halézati csatlakozoaljzatbol.

Az olajsiitot sose martsa vizbe és sose tegye viz-

sugar ala. A késziilék belsejébe szivargé viz

dramiitést okozhat.

Ellenérizze, hogy eléggé lehiilt-e az olaj. Ehhez kb. 2

Orara van sziikség.

Uritse ki a tartalybdl az olajat vagy zsirt "Az olaj vagy zsir

szlrése” szakaszban leirtak szerint.

Vegye le a fedelet a 13. abran jelzettek szerint.

A késziilék fedele levehet6, amelyet az aldbbiak szerint

kell levenni: nyomja hatra a fedelet (lasd 13. abra, “1”

nyil) és ezzel egyidejlileg huzza fel (Iasd 13. dbra “2" nyil).

A fedelet csak a sziré kivétele utdn martsa vizbe.

Az olajtartaly tisztitasat az aldbbiak szerint végezze:

«  Atartalyt meleg vizzel és folyékony mosogatdszerrel

mossa el, majd alaposan Oblitse el és tordlje szaraz-
ra.
Az olajleereszto csével rendelkez6é modelleknél a
csovon keresztlil engedje ki a vizet (14. dbra), majd
ezutdn tavolitsa el az olajleereszté csében esetleg
maradt vizet.

« Az olajleereszté csé belso részének tisztitdsahoz
hasznalja a gyari kiszerelésben taldlhaté kefét (15.
abra).

+ A sit6kosarat tandcsos rendszeresen tisztitani és a
sutékosar vezet6gorgé gydrljében esetleg felhal-
mozdédott lerakéddsokat eltavolitani.

« Azolajsiité kulsé fellletét egy nedves, puha ruhdval
tordlje szarazra a kifréccsent olaj vagy a lecsapddott
g6z eltavolitasara.

TAPADASGATLO BEVONATTAL ELLATOTT OLAJ-
TARTALY
A tapadasgatlé bevonattal ellatott olajtartalyok tisztita-

sdhoz ne haszndljon dorzshatasu tisztitdszereket, csak
semleges mosdszert és egy puha ruhat.

SUTESI TANACSOK

AZ OLAJ VAGY ZSIiR FELHASZNALASI IDEJE

Az olaj vagy zsir mennyiségének sosem szabad a
minimum szint ala csékkennie.

Id6énként teljesen le kell cserélni a sutéfolyadékot.

Az olaj vagy a zsir elhasznalédasanak ideje attol fuigg,
hogy milyen ételeket készit.

A panirozott ételek példaul jobban szennyezik az olajat,
mint a panirozas nélkil sitott ételek. Mint barmilyen
olajstité esetében, a tébbszor felmelegitett olaj kdroso-
dik és megromlik!

Ezért rendszeres szlirés mellett is tandcsos bizonyos
id6kozonként teljesen lecserélni az olajat.

Mivel ez az olajsiité a forgathatéd sutékosarnak
kdszonhetben kevés olajjal mikddik, nagy elényt jelent,
hogy a kereskedelemben kaphaté olajstitékhoz képest
ennél elég az olajnak csak kb. a felét eltavolitani.

A HELYES SUTES MODJA

«  Minden recept esetén be kell tartani az ajanlott stité-
si h6mérsékletet.

Ha a hdmérséklet tul alacsony, akkor az étel magaba
szivja az olajat.

Ha a hémérséklet tul magas, akkor az étel kilseje
megpirul, mikézben a belseje nyers marad.

+ Az ételt csak akkor szabad az olajba martani,
amikor az olaj mar elérte a megfelel6 hémérsék-
letet, vagyis ha az ellendérzo lampa kialszik.

+ Ne tegyen egyszerre tul sok ételt a stit6kosarba.

A siitékosar tulterhelése esetén az olaj hdmérsékle-
te hirtelen lecsokken, igy az étel teleszivja magat
olajjal és nem sil 4t egységesen.

« Hakis mennyiség ételt siit, akkor az olaj hémérsék-
letét az ajanlott értéknél alacsonyabbra éllitsa,
maskilonben felforr az olaj.

« Ellendrizze, hogy az étel egyforma vékony darabok-
ra legyen végva, mert a vastag darabok belseje a
szép kinézet ellenére sem sil jol at. Az egyforma
vastagsagu darabok viszont egyszerre siilnek meg.

« Torolje tokéletesen szarazra az ételt miel6tt az
olajba tenné, mert a nedves étel siités utdn nem
lesz ropog6s (kiilondsen a burgonya). A magas viz-
tartalmu élelmiszereket (hal, hus, zéldség) tanacsos
bepanirozni vagy belisztezni, de a f6l6sleges morz-
sat vagy lisztet le kell rdzni miel6tt a stitéshez az olaj-
ba tenné.

53



NEM FAGYASZTOTT ETELEK SUTESE

Etel e m':’)',?;‘e: glg) | Siitésiids (°C) 1dé (perc)
HASABBURGONYA  |Kivalo siitési eredményhez 500 190 7-8
ajanlott mennyiség
MAX. mennyiség 1000 190 14-16
(biztonsagi hatar)
HAL Kalmar 500 160 9-10
Fésliskagylé (canestrelli) 500 160 9-10
Kiralyrak farok 600 160 7-10
Szardinia 500-600 170 8-10
Szépia (tintahal) 500 160 8-10
Lepényhal (3 db) 500-600 160 6-7
HUS Rantott marhasiilt (2 db) 250 170 5-6
Rantott csirkemell (3 db) 300 170 6-7
Huspogacsa/fasirt (8-10 db) 400 160 7-9
ZOLDSEG Articsoka 250 150 10-12
Karfiol 400 160 8-9
Gomba 400 150 9-10
Padlizsan 300 170 11-12
Cukkini 200 170 8-10

A tdbldzatban megadott sutési idék és hdmérsékleti értékek csak tajékoztatd jellegliek, melyeket az ételek mennyi-
ségének fliggvényében és az egyéni izlés szerint kell médositani.

FAGYASZTOTT ETELEK SUTESE

A fagyasztott élelmiszerek hémérséklete nagyon -

alacsony.

Ennek kdvetkeztében az olaj vagy a zsir hémérsékle-

te is jelentésen lecsokken.

A j6 eredmény elérése érdekében ne Iépje tul az
alabbi tablazatban jelzett ételmennyiségeket.

A fagyasztott élelmiszerek fellletét gyakran jégkri-

stalyok boritjdk, amelyeket a siités eldtt a stitékosar

rdzogatdasaval el kell tavolitani.

Ezutdn nagyon lassan eressze az olajba a stitékosa-

rat, nehogy kicsapddjon a forrd olaj.

A megadott sitési idok csak tajékoztatd jellegliek, melyeket az ételek kiindulasi hémérséklete, valamint a fagyasz-
tott élelmiszer gyartdja altal javasolt hémérséklet fliggvényében kell médositani.

: Max. R, "
Etel mennyiség (g) Suitési ido6 (°C) 1dé (perc)
HASABBURGONYA | Kivalé siitési eredményhez 180 (*) 190 3-4
ajanlott mennyiség
MAX. mennyiség 1000 190 16-18
(biztonsagi hatar)
BURGONYAKROKETT 500 190 7-8
HAL Panirozott tékehalfilé rudak 300 190 4-6
Kis tengeri rakok 300 190 4-6
HUS Rantott csirkemell (3 db) 200 180 6-8

FIGYELMEZTETES: Mielétt a siitékosarat a siitéfolyadékba eresztené ellenérizze, hogy a fedél jél le legyen zdrva.

(*) A legjobb siitési eredményt ezzel a mennyiséggel lehet elérni. Természetesen tobb hasabburgonyat is készithet,
de vegye figyelembe, hogy akkor az elkésziilt hasabburgonya zsirosabb lesz. Ennek az az oka, hogy az olaj hdmér-
séklete a fagyasztott étel behelyezésének pillanatdban hirtelen lecsékken.
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MUKODESI RENDELLENESSEGEK

RENDELLENESSEG OK MEGOLDAS
Kellemetlen  szagok A szagszUiré eltomédott. Cserélje ki a sz(ir6t.
kibocsatasa Az olaj megromlott. Cserélje le az olajat vagy a zsirt.
A sttéfolyadék tipusa nem megfeleld. Hasznaljon jo mindség(i foldimogyord olajat.
Az olaj kifut A megromlott olaj tulzottan habosodik. Cserélje le az olajat vagy a zsirt.
A forro olajba martott élelmiszer nem volt | Gondosan szaritsa meg az élelmisze-
elég széraz. reket.
A sutSkosar tul gyorsan lett a tartalyba ere- | Lassan eressze le a stit6kosarat.
sztve.
Az olaj szintje tullépte a maximum hatart. Csokkentse a tartdlyban az olaj
mennyiségét.
Az olaj nem melegszik Az olajsitét elézéleg ugy kapcsolta be, | Forduljon a szervizhdlézathoz (a biz-
fel hogy a tartalyban nem volt olaj, igy a biz- | tonsagi hékapcsolét ki kell cserélni).

tonsagi hékapcsol6 elromlott.

Az étel csak a kosar A siit6kosar nem forog a siités kézben. Tisztitsa ki az olajtartaly aljat.
egyik felében sult meg Tisztitsa meg a sutékosar
vezet6gorg6 gydrijét.

A termék megfelelé6 médon térténé hulladékkezelésére vonatkozé fontos tudnivalék a 2002/96/EC iranyelv
értelmében

A hasznos élettartamdanak végére érkezett késziiléket nem szabad a lakossagi hulladékkal egytitt kezelni.

A leselejtezett termék az dnkormanyzatok altal kijelolt szelektiv hulladékgyujtékben (hulladékgyjté

udvar) vagy az elhasznalédott készllékek visszavételét végzd kereskedbknél adhato le.

Az elektromos haztartasi késziilékek szelektiv gyljtése és kezelése lehet6vé teszi a nem megfeleléen vég-

zett hulladékkezelésbél adodd, a kornyezetet és az egészséget veszélyeztetd negativ hatdsok megel6zését NN
és a készilék alkotorészeinek Ujrahasznositasat, melynek révén jelentds energia- és eréforrds-megtakaritas

érhetd el.

Az elektromos haztartasi készllékek szelektiv gyljtésére és kezelésére vonatkozd kotelezettséget a terméken feltiin-
tetett athuzott szemétgydijté edény (szemeteskuka) jelzés mutatja.
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